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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn fiir die von CENELEC am 2017-05-15 angenommene Européische Norm als DIN-Norm
ist 2018-07-01.

Fur DIN EN 60350-2 (VDE 0705-350-2):2015-11 besteht eine Ubergangsfrist bis 2021-01-19.
Nationales Vorwort
Vorausgegangener Norm-Entwurf: E DIN EN 60350-2 (VDE 0705-350-2):2017-07.

Fur dieses Dokument ist das nationale Arbeitsgremium UK 513.2 ,Herde, Mikrowellengerate und
Dunstabzugshauben® der DKE Deutsche Kommission Elektrotechnik Elektronik Informationstechnik in DIN
und VDE (www.dke.de) zustandig.

Die enthaltene IEC-Publikation wurde vom SC 59K ,Ovens and microwave ovens, cooking ranges and similar
appliances” erarbeitet.

Das IEC-Komitee hat entschieden, dass der Inhalt dieser Publikation bis zu dem Datum (stability date)
unverandert bleiben soll, das auf der IEC-Website unter  hitp://webstore.iec.ch” zu dieser Publikation
angegeben ist. Zu diesem Zeitpunkt wird entsprechend der Entscheidung des Komitees die Publikation
— bestatigt,

— zurickgezogen,

— durch eine Folgeausgabe ersetzt oder

— geandert.

Das Original-Dokument enthalt Bilder in Farbe, die in der Papierversion in einer Graustufen-Darstellung
wiedergegeben werden. Elektronische Versionen dieses Dokuments enthalten die Bilder in der originalen
Farbdarstellung.

Die gemeinsamen CENELEC-Abéanderungen sind eingearbeitet und mit einem senkrechten Strich am linken
Seitenrand gekennzeichnet.

Anderungen

Gegeniiber DIN EN 60350-2 (VDE 0705-350-2):2015-11 wurden folgende Anderungen vorgenommen:
a) Begriffe und Definitionen Uberarbeitet und neue Definitionen hinzugefiigt (siehe Abschnitt 3);

b) dem neuen Marktirend folgend, sind die Anforderungen an sogenannte flexible und freie
Induktionszonen — in dieser Norm als Kochfeld bezeichnet — hinzugefiigt;

c) Spezifikation fur standardisiertes und alternatives Kochgeschirr wurde eingefiihrt (siehe 5.6);

d) ein Messverfahren, welches einen haushaltstechnischen Kochprozess zur Messung des
Energieverbrauchs widerspiegelt, wurde eingefiihrt (siehe Abschnitt 7 und Anhang A);

e) Uberarbeitung des Messverfahrens zur Bestimmung der Genauigkeit der Einstellung des
Bedienelements (siehe Abschnitt 8);

f) neues reproduzierbares Messverfahren zur Beurteilung der Warmeverteilung (siehe Abschnitt 9);

g) zusatzliche Anforderungen (nach IEC 62301:2011), wie niedrige Leistungseinstellungen gemessen
werden.

Frithere Ausgaben

DIN 44916 (VDE 4916): 1937-04

DIN 44913: 1946-10, 1970-10, 1980-05, 1983-06
DIN 44916-1: 1955-01, 1965-03

DIN 44916-2: 1955-01, 1965-07

DIN 44913-1: 1956-03

DIN 44913-2: 1956-05, 1963-01

Documents

Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN 60350-2:2018-07


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-60350-2-2018-07
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-60350-2-2018-07

DIN EN 60350-2 (VDE 0705-350-2):2018-07

DIN 44927: 1956-07, 1968-03

DIN 44859: 1964-10

DIN 44546: 1970-10, 1980-04, 1983-04, 1990-12
DIN 44547: 1970-10, 1980-04, 1983-04, 1990-12
DIN 44548: 1970-10, 1990-12, 1991-09

DIN 44916: 1973-04, 1980-02

DIN 44547-100: 1981-04, 1985-09

DIN EN 60350: 2000-10

DIN EN 50304: 2001-11

DIN EN 50304/DIN EN 60350: 2009-10, 2011-07
DIN EN 60350-2 (VDE 0705-350-2): 2014-06, 2015-11

Nationaler Anhang NA
(informativ)

Zusammenhang mit europaischen und internationalen Dokumenten

Fir den Fall einer undatierten Verweisung im normativen Text (Verweisung auf ein Dokument ohne Angabe
des Ausgabedatums und ohne Hinweis auf eine Abschnittsnummer, eine Tabelle, ein Bild usw.) bezieht sich
die Verweisung auf die jeweils aktuellste Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments.

Fur den Fall einer datierten Verweisung im normativen Text bezieht sich die Verweisung immer auf die in
Bezug genommene Ausgabe des Dokuments.

Eine Information Uiber den Zusammenhang der zitierten Dokumente mit den entsprechenden Deutschen
Dokumenten ist nachstehend wiedergegeben.

Tabelle NA.1 (1 von 2)

Europdisches

Internationales

Deutsches Dokument

Klassifikation im

Dokument Dokument VDE-Vorschriftenwerk
- CIE 15 - -
EN 10088-2 — DIN EN 10088-2 -
EN 10277-2:2008 _ DIN EN 10277-2:2008-06 _
EN 60335-2-6 IEC 60335-2-6 DIN EN 60335-2-6 VDE 0700-6
(VDE 0700-6)
EN 60335-2-9 IEC 60335-2-9 DIN EN 60335-2-9 VDE 0700-9
(VDE 0700-9)

EN 60350-1:2016

IEC 60350-1:2016

DIN EN 60350-1
(VDE 0705-350-1):2018-04

VDE 0705-350-1

HD 60364-5-54 IEC 60364-5-54 DIN VDE 0100-540 VDE 0100-540
(VDE 0100-540)

EN 60705:2015 IEC 60705:2010 DIN EN 60705 VDE 0705-705

+A1:2014 (VDE 0705-705):2015-11

EN 60751 IEC 60751 DIN EN 60751 -

EN 61591 IEC 61591 DIN EN 61591 VDE 0705-1591
(VDE 0705-1591)

IEC 61817:2000 EN 61817:2001 DIN EN 61817:2005-03 -

+ A1:2004 + A1:2004

IEC/TR 61923:1997
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Tabelle NA.1 (2 von 2)

Europdisches Internationales Deutsches Dokument Klassifikation im
Dokument Dokument SEFCIINE: Eonion VDE-Vorschriftenwerk
EN 50564:2011 IEC 62301:2011 DIN EN 50564 VDE 0705-2301
(VDE 0705-2301):2011-12
ENISO 2813 ISO 2813 DIN EN ISO 2813 -
EN ISO 80000-1:2013 | I1SO 80000-1:2009 DIN EN ISO 80000-1:2013-08 |-
+ Cor. 1:2011

Nationaler Anhang NB
(informativ)

Literaturhinweise

DIN EN 10088-2, Nichtrostende Stdhle — Teil 2: Technische Lieferbedingungen fiir Blech und Band aus
korrosionsbesténdigen Stahlen fiir allgemeine Verwendung

DIN EN 10277-2:2008-06, Blankstahlerzeugnisse — Technische Lieferbedingungen — Teil 2: Stéhle fir
allgemeine technische Verwendung; Deutsche Fassung EN 10277-2:2008

DIN EN 50564 (VDE 0705-2301):2011-12, Elektrische und elektronische Haushalts- und Blirogeréte —
Messung niedriger Leistungsaufnahmen (IEC 62301:2011, modifiziert); Deutsche Fassung EN 50564:2011

DIN EN 60335-2-6 (VDE 0700-6), Sicherheit elektrischer Geréte fir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 2-6: Besondere Anforderungen fir ortsfeste Herde, Kochmulden, Backéfen und &hnliche
Geriéte

DIN EN 60335-2-8 (VDE 0700-9), Sicherheit elektrischer Geréte fir den Hausgebrauch und &hnliche
Zwecke — Teil 2-9: Besondere Anforderungen fir Grillgerdte, Brotréster und &hnliche ortsverédnderliche
Kochgerite

DIN EN 60350-1 (VDE 0705-350-1):2018-04, Elektrische Kochgeréte fir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde,
Backdéfen, Dampfgarer und Grills — Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften (IEC 60350-1:2016,
modifiziert); Deutsche Fassung EN 60350-1:2016, mit CD-ROM

DIN VDE 0100-540 (VDE 0100-540), Errichten von Niederspannungsanlagen — Teil 5-54: Auswahl und
Errichtung elektrischer Betriebsmittel — Erdungsanlagen und Schutzleiter

DIN EN 61591 (VDE 0705-1591), Haushalt-Dunstabzugshauben und andere Absauger fiir Kochdinste —
Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaft

DIN EN 60705 (VDE 0705-705):2015-11, Mikrowellengeréte fir den Hausgebrauch und &hnliche Zwecke —
Verfahren zur Messung der Gebrauchstauglichkeit (IEC 60705:2010 + A1:2014); Deutsche Fassung
EN 60705:2015, mit CD-ROM

DIN EN 60751, Industrielle Platin-Widerstandsthermometer und Platin-Temperatursensoren
DIN EN 61817:2005-03, Ortsverdnderliche Haushaltsgerdte zum Kochen, Grillen und dhnlichem Gebrauch —

Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften (IEC 61817:2000 + A1:2004); Deutsche Fassung
EN 61817:2001 + A1:2004

DIN EN ISO 2813, Beschichtungsstoffe — Bestimmung des Glanzwertes unter 20°, 60° und 85°

DIN EN ISO 80000-1:2013-08, GréRen und Einheiten — Teil 1: Allgemeines (ISO 80000-1:2009 +
Cor 1:2011); Deutsche Fassung EN ISO 80000-1:2013
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EUROPAISCHE NORM EN 60350-2

EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE Januar 2018

ICS 97.040.20 Ersatz fir EN 60350-2:2013

Deutsche Fassung

Elektrische Kochgeréate fur den Hausgebrauch —
Teil 2: Kochfelder —

Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften
(IEC 60350-2:2017, modifiziert)

Household electric cooking appliances — Appareils de cuisson électrodomestiques —
Part 2: Hobs — Partie 2: Tables de cuisson —

Methods for measuring performance Méthodes de mesure de I'aptitude a la fonction
(IEC 60350-2:2017, modified) (IEC 60350-2:2017, modifiée)

Diese Europdische Norm wurde von CENELEC am 2017-05-15 angenommen. CENELEC-Mitglieder
sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschaftsordnung zu erfiillen, in der die Bedingungen festgelegt sind,
unter denen dieser Européischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben
ist.

Auf dem letzten Stand befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben
sind beim CEN-CENELEC Management Centre oder bei jedem CENELEC-Mitglied auf Anfrage
erhaltlich.

Diese Europaische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzésisch). Eine
Fassung in einer anderen Sprache, die von einem CENELEC-Mitglied in eigener Verantwortung durch
Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem CEN-CENELEC Management Centre mitgeteilt
worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CENELEC-Mitglieder sind die nationalen elektrotechnischen Komitees von Belgien, Bulgarien,
Danemark, Deutschland, der ehemaligen jugoslawischen Republik Mazedonien, Estland, Finnland,
Frankreich, Griechenland, Irland, Island, ltalien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den
Niederlanden, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, Ruménien, Schweden, der Schweiz, Serbien, der
Slowakei, Slowenien, Spanien, der Tschechischen Republik, der Turkei, Ungarn, dem Vereinigten

‘ CENELEC

Europaisches Komitee fur Elektrotechnische Normung
European Committee for Electrotechnical Standardization
Comité Européen de Normalisation Electrotechnique

CEN-CENELEC Management Centre: Rue de la Science 23, B-1040 Briissel

© 2018 CENELEC - Alle Rechte der Verwertung, gleich in welcher Form und in welchem Verfahren,
sind weltweit den Mitgliedern von CENELEC vorbehalten.

Ref. Nr. EN 60350-2:2018 D
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EN 60350-2:2018

Europaisches Vorwort

Der Text des Dokuments 59K/293/CDV, kiinftige Ed. 2 der IEC 60350-2, wurde vom SC 59K ,Performance of
household and similar electrical cooking appliances” des IEC/TC 59 ,Performance of household and similar
electrical appliances” ausgearbeitet und war der IEC-CENELEC parallelen Abstimmung unterworfen und
wurde von CENELEC als EN 60350-2:2018 angenommen.

Ein Anderungsentwurf, welcher die gemeinsamen Abanderungen zu IEC 60350-2 (59K/287/CDV) beinhaltet,
wurde vom CLC/TC 59X ,Performance of household and similar electrical appliances” ausgearbeitet und von
CENELEC angenommen.

Nachstehende Daten wurden festgelegt:

— spatestes Datum, zu dem dieses Dokument auf
nationaler Ebene durch Veréffentlichung einer
identischen nationalen Norm oder durch Anerkennung
Ubernommen werden muss (dop): 2018-07-19

— spatestes Datum, zu dem nationale Normen, die

diesem Dokument entgegenstehen, zurtickgezogen

werden missen (dow): 2021-01-19
Dieses Dokument ersetzt EN 60350-2:2013.

Ein Excel 97-2003-Auswertungsprogramm wird mit dieser Europdischen Norm fur die automatische
Berechnung des Energieverbrauchs bereitgestelit.

Es wird auf die Méglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berlihren
kénnen. CENELEC ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu
identifizieren.

Abschnitte, Unterabschnitte, Anmerkungen, Tabellen, Bilder und Anhdnge, die zusatzlich zu
IEC 60350-2:2017 eingefigt sind, sind gekennzeichnet mit einem vorangestellten ,Z".

Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erstellt, das von der Europdischen Kommission und der
Europdischen Freihandelszone an CENELEC gegeben wurde, und unterstitzt grundlegende
Voraussetzungen der EU-Verordnung.

Zum Zusammenhang mit EU-Richtlinien siehe die informativen Anhdnge ZZA und Anhang ZZB, die
wesentliche Bestandteile dieses Dokuments sind.

Anerkennungsnotiz

Der Text der Internationalen Norm IEC 60350-2:2017 wurde von CENELEC als Europdische Norm mit
gemeinsamen Abanderungen angenommen.
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1 Anwendungsbereich

Dieser Teil von IEC 60350 legt Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften von elektrischen
Kochfeldern fir den Hausgebrauch fest.

Gerate, die von dieser Norm beriicksichtigt werden, kénnen eingebaut sein oder zur Anordnung auf einer
Arbeitsplatte ausgelegt sein. Das Kochfeld kann auch Bestandteil eines Herdes sein.

Diese Norm gilt nicht fir tragbare Gerate zum Kochen, Grillen und fir ahnliche Zwecke (siehe IEC 61817).

Dieses Dokument definiert die wichtigsten Gebrauchseigenschaften von Kochfeldern, die fir den Benutzer
von Interesse sind, und legt die Verfahren zur Messung dieser Gebrauchseigenschaften fest.

Dieses Dokument legt keine Klassifizierung oder Rangfolge der Gebrauchseigenschaften fest.

ANMERKUNG 1 Einige der Prufungen, die in diesem Dokument festgelegt werden, gelten nicht als reproduzierbar,
da die Ergebnisse zwischen den Laboratorien unterschiedlich sein kénnen. Sie sind deshalb nur fir Vergleichspriifungen
bestimmt.

ANMERKUNG 2 Dieses Dokument behandelt keine Anforderungen an die Sicherheit (IEC 60335-2-6 und
IEC 60335-2-9).

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fur die
Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments
(einschlieBlich aller Anderungen).

IEC 62301:2011, Household electrical appliances — Measurement of standby power

IEC 60364-5-54, Low-voltage electrical installations — Part 5-54: Selection and erection of electrical
equipment — Earthing arrangements and protective conductors

ISO 80000-1:2009, Quantities and units — Part 1: Allgemeines

3 Begriffe
Fur die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

ISO und IEC stellen terminologische Datenbanken fir die Verwendung in der Normung unter den folgenden
Adressen bereit:

— |EC Electropedia: unter <http://www.electropedia.org/>;

— IS0 Online Browsing Platform: unter <http://www.iso.org/obp>.

3.1

Herd
Gerat mit einem Kochfeld und mindestens einem Backofen, in welchem ein Grill integriert sein kann

ANMERKUNG 1 zum Begriff:  Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften von Backéfen sind in IEC 60350-1
beschrieben.
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3.2
Kochfeld

Gerat oder Teil eines Gerétes, in dem eine oder mehrere Kochzonen und/oder Kochflachen integriert sind
mit Bedienelementen/Kontroliméglichkeiten

Anmerkung 1 zum Begriff: Ein Kochfeld ist auch als Kochmulde bekannt.

Anmerkung 2 zum Begriff: Die Bedienelemente/Kontrollméglichkeiten kénnen im Kochfeld selbst enthalten oder in
den Herd eingebaut sein.

3.3

Kochzone

durch Markierungen begrenzter Bereich auf der Oberflache eines Kochfeldes, oder als Kochplatte, die auf
der Oberflache der Kochmulde befestigt ist, auf der Kochgeschirr platziert und erhitzt wird

BEISPIEL Eine Kochzone kann sein:

-  eine Einzelkochzone oder Mehrelementkochzone (siehe 3.4 und 3.5);

— eine Massekochplatte (siehe 3.6);

— eine Kochplatte mit Rohrheizkorper (siehe 3.7);

—  eine Strahlungs-Kochzone (siehe 3.8);

— eine Induktions-Kochzone (siehe 3.9).

Anmerkung 1 zum Begrif:. =~ Kochzonen, bei denen das Kochgut ohne Kochgeschirr direkt auf die Oberflache platziert
wird, sind nicht eingeschlossen.

Anmerkung 2 zum Begriff: Gelegentlich gibt es ein dekoratives Zeichen, z. B. ein Kreuz, um zuséatzlich die Mitte der
Kochzone zu markieren.

34

Einzelkochzone

Kochzone, die fiir eine KochgeschirrgréfRe markiert ist

3.5

Mehrelementkochzone

Kochzone, die fur mehr als eine Kochgeschirrgréfie und -form markiert ist und die rund, elliptisch oder eine
Kombination aus beidem sein kann

BEISPIEL 1 Runde Mehrelementkochzone fir drei unterschiedliche KochgeschirrgréRen:

[IEC 60417-Pr17-001]

BEISPIEL 2 Runde und elliptische Mehrelementkochzone:

€@,

[IEC 60417-5492:2002-10]
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3.6

Massekochplatte

Kochzone mit einer geschlossenen Oberflache, die im Allgemeinen aus Gusseisen mit einem integrierten
Heizelement gefertigt ist

3.7

Kochplatte mit Rohrheizkorper

Kochzone mit einer Oberflache, die durch die Form des Rohrheizkérpers eine im Wesentlichen flache Platte
bildet

3.8

Strahlungs-Kochzone

Kochzone, auf der der Topf durch ein unter der Glaskeramik befindliches Strahlungs-Heizelement erhitzt
wird, welches aus einem Heizband, einer Heizspirale oder einem Wolframdraht in einem Quarzglaskolben
oder aus einer Kombination dieser bestehen kénnte

3.9

Induktions-Kochzone

Kochzone, auf der der Topf durch ein unter der Glaskeramik oder &ahnlichem Material befindliches
Induktionselement erhitzt wird, wobei Wirbelstrbme durch ein magnetisches Feld im Boden des Topfs
induziert werden

3.10

Kochflache ohne begrenzende Markierungen

Flache ohne begrenzende Markierungen, auf die das Kochgeschirr gestellt und durch ein induziertes
magnetisches Feld erhitzt wird

BEISPIEL  Siehe Bild A.1.

Anmerkung 1 zum Begriff: Kochflachen, bei denen das Kochgut ohne Kochgeschirr direkti auf die Oberflache
gegeben wird, sind nicht eingeschlossen.

Anmerkung 2 zum Begriff: ~ Auf der Kochflache kénnen sich dekorative Zeichen befinden, z. B. ein Kreuz, um die
mittlere Position zu markieren, auf die das Kochgeschirr gestelit wird.

3.1

Kochflache mit begrenzenden Markierungen

Flache, auf die das Kochgeschirr gestellt und durch ein induziertes Magnetfeld erhitzt wird, wobei die
Flachemarkiert ist, um die Grenzen zu zeigen, wo mehrere Kochgeschirre gleichzeitig benutzt werden
kénnen, wahrend diese Kochgeschirre gleichzeitig benutzt werden und unabhangig voneinander kontrolliert
werden kénnen

BEISPIEL  Siehe Bild A.2.

Anmerkung 1 zum Begriff: Kochflachen, bei denen das Kochgut ohne Kochgeschirr direkt auf die Oberflache
gegeben wird, sind nicht eingeschlossen.

Anmerkung 2 zum Begriff: Die Kochflache wird auch kombiniert fir ein einzelnes Kochgeschirr verwendet, selbst
wenn mehr als ein(e) Bedienelement/Kontrollmoglichkeit dafiir vorhanden ist.

3.12

Bedienelement/Kontroliméglichkeit

Teil des Kochfeldes, technisch unabhangig von der Ausfliihrung (z. B. Drehknopf, Touch-Control usw.), mit
dessen Hilfe die Leistung bzw. die Temperatur einer Kochzone oder einer Kochflache fiir ein einzelnes
Kochgeschirr eingestellt werden kann

Anmerkung 1 zum Begriff: Die Leistung wird Ublicherweise als Zahlenwerte angegeben, aber auch Temperaturwerte
und Bildzeichen sind méglich.
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Anmerkung 2 zum Begriff: Eingeschlossen sind auch Bedienelemente/Kontrollmoglichkeiten, die sich integriert in
einer separaten Vorrichtung oder als Teil eines Einbauherdes aufRerhalb des Kochfeldes befinden.

3.13
Warmhaltezone
Flache, die zum Warmhalten von Speisen und Ublicherweise nicht zum Kochen verwendet wird

Anmerkung 1 zum Begriff: Ublicherweise gibt es nur eine Leistungseinstellung — Ein und Aus.

3.14

maximale Leistung
maximal mogliche Leistungseinstellung bei Verwendung nur eines Kochgeschirrs

Anmerkung 1 zum Begriff.  Eine Boost-Funktion wird beriicksichtigt.

3.15
standardisiertes Kochgeschirr
Kochgeschirr, das der Spezifikation in 5.6.1 entspricht

3.16
alternatives Kochgeschirr
handelsubliches Kochgeschirr, das den Anforderungen in 5.6.2 entspricht

3.17

Setzen in den Aus-Zustand

Handlung, durch die das Gerat ausgeschaltet wird, um die niedrigste Energieaufnahme zu erreichen, die fur
eine unbestimmte Dauer anhalt, wahrend das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist, wobei
Bedienelemente/Kontroliméglichkeiten oder Schalter, die zuganglich sind und zur Benutzung durch den
Nutzer im bestimmungsgeméaRen Gebrauch vorgesehen sind, nach den Anweisungen des Herstellers
verwendet werden

Anmerkung 1 zum Begriff.:  Alle Handlungen, die zum Setzen in den Aus-Zustand erforderlich sind, wie z. B. das
Entfernen von Kochgeschirr usw., sind beriicksichtigt.

Anmerkung 2 zum Begriff:  Fur die Erklarung des Begriffs Aus-Zustand ist IEC 62301 malRgeblich.

3.18

Setzen in den Bereitschaftszustand

Handlung, durch die das Gerat in den Bereitschaftszustand versetzt wird, um die niedrigste Energieaufnahme
zu erreichen, die fur eine unbestimmte Dauer anhalt, wahrend das Gerdt an die Stromversorgung
angeschlossen ist, wobei Bedienelemente/Kontroliméglichkeiten oder Schalter, die zugénglich sind und
zur Benutzung durch den Nutzer im bestimmungsgemaflen Gebrauch vorgesehen sind, nach den
Anweisungen des Herstellers verwendet werden

Anmerkung 1 zum Begriff: Far die Erklarung des Begriffs Bereitschaftszustand ist IEC 62301 mafRgeblich.

4 Verzeichnis der Messungen

4.1 MaRe und Gewicht

— Gesamtmale (siehe 6.1);

— Kochzonen je Kochfeld (siehe 6.2);

— Horizontallage von Massekochplatten (siehe 6.3);
— Abstand zwischen den Kochzonen (siehe 6.4);

— Gewicht des Gerétes (siehe 6.5).
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4.2 Kochzonen und Kochflachen

— Energieverbrauch und Aufheizdauer (siehe Abschnitt 7 und Anhang A);

— Fahigkeit, die Temperatur einer Beladung zu regeln (siehe Abschnitt 8);

—  Warmeverteilung (siehe Abschnitt 9);

— Heizleistung von Kochfeldern (siehe Abschnitt 10);

—  kleinster erkannter Durchmesser bei Induktions-Kochzonen (siehe Abschnitt 11).

4.3 Reinigung

-~ Uberlauf-Fassungsvermégen bei Kochfeldern (siehe Abschnitt 13).

5 Allgemeine Bedingungen fiir die Messungen

5.1 Prifraum

Die Prifungen werden in einem praktisch zugluftfreien Raum durchgefihrt, in dem die
Umgebungstemperatur des Laboratoriums bei (20 + 5) °C gehalten wird.

Nur fur die in Abschnitt 7 beschriebenen Messungen muss eine Umgebungstemperatur von (23 + 2) °C
wahrend der gesamten Priifung gehalten werden.

Diese Umgebungstemperatur wird in gleicher Hoéhe wie die Arbeitshéhe des Kochfeldes gemessen, in einem
Abstand von 0,5 m diagonal von einer der vorderen Ecken des Gerates.

ANMERKUNG Die Arbeitshohe liegt Gblicherweise zwischen 800 mm und 1 000 mm.

Die Messung der Umgebungstemperatur darf weder vom Gerat selbst noch von anderen Geraten beeinflusst
werden.

Der absolute Luftdruck muss 913 hPa bis 1 063 hPa betragen.

5.2 Stromversorgung
Das Gerat wird mit Bemessungsspannung mit einer relativen Abweichung von t 1 % versorgt.

Falls fur das Gerat ein Bemessungsspannungsbereich angegeben ist, werden die Prifungen mit der
Nennspannung des Landes durchgefilhrt, in dem das Gerét verwendet werden soll.

Fur die in Abschnitt 7 beschriebene Prifung muss die Versorgungsspannung am Hauptanschluss bei 230 V
+1% oder bei 400V 1% gehalten werden, wie in den Aufstellungsanweisungen des Herstellers
angegeben, wobei die Heizelemente eingeschaltet sind.

Es ist erforderlich, dass die Versorgungsspannung sinusférmig ist.

ANMERKUNG Bei einem fest angeschlossenen Kabel bildet der Stecker (oder das Kabelende) den Bezugspunkt fur
die Einhaltung der Spannung.

Die Versorgungsfrequenz muss bei einem Nennwert von 50 Hz + 1 % liegen.

5.3 Messausriistung und Messungen

Die verwendete Messausriistung und die im Rahmen dieses Dokuments durchgefiihrten Messungen miissen
die in Tabelle 1 und Tabelle 2 aufgefuhrten Festlegungen einhalten.
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Tabelle 1 - Messausriistung

Parameter Einheit Mindestauflosung | Mindestgenauigkeit Zusatzliche
Anforderungen
Masse (Abschnitt 7) g 05g =1000g%1g
>1000g+3g
Temperatur
—  Umgebungstemperatur °C 0.1°C +1K
—  Temperatur der Wasserbeladung °c 0.1°C +05K 3 mm Stahlrohr
(Abschnitt 7)
—  Temperatur des Ols (Abschnitt 8) oc 01°C +05K
Dauer s 1s +1s
Energie Wh - +1% Sehr kurze
elektronische Ein/Aus-
Intervalle miassen
durch die Messtechnik
beriicksichtigt werden.
Luftdruck hPa 1 hPa +1%
Tabelle 2 - Messungen
Parameter Einheit Mindestauflésung | Mindestgenauigkeit Zusatzliche
Anforderungen
Spannung \' - +05% -
Temperatur- und Energieverbrauchsmessung - - Abtastrate <1 s
(Abschnitt 7) (digitale Messdaten)
Fir Abschnitt 12 muss die Messung der - - Nach |[EC 62301
Leistung den Anforderungen nach IEC 62301
entsprechen.

Die geforderte Messgenauigkeit bei der Temperaturmessung in der Wasserbeladung (Abschnitt 7) kann
durch die Kalibrierung der Temperaturmessgeréte oder z. B. durch Verwendung eines PT100-Messfiihlers
nach IEC 60751 erreicht werden.

Wenn Zahlen zu runden sind, so missen sie nach 1SO 80000-1:2009, Abschnitt B.3, Regel B, auf die

nachste Zahl gerundet werden. Wird hinter dem Komma gerundet, dirfen die ausgelassenen Stellen nicht mit
Nullen aufgefillt werden.

5.4 Anordnung des Gerites
Das Kochfeld oder der Herd wird nach den Installationsanweisungen eingebaut.
Liegen keine Installationsanweisungen vor, wird der Herd zwischen zwei Kiichenschréanken mit seiner

Rickwand gegen die Wand aufgestellt und Tisch-Kochfelder werden entfernt von den Seitenwanden
aufgestellt.

5.5 Anfangsbedingungen

Am Anfang jeder Prifung muss das Gerat die Umgebungstemperatur des Laboratoriums aufweisen.
Zwangskihlung darf angewendet werden, um das Absinken der Temperatur zu unterstitzen.

Alle Prifungen werden mit den Werksgrundeinstellungen durchgefuhrt. Es ist sicherzustellen, dass fur die
Dauer der Messung das Gerat mit keinem Netzwerk verbunden ist.
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5.6 Kochgeschirr

5.6.1 Standardisiertes Kochgeschirr

5.6.1.1 Aligemeines

Kochgeschirr ist ein integraler Bestandteil des Kochvorgangs; es beeinflusst verschiedene
Prozessparameter, wie z.B. die Anpassung einer Kochzone, erforderliche Einstellungen und bendétigte
Gardauer.

Ein ausreichender Grad an Reproduzierbarkeit ist nur sichergestellt, wenn standardisiertes Kochgeschirr
und ein Deckel wie in 5.6.1 beschrieben verwendet werden.

Kochfelder, die ausschliellich mit dem mitgelieferten Kochgeschirr und nicht mit haushaltsiblichem
Kochgeschirr arbeiten, missen mit dem gelieferten Kochgeschirr geprift werden, das jedoch mit einem
Deckel nach Tabelle 3 abgedeckt werden muss.

ANMERKUNG Lieferanten fiir nichtrostenden Stahl und fiir das Kochgeschirr sind in den Abschnitten F.3 und F.4
angegeben.

5.6.1.2 Standardisiertes Kochgeschirr - Bodenmaterial und Ausfiihrung

— Material: nichtrostender Stahl Typ AISI 430, keine gldnzende Oberflache;
— Dicke: 6 mm £ 0,2 mm (siehe Bild 1);

— Male wie in Tabelle 3 festgelegt;

— Ebenheit der Bodenplatte wie in Tabelle 3 festgelegt;

Eine konvex geformte Bodenplatte ist nicht zuldssig. Die Ebenheit des Bodens muss vor Beginn einer
Messung tberprift werden.

— Gluhbehandlung ist erforderlich.
Fur eine ausreichende Permeabilitit des Kochgeschirrbodens muss die Bodenplatte spannungsfrei
gegliht sein. Das Gliihen sollte in einem Nitrierofen fiir etwa 2 h bei etwa 650 °C erfolgen.

Sollte sich die Ebenheit der Bodenplatte durch Gebrauch verandemn, ist ein Schleifen innerhalb der
Toleranzen von 6+/- 0,2) mm zulassig.

5.6.1.3 Standardisiertes Kochgeschirr - Seitenwand

— Material: nichtrostender Stahl Typ AISI 304;
— Dicke: 1 mm £ 0,05 mm;
— Form: zylindrisch ohne Griffe oder hervorstehende Teile (siehe Bild 1).

Die Seitenwand ist mit einem warmebestandigen Klebstoff an der Bodenplatte befestigt.

Die Seitenwand des Kochgeschirrs kann aus einem Metallblech bestehen. Das Metallblech ist gewalzt und zu
einem Blechmantel verschweillt. Die Seitenwand kann zusatzlich durch drei SchweiRpunkte am Boden
befestigt sein, die geforderte Ebenheit des Bodens ist jedoch zu tberpriifen.

5.6.1.4 Standardisiertes Kochgeschirr — Deckel mit Temperaturfiihler

—  Material: Aluminium;
— Dicke: 2 mm £ 0,05 mm;
— Male wie in Tabelle 3 festgelegt;

— mit Léchern, wobei jedes Loch im Lochkreis des Deckels einen Durchmesser von (16 = 0,1) mm hat; die
Lécher miissen gleichmaBig auf dem gesamten Kreis verteilt sein (siehe Bild 1).
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ANMERKUNG 1  Durch die Lécher wird einerseits die Warmeenergie beriicksichtigt, die erforderlich ist, um den
Siedepunkt fiir einen realen Kochvorgang einschlieBlich Verdampfen zu halten, und andererseits die
Warmeaufnahme des Kochguts wahrend der Fortkochzeit.

Der ebene Deckel ist so gestaltet, dass im Mittelpunkt ein Temperaturfihler aufgenommen werden kann. Der
Temperaturfuhler wird (15 £ 1) mm Uber dem inneren Kochgeschirrboden positioniert. Zu diesem Zweck wird
ein Referenzblock von (15+ 1) mm auf dem Boden des Kochgeschirrs angeordnet. Die Flhler werden
markiert und die Schrauben angezogen.

ANMERKUNG 2 Ein Beispiel fir die Befestigung eines Temperaturfihlers am Deckel ist in Anhang B dargestelit.

Der Deckel des Kochgeschirrs ist mit einer Klammer (siehe Bild 1 d)) zu erden, um Messstérungen zu

verringern, die vom elektromagnetischen Feld einer Induktions-Kochzone oder einer Kochfliche erzeugt
werden. Die Erdung der elektrischen Anlage des Priflaboratoriums muss IEC 60364-5-54 entsprechen.

ANMERKUNG 3
maximal 2 m lang ist.

An die Metallklammer ist ein geerdeter Draht geschweifit, der einen Querschnitt von 2 mm? hat und

5.6.1.5 Standardisiertes Kochgeschirr - MafRe und Wassermengen
Die GroRen des standardisierten Kochgeschirrs und die Wassermengen sind in Tabelle 3 festgelegt.

Tabelle 3 - GréBen des standardisierten Kochgeschirrs und Wassermengen

Durch- Durch- Durch- Anzahl der |Gesamthéhe| Ebenheit Wasser- Kategorie | Standardi-
messer des | messer des | messer des | Locher auf | des Koch- | des Koch- beladung der Koch- | sierte Koch-
Kochge- Deckels Lochkreises dem geschirrs geschirr- zonengrofBe | geschirr-
schirrbodens auf dem Lochkreis (auBen) bodens kategorie
(auBen) Deckel
mm mm mm mm mm g mm
z0 =100
120+0,5 130+ 1 80 1 7 125405 <0075 650 <130
150405 | 165+1 110+ 1 11 125405 =0 1030 =130 ’
£ * * = <0075 <160
180+0,5 200 + 1 140 £ 1 16 125405 &8 1500 = 00 B
' ’ < 0,075 <190
20 2190
210+05 2301 170 1 22 12505 <0.1 2050 <220 .
20 2220
40 + 0, 1 1 125+ 0, 7
240+05 265 + 200 £ 29 2505 <0.1 2700 <250
230/210° a 20 2250
270+ 05 300+ 1 1 18/18 125405 <0.15 3420 <280
260/210° + 20 2280
300+0,5 3301 4 23/22° 125205 <015 4 240 <310 D
a
330+05 365+ 1 N 27/27* 125405 =0 5140 =310
1 <0,15 <330
2 Die Anzahl der Lécher wird auf zwei Lochkreisen angeordnet.

ANMERKUNG Die standardisierten Kochgeschirrkategorien
Kochgeschirr. Die Kategorien sind erforderlich, um sicherzustellen,
KochgeschirrgréRen beriicksichtigt werden.

in Tabelle3 gelten nur fir das standardisierte
dass unterschiedliche haushaltsibliche
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Male in Millimeter
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Legende

A  Seitenwand

B  warmebestandiger Klebstoff
C Bodenplatte

D Detailzeichnung des Randes

a) Beispiel fiir eine KochgeschirrgroBe mit einem Durchmesser von 180 mm
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Mafe in Millimeter

b) Beispiel - Deckel mit einem Durchmesser von 180 mm
Male in Millimeter
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Beispiel — Deckel mit einem Durchmesser von 300 mm
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D Klammer
E  Erdungsdraht
d) Erdung

Bild 1 - Standardisiertes Kochgeschirr
5.6.2 Alternatives Kochgeschirr

5.6.2.1 Allgemeines
Fur Vergleichspriifungen darf alternatives Kochgeschirr genutzt werden.

Das verwendete Kochgeschirr wird vermerkt. Fur Vergleichspriifungen, z. B. auf verschiedenen Gréflen von
Kochzonen, missen immer die gleichen Kochgeschirrmuster verwendet werden.

5.6.2.2 Alternatives Kochgeschirr - Bodenmaterial und Ausfiihrung

— Material: Boden aus nichtrostendem Stahl mit verschiedenen Plattierschichten, wobei die Plattierung
Ublicherweise aus einer Schicht aus nichtrostendem Stahl (z. B. Stahl AlSI 430 oder AISI 439), einer
Aluminiumschicht und einer ferromagnetischen Schicht besteht (hdufig auch als Sandwichboden oder
Aluminiumplattierung bezeichnet).

— Ebenheit: < 0,003 a, dabei ist « der AuBendurchmesser des Kochgeschirrbodens.

Eine konvex geformte Bodenplatte ist nicht zuldssig. Die Ebenheit des Bodens muss vor Beginn einer
Messung uberpriift werden.

— Dicke: 2 3 mm.

— Keine Aluminium- oder Kupferspots in der Oberflache.

—  Ohne Aluminiumring an der Aul3enseite.

- Keine ferromagnetische Beschichtung oder Bedampfung.

— Ohne Reliefs und Stempel. Ausgenommen ist ein kleiner Stempel (ferromagnetisches Material) mit
einem Durchmesser von weniger als 30 % des AuRendurchmessers des ebenen Bodens und einer Tiefe
von < 0,8 mm in der Mitte.

—  Unbeschichtet.

5.6.2.3 Alternatives Kochgeschirr - Seitenwand

—  Material: nicht ferromagnetischer, nichtrostender Stahl Typ AlIS| 304.
— Dicke: 20,8 mm.
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— Form: zylindrisch, Winkel zwischen Seitenwand und Kochfeldoberflaiche 80° bis 90°
— Unbeschichtet.

5.6.2.4 Alternatives Kochgeschirr — MaRe

Die GroéRe des Kochgeschirrs muss so gut wie moglich mit der Groe der Kochzone (siehe 6.3.2)
Ubereinstimmen. Sie darf jedoch um héchstens + 20 mm und — 10 mm abweichen.

Fir Kochflachen sind die Gréen des bei der Priifung verwendeten Kochgeschirrs in den Prifverfahren
beschrieben.

Zur Bestimmung der GroRe des Kochgeschirrs wird der Aufendurchmesser des ebenen Bodens des
Kochgeschirrs («) gemessen.

6 MafRe und Gewicht

6.1 Gesamtmale

Die Gesamtmalle des Gerates werden gemessen und in Millimeter wie folgt angegeben:

— Herde und andere auf einer Oberflaiche abgestellte Gerate werden gemessen, wie in Bild 2 angegeben;
— Einbaukochfelder werden gemessen, wie in Bild 3 angegeben.
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Legende

a,

b

as

€

{'2

20

Héhe von der Aufstellfliche bis zur Kochfeldoberfliche

ANMERKUNG  Wenn verstellbare FiiRe vorhanden sind, wird die Hohe gemessen, wenn sich die FiiRe in beiden
Extremstellungen befinden.

Gesamtbreite des Gerates
maximale Hohe von der Aufstellflache bis zur hochsten Stelle des Gerates, wobei ein eventuell vorhandener Deckel
gedffnet ist

Tiefe des Gerates, wobei alle Bedienelemente usw. vernachlassigt werden

maximale Tiefe des Gerates, wobei alle Tiren und Einschibe vollstandig geéffnet sind

Bild 2 - GeratemaRe

Documents

Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN 60350-2:2018-07


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-60350-2-2018-07
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-60350-2-2018-07

