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Beginn der Giiltigkeit

Die von CENELEC am 1992-12-09 angenommene EN 60619 gilt zusammen mit der am 1995-09-20
angenommenen Anderung A1 und der am 2004-09-01 angenommenen Anderung A2 als DIN-Norm ab
2005-05-01.

Daneben dirfen DIN EN 60619:1994-08 und DIN EN 60619/A1:1996-12 noch bis 2007-09-01 angewendet
werden.

Nationales Vorwort
Vorausgegangener Norm-Entwurf: E DIN EN 60619/A2:2004-01.

Der Text der Anderung A1 wurde am linken Seitenrand mit einem Strich gekennzeichnet.
Der Text der Anderung A2 wurde am linken Seitenrand mit zwei Strichen gekennzeichnet.

Fur die vorliegende Norm ist das nationale Arbeitsgremium UK 513.10 ,Kleingerate“ der DKE Deutsche
Kommission Elektrotechnik Elektronik Informationstechnik im DIN und VDE zustandig.

Die enthaltene IEC-Publikation wurde vom SC 59L ,Small Household Appliances” erarbeitet.

Das IEC-Komitee hat entschieden, dass der Inhalt dieser Publikation bis zu dem in der IEC-Website unter
~http://webstore.iec.ch® mit den Daten zu dieser Publikation angegebenen Pflegeergebnisdatum
(maintenance result date) unverandert bleiben soll. Zu diesem Zeitpunkt wird entsprechend der Entscheidung

des Komitees die Publikation
bestatigt,
zurlickgezogen,

geandert.

Anderungen

Gegenuber DIN EN 60619:1994-08

vorgenommen:

durch eine Folgeausgabe ersetzt oder

und DIN EN 60619/A1:1996-12 wurden

— Anhang B ,Informationen am ,Point of sale’ zugefligt.

Friihere Ausgaben

DIN 1859:1971-08

DIN 1859-1:1991-08

DIN 1859-2:1991-08

DIN 1859-3:1991-08

DIN 44960-1:1975-10, 1991-08
DIN 44960-2:1981-02, 1991-08
DIN 44961-1:1976-05, 1991-08
DIN 44961-2:1981-07, 1991-08
DIN 44961-3:1991-08

DIN 44962-1:1976-05, 1991-08
DIN 44962-2:1986-01, 1991-08
DIN 44962-3:1986-01, 1991-08
DIN 44963-1:1981-02, 1991-08
DIN 44963-2:1981-05, 1991-08
DIN 44963-3:1981-05, 1991-08
DIN 44964-1:1991-08

DIN 44964-2:1991-08

DIN 44964-3:1991-08

DIN 44965-1:1991-08

DIN 44965-2:1991-08

DIN 44965-3:1991-08
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DIN 44966-1:1986-01, 1991-08
DIN 44966-2:1986-01, 1991-08
DIN 44966-3:1986-01, 1991-08
DIN 44967-1:1983-11, 1991-08
DIN 44967-2:1983-11, 1991-08
DIN 44967-3:1983-11, 1991-08
DIN 44968-1:1991-08

DIN 44968-2:1991-08

DIN 44968-3:1991-08

DIN 44969-1:1991-08

DIN 44969-2:1991-08

DIN 44969-3:1991-08

DIN 44976-1:1991-08

DIN 44976-2:1991-08

DIN 44976-3:1991-08

DIN 44977-1:1991-08

DIN 44977-2:1991-08

DIN 44977-3:1991-08

DIN EN 60619/A1:1996-12

DIN EN 60619:1994-08

folgende Anderungen
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EUROPAISCHE NORM EN 60619 apil 1993

+ A1 Oktober 1995

EUROPEAN STANDARD + A2 September 2004
NORME EUROPEENNE

ICS 97.040.50

Deutsche Fassung

Elektrisch betriebene Kichenmaschinen

Prufverfahren zur Bestimmung der Gebrauchseigenschaften
(EinschlieBlich Anderung A1:1995 + A2:2004)
(IEC 60619:1993 + A1:1995 + A2:2004)

Electrically operated food preparation appliances Appareils électriques pour la préparation de la
Methods for measuring the performance nourriture
(Includes Amendment A1:1995 + A2:2004) Méthodes de mesure de I'aptitude a la fonction
(IEC 60619:1993 + A1:1995 + A2:2004) (Inclut 'amendement A1:1995 + A2:2004)

(CEI 60619:1993 + A1:1995 + A2:2004)

Diese Europaische Norm wurde von CENELEC am 1992-12-09, die A1 am 1995-09-20 und die A2 am
2004-09-01 angenommen. Die CENELEC-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschéafts-
ordnung zu erfiillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter denen dieser Europaischen Norm
ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist.

Auf dem letzten Stand befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben
sind beim Zentralsekretariat oder bei jedem CENELEC-Mitglied auf Anfrage erhaltlich.

Diese Europaische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzdsisch). Eine
Fassung in einer anderen Sprache, die von einem CENELEC-Mitglied in eigener Verantwortung durch
Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem Zentralsekretariat mitgeteilt worden ist, hat den
gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CENELEC-Mitglieder sind die nationalen elekirotechnischen Komitees von Belgien, Danemark,
Deutschland, Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, ltalien, Lettland, Litauen,
Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, Schweden, der Schweiz,
der Slowakei, Slowenien, Spanien, der Tschechischen Republik, Ungarn, dem Vereinigten Konigreich
und Zypern.

CENELEC

Européisches Komitee fir Elektrotechnische Normung
European Committee for Electrotechnical Standardization
Comité Européen de Normalisation Electrotechnique

Zentralsekretariat: rue de Stassart 35, B-1050 Briissel

© 2004 CENELEC — Alle Rechte der Verwertung, gleich in welcher Form und in welchem Verfahren,

sind weltweit den Mitgliedern von CENELEC vorbehalten. Documents
. Nr. [0128 2ig ke : :
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Vorwort

Der Text des Schriftstickes 59G(CQO)25, wie ausgearbeitet vom SC 59G ,Small kitchen appliances* vom
IEC TC 59 ,Performance of household electrical appliances®, wurde im Marz 1992 in die IEC-CENELEC-
Parallel-Abstimmung gegeben.

Das Referenzdokument wurde von CENELEC am 9. Dezember 1992 als EN 60619 genehmigt.
Nachstehende Daten wurden festgelegt:

— spatestes Datum, zu dem die EN auf nationaler Ebene
durch Veroffentlichung einer identischen nationalen
Norm oder durch Anerkennung ibernommen werden
muss (dop):  1994-02-01

— spatestes Datum, zu dem nationale Normen, die
der EN entgegenstehen, zurlickgezogen werden
missen (dow):  1994-02-01

Anerkennungsnotiz

Der Text der Internationalen Norm IEC 619:1993 wurde von CENELEC als Europaische Norm ohne
irgendeine Abanderung genehmigt.

Vorwort zu A1

Der Text des Schriftstiicks 59G/49/FDIS, zukiinftige Anderung 1 zu IEC 60619:1993, ausgearbeitet von dem
SC 59G ,Small kitchen appliances” des IEC TC 59 ,Performance of household electrical appliances®, wurde
der IEC-CENELEC Parallelen Abstimmung unterworfen und von CENELEC am 1995-09-20 als Anderung A1
zu EN 60619:1993 angenommen.

Nachstehende Daten wurden festgelegt:

— spatestes Datum, zu dem die EN auf nationaler Ebene
durch Veréffentlichung einer identischen nationalen
Norm oder durch Anerkennung ibernommen werden
muss (dop):  1996-07-01

— spatestes Datum, zu dem nationale Normen, die
der EN entgegenstehen, zurlickgezogen werden
missen (dow):  1996-07-01

Anerkennungsnotiz

Der Text der Internationalen Norm IEC 60619/A1:1995 wurde von CENELEC als Europaische Norm ohne
irgendeine Abanderung genehmigt.
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Vorwort zu A2

Der Text des Schriftstiicks 59G/156/FDIS, zukiinftige Anderung A2 zu IEC 60619:1993, ausgearbeitet von
dem SC 59L ,Small household appliances® des IEC TC 59 ,Performance of household electrical appliances®,
wurde der IEC-CENELEC Parallelen Abstimmung unterworfen und von CENELEC am 2004-09-01 als
Anderung A2 zu EN 60619:1993 angenommen.

Nachstehende Daten wurden festgelegt:

— spatestes Datum, zu dem die EN auf nationaler Ebene
durch Verdéffentlichung einer identischen nationalen
Norm oder durch Anerkennung Ubernommen werden
muss (dop):  2005-06-01

— spatestes Datum, zu dem nationale Normen, die
der EN entgegenstehen, zurlickgezogen werden
mussen (dow):  2007-09-01

Anerkennungsnotiz

Der Text der Anderung A2:2004 zur Internationalen Norm IEC 60619:1993 wurde von CENELEC als
Anderung zur Europaischen Norm ohne irgendeine Abanderung angenommen.
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1 Anwendungsbereich und Zweck

1.1 Anwendungsbereich

Diese Internationale Norm gilt fiir elektrische Kiichenmaschinen fiir den Gebrauch im Haushalt.

Der Zweck dieser Norm ist es, Prifverfahren zur Bestimmung der Funktion darzulegen und zu definieren, die
mit Hilfe elektrischer Kiichenmaschinen fir den Haushalt durchgefihrt werden kénnen und die fir den
Benutzer von Interesse sind, sowie einige Richtlinien zur Beurteilung der Prifergebnisse zu geben.
Berlcksichtigt man den geringeren Grad von Zuverlassigkeit und Wiederholbarkeit aufgrund von Abweichun-
gen in der Zeit und in der Herkunft der Prifmaterialien und Zutaten und den Einfluss subjektiver Urteile des
Prifers, so kénnen die beschriebenen Priifverfahren viel zuverlassiger fir Vergleichsprifungen einer Anzahl
von Geraten zu etwa demselben Zeitpunkt, im selben Laboratorium, vom selben Prifer und mit denselben
Geratschaften angewandt werden, als zur Prifung einzelner Gerate in verschiedenen Laboratorien.

Da es keine Beschreibung einer bestimmten Art oder Grofie eines Backofens gibt und da eine Anzahl der
Prufungen das Backen der Finalerzeugnisse einschlief3t, um eine Bestimmung des Volumens vorzunehmen,

kann man mit einer Abweichung der Ergebnisse zwischen den verwendeten Backdfen rechnen. Alle
Vergleichspriifungen sollten in ein und demselben Backofen vorgenommen werden.

1.2 Nicht zum Anwendungsbereich gehorende Aspekte
Diese Norm behandelt keine Sicherheit.
Diese Norm gilt nicht fiir Gerate, die ausschlieB3lich fiir gewerbliche oder industrielle Zwecke bestimmt sind.

Es wird darauf hingewiesen, dass bei Anwendung unterschiedlicher Funktionen in einigen Fallen identische
Ergebnisse erzielt werden.

2 Normative Verweisungen
Frei

ANMERKUNG  Weitere Abschnitte, die normative Verweisungen enthalten, werden spater ausgearbeitet.

3 Begriffe

Im Rahmen dieser Internationalen Norm gelten folgende Begriffe:

3.1 Begriffe zur Bestimmung der Funktionen

3.141
Schlagen von Eiweil
Luft aufnehmen und das Volumen von Eiweil} vergroRern

31.2
Schlagen von Sahne
Luft aufnehmen und das Volumen von Sahne vergréRern

3.1.3

Riihren
vermischen und Luft aufnehmen (z. B. Kuchenteig)
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Mischen schwerer Teige

Zutaten gleichmaRig in eine schwere Mischung aufnehmen, ohne sie zu zerhacken (z. B. Frichtekuchen, der
kandierte Kirschen enthalt)

3.1.5
Mischen
Zutaten gleichmafig verbinden (z. B. Blatterteig, Pasteten)

3.1.6
Kneten
eine schwere Mischung durcharbeiten, um eine glatte, geschmeidige Masse herzustellen

3.1.7

Mixen/Pirieren

halbfeste Zutaten werden flissig gemacht oder mit Flissigkeit zerkleinert (z. B. Kindernahrung, Frichte,
Suppe)

3.1.8

Emulgieren

unl6sliche Flissigkeiten werden so miteinander verbunden, dass eine oder mehrere trépfchenweise in der
anderen fein verteilt werden (z. B. Majonase)

3.1.10
Scheiben schneiden
in Scheiben zerschneiden (z. B. Méhren, Gurken, Porree)

3.1.11
Zerkleinern
in kleine Streifen zerkleinern (z. B. M6hren, Kase)

3.1.12
Pommes frites schneiden
Kartoffeln in die Form von Pommes frites schneiden

3.1.13
Entsaften
durch Zentrifugalkraft Saft aus Obst oder Gemduse pressen, nachdem es zerteilt worden ist

3.1.14
Zitruspressen
Saft aus Zitrusfriichten pressen, indem Fruchthalften auf einen rotierenden Kegel aufgebracht werden

3.1.15

Kaffee mahlen mit Mahlwerk oder Schlagwerk

ganze Kaffeebohnen mittels Mahlscheiben, -zylindern oder -kegeln und ahnlicher Vorrichtungen oder mittels
bei hoher Drehzahl rotierender Schneidmesser in kleine Teilchen zerbrechen

3.2 Begriffe zur Definition der Hauptgerategruppen
3.21

Mono-Funktionsgerat

Gerat, das zur Durchfiihrung nur einer Funktion konstruiert ist
3.2.2

Multi-Funktionsgerat

Gerat, das zur Durchfiihrung mehrerer Funktionen konstruiert ist

Die Gerate kdnnen entweder handgefiihrte Gerate oder Tischgerate sein.
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ANMERKUNG Manchmal kann es bei einigen Geraten notwendig sein, die Zusatzgerate oder Zubehorteile auszu-
wechseln, um die verschiedenen Funktionen auszufiihren.

3.3 Begriffe zur Bestimmung der Bequemlichkeit beim Gebrauch

3.3.1 }
Spritzen und Uberlaufen
ist der unbeabsichtigte Verlust von Zutaten wahrend des Einschaltens und des Betriebs eines Gerates

3.3.2

Reinigungswirksamkeit und Reinigungszeit

sind die Mihe und Zeit, die notwendig sind, um ein Gerat (oder getrennte Teile) zu leeren, zu reinigen und zu
trocknen, einschlieRlich des Auseinandernehmens des Gerates

4 Aufstellung der Messungen

Diese Norm behandelt die folgenden Funktionen:
—  Schlagen von Einweil3 (Abschnitt 6);

— Schlagen von Sahne (Abschnitt 7);

— Rdahren (Abschnitt 8);

—  Mischen schwerer Teige (Abschnitt 9);

—  Mischen (Abschnitt 10);

— Kneten (Abschnitt 11);

— Mixen/Purieren (Abschnitt 12);

—  Emulgieren (Abschnitt 13);

—  Zerhacken von Fleisch (14.1);

—  Zerhacken von Zwiebeln (14.2);

—  Zerhacken von Mandeln (14.3);

—  Scheiben schneiden von Méhren (15.1);

—  Scheiben schneiden von Gurken (15.2);

—  Scheiben schneiden von Porree (15.3);

— Raspeln von Méhren (16.1);

— Reiben von Kase (16.2);

—  Schneiden von Pommes frites (Abschnitt 17);
—  Entsaften (Abschnitt 18);

—  Zitruspressen (Abschnitt 19);

— Kaffee mahlen mit Schlagwerk und Mahlwerk (Abschnitt 20);
—  Spritzen und Uberlaufen (Abschnitt 21);

— Reinigungswirksamkeit und Reinigungszeit (Abschnitt 22).

5 Allgemeine Prifbedingungen

Wenn nicht anders festgelegt, werden die Messungen unter den folgenden Bedingungen durchgefiihrt.

5.1 Aligemeines
Die verwendeten Zusatzgerate, Drehzahlen, Zubehorteile und Mengen der Zutaten missen die vom

Hersteller empfohlenen sein. Fehlen solche Empfehlungen des Herstellers, sind die angegebenen Mengen
zu verwenden. Die festgelegten Zutaten wurden hauptsachlich ausgewanhlt, um einheitliche und reproduzier-
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bare Ergebnisse zu sichern. Eine Aufstellung von Zutaten, die als geeignet bekannt sind, ist in Anhang A
angegeben. Wenn nicht anders angegeben, muss das Gerat in Ubereinstimmung mit den Anweisungen des
Herstellers betrieben werden.

Alle Prifungen von Abschnitt 6 bis Abschnitt 20 missen dreimal durchgefiihrt werden (zweimal wiederholt).

5.2 Stromversorgung

Die Messungen missen bei Bemessungsfrequenz und bei einer Spannung durchgeflhrt werden, die sich
innerhalb von + 0,5 % der Bemessungsspannung oder dem Mittelwert des Bemessungsspannungsbereiches
befindet.

ANMERKUNG Wenn die Bemessungsspannung von der Nennnetzspannung des betreffenden Landes abweicht,
kénnen die bei Bemessungsspannung durchgefiihrten Messungen irreflihrend sein. Deshalb muss sich fir Vergleichs-
prifungen die flur die Prifung verwendete Spannung nach der Nennnetzspannung richten, die im Protokoll angegeben
ist.

5.3 Umgebungstemperatur

Die Umgebungstemperatur und die Temperatur aller Geratschaften und Zutaten missen, wenn nicht anders
festgelegt, bei (20 + 5) °C gehalten werden.

ANMERKUNG In tropischen Gebieten darf die Umgebungstemperatur (27 + 5) °C betragen, jedoch muss die Tempera-
tur angegeben werden.

5.4 Bewegung von handgefuhrten Geraten

Beim Eischnee- und Sahneschlagen muss eine Bewegung angewendet werden, die eine Acht beschreibt,
soweit dies moglich ist; andernfalls missen die Schlagbesen der Form der Schissel folgen. Die Anzahl
vollstandiger Bewegungen darf nicht gréRer als fiinfzehn je Minute sein.

Bei anderen Arbeitsgangen missen handgefihrte Gerate so bewegt werden, wie es notwendig ist, um eine
gute Arbeitsweise zu erreichen, jedoch bei einer Geschwindigkeit, die dreil3ig Bewegungen je Minute nicht
Ubersteigt.

Handgefilhrte Geréate, die mit einer Schissel und einem Stander geliefert werden, mussen in Uberein-
stimmung mit den Anweisungen des Herstellers betrieben werden. Sind keine Anweisungen vorhanden und

es ist offensichtlich, dass die Schissel bewegt werden muss, so ist das erlaubt, muss aber im Bericht
angegeben werden.

5.5 Art der Schiissel

Bei Geraten, die mit einer Schissel geliefert werden, missen die Messungen unter Verwendung dieser
Schiissel durchgefihrt werden.

Bei Geraten, die nicht mit einer Schissel geliefert werden, muss eine der in den Bildern 1, 2 und 3

dargestellten Schisseln verwendet werden, wobei die am besten geeignete fir die zu prifende Funktion
gewahlt wird.

5.6 Zutaten

Wo aufgrund besonderer nationaler Gewohnheiten oder besonderer Bedingungen im Land andere Zutaten
verwendet wurden, ist eine eindeutige Angabe zu diesen Zutaten im Prifbericht vorzunehmen.

Wo gefordert wird, dass kleinste und grofite Mengen verarbeitet werden, ist darauf zu achten, dass dasselbe
Verhaltnis zwischen allen Zutaten bestehen bleibt.
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