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Nationales Vorwort

Dieses Dokument (EN ISO 22044:2022) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 86 ,Refrigeration and air-
conditioning” in Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 44 , Gewerbliche und professionelle
Kaltevorrichtungen und -anlagen, Leistung und Energieverbrauch” erarbeitet, dessen Sekretariat von UNI
(Italien) gehalten wird.

Das zustdndige deutsche/nationale Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 044-00-07 AA ,Gewerbe-

und Verkaufskiithlmobel“ im DIN-Normenausschuss Kéaltetechnik (FNKa).

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument kénnen tber die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch
eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Anderungen

Gegentiber DIN EN 16902:2017-04 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) DINEN 16902 in DIN EN ISO 22044 tiberfiihrt;
b) Vorwort aktualisiert;

c) normative Verweisungen aktualisiert;

d) Anhang ZA iiberarbeitet;

e) Literaturhinweise iiberarbeitet;

f) Dokument redaktionell liberarbeitet;

g) deutsche Ubersetzung liberarbeitet.

Friihere Ausgaben

DIN EN 16902: 2017-04

Nationaler Anhang NA
(informativ)

Literaturhinweise

DIN EN ISO 23953-1, Verkaufskiihlmébel — Teil 1: Begriffe

DIN EN ISO 23953-2, Verkaufskiihimébel — Teil 2: Klassifizierung, Anforderungen und Priifbedingungen
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EUROPAISCHE NORM ENISO 22044
EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE Januar 2022

1CS 97.130.20 Ersetzt EN 16902:2016

Deutsche Fassung

Gewerbliche Getrankektihler —
Klassifikation, Anforderungen und Prifbedingungen
(ISO 22044:2021)

Commercial beverage coolers — Meubles frigorifiques de vente pour boissons —
Classification, requirements and test conditions Classification, exigences et conditions d'essai
(ISO 22044:2021) (ISO 22044:2021)

Diese Europdische Norm wurde vom CEN am 17. Dezember 2021 angenommen.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschaftsordnung zu erfiillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter
denen dieser Europaischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzten Stand
befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim CEN-CENELEC-Management-
Zentrum oder bei jedem CEN-Mitglied auf Anfrage erhaltlich.

Diese Europdische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzdsisch). Eine Fassung in einer anderen
Sprache, die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem
Management-Zentrum mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, Estland, Finnland,
Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen,
Osterreich, Polen, Portugal, der Republik Nordmazedonien, Ruménien, Schweden, der Schweiz, Serbien, der Slowakei, Slowenien,
Spanien, der Tschechischen Republik, der Tiirkei, Ungarn, dem Vereinigten Kénigreich und Zypern.

. — |

EUROPAISCHES KOMITEE FUR NORMUNG
EUROPEAN COMMITTEE FOR STANDARDIZATION
COMITE EUROPEEN DE NORMALISATION

CEN-CENELEC Management-Zentrum: Rue de la Science 23, B-1040 Briissel
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (EN ISO 22044:2022) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 86 ,Refrigeration and air-
conditioning” in Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 44 ,Gewerbliche und professionelle
Kaltevorrichtungen und -anlagen, Leistung und Energieverbrauch” erarbeitet, dessen Sekretariat von UNI
gehalten wird.

Diese Europdische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veroffentlichung
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis Juli 2022, und etwaige entgegenstehende nationale
Normen miissen bis Juli 2022 zuriickgezogen werden.

Es wird auf die Moéglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
konnen. CEN ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

Dieses Dokument ersetzt EN 16902:2016.

Dieses Dokument wurde im Rahmen eines Normungsauftrages erarbeitet, den die Europaische Kommission
und die Europdische Freihandelsassoziation CEN erteilt haben.

Rickmeldungen oder Fragen zu diesem Dokument sollten an das jeweilige nationale Normungsinstitut/natio-
nale Gremium des Anwenders gerichtet werden. Eine vollstindige Liste dieser Institute ist auf den Internet-
seiten von CEN abrufbar.

Entsprechend der CEN-CENELEC-Geschaftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden
Lander gehalten, diese Europdische Norm zu iibernehmen: Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, die
Republik Nordmazedonien, Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien,
Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, Niederlande, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, Rumanien,
Schweden, Schweiz, Serbien, Slowakei, Slowenien, Spanien, Tschechische Republik, Tiirkei, Ungarn,
Vereinigtes Konigreich und Zypern.

Anerkennungsnotiz

Der Text von ISO 22044:2021 wurde von CEN als ENISO 22044:2022 ohne irgendeine Abdanderung ge-
nehmigt.
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Anhang ZA
(informativ)

Zusammenhang zwischen dieser Europiischen Norm und den
Okodesign-Anforderungen der abzudeckenden
Verordnung (EU) Nr. 2019/2024 der Kommission

ANMERKUNG  Anhang ZA ist in der endgiiltigen ISO-Publikation nicht enthalten.

Diese Europdische Norm wurde erarbeitet im Rahmen von M/XXXN! (Gewerbliche Kiihlschrinke)
DURCHFUHRUNGSBESCHLUSS DER KOMMISSION von XXX zu einem Normungsauftrag an die europiischen
Normungsorganisationen zur Unterstiitzung der Verordnung (EU)2019/2024 der Kommission vom
1. Oktober 2019 zu Okodesign-Anforderungen fiir Kiihlgerite mit direkter Verkaufsfunktion entsprechend
der Richtlinie 2009/125/EG des Europdischen Parlaments und des Rates und der delegierten Verordnung
(EU) 2019/2018 der Kommission vom 11. Marz 2019 zur Erganzung der Verordnung (EU) 2017/1369 des
Europdischen Parlaments und des Rates im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von
Kiihlgerdten mit Direktverkaufsfunktion.

Sobald diese Norm im Amtsblatt der Europdischen Union im Sinne dieser Verordnung in Bezug genommen
worden ist, berechtigt die Ubereinstimmung mit den in Tabelle ZA.1 aufgefithrten normativen Abschnitten
dieser Norm innerhalb der Grenzen des Anwendungsbereiches dieser Norm zur Vermutung der Konformitat
mit den entsprechenden Okodesign-Anforderungen der Verordnung und der zugehorigen EFTA-Vorschriften.

Tabelle ZA.1 — Zusammenhang zwischen dieser Europiischen Norm und Verordnung
(EU) Nr.2019/2024 der Kommission vom 1. Oktober 2019 zur Durchfithrung der Richtlinie
2009/125/EG des Europiischen Parlaments und des Rates im Hinblick auf Okodesign-
Anforderungen an Kiihlgerite mit Direktverkaufsfunktion (Getriankekiihler)

Okodesign-Anforderungen der | Abschnitt(e)/Unterabschnitt(e) Erlauterungen/
Verordnung (EU) 2019/2024 dieser Europiischen Norm Anmerkungen
Anhang III 2 (b) 6.3.11.3.6 AEC = Egsglich
Anhang I1I 2 (c) (4) Anhang C.2 Y =Veq

WARNHINWEIS 1 — Die Konformitdtsvermutung bleibt nur bestehen, so lange die Fundstelle dieser Euro-
paischen Norm in der im Amtsblatt der Europaischen Union veroffentlichten Liste erhalten bleibt. Anwender
dieser Norm sollten regelmiaflig die im Amtsblatt der Europaischen Union zuletzt veroffentlichte Liste ein-
sehen.

WARNHINWEIS 2 — Fiir Produkte, die in den Anwendungsbereich dieser Norm fallen, kdnnen weitere
Rechtsvorschriften der EU anwendbar sein.

N1 Nationale Fufinote: Gemeint ist Normungsauftrag M/582 (Gewerbliche Kiihlschrinke) DURCHFUHRUNGS-
BESCHLUSS DER KOMMISSION von 2022-5-2 (C(2022) 2764 final) zu einem Normungsauftrag an die europdischen
Normungsorganisationen zur Unterstiitzung der Verordnung (EU) 2019/2024 der Kommission vom 1. Oktober 2019
zu Okodesign-Anforderungen fiir Kiihlgerdte mit direkter Verkaufsfunktion entsprechend der Richtlinie
2009/125/EG des Europdischen Parlaments und des Rates und der delegierten Verordnung (EU) 2019/2018 der
Kommission vom 11. Marz 2019 zur Ergédnzung der Verordnung (EU) 2017/1369 des Europaischen Parlaments und
des Rates im Hinblick auf die Energieverbrauchskennzeichnung von Kiihlgerdten mit Direktverkaufsfunktion. Da der
Normungsauftrag spater als die Norm fertiggestellt wurde, wurden in Anhang ZA in der Referenzfassung Platzhalter
verwendet.
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Vorwort

ISO (die Internationale Organisation fiir Normung) ist eine weltweite Vereinigung nationaler Normungs-
institute (ISO-Mitgliedsorganisationen). Die Erstellung von Internationalen Normen wird iiblicherweise von
Technischen Komitees von ISO durchgefiihrt. Jede Mitgliedsorganisation, die Interesse an einem Thema hat,
fiir welches ein Technisches Komitee gegriindet wurde, hat das Recht, in diesem Komitee vertreten zu sein.
Internationale staatliche und nichtstaatliche Organisationen, die in engem Kontakt mit ISO stehen, nehmen
ebenfalls an der Arbeit teil. ISO arbeitet bei allen elektrotechnischen Normungsthemen eng mit der
Internationalen Elektrotechnischen Kommission (IEC) zusammen.

Die Verfahren, die bei der Entwicklung dieses Dokuments angewendet wurden und die fiir die weitere Pflege
vorgesehen sind, werden in den ISO/IEC-Direktiven, Teil 1 beschrieben. Es sollten insbesondere die
unterschiedlichen Annahmekriterien fiir die verschiedenen ISO-Dokumentenarten beachtet werden. Dieses
Dokument wurde in Ubereinstimmung mit den Gestaltungsregeln der 1SO/IEC-Direktiven, Teil 2 erarbeitet
(siehe www.iso.org/directives).

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
konnen. ISO ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.
Details zu allen wahrend der Entwicklung des Dokuments identifizierten Patentrechten finden sich in der
Einleitung und/oder in der ISO-Liste der erhaltenen Patenterklarungen (siehe www.iso.org/patents).

Jeder in diesem Dokument verwendete Handelsname dient nur zur Unterrichtung der Anwender und bedeutet
keine Anerkennung.

Fiir eine Erlauterung des freiwilligen Charakters von Normen, der Bedeutung ISO-spezifischer Begriffe und
Ausdricke in Bezug auf Konformitatsbewertungen sowie Informationen dariiber, wie ISO die Grundsatze der
Welthandelsorganisation (WTO, en: World Trade Organization) hinsichtlich technischer Handelshemmnisse
(TBT, en: Technical Barriers to Trade) beriicksichtigt, siehe www.iso.org/iso/foreword.html.

Dieses Dokument wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 86, Refrigeration and air-conditioning, Unter-
komitee SC 7, Testing and rating of commercial refrigerated display cabinets, in Zusammenarbeit mit dem
Europédischen Komitee fiir Normung (CEN), Technisches Komitee CEN/TC 44, Gewerbliche und professionelle
Kiltevorrichtungen und -anlagen, Leistung und Energieverbrauch, in Ubereinstimmung mit der Vereinbarung
zur technischen Zusammenarbeit zwischen ISO und CEN (Wiener Vereinbarung) erarbeitet.

Riickmeldungen oder Fragen zu diesem Dokument sollten an das jeweilige nationale Normungsinstitut des

Anwenders  gerichtet werden. Eine vollstindige Auflistung dieser Institute ist unter
www.iso.org/members.html zu finden.
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1 Anwendungsbereich

Dieses Dokument legt die Klassifizierung von gewerblichen Getrankekiihlern und Anforderungen und Priif-
verfahren fiir gewerbliche Getrankekiihler fest. Dieses Dokument ist fiir gewerbliche Getrdankekiihler mit
eingebauter Kalteanlage anzuwenden.

Dieses Dokument ist nicht fir Mobel mit getrennt aufgestelltem Verfliissigungssatz sowie fiir indirekte
Systeme anzuwenden.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente werden im Text in solcher Weise in Bezug genommen, dass einige Teile davon oder
ihr gesamter Inhalt Anforderungen des vorliegenden Dokuments darstellen. Bei datierten Verweisungen gilt
nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug
genommenen Dokuments (einschlielich aller Anderungen).

ISO 817, Refrigerants — Designation and safety classification

[SO 5149-2, Refrigerating systems and heat pumps — Safety and environmental requirements — Part 2:
Design, construction, testing, marking and documentation

IEC 60335-1, Household and similar electrical appliances — Safety — Part 1: General requirements
IEC 60335-2-89, Household and similar electrical appliances — Safety — Part 2-89: Particular requirements

for commercial refrigerating appliances and ice-makers with an incorporated or remote refrigerant unit or
motor-compressor

3 Begriffe
Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

[SO und IEC stellen terminologische Datenbanken fiir die Verwendung in der Normung unter den folgenden
Adressen bereit:

— IS0 Online Browsing Platform: verfiigbar unter https://www.iso.org/obp
— IEC Electropedia: verfligbar unter https://www.electropedia.org/
3.1 Arten gewerblicher Getriankekiihler

3.1.1

gewerblicher Getrinkekiihler

KiihImébel fiir den Verkauf und/oder die Ausstellung von vorverpackten haltbaren Getrankeprodukten, das
so konstruiert ist, dass die bei Umgebungstemperaturen eingebrachten Produkte innerhalb einer bestimmten
Dauer auf die festgelegte Lagertemperaturklasse gekiihlt werden, und bei dem der Kunde unmittelbar auf das
Produkt zugreifen kann

Anmerkung 1 zum Begriff:  Zur Bezeichnung der gewerblichen Getrankekiihler-Familien, siehe Anhang A.

Anmerkung 2 zum Begriff:  Der Kunde ist eine Organisation oder Person, die ein Produkt empfangt. Ein Kunde kann der
Organisation angehoren oder ein Auféenstehender sein.

BEISPIEL Verbraucher, Klient, Endanwender, Einzelhdndler, Nutznief3er und Kaufer.
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3.1.2
vertikaler gewerblicher Getriankekiihler
gewerblicher Getrankekiihler mit einer Gesamthéhe zwischen 0,5 m und 2,2 m

3.1.3

halbhoher vertikaler gewerblicher Getrankekiihler

gewerblicher Getrankekiihler, dessen Gesamthoéhe 1,5 m nicht tibersteigt, mit vertikaler oder geneigter Aus-
lagenoffnungsflache

3.14

horizontaler gewerblicher Getriankekiihler

gewerblicher Getrankekiihler mit einer horizontalen Auslagenéffnungsflache an der Oberseite, der von oben
zuganglich ist

3.1.5

offener gewerblicher Getridnkekiihler

horizontaler/vertikaler/halbhoher vertikaler gewerblicher Getréankekiihler, bei dem der Zugriff auf die aus-
gestellten Produkte ohne Barrieren erfolgt

Anmerkung 1 zum Begriff: ~ Nachtabdeckungen sind nicht als Barriere fiir den Zugriff auf die ausgestellten Produkte zu
betrachten.

3.1.6

geschlossener gewerblicher Getrinkekiihler

horizontaler/vertikaler/halbhoher vertikaler gewerblicher Getrankekiihler, bei dem der Zugriff auf die aus-
gestellten Produkte durch Offnen einer Tiir oder eines Deckels (transparent oder massiv) erfolgt

3.2 Teile gewerblicher Getriankekiihler

3.21
Zuluft
Offnung, aus der der Luftschleier austritt

3.2.2

Riickluft

Offnung, durch die der Luftschleier in die Luftkanile im gewerblichen Getrankekiihler zum Verdampfer oder
Warmelbertrager zuriickstromt

3.2.3
Auslage
Flache, auf der die Waren ausgestellt werden, mit Ausnahme der Bodenwanne

3.24

Nachtabdeckung

dauerhaft in einen offenen gewerblichen Getrdnkekiihler eingebaute Abdeckung zur Verringerung des
Warmezustroms (z. B. durch Infrarotstrahlung oder Konvektion)

BEISPIEL Bei Abdeckungen kann es sich um ein Nachtrollo, eine Nachtjalousie, einen Nachtdeckel handeln.

3.2.5
Front
Seite des gewerblichen Getrankekiihlers, die zum Verbraucher hin zeigt

3.2.6
Bodenwanne
unterste Auslageflache eines gewerblichen Getrankekiihlers
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3.3 Bauliche Gestaltung und Maf3e

331

gekiihlte Auslagefliche

gekihlte Auslageflache, bei der der senkrechte Abstand iiber einer Regalauslage oder der Bodenwanne,
gemessen rechtwinklig tiber der Ebene der Regalauslage oder der Bodenwanne innerhalb der Stapelgrenze,
125 mm oder mehr betragt

3.3.2

Tiefe

horizontaler Abstand zwischen Front und Riickseite des gewerblichen Getrankekiihlers, einschlief3lich riick-
seitiger Abstandshalter fiir den Luftzirkulationskanal

3.3.3
Breite
horizontaler Abstand zwischen den beiden dufleren Seitenwanden des gewerblichen Getrankekiihlers

3.34
Hoéhe
vertikaler Abstand vom Boden bis zum oberen Ende des gewerblichen Getrdankekiihlers

Anmerkung 1 zum Begriff: =~ Wenn der gewerbliche Getrankekiihler mit hdhenverstellbaren Standfiiffen ausgestattet ist,
muss die festgelegte Hohe die bei Aufstellung des Kiihlers erforderliche Mindesth6he und grofdte Hohe sein

3.35

Stapelgrenze

aus einer oder mehreren Ebenen gebildete Begrenzungsflache, innerhalb der alle M-Dosen in den fiir die ange-
gebene M-Dosen-Temperaturklasse vorgesehenen Grenzen gehalten werden kénnen

3.3.6
Stapelmarke
dauerhaft markierte Grenzlinie zur Angabe der Kante der Stapelgrenzenflache

3.3.7
Nettovolumen
Lagervolumen innerhalb des Gerates, das fiir die Lagerung von Produkten verwendet werden kann

Anmerkung 1 zum Begriff:  Zum Berechnungsverfahren, siehe Anhang B.

3.3.8

Bruttovolumen

Volumen innerhalb der Innenwénde des gewerblichen Getrdnkekiihlers oder Faches, einschliefdlich die
Innenausstattung, wobei gegebenenfalls vorhandene Tiiren oder Deckel geschlossen sind und bei gewerb-
lichen Getrankekiihlern ohne Tiir oder Deckel die Stapelgrenze bertcksichtigt wird

3.39
Aquivalentvolumen

Veq

Bezugsvolumen, korrigiert um Unterschiede aufgrund der Klassifizierung der Facher

3.3.10

Warenprasentationsfliche

TDA, en: total display area

Gesamtflache sichtbarer Lebensmittelerzeugnisse, einschliefilich der durch die Verglasung sichtbaren Flache,
definiert durch die Summe der horizontalen und vertikalen Projektionsflachen des Nettovolumens.

Anmerkung 1 zum Begriff:  Zum Berechnungsverfahren, siehe Anhang D.
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3.3.11
Standflache
Flache, die durch den gewerblichen Getrankekiihler eingenommen wird

3.4 Begriffe fiir Leistungsmerkmale

34.1

Luftschleier

Luftstrom, der von der Zuluft zur Rickluft geht, wobei sowohl der Wéarme- als auch der Massentransport
zwischen dem Bruttovolumen des gewerblichen Getrankekiihlers und der Umgebung begrenzt werden

3.4.2

normale Betriebsbedingungen

Betriebsbedingungen, die bestehen, wenn der gewerbliche Getrankekiihler, einschliefilich aller stiandig ein-
gebauter Zubehorteile, nach den Empfehlungen des Herstellers montiert und aufgestellt wurde und in Betrieb
ist

Anmerkung 1 zum Begriff:  Die Folgen der Bedienung durch nichttechnisches Personal bei der Beschickung, dem Ent-
leeren, der Reinigung, dem Abtauen sowie der Bedienung von zuganglichen Regelgeraten und entfernbaren Zubehorteilen
usw. nach den Anweisungen des Herstellers sind in dieser Definition enthalten. Die sich aus der Wartung oder Reparatur
ergebenden Eingriffe durch technisches Personal sind in dieser Definition nicht enthalten.

3.4.3

Energieregelung

EMD, en: energy management device

elektronische Einrichtung, durch die die Kélteanlage und/oder andere wesentliche Bauteile des gewerblichen
Getrdnkekiihlers im Betriebszustand Bereitschaft automatisch gesteuert/geregelt werden

BEISPIEL Beleuchtung, Ventilatoren.
3.4.4
Bereitschaftszustand

Betriebszustand, in dem Beleuchtung, Kélteanlage und/oder andere energieverbrauchende Systeme des ge-
werblichen Getrdnkekiihlers automatisch so eingestellt sind, dass sie weniger Energie aufnehmen als in einem
aktiven Betriebszustand

Anmerkung 1 zum Begriff:  Bei gewerblichen Getrankekiihlern mit EMD und eingebauter Nachtabdeckung oder ein-
gebautem Nachtdeckel wird der EMD-Betriebszustand Bereitschaft bei geschlossenem Nachtrollo oder Nachtdeckel
manuell aktiviert.

Anmerkung 2 zum Begriff:  Bei gewerblichen Getrankekiihlern, die lediglich mit eingebauter Nachtabdeckung oder ein-
gebautem Nachtdeckel ausgestattet sind, siehe 6.3.8. fiir die Priifung der Energieaufnahme.

3.4.5

aktiver Betriebszustand

Betriebszustand, bei dem sich der gewerbliche Getrankekiihler auf der fiir die Produktklasse festgelegten
Durchschnittstemperatur befindet und zudem die Beleuchtung und/oder andere energieverbrauchende
Systeme angeschaltet sind

3.4.6

EMD-Produkt-Durchschnittstemperatur

Temperatur, bei der der gewerbliche Getrankekiihler nach einer Dauer von 12 h im Betriebszustand die
durchschnittliche Produkttemperatur, die fiir jede Produkttemperaturklasse festgelegt ist, innerhalb einer
Erholungszeit von unter 4 h wiederherstellen kann
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3.4.7

Erholungsdauer bei halber Neubeladung

Fahigkeit des gewerblichen Getrdnkekiihlers, die Temperatur aller Produkte innerhalb einer festgelegten
Dauer zu senken, nachdem die halbe Menge an Produkten entnommen und erneut mit Produkten mit
Umgebungstemperatur beschickt wurde

3.4.8
Abtauen
Entfernen von Reif, Schnee und Eis von einem gewerblichen Getrankekiihler

3.4.9

automatisches Abtauen

Abtauen, bei dem die Einleitung des Abtauvorgangs und die Wiederaufnahme des Normalbetriebs kein Zutun
des Betreibers erfordern

Anmerkung 1 zum Begriff:  Es beinhaltet das automatische Entfernen des Abtauwassers.

3.4.10
automatisches Entfernen des Abtauwassers
Entfernen und/oder Verdampfen des Abtauwassers, das kein Zutun des Betreibers erfordert

3.4.11
Entfernen des Abtauwassers von Hand
Entfernung des Abtauwassers, die das Zutun des Betreibers erfordert

3.4.12

spezifische Energieaufnahme

SEC, en: specific energy consumption

Indikator fiir die Leistungsfahigkeit des gewerblichen Getrdnkekiihlers (3.1.1), als TEC-Quotient geteilt durch
das Aquivalentvolumen (3.3.9)

Anmerkung 1 zum Begriff:  Die SEC wird in Kilowattstunden je 24 h je m3 [kWh/24 h-m3] angegeben.
3.5 Begriffe fiir die Priiffumgebung

3.5.1

M-Dose

Priifdose zur Simulation des Produkts wéahrend der Priifungen, die mit einer Temperaturmesseinrichtung aus-
gestattet sind

3.5.2

Klimaklasse

Klassifizierung der Priifraumklimata in Ubereinstimmung mit der Trockenkugeltemperatur und der relativen
Feuchte

3.5.3

M-Dosen-Temperaturklasse

Klassifizierung der Priiftemperatur in Ubereinstimmung mit den Temperaturen fiir die wirmsten und die
kéaltesten M-Dosen wahrend der Temperaturpriifung

3.54
gewerbliche Getrankekiihlerklasse
Bezeichnung aufgrund der Kombination der Klimaklasse und der M-Dosen-Temperaturklasse
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4 Symbole und Abkiirzungen

trun Laufzeit — Zeit innerhalb von 24 h, wahrend der der Verdichter im Normalzustand lauft

tstop Standzeit — Zeit innerhalb von 24 h, wahrend der der Verdichter steht (oder das Magnetventil
geschlossen ist)

tdeft Abtauzeit — Zeit wahrend des Abtauens innerhalb von 24 h, wahrend der der Verdichter steht
(oder das Magnetventil geschlossen ist) oder der sekundare Kaltetrager im Allgemeinen nicht
zirkuliert, die jedoch nicht zur Standzeit zahlt

tpull Abkiihlzeit — Zeit, in der die Temperaturen der Getrdnke von Umgebungstemperatur auf die
Temperatur der festgelegten Temperaturklasse abgekiihlt werden

by Erholungsdauer bei halber Neubeladung — Zeit zur Wiederherstellung der Temperatur des ge-
werblichen Getrankekiihlers nach einer Neubeschickung mit der Hélfte der Produktmenge mit
Umgebungstemperatur

tgg Zeit, in der 90 % einer plotzlichen Temperaturanderung von 20 °C angezeigt werden, wobei das
Messmedium mafig bewegte Luft ist (Geschwindigkeit 1 m/s)

At Zeit zwischen zwei aufeinander folgenden Einzelmessungen

N ax Anzahl der Einzelmessungen in 24 h

Nyeft Anzahl der Abtauungen innerhalb von 24 h

TEC elektrische Gesamtenergieaufnahme (en: total energy consumption), in kWh je 24 h

SEC spezifische elektrische Energieaufnahme fiir gewerbliche Getrankekiihler (en: specific energy
consumption), in kWh/24 h-m3 (TEC/V,)

- relative oder prozentuale Laufzeit

0 Temperatur

O Temperatur-Mittelwert

Oan hochste Temperatur der warmsten M-Dosen

6 niedrigste Temperatur der kéltesten M-Dosen

Veq Aquivalentvolumen
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5 Klassifizierung und Anforderungen
5.1 Klassifizierung nach der Temperatur
Die Leistung von gewerblichen Getrankekiihlern muss einer der in Tabelle 1 festgelegten Klassifizierungen
entsprechen. Die Leistung muss entsprechend den in den nachstehenden Abschnitten festgelegten Bedingun-

gen und Priifverfahren tiberpriift werden.

Tabelle 1 — Klassifizierung nach Temperatur

Hochste Temperatur 0, der Niedrigste Temperatur 9, der Durchschnitts-
Klasse | wiarmsten M-Dose gleich oder | Kéltesten M-Dose gleich oder temperatur gleich
niedriger als héher als oder niedriger als
°C °C °C

K +7,0 0,0 3,5

K, +6,0 -1,0 2,5

K +1,0 -3,5 -1,0

Ky +9,0 1,0 +5,0

S Sonderklasse
ANMERKUNG Die Temperaturklassen der M-Dosen werden mit einer erweiterten Messunsicherheit von 0,8 °C
gemessen.

5.2 Konstruktion
5.2.1 Allgemeines
5.2.1.1 Festigkeit und Steifigkeit

Der gewerbliche Getrankektihler und seine Teile miissen mit ausreichender Festigkeit und Steifigkeit fiir die
iblichen Bedingungen bei Handhabung, Transport und Betrieb konstruiert werden; folgende Punkte miissen
beachtet werden:

a) die Innenausstattung einschliefRlich Auslagen, Kérben, Schienen usw. sowie deren Unterbau muss fiir die
geforderte Beanspruchung ausreichend stabil sein;

b) wenn bewegliche Auslagen, Korbe, Schalen oder Schubladen eingebaut sind, miissen diese auch bei voller
Beladung ihre Form bewahren und leicht zu bewegen sein;

c) alle Teile, die mit einem Anschlag versehen sind, um versehentliches Herausnehmen zu verhindern,
miissen bei voller Beladung und wenn sie bis zum Anschlag herausgezogen sind, selbsttragend sein.

5.2.1.2 Rohre und Verbindungen

Rohre und Verbindungen zu beweglichen und federnd angebrachten Teilen miissen so angeordnet sein, dass
sie sich nicht beriihren oder schidliche Schwingungen auf andere Teile iibertragen. Alle anderen Rohre und
Verbindungen miissen sicher befestigt sein und ausreichend freie Langen und/oder schwingungsdampfende
Einrichtungen haben, um einen Ermiidungsbruch zu verhindern. Erforderlichenfalls miissen Rohre und
Ventile ausreichend wiarmegedammt sein.
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5.2.1.3 Kondensatabfiihrung

Wenn Abflussrinnen, Tropfschalen oder Verdunstungsbehalter eingebaut sind, miissen diese ein ausreichend
grofdes Fassungsvermogen haben und leicht zuganglich und zu reinigen sein.

5.2.1.4 Verbindungs- und Nahtstellen

Alle konstruktiven Verbindungs- und Nahtstellen innerhalb des Nettovolumens miissen die Ansammlung
moglicherweise schidlicher Stoffe verhindern.

Alle konstruktiven Verbindungs- und Nahtstellen innerhalb des Nettovolumens miissen eine leichte
Entfernung von ggf. vorhandenen Ablagerungen moglicherweise schadlicher Stoffe ermaoglichen.

5.2.2 Werkstoffe
5.2.2.1 Allgemeines

Die Werkstoffe miissen dauerhaft sein und diirfen weder die Entwicklung von Schimmel férdern noch Geruch
abgeben.

Unter normalen Betriebsbedingungen miissen die Werkstoffe, die mit Lebensmittelerzeugnissen in Bertihrung
kommen, feuchtesbestindig sein und diirfen weder giftig sein noch die Lebensmittel kontaminieren.

5.2.2.2 Verschleif’¥festigkeit

Innen- und Aufdenoberflichen miissen verschleif3fest sein und sich wirksam und hygienisch reinigen lassen.
Die Oberfldchen diirfen unter normalen Betriebsbedingungen oder wahrend der Reinigung keine Risse be-
kommen und nicht absplittern, nicht abbléttern, sich nicht abreiben lassen oder aufweichen.

5.2.2.3 Korrosionsbestindigkeit

Metallteile, die bei der Ausfiihrung der gewerblichen Getrankekiihler verwendet werden, miissen eine ihrer
Lage und Funktion entsprechende Korrosionsbestdndigkeit aufweisen.

5.2.3 Wirmedimmung
5.2.3.1 Wirksamkeit

Die Warmeddmmung muss wirksam und dauerhaft befestigt sein. Der Warmedammstoff darf insbesondere
nicht schrumpfen und unter normalen Betriebsbedingungen keine Ansammlung von Feuchte zulassen.

5.2.3.2 Dampfsperre

Es missen geeignete Mittel angewendet werden, damit die Warmeddammung durch das Eindringen von
Feuchte nicht beeintrachtigt wird.

5.2.3.3 Einschluss des Dimmstoffs

Wenn der Raum fiir die Dammschicht nach innen entliiftet wird, muss sichergestellt werden, dass keine
Teilchen des Dammstoffs in das Ausstellungsfach der Lebensmittelerzeugnisse eindringen kénnen.

Bei faserigen Ddmmstoffen darf es nicht méglich sein, mit einem starren Priiffinger mit einem Durchmesser

von 1 mm bei Aufwendung einer vernachldssigbaren Kraft in eine beliebige Offnung einzudringen, die den
Zugang zum Dammstoff gestattet.
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5.2.4 Kilteanlage
5.2.4.1 Auslegung und Konstruktion

Bei der Auslegung und Konstruktion aller einem Innendruck ausgesetzten Teile der Kilteanlage muss der
maximale Arbeitsdruck, dem die Teile wahrend des Betriebs und im Stillstand des gewerblichen
Getrankekiihlers ausgesetzt sind, berticksichtigt werden.

Bei gewerblichen Getrdnkekiihlern mit Bauteilen, die vor dem Transport mit Kaltemittel befiillt werden, muss
die hochste Umgebungstemperatur wahrend des Transports berticksichtigt werden. Alle Kaltemittel ent-
haltenden Teile miissen ISO 5149-2 entsprechen.

5.2.4.2 Kondensation

Es miissen angemessene Vorkehrungen getroffen werden, damit das Wasser, das sich an den kalten Ober-
flachen des gewerblichen Getrankekiihlers und seiner Teile niederschlagt, den Betrieb der Kélteanlage oder
ihrer Regelgerate nicht beeintrachtigt.

5.2.4.3 Schutz der Anlage

Bei gewerblichen Getrdankekiihlern mit Tiiren oder Deckeln darf die Kélteanlage keinen Schaden erleiden,
wenn eine beliebige Tiir oder ein beliebiger Deckel des gewerblichen Getrankekiihlers offen gelassen wird,
wahrend dieser bei einer Umgebungstemperatur entsprechend der fiir den gewerblichen Getrankekiihler
vorgesehenen Klimaklasse betrieben wird (siehe Tabelle 1).

Fiir den Fall, dass die Tiir oder der Deckel unter normalen Betriebsbedingungen offen gelassen wird (z. B.
wahrend der Beschickung mit Produkten) oder versehentlich offen gelassen wird, darf ein automatischer
Motortiiberlastschutz zugeschaltet werden.

5.2.4.4 Kaltemittel

Bei der Entscheidung iiber das Kéltemittel fiir die Anlage miissen die moglichen Gefahrdungen bertiicksichtigt
werden, die mit der Verwendung bestimmter Kaltemittel und Warmetrager oder sekundarer Kaltetrager
aufgrund ihrer Toxizitat, Entflammbarkeit usw. verbunden sind. Hinweise zu diesem Punkt sind 1SO 5149-2
zu entnehmen.

5.2.5 Elektrische Bauteile

Elektrische Bauteile miissen IEC 60335-2-89 und IEC 60335-1 entsprechen.

6 Priifungen

6.1 Allgemeines

Ist die Uberpriifung der Eigenschaften eines gewerblichen Getrinkekiihlers erforderlich, miissen alle Priifun-
gen an ein und demselben gewerblichen Getrankekiihler durchgefiihrt werden. Diese Priifungen diirfen auch

individuell fiir die Untersuchung einer bestimmten Eigenschaft erfolgen.

Tabelle 2 fiihrt die Priifungen und Inspektionen auf. Die gewerblichen Getrankekiihler miissen den in diesem
Teil der Norm festgelegten Anforderungen bei Anwendung des vorgesehenen Priifverfahrens entsprechen.

Documents
Document Shaririq;Hub

Full document details: DIN EN ISO 22044:2023-03


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-22044-2023-03
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-22044-2023-03

DIN EN ISO 22044:2023-03
EN ISO 22044:2022 (D)

Tabelle 2 — Priifungsiibersicht

Abschnitt der Priif-
Priifungen und Inspektionen Anforderung in Priifraum
. verfahren
diesem Dokument
Dichtheitspriifung — 6.2.2
Priifung der Geruchs- und Geschmacksfreiheit (nicht AuB?rhalb des
zwingend vorgeschrieben) o Anhang E Prafraums
& g (siehe 6.2)
Priifung der Dauerhaftigkeit der Tiir und des Deckels — —
Temperatur 5.1 6.3.11 Innerhalb des
Wasserdampfkondensation 5.2.4.2 6.3.12 Priifraums
Energieaufnahme — 6.3.13 (siehe 6.3)
Erholungsdauer bei halber Neubeladung — 6.3.11.3 —

6.2 Priifungen auf3erhalb des Priifraums
6.2.1 Allgemeines

Die Priifungen, die aufRerhalb des Priifraums durchgefiihrt werden diirfen, sind Uberpriifungen der Kon-
struktionseigenschaften, der physikalischen Maf3e und der Geruchs- und Geschmacksfreiheit.

6.2.2 Dichtheitspriifung von Tiiren und Deckeln

Die Wirksamkeit der Tiiren oder Deckel zur Sicherstellung der Dichtheit muss wie folgt gepriift werden
(gewerblicher Getrankekiihler ausgeschaltet). Siehe Bild 1.

Einflihren eines Papierstreifens mit einer Breite von 50 mm, einer Dicke von 0,08 mm und einer geeigneten
Lange an einem beliebigen Punkt der Dichtung. Bei normal geschlossener Tiir bzw. geschlossenem Deckel darf
sich der Papierstreifen nicht frei bewegen lassen.

ANMERKUNG 1 Es wird darauf hingewiesen, dass einige gewerbliche Getrankekiihler mit Tiiren zur Sicherstellung der
Luftdichtheit mit Dekompressionsventilen versehen sind, die das Eindringen von Luft fiir kurze Zeit zulassen, sodass ein
im gewerblichen Getrdankekiihler entstandener Druckverlust ausgeglichen werden kann. Fiir diese Ventile ist keine
Priifung erforderlich.

ANMERKUNG 2 Die unglinstigsten Stellen kdnnen durch Priifung der Haftfestigkeit der Dichtung bei geschlossenem
gewerblichem Getrdnkekiihler und eingeschalteter Innenbeleuchtung festgestellt werden.

6.2.3 Priifung der Dauerhaftigkeit der Tiir und des Deckels
6.2.3.1 Priifbedingung/Vorbereitung

Zweck dieser Priifungen, die mit den folgenden Verfahren durchgefiihrt werden, ist die Uberpriifung der
Dauerhaftigkeit der Tiirscharniere und -griffe. Die Umgebungstemperatur muss zwischen +16 °C und +32 °C
liegen. Das Kiihl-/Gefriergerat muss ausgeschaltet werden.

6.2.3.2 Offnungsabfolge

Die Offnung der Tiir muss in einer kontrollierten Bewegung aus einem Winkel von 0° bis zu einem Offnungs-
winkel zwischen 5° und 45° stattfinden, gefolgt von einer freien Tirbewegung, wobei die kontrollierte
Bewegung anndhernd sinusformig ablduft. Das Offnen der Tiir muss im ersten Viertel der Zyklusdauer statt-
finden.
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6.2.3.3 SchliefRabfolge
Die Anzahl der Zyklen je Minute muss zwischen 10 und 25 betragen. Auentiiren miissen 100 000 Offnungs-

und Schlief3vorgiangen standhalten, ohne dass Schadigungen auftreten, welche die Luftdichtheit der Tiir be-
eintrachtigen konnten.

—\
4 AN

Legende

Offnen der Tiir
Schlief3en der Tiir
Winkel zum Schliefien
Schieber

straff gespanntes Seil
loses Seil

Ul DA WN -

Bild 1 — Dauerhaftigkeit von Deckeln und Tiiren
6.2.4 Malfle, Flichen und Volumina

Die Messungen miissen bei aufder Betrieb befindlichem gewerblichem Getrankekiihler und bei Aufstellung an
einem Ort, an dem die Temperatur zwischen 16 °C und 30 °C gehalten wird, erfolgen.

Flir gewerbliche Getrankekiihler mit abnehmbaren Seitenwanden sind die Gesamtmafie mit und ohne Seiten
anzugeben. Wenn der gewerbliche Getrankekiihler Hebevorrichtungen oder andere Bauteile zur Hohen-
verstellung enthalt, muss die angegebene Hohe die erforderliche Mindesthodhe fiir die Aufstellung des gewerb-
lichen Getrankekdhlers sein.

Bei der Messung des Nettovolumens miissen Teile, die flir die ordnungsgemafie Funktion des gewerblichen
Getrankekiihlers erforderlich sind, einschliefdlich der zur Berechnung der gekiihlten Auslagefldche ver-
wendeten Auslagen, wie vorgesehen angebracht und das Volumen, das durch diese Teile eingenommen wird,
abgezogen werden.

6.3 Priifungen innerhalb des Priifraums

6.3.1 Allgemeines

Die Priifungen, die innerhalb des Priifraums durchgefiihrt werden, umfassen die Bestimmung der folgenden
Eigenschaften:

— Temperatur;

— Wasserdampfkondensation;
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— elektrische Energieaufnahme;
— Priifung der Erholungsdauer bei Neubeladung.
Diese Messungen sollten gleichzeitig durchgefiihrt werden.

Im Folgenden werden allgemeine Priifbedingungen beschrieben, die fiir alle Priifungen innerhalb des Priif-
raums gleich sind. Diese Bedingungen betreffen den Priifraum, die Priif- und M-Dosen und die Messgerite.

6.3.2 Priifraumbedingungen
6.3.2.1 Allgemeine Auslegung, Wande, Boden und Strahlungswirme

Der Priifraum muss ein quaderférmiger Raum sein, in dem zwei der einander gegeniiberliegenden Seiten-
wande so als technische Seitenwand fiir den Vorlauf und technische Seitenwand fiir den Riicklauf ausgefiihrt
sind, dass sie einen gleichméf3igen, horizontalen Luftstrom innerhalb des Priifraumes erzeugen. Der Abstand
zwischen den beiden technischen Seitenwéanden wird als die ,Lange” des Priifraumes bezeichnet.

Die erforderlichen Mindestmafie (Lange, Breite, Hohe) des Priifraumes miissen in Abhangigkeit von den
Aufenmafien (Lange, Tiefe, Hohe), sowie der Position der Auslagendffnung des zu priifenden gewerblichen
Getrankekiihlers festgelegt werden.

Die Decke und die zwei nichttechnischen Seitenwidnde des Raumes miissen warmegedimmt und mit einer
inneren Metallbeplankung versehen sein.

Bei Errichtung eines neuen Priifraumes sollte mindestens ein Warmedammungsgrad gleichwertig dem von
60 mm Polyurethanhartschaum (A = 0,03 W/m °C) gewahlt werden.

Der Boden muss aus Beton oder einem Werkstoff mit gleichwertigen thermischen Eigenschaften bestehen
und/oder ausreichend gedammt sein, um sicherzustellen, dass die dufderen klimatischen Bedingungen keinen
Einfluss auf die Bodentemperatur haben.

Eine Beleuchtung muss so zu montiert werden, dass in einer Hohe von 1 m {iber Bodenniveau gemessen
600 Ix + 100 Ix erreicht werden; wahrend des Priifzeitraums muss die Beleuchtung ohne Unterbrechung
aufrechterhalten werden. Das Emissionsspektrum dieser Beleuchtungseinrichtung darf innerhalb des
Infrarotfeldes keine Spitzenwerte iiber 500 W/5 nm/Im aufweisen.

Die Wande, Decken und jegliche Zwischenwadnde von Rdumen zur Priifung von gewerblichen Getrankekiihlern
miissen mit Anstrich in einem hellen Grauton (z. B. NCS 2706-G90Y oder RAL 7032) mit einem Emissionsgrad
zwischen 0,9 und 1 bei 25 °C versehen sein.

6.3.2.2 Thermische und Luftstromeigenschaften

Mindestens einmal jahrlich muss eine Uberpriifung der Funktionsfahigkeit des Priifraumes mittels Priifungen
durchgefiihrt werden.

— im leeren Priifraum bei eingeschalteter Beleuchtung;

— in einer Priifraum-Klimaklasse bei 25 °C und 60 % relativer Luftfeuchte;

— durch Messung der Geschwindigkeit, der Temperatur und der relativen Feuchte (RH, en: relative
humidity) der Luft an verschiedenen Punkten auf zwei vertikalen, parallel und im Abstand von 600 mm

zu den technischen Seitenwanden verlaufenden Ebenen;

— wahrend dieser Bewertung befindet sich der Klimamesspunkt in der geometrischen Mitte des Priifraums.
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Zusammen miissen diese Messpunkte ein zweidimensionales Gitter bilden, dessen Abschnitte in horizontaler
und vertikaler Richtung héchstens 500 mm betragen diirfen. Der Abstand der Umfangslinie der Messpunkte
zu den anderen beiden Seitenwanden, dem Fuf3boden und der Decke darf h6chstens 500 mm betragen.

Fiir den Fall, dass entlang den Wanden Hindernisse/Unregelmafdigkeiten mit einem der vorlauftechnischen
Wand zugewandten Oberflachenbereich von iiber 1 m? in den Raum hineinragen, muss ein dreidimensionales
Gitter untersucht werden.

Die iiber eine Dauer von 1 min in Abstdnden von hochstens 5 s an jedem der obenstehend festgelegten Punkte
gemessene mittlere horizontale Luftgeschwindigkeit muss zwischen 0,1 m/s und 0,2 m/s liegen.

Die Abweichung der an den obenstehend festgelegten Punkten gemessenen Lufttemperatur zur Nenn-
temperatur des Priifraumes darf hochstens 2 °C betragen.

Der Priifraum muss so beschaffen sein, dass an den festgelegten Messpunkten Feuchtewerte aufrechterhalten
werden konnen, die innerhalb von +3 Einheiten des Prozentwerts der relativen Luftfeuchte liegen, der dem
Feuchtenennwert fiir die Priiffraumtemperaturklasse entspricht.

Die Oberflachentemperatur von Wanden, Decke und Fufsboden muss nahe den Punkten gemessen werden, die
die Umfangslinie des obenstehend festgelegten Gitters bilden. Diese Oberflaichentemperaturen miissen sich
innerhalb einer Grenzabweichung von +2°C zu der am nichstliegenden Gitterpunkt gemessenen
Lufttemperatur bewegen.

6.3.2.3  Priifraum-Klimaklassen

Die Priifungen miissen in einer der nachstehenden Klimaklassen nach Tabelle 3 durchgefiihrt werden.

Der Priifraum muss so beschaffen sein, dass wahrend der Priifung an dem/den angegebenen Klima-
messpunkt(en) die Temperatur auf +1 °C und die Luftfeuchte auf +5 Einheiten des Prozentwerts der relativen
Luftfeuchte gehalten werden kann. Ausgenommen ist die Priifraum-Klimaklasse CC1, fiir welche die Grenz-

abweichung der relativen Luftfeuchte stattdessen +3 Einheiten betragt.

Tabelle 3 — Priifraum-Klimaklassen und Priifung der Erholungsdauer bei halber Neubeladung

Kiimaklassedes | Trockenlt | gy Lugteuchte | bel halber Neubeladung:
(siehe 6.3.11.3)
°C % h
CC1 25,0 60 <130
CcC2 32,2 65 <160
CC3 40,6 75 <200

6.3.2.4 Priifraum-Klimamesspunkt

Der Messpunkt fiir die Umgebungstemperatur und die relative Luftfeuchte muss in der Mitte der Langen-
ausdehnung des gewerblichen Getrankekiihlers und entsprechend Bild 2 bis Bild 5 angeordnet sein.

Bei gewerblichen Getrdankekiihlern muss durch Luftablenkungen oder andere geeignete Mittel verhindert
werden, dass der warme Verfliissigerluftstrom die Temperatur am Messpunkt beeinflusst.
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