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Nationales Vorwort

Dieses Dokument (EN ISO 24223:2021) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 34 ,Food products” in
Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 302 ,Milch und Milcherzeugnisse — Probenahme-

und Untersuchungsverfahren” erarbeitet, dessen Sekretariat NEN (Niederlande) gehalten wird.

Das zustdndige deutsche Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 057-05-13 AA ,Milch und
Milcherzeugnisse — Probenahme- und Untersuchungsverfahren“ im DIN-Normenausschuss Lebensmittel
und landwirtschaftliche Produkte (NAL).

Filir die in diesem Dokument zitierten Dokumente wird im Folgenden auf die entsprechenden deutschen
Dokumente hingewiesen:
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DIN EN ISO 9233-1
DIN EN ISO 9233-2
DIN EN ISO 11816-2
DIN EN ISO 14673-1
DIN EN ISO 14673-2
DIN EN ISO 14673-3
DIN EN ISO 20541

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument kénnen tber die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch

eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.
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Nationaler Anhang NA
(informativ)

Literaturhinweise

DIN EN ISO 707, Milch und Milcherzeugnisse — Leitfaden zur Probenahme (1SO 707)

DIN EN ISO 1735, Kdse und Schmelzkdse — Bestimmung des Fettgehaltes — Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (1SO 1735)

DIN EN ISO 1854, Molkenkdse — Bestimmung des Fettgehaltes — Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (1SO 1854)

DIN EN ISO 5534, Kdse und Schmelzkdse — Bestimmung der Gesamttrockenmasse (Referenzverfahren)
(IS0 5534)

DIN EN ISO 5943, Kdse und Schmelzkdse — Bestimmung des Chloridgehaltes — Potentiometrisches
Titrationsverfahren (1SO 5943)

DIN EN ISO 8968-1, Milch und Milcherzeugnisse — Bestimmung des Stickstoffgehaltes — Teil 1: Kjeldahl-
Verfahren und Berechnung des Rohproteingehaltes (1SO 8968-1)

DIN EN ISO 9233-1, Kdse, Kdserinde und Schmelzkdse — Bestimmung des Natamycingehalts — Teil 1:
Molekularabsorptionsspektrometrisches Verfahren fiir Kdserinde (1SO 9233-1)

DIN EN ISO 9233-2, Kise, Kdserinde und Schmelzkdse — Bestimmung des Natamycingehalts — Teil 2:
Verfahren mit Hochleistungs-Fliissigchromatographie fiir Kdise, Kdserinde und Schmelzkdse (1SO 9233-2)

DIN EN ISO 11816-2, Milch und Milchprodukte — Bestimmung der Aktivitdt der alkalischen Phosphatase —
Teil 2: Fluorimetrisches Verfahren fiir Kdse (1SO 11816-2)

DIN EN ISO 14673-1, Milch und Milchprodukte — Bestimmung des Nitrat- und Nitritgehaltes — Teil 1:
Verfahren mit Cadmiumreduktion und Spektrometrie (1SO 14673-1)

DIN EN ISO 14673-2, Milch und Milchprodukte — Bestimmung des Nitrat- und Nitritgehaltes — Teil 2:
Verfahren mit segmentierter FliefSanalyse (Routineverfahren) (1SO 14673-2)

DIN EN ISO 14673-3, Milch und Milchprodukte — Bestimmung des Nitrat- und Nitritgehaltes — Teil 3:
Verfahren mit Cadmiumreduktion und FliefSinjektionsanalyse mit In-line-Dialyse (Routineverfahren)

(ISO 14673-3)

DIN EN ISO 20541, Milch und Milcherzeugnisse — Bestimmung des Nitratgehaltes — Verfahren mit
enzymatischer Reduktion und Molekiilabsorptionsspektrometrie nach Griess-Reaktion (ISO 20541)
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EUROPAISCHE NORM EN ISO 24223
EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE Dezember 2021

ICS 67.100.30

Deutsche Fassung

Kase —
Leitfaden zur Probenvorbereitung fiir die physikalische und
chemische Priifung (ISO 24223:2021)

Cheese — Fromage —
Guidance on sample preparation for physical and Lignes directrices pour la préparation des échantillons
chemical testing (ISO 24223:2021) en vue des essais physiques et chimiques

(ISO 24223:2021)

Diese Europdische Norm wurde vom CEN am 13. Dezember 2021 angenommen.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschéftsordnung zu erfiillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter
denen dieser Europaischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzten Stand
befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim CEN-CENELEC-Management-
Zentrum oder bei jedem CEN-Mitglied auf Anfrage erhaltlich.

Diese Europdische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzdsisch). Eine Fassung in einer anderen
Sprache, die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem
Management-Zentrum mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, Estland, Finnland,
Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen,
Osterreich, Polen, Portugal, der Republik Nordmazedonien, Ruménien, Schweden, der Schweiz, Serbien, der Slowakei, Slowenien,
Spanien, der Tschechischen Republik, der Tiirkei, Ungarn, dem Vereinigten Konigreich und Zypern.

. — |

EUROPAISCHES KOMITEE FUR NORMUNG
EUROPEAN COMMITTEE FOR STANDARDIZATION
COMITE EUROPEEN DE NORMALISATION

CEN-CENELEC Management-Zentrum: Rue de la Science 23, B-1040 Briissel
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