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Nationales Vorwort 

Dieses Dokument (EN ISO 5527:2015) enthält unverändert die Internationale Norm ISO 5527:2015, die vom 
Technischen Komitee ISO/TC 34 „Food products“ (Sekretariat: AFNOR, Frankreich und ABNT, Brasilien), 
Unterkomitee SC 4 „Cereals and pulses“ (Sekretariat: SAC, China) in Zusammenarbeit mit dem Technischen 
Komitee CEN/TC 338 „Getreide und Getreideerzeugnisse“ (Sekretariat: AFNOR, Frankreich) beim 
Europäischen Komitee für Normung (CEN) erarbeitet wurde. Bei ISO 5527 handelt es sich um eine 
mehrsprachige Fassung sowohl in Englisch, Französisch und Deutsch als auch in Spanisch und Chinesisch. 

Die Mitarbeit des DIN wird für die Bereiche des ISO/TC 34/SC 4 und des CEN/TC 338 über den 
Arbeitsausschuss NA 057-05-06 AA „Getreide und Getreideerzeugnisse“ des DIN-Normenausschusses 
Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) wahrgenommen. 
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Foreword Avant-propos Vorwort 

This document (EN ISO 5527:2015) 
has been prepared by Technical 
Committee ISO/TC 34 “Food 
products” in collaboration with 
Technical Committee CEN/TC 338 
“Cereal and cereal products” the 
secretariat of which is held by 
AFNOR. 

Le présent document 
(EN ISO 5527:2015) a été élaboré 
par le Comité Technique ISO/TC 34 
“Produits alimentaires” en 
collaboration avec le Comité 
Technique CEN/TC 338 “Céréales et 
produits céréaliers”, dont le 
secrétariat est tenu par AFNOR. 

Dieses Dokument (EN ISO 5527:2015) 
wurde vom Technischen Komitee 
ISO/TC 34 „Food products“ in 
Zusammenarbeit mit dem Technischen 
Komitee CEN/TC 338 „Getreide und 
Getreideerzeugnisse“ erarbeitet, 
dessen Sekretariat vom AFNOR 
gehalten wird. 

This European Standard shall be 
given the status of a national 
standard, either by publication of an 
identical text or by endorsement, at 
the latest by August 2015, and 
conflicting national standards shall be 
withdrawn at the latest by 
August 2015. 

Cette Norme européenne devra 
recevoir le statut de norme nationale, 
soit par publication d'un texte 
identique, soit par entérinement, au 
plus tard en août 2015, et toutes les 
normes nationales en contradiction 
devront être retirées au plus tard en 
août 2015. 

Diese Europäische Norm muss den 
Status einer nationalen Norm erhalten, 
entweder durch Veröffentlichung eines 
identischen Textes oder durch 
Anerkennung bis August 2015, und 
etwaige entgegenstehende nationale 
Normen müssen bis August 2015 

zurückgezogen werden. 

Attention is drawn to the possibility 
that some of the elements of this 
document may be the subject of 
patent rights. CEN [and/or CENELEC] 
shall not be held responsible for 
identifying any or all such patent 
rights. 

L'attention est appelée sur le fait que 
certains des éléments du présent 
document peuvent faire l'objet de 
droits de propriété intellectuelle ou de 
droits analogues. Le CEN et/ou le 
CENELEC ne saurait [sauraient] être 
tenu[s] pour responsable[s] de ne pas 
avoir identifié de tels droits de 
propriété et averti de leur existence. 

Es wird auf die Möglichkeit 
hingewiesen, dass einige Elemente 
dieses Dokuments Patentrechte 
berühren können. CEN [und/oder 
CENELEC] sind nicht dafür 
verantwortlich, einige oder alle 
diesbezüglichen Patentrechte zu 
identifizieren. 

According to the CEN-CENELEC 
Internal Regulations, the national 
standards organizations of the 
following countries are bound to 
implement this European Standard: 
Austria, Belgium, Bulgaria, Croatia, 
Cyprus, Czech Republic, Denmark, 
Estonia, Finland, Former Yugoslav 
Republic of Macedonia, France, 
Germany, Greece, Hungary, Iceland, 
Ireland, Italy, Latvia, Lithuania, 
Luxembourg, Malta, Netherlands, 
Norway, Poland, Portugal, Romania, 
Slovakia, Slovenia, Spain, Sweden, 
Switzerland, Turkey and the United 
Kingdom. 

Selon le Règlement Intérieur du CEN-
CENELEC les instituts de 
normalisation nationaux des pays 
suivants sont tenus de mettre cette 
Norme européenne en application : 
Allemagne, Ancienne République 
Yougoslave de Macédoine, Autriche, 
Belgique, Bulgarie, Chypre, Croatie, 
Danemark, Espagne, Estonie, 
Finlande, France, Grèce, Hongrie, 
Irlande, Islande, Italie, Lettonie, 
Lituanie, Luxembourg, Malte, 
Norvège, Pays-Bas, Pologne, 
Portugal, République Tchèque, 
Roumanie, Royaume-Uni, Slovaquie, 
Slovénie, Suède, Suisse et Turquie. 

Entsprechend der CEN-CENELEC-
Geschäftsordnung sind die nationalen 
Normungsinstitute der folgenden 
Länder gehalten, diese Europäische 
Norm zu übernehmen: Belgien, 
Bulgarien, Dänemark, Deutschland, die 
ehemalige jugoslawische Republik 
Mazedonien, Estland, Finnland, 
Frankreich, Griechenland, Irland, 
Island, Italien, Kroatien, Lettland, 
Litauen, Luxemburg, Malta, 
Niederlande, Norwegen, Österreich, 
Polen, Portugal, Rumänien, Schweden, 
Schweiz, Slowakei, Slowenien, 
Spanien, Tschechische Republik, 
Türkei, Ungarn, Vereinigtes Königreich 
und Zypern. 

Endorsement notice Notice d'entérinement Anerkennungsnotiz 

The text of ISO 5527:2015 has been 
approved by CEN as EN 
ISO 5527:2015 without any 
modification. 

Le texte de l'ISO 5527:2015 a été 
approuvé par le CEN comme 
EN ISO 5527:2015 sans aucune 
modification. 

Der Text von ISO 5527:2015 wurde 
vom CEN als EN ISO 5527:2015 
ohne irgendeine Abänderung 
genehmigt. 
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Cereals — Vocabulary

1 Scope

 !"# $!%&'(") 

NN

2.1 General terms

2.1.1
blight

2.1.2
bread-making cereals

2.1.3
bulk store

2.1.4
bunted grain

2.1.5
cereals

Poaceae

C
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2.1.6
consignment

2.1.7
cultivar
variety

2.1.8
damaged grain

2.1.9
ear cockle

Anguina tritici,

Lychnis 
githago Agrostemma githago

2.1.10
ergot

Claviceps purpurea

2.1.11
extraneous matter

2.1.12
foreign grain

2.1.13
fracture

2.1.14
fusarium-contaminated grain

Fusarium

2.1.15
grains attacked by pests

2.1.16
harmful seed
toxic seed
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2.1.17
heat damaged grain

2.1.18
hidden infestation

2.1.19
impurities

2.1.20
impurity of animal origin

2.1.21
infestation
pest species

2.1.22
initial observed infestation

2.1.23
mealy fracture

2.1.24
moth

Lepidoptera (Heterocera)

(Rhophalocera) (Heterocera) Lepidoptera

2.1.25
mouldy grains

2.1.26
packed unit

2.1.27
pericarp damage

 

DIN EN ISO 5527:2015-05 

Full document details: DIN EN ISO 5527:2015-05

http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-5527-2015-05
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-5527-2015-05


 

ISO 5527:2015(E/F)

2.1.28
bran

2.1.29
seed grain

2.1.30
semi-vitreous fracture

2.1.31
shrivelled grain
shrunken grains

2.1.32
small grains

2.1.33
spring cereals

2.1.34
sprouted grain

> @

2.1.35
stress crack

2.1.36
total damaged kernels

2.1.37
vitreous fracture

2.1.38
vitreous grain

>

2.1.39
waxy cereals
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2.1.40
weevily grain

Sytophilus granarius

2.1.41
winter cereals

2.1.42
barley

Hordeum vulgare Poaceae

2.1.42.1
feed barley

2.1.42.2
highland barley
hulless barley
naked barley

Poaceae

2.1.42.3
malting barley

2.1.43
foxtail millet
millet in husk

Poaceae family

2.1.44
corn
maize

Poaceae

2.1.44.1
baby corn

2.1.44.2
dent corn

2.1.44.3
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2.1.44.4

2.1.44.5

2.1.44.6

GMO

2.1.44.7
maize hardness

2.1.44.8
pop corn

2.1.44.9
sweet corn

when dried

2.1.44.10
waxy corn
glutinous corn

2.1.45
rice
fruits of Oryza sativa or Oryza glaberrima Poaceae

2.1.45.1
abdominal white rice
white belly

2.1.45.2
aromatic rice
fragrant rice
scented rice

2.1.45.3
brown rice
cargo rice
hulled rice
husked rice
loonzain rice

? 2.5.3.1.
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2.1.45.4
chalky kernel

2.1.45.5
chip

[5]

2.1.45.6
damaged kernel

2.1.45.7
extra well-milled rice

removed

2.1.45.8

2.1.45.9
glutinous rice
waxy rice

B J
to stick together.

2.1.45.10
grain chalkiness

2.1.45.11
head rice

2.1.45.12
hull
husk

2.1.45.13
immature rice kernel

2.1.45.14
large broken kernel

2.1.45.15
long-grain glutinous rice

B
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2.1.45.16
long-grain non-glutinous rice

2.1.45.17
medium broken kernel

2.1.45.18
medium to short-grain non-glutinous rice

2.1.45.19
milled rice
white rice

2.1.45.20
non-glutinous rice
non-waxy rice

2.1.45.21
paddy rice
rough rice

2.1.45.22
parboiled rice

2.1.45.23
partly gelatinized kernel

2.1.45.24
peck
pecky kernel

2.1.45.25
red kernel

2.1.45.26
red streaked rice

length
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2.1.45.27
short-grain glutinous rice

2.1.45.28
small broken kernel

2.45.29
well milled rice

2.1.45.30
white back rice

2.1.45.31
white core rice

2.1.45.32
whole kernels

2.1.46
wheat

2.1.46.1
alternative wheat
late autumn wheat, 
winter wheat, 

2.1.46.2
blending wheat

its intended purpose

2.1.46.3
bread wheat
bread-making wheat

2.1.46.4
wheat broken grains
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2.1.46.5
durum wheat shrivelled grains

2.1.46.6
feed wheat

2.1.46.7

2.1.46.8
hard wheat

2.1.46.9
medium hard wheat

2.1.46.10
mottled grains
sick grains
sick wheats

2.1.46.11
non-wholly-vitreous grain
partly vitreous grain

2.1.46.12
smutty grains

(Ustilago spp.)

2.1.46.13
bunted grains

Tilletia spp.)

Tilletia foetida Tilletia caries

2.1.46.14
soft wheat
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2.2 Terms relating to physiology

2.2.1
dormancy

2.2.2
enzyme

2.2.3
germ
shoot
sprout

=

2.2.4
germination

“sprouting”.

2.2.5
germinative capacity

2.2.6
germinative force
germinative energy

2.2.7
grain brightness

2.2.8
maturity
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2.2.9
physiological maturity 

2.2.10
respiration

2.3 Terms relating to morphology

2.3.1 General terms

2.3.1.1
aleurone grains
protein bodies

2.3.1.2
aleurone layer
proteinaceous layer

2.3.1.3
amylopectin

2.3.1.4
amylose

2.3.1.5
awn

2.3.1.6
beard
brush
brush of grain

2.3.1.7
birefringence
maltose cross

2.3.1.8
cotyledon

 

12 © ISO 2015 – All rights reserved/Tous droits réservés

DIN EN ISO 5527:2015-05 

Full document details: DIN EN ISO 5527:2015-05

http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-5527-2015-05
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-5527-2015-05


 

ISO 5527:2015(E/F)

2.3.1.9
crease

2.3.1.10
cross cells
cross-cell layer

2.3.1.11
cuticle
pellicule covering the epidermis

2.3.1.12
embryo

2.3.1.13
endosperm

2.3.1.14
epicarp

2.3.1.15
epidermis

2.3.1.16

Poaceae

Poaceae
Poaceae.

2.3.1.17
germ

2.3.1.18
glume

2.3.1.19
hull
pericarp
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2.3.1.20
husk

2.3.1.21
hyaline layer

2.3.1.22
lemma
lower glume of the Poaceae

' ' ' '

2.3.1.23
longitudinal cells

2.3.1.24
palea

2.3.1.25
pigment

2.3.1.26
scutellum

2.3.1.27
seed-coat
testa

' ' ' ' '

2.3.1.28
spike

2.3.1.29
straw

2.3.1.30
tassel

2.3.2.1
black layer
hilar layer
 !"#$%&'%(#)*#%+#  *%*,-.!-#(%!-%-/#%-,0%+!0%&'%-/#%+&$)%1#$)# %&)%,-*%+&2%3/,+/%,*% !,(%(&3)%2"%-/#%4!-.$#%
1#$)# %!)(%!00#!$%!*%!%(!$1%2$&3)%*0&-
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2.3.2.2
cob

2.3.2.3
silk

2.4 Terms relating to technology of cereals

2.4.1 General terms

2.4.1.1
aeration of grain

2.4.1.2
bin

2.4.1.3
bolting
sieving
sifting

=

2.4.1.4
dockage

2.4.1.5
gelatinization

2.4.1.6
grading

2.4.1.7
grain drying

2.4.1.8
grain silo

2.4.1.9
lot
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2.4.1.10
pearling

2.4.1.11
plansifter

2.4.1.12
preliminary cleaning
pre-cleaning

2.4.1.13
retrogradation

2.4.1.14
screenings

2.4.1.15
sieve

> DEFGH[4]

2.4.1.16
sieve-cleaning brush

2.4.1.17
spontaneous heating

2.4.2.1
bran

>

2.4.2.2
bran brush
bran duster

2.4.2.3

2.4.2.4
break middling
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2.4.2.5
break system

2.4.2.6
breaking

process

2.4.2.7
brushing

2.4.2.8
centrifugal
reel

2.4.2.9

2.4.2.10

%>% % %

2.4.2.11
germinal brush
grain brush

2.4.2.12
grain separator

2.4.2.13
granulation

%>% % %

2.4.2.14
gravity table

2.4.2.15
grinding mill

%>% % %

2.4.2.16
middlings
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2.4.2.17
milling

2.4.2.18
milling yield

2.4.2.19
reduction system

2.4.2.20
roller mill

<

2.4.2.21
second clear

2.4.2.22
semolina

2.4.2.23
shorts

2.4.2.24
sizing

2.4.2.25
tail end

2.4.2.26
yellow pigment content

<

2.4.3.1

2.4.3.2
dehusk
removing the husk from seeds
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2.4.3.3
elastic recovery

8

2.4.3.4

2.4.3.5
gelatinization

2.4.3.6
gelatinization temperature

2.4.3.7
gelatinization time

2.4.3.8
milling

2.4.3.9
paddy table

2.4.3.10
swelling

8

F

2.5 Terms relating to cereal products

2.5.1 General terms

2.5.1.1
bakery

2.5.1.2

2.5.1.3
dry gluten
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2.5.1.4

7

2.5.1.5

2.5.1.6
gluten

the soluble proteins 

A

2.5.1.7
ready-to-eat cereals

2.5.1.8
softening of gluten
weakening of gluten

2.5.1.9
wet gluten

2.5.2.1

2.5.2.2
bulgur

Triticum durum

2.5.2.3

2.5.2.4
wholemeal
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2.5.3.1
brown rice
cargo rice
hulled rice
husked rice
loonzain rice

- 2.1.45.3.

2.5.4.1
corn and cob meal
corn ear chops
ground ear corn

2.5.4.2
corn chop
corn meal
ground corn

2.5.4.3

2.5.4.4
corn grits

2.5.4.5
corn oil

2.5.4.6
cracked corn

2.5.4.7
dry milling

2.5.4.8

2.5.4.9
maize gluten
corn gluten feed
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2.5.4.10
wet milling

2.5.5 Terms relating to other cereals

2.5.5.1
husked kaoliang
milled sorghum

2.6 Terms relating to test and sampling methods

2.6.1 General terms

2.6.1.1
aggregate sample
composite sample

2.6.1.2
alkali digestibility test
alkali test

% 9?@% %

2.6.1.3
breaking susceptibility test

2.6.1.4
crude protein content

2.6.1.5
ethanol soluble protein test

2.6.1.6

2.6.1.7

2.6.1.8
grain elongation ratio during cooking
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2.6.1.9
homogenization

2.6.1.10
increment

2.6.1.11
mass per hectolitre

:

packing density

2.6.1.12
laboratory sample

intended for inspection or testing

2.6.1.13
liveliness

:

2.6.1.14
moisture content

:

2.6.1.15
nitrogen content

2.6.1.16
optimum cooking time

:
of dots.

2.6.1.17
Pekar test
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2.6.1.18

2.6.1.19
rheological properties

2.6.1.20
sampling

2.6.1.21
sampling error

2.6.1.22
starch release

' ' ' '

2.6.1.23
surface condition

2.6.1.24
tetrazolium germination test

2.6.1.25
turbidity test

2.6.1.26
warm germination test
cold germination test

conditions

2.6.2.1
husked rice yield

2.6.2.2
milled head rice yield

2.6.2.3
milled rice yield
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2.6.3.1
alveogram

2.6.3.2
alveograph

2.6.3.3
amylogram

2.6.3.4
amylograph

2.6.3.5
amylograph viscosity

set conditions

2.6.3.6
Brabender unit
BU

> ;$

2.6.3.7
Brabender Visco-amylograph

> ;$

2.6.3.8
consistency

>

2.6.3.9
dough test

2.6.3.10
extensibility

2.6.3.11
extensogram
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2.6.3.12
extensograph

2.6.3.13
falling number
FN

<

2.6.3.14
falling number Hagberg test

2.6.3.15
farinogram

2.6.3.16
farinograph

2.6.3.17
liquefaction number
LN

<

2.6.3.18
sedimentation index

<

2.6.3.19
undersize fraction of semolina

2.6.3.20
valorigram

2.6.3.21
valorigraph
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2.6.3.22
visco-elastic index
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Avant-propos

I

Q Produits alimentaires
Céréales et légumineuses

T
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Céréales — Vocabulaire

1 Domaine d’application

P

  !" #$%&'()"*++,))(-!

TT

2.1 Termes généraux

2.1.1
rouille

2.1.2

2.1.3
installation de stockage

2.1.4
grain carié

NORME INTERNATIONALE ISO 5527:2015(E/F)
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2.1.5
céréales

Poaceae

' ' ' ' '

2.1.6
livraison

' ' ' '

2.1.7
cultivar
variété

2.1.8
grain endommagé

2.1.9
grain niellé

Anguina tritici

' ' ' '
Lychnis githago Agrostemma githago

2.1.10
ergot

Claviceps purpurea

' ' ' ' ' ''
'

2.1.11
matière étrangère

2.1.12
graines étrangères

2.1.13
cassure

2.1.14
grain fusarié

Fusarium

' ' ' '
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2.1.15
grains attaqués par les ravageurs

2.1.16
graines nuisibles
graines toxiques

2.1.17
grain chauffé

2.1.18
infestation cachée

C

2.1.19
impuretés

C F

2.1.20
impureté d’origine animale

2.1.21
infestation
espèces ravageuses

2.1.22
infestation initiale observée

2.1.23
cassure farineuse

 

DIN EN ISO 5527:2015-05 

Full document details: DIN EN ISO 5527:2015-05

http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-5527-2015-05
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-5527-2015-05


 

ISO 5527:2015(E/F)

2.1.24
mites

lépidoptères (Heterocera)

(Rhophalocera) (Heterocera) lépidoptères

2.1.25
grains moisis

2.1.26
unité préconditionnée

2.1.27
dommage au péricarpe

2.1.28
son

2.1.29
graines de semence

2.1.30
cassure mitadinée

2.1.31
grain échaudé
grain mal développé

2.1.32
petits grains

2.1.33
céréales de printemps

2.1.34
grain germé

2.1.35
fracture de stress
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2.1.36
grains endommagés totaux

2.1.37
cassure vitreuse

2.1.38
grain vitreux

2.1.39
céréale waxy

2.1.40
grain charançonné

Sytophilus granarius

2.1.41
céréales d’hiver

2.1.42
orge

Hordeum vulgare Poaceae

2.1.42.1
orge fourragère

2.1.42.2
orge nue

Poaceae
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2.1.42.3
orge de brasserie

2.1.43
millet des oiseaux

Poaceae

2.1.44
maïs

Poaceae

2.1.44.1
maïs nain

2.1.44.2
maïs denté

2.1.44.3
maïs de champs

2.1.44.4
maïs corné

2.1.44.5
maïs amidonnier

2.1.44.6

OGM

2.1.44.7
dureté du maïs

 

B 
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2.1.44.8
maïs à pop corn 

2.1.44.9
maïs sucré 
maïs doux

2.1.44.10
maïs cireux
maïs glutineux
maïs waxy

2.1.45
riz

Oryza sativa ou Oryza glaberrima Poaceae

2.1.45.1
riz à ventre blanc

2.1.45.2
riz aromatique

2.1.45.3
riz cargo
riz complet
riz décortiqué

2.5.3.1.

2.1.45.4
grain crayeux

2.1.45.5
fragment

J [5]
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2.1.45.6
grain endommagé

2.1.45.7
riz très bien usiné

été enlevées

2.1.45.8

2.1.45.9
riz glutineux/gluant, riz waxy
riz visqueux, riz cireux

D

2.1.45.10
grain perlé

2.1.45.11
grain considéré comme entier

2.1.45.12
balle

2.1.45.13
grain de riz immature

2.1.45.14
grosse brisure

2.1.45.15
riz long glutineux/gluant

D

2.1.45.16
riz long non glutineux
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2.1.45.17
brisure moyenne

2.1.45.18
riz moyen ou court non glutineux

2.1.45.19
riz usiné

2.1.45.20
riz commun
riz non glutineux/non gluant/non waxy

2.1.45.21
riz paddy
riz vêtu

2.1.45.22
riz étuvé

2.1.45.23
grain partiellement gélatinisé

2.1.45.24
grain taché
grain noir d’étuvage

2.1.45.25
grain rouge

 

© ISO 2015 – All rights reserved/Tous droits réservés 9

DIN EN ISO 5527:2015-05 

Full document details: DIN EN ISO 5527:2015-05

http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-5527-2015-05
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-5527-2015-05

