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Nationales Vorwort

Dieses Dokument (EN ISO 6887-2:2017) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 34 ,Food products”
(Sekretariat: AFNOR, Frankreich) in Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 275 ,Lebens-
mittelanalytik — Horizontale Verfahren“ erarbeitet, dessen Sekretariat von DIN (Deutschland) gehalten
wird.

Das zustdndige deutsche Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 057-01-06 AA ,Mikrobiologie der
Lebensmittelkette“ des DIN-Normenausschusses Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL).

Fiir die in diesem Dokument zitierten internationalen Dokumente wird im Folgenden auf die entspre-
chenden deutschen Dokumente hingewiesen:

ISO 6887-1 siche  DIN EN ISO 6887-1
ISO 6887-4 sieche  DIN EN ISO 6887-4
ISO 6887-6 sieche  DIN EN ISO 6887-6
ISO 7218 siche  DINENISO 7218
ISO 17604 sieche  DIN EN ISO 17604
ISO/TS 17728 siehe  DIN CEN ISO/TS 17728, DIN SPEC 10053
ISO 18593 siehe  DINISO 18593
Anderungen

Gegeniiber DIN EN ISO 6887-2:2004-01 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) die Norm wurde inhaltlich komplett {iberarbeitet. Die Uberarbeitung erfolgte im Kontext mit der Uber-
arbeitung der Normen DIN EN ISO 6887-1:1999-04, DIN EN ISO 6887-3:2003-12 und
DIN EN ISO 6887-4:2012-01;

b) in den Abschnitten 4 ,Kurzbeschreibung” und 5 ,Verdiinnungsmittel” wird auf die Festlegungen in der
Norm DIN EN ISO 6887-1 verwiesen;

c) die Abschnitte 6 bis 9 enthalten nur noch solche Festlegungen, die sich speziell auf Fleisch und Fleisch-
erzeugnisse beziehen. Alle anderen allgemeinen Festlegungen wurden in DIN EN ISO 6887-1 aufge-
nommen;

d) das gesamte Dokument wurde redaktionell angeglichen.

Friihere Ausgaben

DIN 10162:1982-11, 2002-05
DIN EN ISO 6887-2: 2004-01
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Nationaler Anhang NA
(informativ)

Literaturhinweise

DIN EN ISO 6887-1, Mikrobiologie der Lebensmittelkette — Vorbereitung von Untersuchungsproben,
Herstellung von Erstverdiinnungen und von Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen —
Teil 1: Allgemeine Regeln fiir die Herstellung von Erstverdiinnungen und Dezimalverdiinnungen

DIN EN ISO 6887-4, Mikrobiologie der Lebensmittelkette — Vorbereitung von Untersuchungsproben,
Herstellung von Erstverdiinnungen und von Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen —
Teil 4: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von sonstigen Erzeugnissen

DIN EN ISO 6887-6, Mikrobiologie der Lebensmittelkette — Vorbereitung von Untersuchungsproben,
Herstellung von Erstverdiinnungen und von Dezimalverdiinnungen fiir mikrobiologische Untersuchungen —
Teil 6: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von Proben aus der Primdrproduktion

DIN EN ISO 7218, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Allgemeine Anforderungen und
Leitlinien fiir mikrobiologische Untersuchungen

DIN EN ISO 17604, Mikrobiologie der Lebensmittelkette — Probenahme von Schlachttierkérpern zur mikro-
biologischen Untersuchung

DIN CEN ISO/TS 17728 (DIN SPEC 10053), Mikrobiologie der Lebensmittelkette — Probenahmetechniken fiir
die mikrobiologische Untersuchung von Lebensmittel- und Futtermittelproben

DIN ISO 18593, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Horizontales Verfahren fiir Probe-

nahmetechniken von Oberfldchen mittels Abklatschplatten und Tupfer; Achtung: Vorgesehener Ersatz durch
DIN EN ISO 18593 (2016-11).

Documents
Document Sharin%Hub

Full document details: DIN EN ISO 6887-2:2017-07


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-6887-2-2017-07
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-6887-2-2017-07

DIN EN ISO 6887-2:2017-07

— Leerseite —

Documents
4 Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN ISO 6887-2:2017-07


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-6887-2-2017-07
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-6887-2-2017-07

EUROPAISCHE NORM EN ISO 6887-2
EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE April 2017

ICS 07.100.30 Ersatz fiir EN ISO 6887-2:2003

Deutsche Fassung

Mikrobiologie der Lebensmittelkette —
Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung
von Erstverdiinnungen und von Dezimalverdiinnungen fiir
mikrobiologische Untersuchungen —

Teil 2: Spezifische Regeln fiir die Vorbereitung von
Fleisch und Fleischerzeugnissen
(ISO 6887-2:2017)

Microbiology of the food chain — Microbiologie de la chalne alimentaire —
Preparation of test samples, initial suspension and Préparation des échantillons, de la suspension meére et des
decimal dilutions for microbiological examination — dilutions décimales en vue de 'examen microbiologique —
Part 2: Specific rules for the preparation of meat and Partie 2: Regles spécifiques pour la préparation des viandes
meat products et produits carnés
(ISO 6887-2:2017) (ISO 6887-2:2017)

Diese Europaische Norm wurde vom CEN am 14. Januar 2017 angenommen.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschaftsordnung zu erfiillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter
denen dieser Europaischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzten Stand
befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim CEN-CENELEC-Management-
Zentrum oder bei jedem CEN-Mitglied auf Anfrage erhaltlich.

Diese Europdische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzosisch). Eine Fassung in einer anderen
Sprache, die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem
Management-Zentrum mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Bulgarien, Ddnemark, Deutschland, der ehemaligen
jugoslawischen Republik Mazedonien, Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien, Lettland,
Litauen, Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen, Osterreich, Polen, Portugal, Ruménien, Schweden, der Schweiz,
Serbien, der Slowakei, Slowenien, Spanien, der Tschechischen Republik, der Tiirkei, Ungarn, dem Vereinigten Konigreich und

Zypern.
EUROPAISCHES KOMITEE FUR NORMUNG
EUROPEAN COMMITTEE FOR STANDARDIZATION
COMITE EUROPEEN DE NORMALISATION
CEN-CENELEC Management-Zentrum: Avenue Marnix 17, B-1000 Briissel
© 2017 CEN  Alle Rechte der Verwertung, gleich in welcher Form und in welchem Ref. Nr. EN ISO 6887-2:2017 D
Verfahren, sind weltweit den nationalen Mitgliedern von CEN
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