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Nationales Vorwort 

Dieses Dokument (EN ISO 6888-2:2021) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 34 �Food products� in 
Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 463 �Mikrobiologie der Lebensmittelkette� 
erarbeitet, dessen Sekretariat von AFNOR (Frankreich) gehalten wird. 

Das zuständige deutsche Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 057-01-06 AA �Mikrobiologie der 
Lebensmittelkette� im DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL). 

Für die in diesem Dokument zitierten Dokumente wird im Folgenden auf die entsprechenden deutschen 
Dokumente hingewiesen: 

ISO/TS 17728 siehe DIN CEN ISO/TS 17728 (DIN SPEC 10053) 

ISO 707 siehe DIN EN ISO 707 

ISO 6887 (all parts) siehe DIN EN ISO 6887 (alle Teile) 

ISO 6888-1 siehe DIN EN ISO 6888-1 

ISO 6888-3 siehe DIN EN ISO 6888-3 

ISO 7218 siehe DIN EN ISO 7218 

ISO 11133 siehe DIN EN ISO 11133 

ISO 13307 siehe DIN EN ISO 13307 

ISO 16140:2003 siehe DIN EN ISO 16140:2003-09� 

ISO 17468 siehe DIN EN ISO 17468 

ISO 17604 siehe DIN EN ISO 17604 

ISO 18593 siehe DIN EN ISO 18593 

 

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument können über die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch 
eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden. 

Änderungen 

Gegenüber DIN EN ISO 6888-2:2003-12 wurden folgende Änderungen vorgenommen: 

a) der Titel wurde geändert, um sich auf die �Lebensmittelkette� zu beziehen; 

b) der Status von ISO 6888-1 und diesem Dokument wurden näher erläutert; 

c) das Dokument wurde an ISO 7218:2007 angepasst, d. h. das Gießen des geschmolzenen Agarmediums 
bei 44 °C bis 47 °C; 

d) alle Vorkommnisse, wenn angemessen, wurden von �35 °C oder 37 °C� geändert zu �34 °C bis 38 °C�; 

� Zurückgezogen. Nachfolgedokumente sind DIN EN ISO 16140-1:2016-11 und DIN EN ISO 16140-2:2016-11. 
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e) alle Vorkommnisse der Bebrütungszeit, wenn angemessen, wurden von �18 h bis 24 h� geändert zu 
�24 h ± 2 h�; 

f) Anforderungen zu Verwendung von ISO 11133 wurden hinzugefügt; 

g) alle verfügbaren Normen in Bezug auf Probenahmetechniken wurden aktualisiert; 

h) das Flussdiagramm-Verfahren in Anhang A wurde aktualisiert; 

i) Nährmedien und Reagenzien mit Leistungsprüfung wurden hinzugefügt und in Anhang B verschoben; 

j) die Leistungsprüfung für das Kaninchenplasma-Fibrinogen-Agar(RPFA, en: rabbit plasma fibrinogen 
agar)-Medium wurde hinzugefügt; 

k) Ergebnisse des Ringversuchs (aus ISO 6888-2:1999/Amendment 1:2003, Präzisionsdaten) wurden 
aktualisiert; 

l) die Literaturhinweise wurden aktualisiert; 

m) das Dokument wurde redaktionell überarbeitet. 

 

Gegenüber DIN EN ISO 6888-2:2022-02 wurden folgende Korrekturen vorgenommen: 

a) in der Definition von 3.2, dem ersten Satz von 4.3 und dem zweiten Satz von 10 wurde �Millimeter� 
durch �Milliliter� ersetzt; 

b) in 4.1, erster Satz, wurde �falls das Erzeugnis flüssig ist� ergänzt; 

c) in den Überschriften von Abschnitt 5 und Anhang B wurde �Kulturmedien� durch �Nährmedien� ersetzt; 

d) in 6.1 wurde �oder� durch �und� ersetzt; 

e) in Abschnitt 7 wurde �Fischerzeugnisse� durch �Fischereierzeugnisse� ersetzt; 

f) in der Überschrift von 9.1 und in Bild A.1 wurde �Einwaage� durch �Prüfmenge� ersetzt; 

g) in Tabelle B.1, unterste Zeile und 10. Spalte, wurde �Kolonien mit Trübungshof" durch �Kolonien ohne 
Trübungshof" ersetzt; 

h) das Dokument wurde redaktionell überarbeitet. 

Frühere Ausgaben 

DIN EN ISO 6888-2: 1999-05, 2003-12, 2022-02 
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Nationaler Anhang NA 
(informativ) 

 
Literaturhinweise 

DIN CEN ISO/TS 17728, Mikrobiologie der Lebensmittelkette � Probenahmetechniken für die mikro-
biologische Untersuchung von Lebensmittel- und Futtermittelproben 

DIN EN ISO 707, Milch und Milcherzeugnisse � Leitfaden zur Probenahme 

DIN EN ISO 6887 (alle Teile), Mikrobiologie der Lebensmittelkette � Vorbereitung von Untersuchungsproben 
und Herstellung von Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für mikrobiologische Untersuchungen 

DIN EN ISO 6888-1, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln � Horizontales Verfahren für die 
Zählung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und andere Spezies) � Teil 1: 
Verfahren mit Baird-Parker-Agar 

DIN EN ISO 6888-3, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln � Horizontales Verfahren für die 
Zählung von koagulase-positiven Staphylokokken (Staphylococcus aureus und andere Spezies) � Teil 3: 
Nachweis und MPN-Verfahren für niedrige Keimzahlen 

DIN EN ISO 7218, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln � Allgemeine Anforderungen und Leit-
linien für mikrobiologische Untersuchungen 

DIN EN ISO 11133, Mikrobiologie von Lebensmitteln, Futtermitteln und Wasser � Vorbereitung, Herstellung, 
Lagerung und Leistungsprüfung von Nährmedien 

DIN EN ISO 13307, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln � Primärproduktion � Probenahme-
techniken 

DIN EN ISO 16140:2003-09, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln � Arbeitsvorschrift für die 
Validierung alternativer Verfahren (ISO 16140:2003); Deutsche Fassung EN ISO 16140:2003 

DIN EN ISO 17468, Mikrobiologie der Lebensmittelkette � Technische Anforderungen und Leitfaden zur 
Einführung oder Überarbeitung eines genormten Referenzverfahrens 

DIN EN ISO 17604, Mikrobiologie der Lebensmittelkette � Probenahme von Schlachttierkörpern zur 
mikrobiologischen Untersuchung 

DIN EN ISO 18593, Mikrobiologie der Lebensmittelkette � Horizontales Verfahren für Probenahmetechniken 
von Oberflächen 
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Europäisches Vorwort 

Dieses Dokument (EN ISO 6888-2:2021) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 34 �Food products� in 
Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 463 �Mikrobiologie der Lebensmittelkette� 
erarbeitet, dessen Sekretariat von AFNOR gehalten wird. 

Diese Europäische Norm muss den Status einer nationalen Norm erhalten, entweder durch Veröffentlichung 
eines identischen Textes oder durch Anerkennung bis März 2022, und etwaige entgegenstehende nationale 
Normen müssen bis März 2022 zurückgezogen werden. 

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berühren 
können. CEN ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren. 

Dieses Dokument ersetzt EN ISO 6888-2:1999. 

Rückmeldungen oder Fragen zu diesem Dokument sollten an das jeweilige nationale Normungsinstitut des 
Anwenders gerichtet werden. Eine vollständige Liste dieser Institute ist auf den Internetseiten von CEN 
abrufbar. 

Entsprechend der CEN-CENELEC-Geschäftsordnung sind die nationalen Normungsinstitute der folgenden 
Länder gehalten, diese Europäische Norm zu übernehmen: Belgien, Bulgarien, Dänemark, Deutschland, die 
Republik Nordmazedonien, Estland, Finnland, Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien, 
Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, Niederlande, Norwegen, Österreich, Polen, Portugal, Rumänien, 
Schweden, Schweiz, Serbien, Slowakei, Slowenien, Spanien, Tschechische Republik, Türkei, Ungarn, 
Vereinigtes Königreich und Zypern. 

Anerkennungsnotiz 

Der Text von ISO 6888-2:2021 wurde von CEN als EN ISO 6888-2:2021 ohne irgendeine Abänderung 
genehmigt. 
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Vorwort 

ISO (die Internationale Organisation für Normung) ist eine weltweite Vereinigung nationaler 
Normungsinstitute (ISO-Mitgliedsorganisationen). Die Erstellung von Internationalen Normen wird 
üblicherweise von Technischen Komitees von ISO durchgeführt. Jede Mitgliedsorganisation, die Interesse an 
einem Thema hat, für welches ein Technisches Komitee gegründet wurde, hat das Recht, in diesem Komitee 
vertreten zu sein. Internationale staatliche und nichtstaatliche Organisationen, die in engem Kontakt mit ISO 
stehen, nehmen ebenfalls an der Arbeit teil. ISO arbeitet bei allen elektrotechnischen Normungsthemen eng 
mit der Internationalen Elektrotechnischen Kommission (IEC) zusammen. 

Die Verfahren, die bei der Entwicklung dieses Dokuments angewendet wurden und die für die weitere Pflege 
vorgesehen sind, werden in den ISO/IEC-Direktiven, Teil 1 beschrieben. Es sollten insbesondere die 
unterschiedlichen Annahmekriterien für die verschiedenen ISO-Dokumentenarten beachtet werden. Dieses 
Dokument wurde in Übereinstimmung mit den Gestaltungsregeln der ISO/IEC-Direktiven, Teil 2 erarbeitet 
(siehe www.iso.org/directives). 

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte berühren 
können. ISO ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren. 
Details zu allen während der Entwicklung des Dokuments identifizierten Patentrechten finden sich in der 
Einleitung und/oder in der ISO-Liste der erhaltenen Patenterklärungen (siehe www.iso.org/patents). 

Jeder in diesem Dokument verwendete Handelsname dient nur zur Unterrichtung der Anwender und 
bedeutet keine Anerkennung. 

Für eine Erläuterung des freiwilligen Charakters von Normen, der Bedeutung ISO-spezifischer Begriffe und 
Ausdrücke in Bezug auf Konformitätsbewertungen sowie Informationen darüber, wie ISO die Grundsätze der 
Welthandelsorganisation (WTO, en: World Trade Organization) hinsichtlich technischer Handelshemmnisse 
(TBT, en: Technical Barriers to Trade) berücksichtigt, siehe www.iso.org/iso/foreword.html. 

Dieses Dokument wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 34, Food products, Unterkomitee SC 9, 
Microbiology, in Zusammenarbeit mit dem Europäischen Komitee für Normung (CEN), Technisches Komitee 
CEN/TC 463, Mikrobiologie der Lebensmittelkette, in Übereinstimmung mit der Vereinbarung zur 
technischen Zusammenarbeit zwischen ISO und CEN (Wiener Vereinbarung) erarbeitet. 

Diese zweite Ausgabe ersetzt die erste Ausgabe (ISO 6888-2:1999) die technisch überarbeitet wurde. Sie 
enthält auch die Änderung ISO 6888-2:1999/Amd 1:2003. Die wesentlichen Änderungen im Vergleich zur 
Vorgängerausgabe sind folgende: 

� der Titel wurde geändert, um sich auf die �Lebensmittelkette� zu beziehen; 

� der Status von ISO 6888-1 und diesem Dokument wurden näher erläutert; 

� das Dokument wurde an ISO 7218:2007 angepasst, d. h. auch das Gießen des geschmolzenen 
Agarmediums bei 44 °C bis 47 °C; 

� alle Vorkommnisse, wenn angemessen, wurden von �35 °C oder 37 °C� geändert zu �34 °C bis 38 °C�; 

� alle Vorkommnisse der Bebrütungszeit, wenn angemessen, wurden von �18 h bis 24 h� geändert zu 
�24 h ± 2 h�; 

� Anforderungen zu Verwendung von ISO 11133 wurden hinzugefügt; 
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