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Nationales Vorwort

Dieses Dokument (EN ISO 7540:2020) wurde vom Technischen Komitee I1SO/TC 34 ,Food products” in
Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC SS C01 "Lebensmittelerzeugnisse" erarbeitet,
dessen Sekretariat von CCMC gehalten wird.

Das zustandige deutsche Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 057-05-07 AA ,Gewiirze und
wiirzende Zutaten“ im DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL).

Fiir die in diesem Dokument zitierten Dokumente wird im Folgenden auf die entsprechenden deutschen
Dokumente hingewiesen:

ISO 927 siehe DIN EN ISO 927
ISO 948 siehe DIN EN ISO 948
SO 2825 siehe DIN EN ISO 2825
ISO 7541 siehe DIN EN ISO 7541
ISO 22000 siehe DIN EN ISO 22000

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument kénnen liber die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch
eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Anderungen

Gegentiber DIN EN ISO 7540:2010-05 wurden folgende Anderungen vorgenommen:
a) Abschnitt 2 ,Normative Verweisungen” aktualisiert;

b) Abschnitt 3 ,Begriffe” tiberarbeitet;

c) Abschnitt5,Anforderungen” iiberarbeitet;

d) Abschnitt 7 ,Priifverfahren” erganzt;

e) eine zusatzliche Spezies, Capsicum frutescens L., wurde hinzugefiigt;

f) die bisherigen vier Kategorien wurden durch milden und scharfen Paprika ersetzt und ihre
physikalischen und chemischen Spezifikationen wurden modifiziert;

g) Literaturhinweise aktualisiert.
Friihere Ausgaben

DIN EN ISO 7540: 2010-05

Documents
2 Document Sharing Hub

Full document details: DIN EN ISO 7540:2020-11


http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-7540-2020-11
http://www.avadocuments.com/doc/din-en-iso-7540-2020-11

DIN EN ISO 7540:2020-11

Nationaler Anhang NA
(informativ)

Literaturhinweise

DIN EN ISO 927, Gewiirze und wiirzende Zutaten — Bestimmung des Gehaltes an Fremdkérper
DIN EN ISO 948, Gewiirze und wiirzende Zutaten — Probenahme
DIN EN ISO 2825, Gewiirze und wiirzende Zutaten — Herstellung einer gemahlenen Probe fiir die Analyse

DIN EN ISO 7541, Gewiirze und wiirzende Zutaten — Spektrophotometrische Bestimmung der extrahierbaren
Farbe in Paprika

DIN EN ISO 22000, Managementsysteme fiir die Lebensmittelsicherheit — Anforderungen an Organisationen in
der Lebensmittelkette
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EUROPAISCHE NORM EN ISO 7540
EUROPEAN STANDARD
NORME EUROPEENNE August 2020

1CS 67.220.10 Ersatz fiir EN ISO 7540:2010

Deutsche Fassung

Gewlirze und wirzende Zutaten —
Gemahlener milder und scharfer Paprika
(Capsicum annuum L. und Capsicum frutescens L.) —
Spezifikationen
(ISO 7540:2020)

Spices and condiments — Epices et condiments —

Ground sweet and hot paprika Paprika doux et fort en poudre
(Capsicum annuum L. and Capsicum frutescens L.) — (Capsicum annuum L. et Capsicum frutescens L.) —
Specifications Spécifications
(ISO 7540:2020) (ISO 7540:2020)

Diese Europédische Norm wurde vom CEN am 6. Juli 2020 angenommen.

Die CEN-Mitglieder sind gehalten, die CEN/CENELEC-Geschéftsordnung zu erfiillen, in der die Bedingungen festgelegt sind, unter
denen dieser Europiischen Norm ohne jede Anderung der Status einer nationalen Norm zu geben ist. Auf dem letzten Stand
befindliche Listen dieser nationalen Normen mit ihren bibliographischen Angaben sind beim CEN-CENELEC-Management-
Zentrum oder bei jedem CEN-Mitglied auf Anfrage erhaltlich.

Diese Europédische Norm besteht in drei offiziellen Fassungen (Deutsch, Englisch, Franzdsisch). Eine Fassung in einer anderen
Sprache, die von einem CEN-Mitglied in eigener Verantwortung durch Ubersetzung in seine Landessprache gemacht und dem
Management-Zentrum mitgeteilt worden ist, hat den gleichen Status wie die offiziellen Fassungen.

CEN-Mitglieder sind die nationalen Normungsinstitute von Belgien, Bulgarien, Danemark, Deutschland, Estland, Finnland,
Frankreich, Griechenland, Irland, Island, Italien, Kroatien, Lettland, Litauen, Luxemburg, Malta, den Niederlanden, Norwegen,
Osterreich, Polen, Portugal, der Republik Nordmazedonien, Rumanien, Schweden, der Schweiz, Serbien, der Slowakei, Slowenien,
Spanien, der Tschechischen Republik, der Tiirkei, Ungarn, dem Vereinigten Konigreich und Zypern.
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EUROPAISCHES KOMITEE FUR NORMUNG
EUROPEAN COMMITTEE FOR STANDARDIZATION
COMITE EUROPEEN DE NORMALISATION

CEN-CENELEC Management-Zentrum: Rue de la Science 23, B-1040 Briissel
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