
 

 DEUTSCHE NORM  November 2007

 

DIN ISO 14502-1 { 
 ICS 67.140.10 

  

 

 
 

 

 

 

Bestimmung von charakteristischen Substanzen von grünem  
und schwarzem Tee – 
Teil 1: Gesamt-Polyphenolgehalt in Tee – 
Colorimetrisches Verfahren mit Folin-Ciocalteu-Reagenz 
(ISO 14502-1:2005 + Corrigendum 1:2006) 

Determination of substances characteristic of green and black tea – 
Part 1: Content of total polyphenols in tea – 
Colorimetric method using Folin-Ciocalteu reagent  
(ISO 14502-1:2005 + Corrigendum 1:2006) 

Détermination des substances caractéristiques du thé vert et du thé noir – 
Partie 1: Dosage des polyphénols totaux dans le thé – 
Méthode colorimétrique utilisant le réactif de Folin-Ciocalteu  
(ISO 14502-1:2005 + Corrigendum 1:2006) 

 

 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 

 Gesamtumfang 13 Seiten

 

 

 

Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) im DIN 

 

Full document details: DIN ISO 14502-1:2007-11

http://www.avadocuments.com/doc/din-iso-14502-1-2007-11
http://www.avadocuments.com/doc/din-iso-14502-1-2007-11


DIN ISO 14502-1:2007-11 

2 

Inhalt 

Seite  

Nationales Vorwort ........................................................................................................................................ 3 

1 Anwendungsbereich ........................................................................................................................ 4 

2 Normative Verweisungen................................................................................................................. 4 

3 Kurzbeschreibung ............................................................................................................................ 4 

4 Reagenzien ........................................................................................................................................ 4 

5 Geräte................................................................................................................................................. 6 

6 Probenahme ...................................................................................................................................... 6 

7 Vorbereitung der Untersuchungsproben ....................................................................................... 6 

8 Durchführung .................................................................................................................................... 7 

8.1 Allgemeines....................................................................................................................................... 7 

8.2 Bestimmung des Trockenmassegehaltes...................................................................................... 7 

8.3 Einwaage ........................................................................................................................................... 7 

8.4 Extraktion der Polyphenole ............................................................................................................. 7 

8.5 Verdünnung....................................................................................................................................... 8 

8.6 Bestimmung ...................................................................................................................................... 8 

9 Berechnung ....................................................................................................................................... 8 

10 Präzision .......................................................................................................................................... 10 

10.1 Ringversuch .................................................................................................................................... 10 

10.2 Wiederholpräzision......................................................................................................................... 10 

10.3 Vergleichpräzision.......................................................................................................................... 10 

11 Prüfbericht....................................................................................................................................... 10 

Anhang A (informativ)  Gallussäure-Kalibriergerade ................................................................................ 11 

Anhang B (informativ)  Ergebnisse des Ringversuches ........................................................................... 12 

Literaturhinweise ......................................................................................................................................... 13 

 

Full document details: DIN ISO 14502-1:2007-11

http://www.avadocuments.com/doc/din-iso-14502-1-2007-11
http://www.avadocuments.com/doc/din-iso-14502-1-2007-11


DIN ISO 14502-1:2007-11 

3 

Nationales Vorwort 

Die Internationale Norm ISO 14502-1:2005 „Determination of substances characteristic of green and black tea 
— Part 1: Content of total polyphenols in tea — Colorimetric method using Folin-Ciocalteu reagent“ wurde 
vom Technischen Komitee ISO/TC 34/SC 8 „Tea“ ausgearbeitet, dessen Sekretariat von BSI, Großbritannien, 
geführt wird. Der zuständige Arbeitsausschuss „Tee“ des Normenausschusses Lebensmittel und landwirt-
schaftliche Produkte (NAL) im DIN beschloss die Übernahme der zweiteiligen Internationalen Norm in das 
Deutsche Normenwerk. Das im Jahre 2006 erschienene Corrigendum 1:2006 ist in DIN ISO 14502-1:2007 
bereits berücksichtigt. 

Es wird auf die Möglichkeit hingewiesen, dass einige Texte dieses Dokuments Patentrechte berühren können. 
Das DIN ist nicht dafür verantwortlich, einige oder alle diesbezüglichen Patentrechte zu identifizieren. 

Für die in diesem Dokument zitierten Internationalen Normen wird im Folgenden auf die entsprechenden 
Deutschen Normen hingewiesen: 

ISO 3696 siehe DIN ISO 3696 

ISO 5725-2 siehe DIN ISO 5725-2 

 

Nationaler Anhang NA 
(informativ) 

 
Literaturhinweise 

DIN ISO 3696, Wasser für analytische Zweck — Anforderungen und Prüfungen 

DIN ISO 5725-2, Genauigkeit (Richtigkeit und Präzision) von Messverfahren und Messergebnissen — Teil 2: 
Grundlegende Methode für die Ermittlung der Wiederhol- und Vergleichpräzision eines vereinheitlichten 
Messverfahrens  
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Bestimmung von charakteristischen Substanzen von grünem und schwarzem Tee —  
Teil 1: Gesamt-Polyphenolgehalt in Tee —  

Colorimetrisches Verfahren mit Folin-Ciocalteu-Reagenz 

1 Anwendungsbereich 

Dieser Teil von ISO 14502 legt ein Verfahren zur Bestimmung des Gesamt-Polyphenolgehalts in Blatt-Tee 
und löslichem Tee durch eine colorimetrische Gehaltsbestimmung mit Folin-Ciocalteu-Phenolreagenz [4] fest. 
Das Verfahren gilt sowohl für Grüntee- als auch Schwarztee-Erzeugnisse. 

2 Normative Verweisungen 

Die folgenden zitierten Dokumente sind für die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten 
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte 
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschließlich aller Änderungen). 

ISO 1572, Tea — Preparation of ground sample of known dry matter content 

ISO 3696:1987, Water for analytical laboratory use — Specification and test methods 

ISO 7513, Instant tea in solid form — Determination of moisture content (loss in mass at 103 °C) 

3 Kurzbeschreibung 

Die Polyphenole werden aus einer Prüfmenge aus fein gemahlenem Blatt-Tee mit 70%igem Methanol bei 
70 °C extrahiert. Lösliche Tees werden in heißem Wasser gelöst und zum Stabilisieren des Extraktes mit 
10 % (Volumenanteil) Acetonitril versetzt. Die Polyphenole im Extrakt werden unter Verwendung von 
Folin-Ciocalteu-Phenolreagenz colorimetrisch bestimmt. Das Reagenz enthält Wolframatophosphorsäuren als 
Oxidationsmittel, die bei Reduktion durch die leicht oxidierbaren phenolischen Hydroxylgruppen zu einer 
Blaufärbung mit einem breiten Absorptionsmaximum bei 765 nm führen. Diese Färbung beruht auf der 
Bildung des so genannten Wolfram- und Molybdänblaus. Das Folin-Ciocalteu-Phenolreagenz reagiert mit 
einer Vielzahl von Polyphenolverbindungen und, obwohl die Ansprechempfindlichkeit der einzelnen 
Verbindungen unterschiedlich ist, werden mit Gallussäure (3,4,5-Trihydroxybenzoesäure) als Kalibrier-
standard brauchbare Ergebnisse für den Polyphenol-Gesamtgehalt erhalten. 

4 Reagenzien 

Sofern nicht anderweitig festgelegt, werden nur Reagenzien von anerkanntem analytischen Reinheitsgrad 
verwendet. 

4.1 Wasser, das der Qualität 1 nach ISO 3696:1987 entspricht. 

4.2 Acetonitril. 

4.3 Methanol. 

4.4 Methanol-Wasser-Extraktionsgemisch, 70 % (Volumenanteil) Methanol. 

700 ml Methanol (4.3) werden in einen 1-Liter-Messkolben gegeben. Der Messkolben wird mit Wasser (4.1) 
bis zur Marke aufgefüllt und der Inhalt durchmischt. 
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