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DK 64.06-83:621.313.13:641.512:641.514:6148 DEUTSCHE NORM Oktober 1986

Sicherheit elektrischer Geréte fiir den Hausgebrauch DIN

und ahnliche Zwecke VD|57OO

Kompakt-Kichenmaschinen und Zerkleinerer Teil 251

Diese auch vom Vorstand des Verbandes Deutscher Elektrotechniker (VDE) e.V. genehmigte Norm ist damit zu-
gleich eine VDE-Bestimmung im Sinne von VDE 0022. Sie ist unter obenstehender Nummer in das VDE-Vorschriften-
werk aufgenommen und in der etz Elektrotechnische Zeitschrift bekanntgegeben worden.

Safety of household and similar electrical appliances;
Food processors and food choppers

Sécurité des appareils électrodomestiques et analogues;
Appareils a traitement et & broyeur des alimentaires

Fur den Anwendungsbereich dieser Norm bestehen keine entsprechenden regionalen oder internationalen Fest-
legungen.

Die Abschnitte dieser Norm erganzen oder ersetzen die entsprechenden Abschnitte in DIN VDE 0700 Teil 1.

Die Benummerung von Abschnitten und Bildern, die zusatzlich zu DIN VDE 0700 Teil 1 erarbeitet wurden, beginnt in
der letzten Stufe bei 101.

Beginn der Gliltigkeit
Diese Norm (VDE-Bestimmung) gilt ab 1. Oktober 1986.

Fur Gerate, die vor dem 1. 10. 1986 nachweislich*) der Bestimmung**) VDE 0730 Teil 2G/H/09.76 entsprochen ha-
ben, durfen die Festlegungen dieser Bestimmung

— fur die Herstellung noch bis zum 1. 10. 1988
— flr das Inverkehrbringen noch bis zum 1. 10. 1990

angewendet werden.

Inhalt
Seite Seite
1 Anwendungsbereich .......... ... ... .. ... .. ..., 2 21 Mechanische Festigkeit ......... ... ... .. ... .... 5
2 Begriffe ... 2 22 Aufbau ... 5
3 Allgemeine Anforderung — ........ .. ... .. 3 23 Innereleitungen . ......... ... 5
4 Allgemeines Uber Prifungen  .................... 3 24 Einzelteile ....... .. ... 5
5 Nennwerte . ........ouiui i 3 25 Netzanschluf3 und &ul3ere Leitungen .............. 6
6 Einteilung ........ ... 3 26 AnschluBklemmen fur auBere Leiter — .............. 6
7 Aufschriften ... ... 3 27 SchutzleiteranschluB ................. ... ..... 6
8 Schutz gegen elektrischen Schlag  ................ 3 28 Schraubenund Verbindungen ................... 6
9 Anlaufvon Motor-Gerédten ....................... 3 29 Kriech- und Luftstrecken, Abstande durch
10 Leistungs- und Stromaufnahme —.................. 3 dielsolierung .......... ... 6
11 ErwWarmung . ........oeiiii i 3 30 Warme- und Feuerbesténdigkeit, Kriechstrom-
12 Betrieb von Geréaten mit Heizelementen festigkeit ........ ... ... . 6
unter Uberlastbedingungen — ..................... 4 31 Rostschutz ........... . .. .. . 6
13 Elektrische Isolierung und Ableitstrom 32 Strahlung, Giftigkeit und &hnliche Gefahrdungen ... 6
bei Betriebstemperatur . ....... ... .. . L 4
14 Funk-Entstorung . ...........o i 4 Anhang A — Temperatur-Regel- und Steuereinrich-
15 Feuchtigkeitsbestandigkeit ...................... 4 tungen und Uberlastschutzeinrichtungen . 6
16 Isolationswiderstand und Spannungsfestigkeit . .... 4 Anhang B - Elektronische Stromkreise — ............. 6
17 Uberlastungsschutz ................coovunieiin.. 4 Anhang C - Aufbau von Sicherheitstransformatoren . . 6
18 Dauerhaftigkeit ........... ... .. .. e 4 Anhang D - Wahlweise Anforderungen fiir gegen
19 UnsachgemalRer Betrieb ........................ 4 Uberlast geschiitzte Motoreinheiten ... .. 6
20 Standfestigkeit und mechanische Sicherheit . ...... 4 Anhang E - Messung von Kriech- und Luftstrecken ... 6

*) Als Nachweis gilt eine Konformitatserklarung des Herstellers oder eine Konformitatserklarung einer anerkann-
ten Prifstelle.

**)  Einsichtnahme in diese Bestimmung ist nach Ablauf der Giltigkeit bei der Deutschen Elektrotechnischen Kom-
mission im DIN und VDE (DKE) mdglich. Fortsetzung Seite 2 bis 6

Deutsche Elektrotechnische Kommission im DIN und VDE (DKE)

Verkauf durch VDE-VERLAG GmbH, Berlin 12 und Offenbach DIN VDE 0700 Teil 251 Okt 1986 Preisgr. 05 K
und BEUTH VERLAG GmbH, Berlin 30 D&é‘fﬁﬁé%

Document Sharing Hub

Full document details: DIN VDE 0700-251:1986-10


http://www.avadocuments.com/doc/din-vde-0700-251-1986-10
http://www.avadocuments.com/doc/din-vde-0700-251-1986-10

Seite 2 DIN VDE 0700 Teil 251

1 Anwendungsbereich
Es gilt DIN VDE 0700 Teil 1, ausgenommen wie folgt:

1.1 Erganzung

Diese Norm gilt fur Kompakt-Kiichenmaschinen und de-
ren Zubehor, siehe Abschnitt 2.2.101, zur Verarbeitung
von Nahrungsmitteln, die z.B. folgende Funktionen aus-
fuhren kdnnen:

— Zerkleinern,

— Rihren,

— Kneten,

Schlagen,

— Schnitzeln.

Diese Norm gilt auch flr Zerkleinerer von Nahrungsmit-
teln und deren Zubehor, die z.B. folgende Funktionen
ausfuhren kdnnen:

— Zerkleinern,

— Mixen,

—  Schnitzeln.

2 Begriffe
Es gilt DIN VDE 0700 Teil 1, ausgenommen wie folgt:

2.2.30 Ersatz:

Normallast ist die Last, die sich ergibt, wenn das Gerat
unter den folgenden Bedingungen betrieben wird oder
bei Geraten, bei denen die Nennaufnahme angegeben
ist, die Last, die erforderlich ist, um die Nennaufnahme
zu erreichen, je nachdem, welche héher ist.

Die Last, die bendétigt wird, um die Nennaufnahme bei
Nennspannung zu erreichen, gilt nicht als héher, wenn
die Aufnahme, die wahrend der Prifung nach Ab-
schnitt 10.1 gemessen wird, von der Nennaufnahme
nicht mehr abweicht als in folgender Tabelle angegeben.

Nennaufnahme Grenz-
abweichungen
bis einschlieBlich 33,3 W _SwW

Uber 33,3 W bis einschlieBlich 150W| _z5 0/
Uber 150 W bis einschlieBlich 300 W| _W
Gber 300 W 200

Die fur das Erreichen der Nennaufnahme bendétigte Last
wird durch Anwenden eines konstanten Drehmomentes
aufgebracht, wobei sich das Geréat in bestimmungsge-
mafRer Gebrauchslage befindet. Gerate, die einen Zeit-
schalter haben, werden wéahrend der langsten iinstell-
baren Zeit betrieben.

Sofern nicht anders angegeben, wird die Geschwindig-
keitseinstellung entsprechend der Gebrauchsanweisung
vorgenommen. Beim Fehlen einer Angabe in der Ge-
brauchsanweisung wird die Geschwindigkeitseinstellung
so vorgenommen, dal sich das ungunstigste Ergebnis
einstellt.

2.2.30.1 Normallast fir das Kneten ist die Last, die sich
ergibt, wenn das Gerét in seiner vorgesehenen Knet-
funktion 3 Betriebsspiele je 1 min mit jeweils einer Ruhe-
pause von 2 min mit einer Mischung von Weizenmehl
und Wasser betrieben wird. Hierbei wird die hdchste Ge-
schwindigkeit eingestellt. Der Zahlenwert der Mehl-
menge in g betragt je Betriebsspiel dem des 0,2fachen
V, wobei V das Volumen der Schiissel ohne Werkzeug
bis zum oberen Rand in cm? ist.
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Ubersteigen Herstellerangaben diese Mehlmenge, so
wird die hohere Mehimenge zugrunde gelegt.

Die Wassermenge je Betriebsspiel betragt 55 % des
Mehlgewichtes. Die Schissel wird zunachst mit der
Mehlmenge gefiillt. Das Wasser wird innerhalb der er-
sten 10 Betriebssekunden hinzugegeben.

2.2.30.2 Normallast fur das Zerkleinern ist die Last, die
sich ergibt, wenn in 3 Betriebsspielen je 30 s bei Kom-
pakt-Kiichenmaschinen und 15 s bei Zerkleinerern mit
jeweils 2 min Ruhepause dazwischen, sehnenfreie, kno-
chenfreie und magere Rindfleischwirfel von 2 cm Kan-
tenlange zerkleinert werden. Der Zahlenwert der Fleisch-
menge in g je Betriebsspiel entspricht dem 0,2fachen V,
wobei V das Volumen der Schiissel ohne Werkzeug bis
zum oberen Rand in cm? ist. Ubersteigen Herstelleranga-
ben diese Fleischmenge, so wird die hdhere Fleisch-
menge zugrunde gelegt.

2.2.30.3 Fur die Normallast beim Mixen werden die Ge-
réte in der nachstehend beschriebenen Folge betrieben,
dabei wird das GefaR je Betriebsspiel mit einer Mi-
schung von 2 Gewichtsanteilen Karotten, die in Stiicke
mit Abmessungen nicht tber 15 mm geschnitten sind,
und 3 Gewichtsanteilen Wasser gefillt. Das Gefafd wird
zu 2/3 seines Inhalts oder bis zur oberen Marke, falls eine
solche vorhanden, mit der Mischung gefillt.

Bei Geraten, bei denen der Schalter in der Einschaltung
von Hand festgehalten werden muf3, besteht die Be-
triebsfolge aus 5 Betriebsspielen von je 1 min mit dazwi-
schen liegenden Ruhepausen von je 1 min; bei anderen
Geraten besteht die Betriebsfolge aus 10 Betriebsspie-
len von je 3 min mit dazwischen liegenden Ruhepausen
von je 1 min.

Hierbei wird die hochste Geschwindigkeit eingestellt.
Anmerkung: Vor Herstellung der Mischung werden die
Karotten 24 h lang gewassert.
Es ist darauf zu achten, daR kein zufélliges Blok-
kieren eintritt.

2.2.30.4 Fur Normallast beim Pressen von Zitrusfrich-

ten werden die Gerate mit 10 Betriebsspielen von je 15 s

betrieben, wobei wahrend jedem Betriebsspiel 2 halbe

Apfelsinen oder halbe Pampelmusen ausgepref3t wer-

den, indem sie mit einer Kraft von 50 N gegen den Reib-

kegel gedriickt werden mit dazwischen liegenden Leer-

laufzeiten von je 15 s.

Anmerkung: Falls ein Leerlaufen durch eine automati-
sche Abschalteinrichtung verhindert ist, werden
Ruhepausen von je 15 s zwischen den Betriebs-
spielen eingelegt.

2.2.30.5 Fiur Normallast beim Entsaften von Obst und
Gemise werden die Geréate betrieben,

— falls sie fur unterbrochenes Entsaften bestimmt
sind, mit 10 Betriebsspielen, wobei wahrend jedem
Betriebsspiel 0,5 kg Karotten wahrend 2 min zuge-
fuhrt werden, sofern nicht anders in der Gebrauchs-
anweisung angegeben, mit Ruhepausen von je
2 min zwischen jedem Betriebsspiel,

— falls sie fur ununterbrochenes Entsaften bestimmt
sind, 30 min, wobei dem Entsafter eine Menge von
5 kg Karotten allméhlich zugefiihrt wird.

Der Stopfer wird mit einer Kraft bis maximal 50 N gegen

die Karotten gedriickt.

Anmerkung: Vor Beginn der Priifung werden die Karot-
ten 24 h gewassert.
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