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Mikrobiologische Milchuntersuchung -
Bestimmung der coliformen Keime -
Teil 3: Verfahren mit festem Nahrboden

Microbiological analysis of milk -
Determination of coliforms -
Part 3: Method with solid medium

Analyse microbiologique du lait -
Détermination des coliformes -
Partie 3: Méthode avec milieu nutritif solide

Anwendungswarnvermerk

Dieser Norm-Entwurf mit Erscheinungsdatum 2022-01-21 wird der Offentlichkeit zur Priifung und Stel-
lungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses
Entwurfs besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten
— vorzugsweise online im Norm-Entwurfs-Portal von DIN unter www.din.de/go/entwuerfe bzw. fiir Norm-

Entwiirfe der DKE auch im Norm-Entwurfs-Portal der DKE unter www.entwuerfe.normenbibliothek.de,
sofern dort wiedergegeben;

— oder als Datei per E-Mail an nal@din.de moglichst in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser Tabelle kann
im Internet unter www.din.de/go/stellungnahmen-norm-entwuerfe oder fiir Stellungnahmen zu Norm-
Entwiirfen der DKE unter www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

— oder in Papierform an den DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL),
10772 Berlin oder Am DIN-Platz, Burggrafenstr. 6, 10787 Berlin.

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten Patent-
rechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstiitzende Dokumentationen zur Verfiigung zu stellen.
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Vorwort

Dieses Dokument wurde vom Arbeitsausschuss NA057-05-13 AA ,Milch und Milcherzeugnisse —
Probenahme- und Untersuchungsverfahren im DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche
Produkte (NAL) erarbeitet.

Es besteht ein Zusammenhang mit der von der International Organization for Standardization (ISO) herausge-
gebenen Internationalen Norm ISO 4832:2006.

Dieses Dokument enthilt gegeniiber der Internationalen Norm folgende Anderungen:

— Dieses Dokument st fiir Milch und Milcherzeugnisse sowie in Sduglings-und Kleinkindernahrung auf Milch-
basis anzuwenden.

— Es wurde kein gesonderter Bestatigungsndhrboden (Brillantgriin-Galle-Lactose-Ndhrmedium) festgelegt.
— Auf die Beschreibung der Bestatigung der typischen Kolonien wurde verzichtet.

— Die Bebriitungszeit wurde auf 22 h + 2 h reduziert.

— Bei der Beschreibung der typischen Kolonien wurde auf die Angabe des Durchmessers verzichtet.

— Der Hochstwert fiir die Auswertbarkeit einer Platte wurde auf 200 anstelle der in der Internationalen Norm
angegebenen 150 festgelegt.

Bei der Uberarbeitung der Normen DIN 10172-1 bis DIN 10172-3 aus dem Jahr 1979 zur Bestimmung der
coliformen Keime wurden in Angleichung an die entsprechenden Internationalen Normen DIN 10172-1 und
DIN 10172-2 in DIN 10172-1 zusammengefasst, wodurch die Norm-Nummer DIN 10172-2 entfiel.

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument kénnen liber die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch eine
Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Anderungen

Gegentiber DIN 10172-3:1988-05 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Aktualisierung des Vorworts;

b) Aktualisierung der normativen Verweisungen;

c) Aufnahme des neuen Unterabschnitts 5.4, Leistungspriifung zur Qualititssicherung des Nahrbodens®;
d) Abschnitt 9.2 wurde durch eine Verweisung auf DIN EN ISO 7218 ersetzt;

e) Aufnahme von Abschnitt, Literaturhinweise®;

f) technische und redaktionelle Uberarbeitung sowie Erginzungen zwecks Anpassung an die derzeit giiltigen
Gestaltungsregeln.
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