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Vorgesehen als Ersatz fiir
Grof3kiichengerite -

Heifdumluftgerate und Heif3luftdampfer -
Anforderungen und Priifung

Equipment for commercial kitchens -
Convection ovens and convection steamers -
Requirements and testing

Appareils pour la grande cuisine -
Fours a air pulsé et fours mixtes convection et vapeur -
Exigences et essais

Anwendungswarnvermerk

Dieser Norm-Entwurf mit Erscheinungsdatum 2021-03-12 wird der Offentlichkeit zur Priifung und
Stellungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses Entwurfs
besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten

- vorzugsweise online im Norm-Entwurfs-Portal von DIN unter www.din.de/go/entwuerfe bzw. fiir Norm-
Entwiirfe der DKE auch im Norm-Entwurfs-Portal der DKE unter www.entwuerfe.normenbibliothek.de,
sofern dort wiedergegeben;

- oder als Datei per E-Mail an fnh@din.de mdglichst in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser Tabelle kann im
Internet unter www.din.de/go/stellungnahmen-norm-entwuerfe oder fiir Stellungnahmen zu Norm-
Entwiirfen der DKE unter www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

- oder in Papierform an den DIN-Normenausschuss Heiz- und Kiichentechnik e.V. (FNH), 60494 Frankfurt am
Main, Postfach 71 04 01 oder Lyoner Str. 9, 60528 Frankfurt am Main.

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten
Patentrechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstiitzende Dokumentationen zur Verfiigung zu stellen.
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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn dieser Norm ist [JJJ]]-MM-TT]".
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Vorwort

Diese Norm enthalt sicherheitstechnische Festlegungen im Sinne des Produktsicherheitsgesetzes (ProdSG).
Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA ,GrofRkiichengerdte” im DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und
Warmgerat (FNH), hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen Grofskiichengerate
erfasst sind, das vorliegende Dokument erarbeitet.

Dieses Dokument beinhaltet Anforderungen an die Bau- und Betriebsweise sowie die dazugehorigen
Prifungen von Heifdumluftgeraten und Heif3luftdampfer. Im Vordergrund stehen Anforderungen an die
Sicherheit insbesondere an die Gebrauchstauglichkeit von Heifumluftgeraten und Heifdluftdampfer, die dem

heutigen Stand der Technik bei der Anwendung in gewerbsmafdigen Kiichen entsprechen.

Priifungen nach dieser Norm koénnen bei Priifungen der Elektrischen Sicherheit bzw. nach Gasnormen
einbezogen werden.

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument kénnen liber die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch
eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Anderungen

Gegeniiber DIN 18866:2018-08 wurden folgende Anderungen vorgenommen:
a) Anwendungsbereich wurde konkretisiert;

b) energetische Anforderungen wurden erginzt;

c) Anleitung wurde iiberarbeitet.
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1 Anwendungsbereich

Dieses Dokument gilt nur fiir Heifumluftgerdte und Heif3luftddmpfer mit und ohne Ver- und
Entsorgungseinrichtungen, die nach Ausfithrung und Leistung fiir den Gebrauch in gewerbsmafiigen Kiichen
bestimmt sind.

Die Erfiillung der Anforderungen und Priifungen an Heif3luftdimpfer und HeifSumluftbackéfen nach dieser
Norm bilden die Voraussetzung der Anwendbarkeit der Methode zur Bestimmung des Energieverbrauchs
von Heif3luftdampfern nach DIN 18873-1 oder der Anwendbarkeit der Methode zur Bestimmung des
Energieverbrauchs von HeifSumluftbackéfen nach DIN 18873-4.

Diese Norm gilt nicht fiir Druckdampfer nach DIN 18863 und Einzweck-Auftaugerate.

2 Normative Verweisungen
Die folgenden Dokumente werden im Text in solcher Weise in Bezug genommen, dass einige Teile davon
oder ihr gesamter Inhalt Anforderungen des vorliegenden Dokuments darstellen. Bei datierten

Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlieRlich aller Anderungen).

DIN 1986-100, Entwdsserungsanlagen fiir Gebdude und Grundstiicke — Teil 100: Bestimmungen in Verbindung
mit DIN EN 752 und DIN EN 12056

DIN 10508, Lebensmittelhygiene — Temperaturen fiir Lebensmittel

DIN 18863, Grofskiichengerdite — Automaten und Gerdte zum Garen und Aufbereiten unter Dampfdruck —
Anforderungen und Priifung

DIN 18873-1, Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grofskiichengerdten — Teil 1:
Heifsluftddmpfer

DIN 18873-4, Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von GrofSkiichengerdten — Teil 4:
HeifSumluftbackéfen

DIN EN 203-1, Grofskiichengerdite fiir gasférmige Brennstoffe — Teil 1: Allgemeine Sicherheitsanforderungen

DIN EN 203-2-2, GrofSkiichengeriite fiir gasformige Brennstoffe — Teil 2-2: Spezifische Anforderungen —
Backdfen

DIN EN 631-1, Werkstoffe und Gegenstinde in Kontakt mit Lebensmitteln — Speisenbehdlter — Teil 1: Mafse
der Behdlter

DIN EN 10088-1, Nichtrostende Stidhle — Teil 1: Verzeichnis der nichtrostenden Stdhle

DIN EN 55014-1 (VDE 0875-14-1), Elektromagnetische Vertrdglichkeit — Anforderungen an Haushaltgeriite,
Elektrowerkzeuge und dhnliche Elektrogerdte — Teil 1: Stéraussendung

DIN EN 55014-2 (VDE 0875-14-2), Elektromagnetische Vertrdglichkeit — Anforderungen an Haushaltgeriite,
Elektrowerkzeuge und dhnliche Elektrogerdte — Teil 2: Stérfestigkeit — Produktfamiliennorm

DIN EN 60335-1 (VDE 0700-1), Sicherheit elektrischer Gerdite fiir den Hausgebrauch und dhnliche Zwecke —
Teil 1: Allgemeine Anforderungen
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DIN EN 60335-2-42 (VDE 0700-42), Sicherheit elektrischer Geriite fiir den Hausgebrauch und dhnliche Zwecke
— Teil 2-42: Besondere Anforderungen fiir elektrische HeifsSumluftéfen, Dampfgerdte und Heifsluftddmpfer fiir
den gewerblichen Gebrauch

DIN EN 60335-2-102 (VDE 0700-102), Sicherheit elektrischer Geridite fiir den Hausgebrauch und dhnliche
Zwecke — Teil 2-102: Besondere Anforderungen fiir Gas-, Ol- und Festbrennstoffgerte mit elektrischen
Anschliissen

DIN EN 60350 (VDE 0705-350-1), Elektrische Kochgeriite fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen,
Dampfgarer und Grills — Verfahren zur Messung der Gebrauchseigenschaften

DIN EN ISO 3274, Geometrische Produktspezifikationen (GPS) — Oberfldchenbeschaffenheit:
Tastschnittverfahren — Nenneigenschaften von Tastschnittgerdten

DIN EN ISO 4287, Geometrische Produktspezifikationen (GPS) — Oberfldchenbeschaffenheit:
Tastschnittverfahren — Benennungen, Definitionen und KenngréjfSen der Oberfldchenbeschaffenheit

DIN EN ISO 4288, Geometrische Produktspezifikation (GPS) — Oberfldchenbeschaffenheit:
Tastschnittverfahren — Regeln und Verfahren fiir die Beurteilung der Oberfldchenbeschaffenheit

DIN EN ISO 13565-1, Geometrische Produktspezifikationen (GPS) — Oberfldchenbeschaffenheit:
Tastschnittverfahren — Oberfldchen mit plateauartigen funktionsrelevanten Eigenschaften — Teil 1: Filterung
und allgemeine Messbedingungen

DIN EN ISO 13565-2, Geometrische Produktspezifikationen (GPS) — Oberfldchenbeschaffenheit:

Tastschnittverfahren — Oberfldchen mit plateauartigen funktionsrelevanten Eigenschaften — Teil 2:
Beschreibung der Héhe mittels linearer Darstellung der Materialanteilkurve

DGUV Regel 110-002, Arbeiten in Kiichenbetrieben (bisher BGR 111)1

LFGB, Lebensmittel-, Bedarfsgegenstdnde und Futtermittelgesetzbuch (Lebensmittel- und
Futtermittelgesetzbuch — LFGB)?

Verordnung (EG) Nr.852/2004, Des Europdischen Parlaments und des Rates vom 29. April 2004 tiber
Lebensmittelhygiene?

3 Begriffe
Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

DIN und DKE stellen terminologische Datenbanken fiir die Verwendung in der Normung unter den folgenden
Adressen bereit:

— DIN-TERMinologieportal: verfiigbar unter https://www.din.de/go/din-term

— DKE-IEV: verfiigbar unter http://www.dke.de/DKE-IEV

1 7u beziehen durch: Carl Heymanns Verlag KG, Luxemburger Str. 449, 50939 Koln
2 Nachgewiesen in der DITR-Datenbank der DIN-Software GmbH, zu beziehen bei: Beuth Verlag GmbH, 10772 Berlin
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31

Heifumluftgerit

Gerat, in dem die Warmeiibertragung an das Gargut durch Umwalzung erhitzter Luft erfolgt, wobei die
Umwalzung durch Liifter stattfindet

Anmerkung 1 zum Begriff: Es werden vorzugsweise folgende Gar- bzw. Aufbereitungsvorginge von Speisen
durchgefiihrt: Backen, Braten, Erhitzen, Grillen, Toasten.

Anmerkung 2 zum Begriff:  Die Erhitzung der Luft erfolgt durch Bertihrung mit Warmeaustauschflaichen wie z. B.
Heizkorpern.

3.2

Heifdluftdampfer

Gerdt, in dem die Warmeiibertragung an das Gargut durch Umwalzung erhitzter Luft und/oder drucklosem
Wasserdampf erfolgt, wobei die Umwalzung durch Liifter stattfindet

Anmerkung 1 zum Begriff: Es werden vorzugsweise folgende Gar- bzw. Aufbereitungsvorgidnge von Speisen
durchgefiihrt: Backen, Blanchieren, Braten, Ddmpfen, Diinsten, Garen, Grillen, Konservieren/Pasteurisieren, Quellen,
Regenerieren, Toasten, Uberbacken, Garen im Vakuum-Beutel (sous vide).

Anmerkung 2 zum Begriff: Die Erhitzung der Luft bzw. des Dampfes erfolgt durch Berihrung mit
Warmeaustauschflachen wie z. B. Heizkérpern.

3.3
Garraum
geschlossener Bereich in der das Lebensmittel behandelt wird und eine Luftzirkulation stattfindet

Anmerkung 1 zum Begriff:  Einbauten wie Luftleitbleche, Liifterrad usw. sind Bestandteile des Garraums.

3.3.1
nutzbare Garfliche
Flache auf der das Lebensmittel behandelt wird

3.3.2
nutzbares Garraumvolumen
Volumen in dem das Lebensmittel behandelt wird

3.3.3
Einschubteil
Roste, Bleche, Behilter oder Ahnliches

3.34
Aufnahmevorrichtung
Vorrichtung fiir Einschubteile
3.3.5

Einschubebene

Teil der Aufnahmevorrichtung, der die eingesetzten Einschubteile tragt

Anmerkung 1 zum Begriff:  Einschubebenen werden auch als Auflagen bezeichnet.

4 Bezeichnung

Ausfiihrungen von Heiffumluftgerdten und Heifdluftddmpfern und deren Bezeichnungen sind in Tabelle 1
dargestellt.
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