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Vorwort 

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA �Großküchengeräte� im Normausschuss Heiz-, Koch- und Wärm-
gerät (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen Großküchengeräte erfasst 
sind, das vorliegende Dokument erarbeitet. 

Dieses Dokument beinhaltet Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von Regenerier-
systemen, die dem heutigen Stand der Technik entsprechen. 

Auf Grund von umfassenden Änderungen der Prüfbedingungen wurde die Ausgabe eines 2. Norm-Entwurfes 
erforderlich. 

DIN 18873 Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Großküchengeräten besteht aus: 

 Teil 1: Heißluftdämpfer 

 Teil 2: Gewerblich Heißgetränkebereiter 

 Teil 3: Friteusen 

 Teil 4: Heißumluftbacköfen 

 Teil 5: Kippbratpfannen und Standbratpfannen 

 Teil 6: Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen 

 Teil 7: Etagenbacköfen 

 Teil 8: Regeneriersysteme 

 Teil 9: Kochzonen 

 Teil 10: Eismaschinen 

 Teil 11: Durchlaufkühler für Getränkeschankanlagen 

 Teil 12: Bratöfen1) 

 Teil 13: Mikrowellen Kombinationsgeräte1) 

                                                      

1 In Vorbereitung. 
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1 Anwendungsbereich 

Diese Norm gilt für Regeneriersysteme in Großküchen und anderen lebensmittelverarbeitenden Betrieben, die 
nach Art und Ausführung für den gewerbsmäßigen Gebrauch bestimmt sind. Sie gilt nicht für Haushaltsgeräte. 

Diese Norm legt Anforderungen an die Messung des Energieverbrauchs entsprechender Regeneriersysteme 
fest. 

Die Ergebnisse dieser Norm lassen keinen Rückschluss auf die Regenerierqualität des Gerätes zu. 

2 Normative Verweisungen 

Die folgenden zitierten Dokumente sind für die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten 
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte 
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschließlich aller Änderungen). 

DIN EN 631-1:1994-01, Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln � Speisenbehälter � 
Teil 1: Maße der Behälter; Deutsche Fassung EN 631-1:1992 

3 Begriffe 

Für die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe. 

3.1 
Regeneriergerät 
Einrichtung zum Erhitzen/Erwärmen von tiefgekühlten oder abgekühlten Speisen auf Verzehrtemperatur 

ANMERKUNG Dieses Gerät gart nicht die Speisen. 

3.2 
Tablettsystem 
Speise in portionierter Form wird auf einem Tablett an den Verpflegungsteilnehmer ausgegeben 

3.3 
Großgebindesystem 
Speise wird in unportionierter Form erst am Ausgabeort portioniert 

3.4 
Heißluft 
Regenerieren der Speisen erfolgt durch die Umwälzung der im System erwärmten Luft 

3.5 
Kontaktwärme 
Regenerieren der Speisen erfolgt über die im System erwärmten Kontaktflächen wobei spezielle Geschirrteile 
notwendig sind 

3.6 
Speisenbehälter 
Behälter für den Gebrauch bei der Lagerung, der Vorbereitung, dem Garen, dem Transport, der Ausgabe, der 
Verteilung und der Entsorgung von Lebensmitteln in Arbeitsabläufen des Catering 

[DIN EN 631-1:1994-01] 

3.7 
Deckel 
Abdeckung für einen Behälter 

[DIN EN 631-1:1994-01] 
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