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Vorwort

Der Arbeitsausschuss NA 040-05-02 AA ,Grofd3kiichengerdte im DIN-Normausschuss Heiz-, Koch- und
Warmgerat (FNH) hat im Rahmen seiner Normungsarbeiten, durch die alle wesentlichen Grof3kiichengerite
erfasst sind, das vorliegende Dokument erarbeitet.

Dieses Dokument beinhaltet Festlegungen zu Methodik von Energieverbrauchsmessungen von gewerblichen
Kochzonen, die dem heutigen Stand der Technik entsprechen.

DIN 18873, Methoden zur Bestimmung des Energieverbrauchs von Grofdkiichengerditen besteht aus:

Teil 1: HeifSluftddmpfer

Teil 2: Gewerbliche Heifsgetrdnkebereiter

Teil 3: Fritteusen

Teil 4: HeifSumluftbackéfen

Teil 5: Kippbratpfannen und Standbratpfannen

Teil 6: Kipp-Druckgarpfannen und Stand-Druckgarpfannen
Teil 7: Etagenbackdfen

Teil 8: Regeneriersysteme

Teil 9: Kochzonen

Teil 10: Eismaschinen

Teil 11: Durchlaufkiihler fiir Getrdnkeschankanlagen
Teil 12: Bratéfen

Teil 13: Mikrowellen-Kombinationsgerdte

Teil 14: Wassernetzgebundene Trinkwasseranlagen zur Kiihlung und CO,-Anreicherung

Teil 15: Doppelwandige Kochkessel und Schnellkochkessel mit drucklosem Kochraum

Teil 16: Gewerbliche Kiichenmaschinen
Teil 17: Nudelkocher

Teil 18: Waffelbackgerdite

Teil 19: Brat- und Grillgerdte

Teil 20: Crepe und Poffertjes-Backgeriite

Anderungen

Gegeniiber DIN 18873-9:2012-12 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) das Vorwort wurde angepasst;

b) allgemeine Bedingungen fiir die Messungen wurden iiberarbeitet;

c)

Energieverbrauch im Aufheizzyklus wurde tiberarbeitet.
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm gilt fiir Kochzonen in Grofskiichen und anderen lebensmittelverarbeitenden Betrieben, die nach
Art und Ausfithrung fiir den gewerbsmaéfigen Gebrauch bestimmt sind. Sie gilt nicht fiir Haushaltsgeréte.

Diese Norm legt Anforderungen an die Messung von Energieverbrauch fest.

Diese Norm hat keine Giiltigkeit fiir Hockerkocher.

2 Begriffe
Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

2.1
Kochzone
beheizte Flache

Anmerkung 1 zum Begriff:  Glaskeramik-Kochzonen miissen optisch erkennbar sein, z. B. durch das Dekor.
Anmerkung 2 zum Begriff:  Offene Gaskochstellen entspricht die Grofe der des Topftragers.

211

Einzelkochzone

Kochzone mit einem Bedienelement und einer Grof3e bzw. Flache von < 320 X 320 mm

2.1.2

Mehrkochzone

thermisch verbundene Kochzonen mit mehreren Bedienelementen und mindestens einer Kantenldnge von
> 320 mm

2.1.3

Grofdkochzone

Kochzone mit einem Bedienelement und mindestens einer Kantenldnge von > 320 mm
2.14

Kochzonenkombination

Kombination aus Einzelkoch-, Mehrkoch- und/oder Grofdkochzone

2.2

Fortkochzyklus
Halten der Wassertemperatur bei (90 + 5) °C

3 Liste der Messungen

3.1 Energieverbrauch im Aufheizzyklus

Messung des Energieverbrauches im Aufheizzyklus (Abschnitt 6). Als Medium dient Wasser.
3.2 Energieverbrauch im Fortkochzyklus

Messung des Energieverbrauches im Fortkochzyklus (Abschnitt 7). Als Medium dient Wasser.
3.3 Energieverbrauch im Intervallzyklus

Messung des Energieverbrauches im Intervallzyklus (Abschnitt 8). Als Medium dient Wasser.
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