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Nationales Vorwort

Dieser Norm-Entwurf enthalt sicherheitstechnische Festlegungen.

Er beinhaltet die Deutsche Fassung der vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Maschinen zur Verwendung
mit Nahrungs- und Futtermitteln® im Europaischen Komitee fir Normung (CEN) ausgearbeiteten
prEN 12042 rev:2011.

Die nationalen Interessen bei der Erarbeitung werden vom Ausschuss NA 060-18-01 AA ,Backereimaschinen®
im Fachbereich ,Nahrungsmittelmaschinen und Verpackungsmaschinen" des Normenausschusses
Maschinenbau (NAM) im DIN wahrgenommen. Vertreter der Hersteller und Anwender von
Béackereimaschinen sowie der Berufsgenossenschaften sind an der Erarbeitung beteiligt.

Dieser Norm-Entwurf konkretisiert einschlagige Anforderungen von Anhang| der EG-Maschinenrichtlinie
2006/42/EG an erstmals im Europaischen Wirtschaftsraum (EWR) in Verkehr gebrachte Maschinen, um den
Nachweis der Ubereinstimmung mit diesen Anforderungen zu erleichtern.

Die im Abschnitt 2 und den Literaturhinweisen zitierten Europaischen Normen sind als DIN EN- bzw.
DIN EN ISO-Normen mit gleicher ZahInummer veréffentlicht.

Anderungen
Gegeniiber DIN EN 12042:2011-06 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) 1.1: Detaillierung des Anwendungsbereichs, nahere Erlauterung der Ausnahmen;
b) Abschnitt 2: Aktualisierung der normativen Verweisungen;
c) Abschnitt 4: Umfassende Restrukturierung der Liste der Gefahrdungen in tabellarischer Form;

d) 5.2.2: Neustrukturierung von 5.2.2.1 bis 5.2.2.5 zu Sicherheits- und Hygieneanforderungen und/oder
SchutzmaBnahmen bei mechanischen Gefahrdungen bei Zugang zum Teilbereich oder einem
maoglicherweise vorhandenen Zufiihrbereich durch den Trichter; Erweiterung der Schutzeinrichtungen;

e) 5.3 bis 5.9: Diverse technische und/oder redaktionelle Korrekturen oder Aktualisierungen;

f)  7.2: Redaktionelle Aktualisierung der Wartungsinformationen.
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Vorwort

Dieses Dokument (prEN 12042:2011) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Maschinen zur
Verwendung mit Nahrungs- und Futtermitteln® erarbeitet, dessen Sekretariat vom DIN gehalten wird.

Dieses Dokument ist derzeit zur CEN-Umfrage vorgelegt.
Dieses Dokument wird EN 12042+A1:2010 ersetzen.

Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europaische Kommission und die
Européische Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstitzt grundlegende Anforderungen der EU-
Richtlinien.

Zum Zusammenhang mit EU-Richtlinien siehe informativen Anhang ZA, der Bestandteil dieses Dokuments ist.
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Einleitung

Dieses Dokument ist eine Norm Typ C wie in EN ISO 12100 angegeben.

Der Umfang, in dem die betreffenden Maschinen und Gefahrdungen, gefahrliche Situationen und Ereignisse
abgedeckt sind, ist im Anwendungsbereich dieses Dokuments angegeben.

Wenn die Festlegungen dieser Typ C-Norm von den Festlegungen in Typ A- oder B-Normen abweichen,

haben die Festlegungen dieser Typ C-Norm Vorrang gegeniiber den Festlegungen der anderen Normen flr
die Maschinen, die nach den Festlegungen dieser Typ C-Norm konstruiert und gebaut worden sind.
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1 Anwendungsbereich

1.1 Dieses Dokument gilt fir die Gestaltung/Konstruktion und Herstellung von autarken automatischen
Teigteilmaschinen, die einen Einfllltrichter, einen Austrag und ein kompaktes Gehause haben.

Diese automatischen Teigteilmaschinen werden, einzeln oder in einer Reihe angeordnet, in der Nahrungs-
mittelindustrie und in Geschaften (Konditoreien, Backereien, Konfiserien usw.) fir das Teilen von Teig oder
Blatterteig in einstellbare Portionen verwendet, um das gewlinschte Gewicht der Teigportion beim Teilvorgang
herzustellen. Diese Maschinen werden automatisch oder von Hand besttckt.

Dieses Dokument behandelt alle signifikanten Gefahrdungen, Gefahrdungssituationen und Gefahrdungs-
ereignisse, die wahrend Installation, Einstellarbeiten, Betrieb, Reinigung, Wartung, Zerlegung, Aulierbetrieb-
nahme und Abwracken von Teigteilmaschinen auftreten konnen, wenn sie bestimmungsgemafl und unter
Bedingungen von durch den Hersteller verninftigerweise vorhersehbaren Fehlanwendungen verwendet
werden (siehe Abschnitt 4).

Diese Maschinen sind nicht fir eine Reinigung mit Druckwasser vorgesehen.

1.2 Die folgenden Maschinen sind ausgenommen:

— Versuchs- und Prifmaschinen, die in der Entwicklung beim Hersteller sind;

— Wageeinrichtungen;

— Teigpressen ohne Einfllltrichter, die Messer flr den Teilvorgang verwenden;

— Zuflhrband mit getrennten Schneid- und Formelementen aufRerhalb des Gehauses;

— Hub- und Kippeinrichtungen!) oder andere separate Zufiihrmechanismen.

1.3 Im Anhang A befindet sich ein Verfahren zur Gerduschmessung als Hilfestellung fir den Hersteller zur
Gerauschmessung zur Angabe der Gerauschemission.

1.4 Diese Europaische Norm gilt nicht fir Maschinen, die vor dem Veréffentlichungsdatum dieser
Europaischen Norm durch CEN gebaut wurden.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind flr die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlieBlich aller Anderungen).

EN 614-1:2006+A1:2009, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Gestaltungsgrundsétze — Teil 1:
Begriffe und allgemeine Leitsétze

EN 619, Stetigférderer und Systeme — Sicherheits- und EMV-Anforderungen an mechanische Férder-
einrichtungen fiir Stlickqut

EN 953:1997+A1:2009, Sicherheit von Maschinen — Trennende Schutzeinrichtungen — Allgemeine Anforde-
rungen an Gestaltung und Bau von feststehenden und beweglichen trennenden Schutzeinrichtungen

EN 982, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitstechnische Anforderungen an fluidtechnische Anlagen und
deren Bauteile — Hydraulik

1) Siehe EN 13288.
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EN 983, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitstechnische Anforderungen an fluidtechnische Anlagen und
deren Bauteile — Pneumatik

EN 1037:1995+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Vermeidung von unerwartetem Anlauf

EN 1088:1995+A2:2008, Sicherheit von Maschinen— Verriegelungseinrichtungen in Verbindung mit
trennenden Schutzeinrichtungen — Leitsétze fiir Gestaltung und Auswah!

EN 1672-2:2005+A1:2009, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsédtze — Teil 2: Hygiene-
anforderungen

EN 60204-1:2006, Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistung von Maschinen — Teil 1: Allgemeine
Anforderungen (IEC 60204-1:2005, modifiziert)

EN 60529, Schutzarten durch Gehéuse (IP-Code) (IEC 60529:1989)

EN 61310-1, Sicherheit von Maschinen — Anzeigen, Kennzeichen und Bedienen — Teil 1: Anforderungen an
sichtbare, hérbare und tastbare Signale (IEC 61310-1:2007)

EN ISO 3743-1, Akustik — Bestimmung der Schallleistungs- und Schallenergiepegel von Gerduschquellen
aus Schalldruckmessungen — Verfahren der Genauigkeitsklasse 2 fiir kleine, transportable Quellen in
Hallfeldern — Teil 1: Vergleichsverfahren in einem Priifraum mit schallharten Wénden (ISO 3743-1:2010)

EN ISO 3744:2010, Akustik — Bestimmung der Schallleistungs- und Schallenergiepegel von Gerduschquellen
aus Schalldruckmessungen — Hiillflichenverfahren der Genauigkeitsklasse 2 fiir ein im Wesentlichen freies
Schallfeld (iber einer reflektierenden Ebene (1ISO 3744:2010)

EN ISO 4287, Geometrische Produktspezifikation (GPS) —  Oberflachenbeschaffenheit:  Tastschnitt-
verfahren — Benennungen, Definitionen und Kenngré3en der Oberflachenbeschaffenheit (ISO 4287:1997)

EN ISO 4871, Akustik— Angabe und Nachpriifung von Gerduschemissionswerten von Maschinen und
Geréten (ISO 4871:1996)

ENISO 11201, Akustik— Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten— Bestimmung von
Emissions-Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen festgelegten Orten in einem im Wesentlichen
freien Schallfeld (iber einer reflektierenden Ebene mit vernachldssigbaren Umgebungskorrekturen
(ISO 11201:2010)

EN ISO 11688-1, Akustik — Richtlinien fiir die Konstruktion ldrmarmer Maschinen und Gerédte — Teil 1:
Planung (ISO/TR 11688-1:1995)

EN ISO 12001, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerédten — Regeln fiir die Erstellung und
Gestaltung einer Gerduschmessnorm (ISO 12001:1996)

EN ISO 12100:2010, Sicherheit von Maschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsétze — Risikobeurteilung und
Risikominderung (ISO 12100:2010)

EN ISO 13857:2008, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsabstdnde gegen das Erreichen von
Gefahrdungsbereichen mit den oberen und unteren GliedmaBen (ISO 13857:2008)

EN ISO 13849-1:2008, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen — Teil 1:
Allgemeine Gestaltungsleitsétze (ISO 13849-1:2006)
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3 Begriffe und Beschreibung

3.1 Begriffe

Fir die Anwendung dieser Europaischen Norm gelten die Begriffe nach EN 1ISO 12100:2010.
3.2 Beschreibung

Die im Anwendungsbereich beschriebenen Teigteilmaschinen bestehen aus den unten aufgeflhrten Bestand-
teilen (einschlieBlich des optionalen Zubehors) (siehe Bild 1):

1) Einfllltrichter;
2) Zuflhrunterstltzungseinrichtung im Trichter (optional, siehe Beispiele in Bild 2);
3) Teilvorrichtung, die einem der folgenden Typen entsprechen kann:
— rotierende Trommel mit Kammer und Kolben;
— Schubfach;
— rotierende Blatter oder Schneidmesser;
und dem Arbeitsmechanismus;
4) Einrichtung, die Mehl Uber eine Teigportion staubt (optional);
5) einem oder mehreren Férderbandern, die fir den Abtransport der Teigteile ausgelegt sind;

6) einem oder mehreren Antriebsaggregaten fir den Antrieb der Teileinrichtung und der Austrags-
einrichtungen,;

7) diversen Einrichtungen, z. B. fir die Einstellung des Gewichtes der Portionen;
8) Steuerpult;

9) Einrichtung zum Einfetten (optional).

Bild 1
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Bild 2

4 Liste der signifikanten Gefahrdungen

Dieser Abschnitt enthalt samtliche signifikanten Geféahrdungen, Gefahrdungssituationen und Ereignisse,
sofern sie in dieser Europdischen Norm beschrieben werden, die durch eine Gefahrenanalyse als signifikant
fur diesen Maschinentyp erkannt wurden und die eine MaRnahme erfordern, um das Risiko auszuschlielen
oder zu verringern (siehe Tabelle 1).

Tabelle 1

Abschnitt in dieser

Gefahrdungen, Gefadhrdungssituationen und Gefahrdungsereignisse Europdischen Norm

Mechanische Gefédhrdungen (siehe Bild 3): 5.2
— Gefahrdungen durch Einziehen und Quetschen,;

— Gefahrdungen durch Scheren;
— Gefahrdungen durch Schneiden;

— Gefahrdungen durch Fangen.

Elektrische Gefahrdungen 53
Gefdahrdung durch Larm 54
Gefahrdungen durch Materialien und Stoffe (Einatmen von Mehlstaub) 5.5
Gefahrdungen durch Vernachlassigen hygienischer Prinzipien 5.6
Gefdahrdungen durch Vernachlassigen ergonomischer Prinzipien 5.7
Gefiahrdungen im Zusammenhang mit Ol fiir Teigteilmaschinen 5.8
Gefahrdungen durch Pneumatik- und Hydraulikausriistung 5.9
Documents
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Legende

Bereich 1 (Gefahrdungen durch Scheren, Quetschen, Schneiden)

Bereich 2 (Gefahrdungen durch Einziehen und Quetschen)

Bereich 3 (Gefahrdungen durch Quetschen)

Bereich 4 (Gefahrdungen durch Quetschen, Sto3en, Scheren und Einziehen)
Bereich 5 (Gefahrdungen durch Fangen)

a b wWwN =

Bild 3

5 Sicherheits- und Hygieneanforderungen und/oder SchutzmafRnahmen
5.1 Allgemeines

Maschinen mussen den Sicherheitsanforderungen und/oder SchutzmalRnahmen dieses Abschnitts ent-
sprechen.

Zusatzlich missen die Maschinen nach den Grundsatzen der EN ISO 12100 fir mafigebende aber nicht
signifikante Gefahrdungen, die in diesem Dokument nicht behandelt werden, gestaltet sein.

Wenn feststehende trennende Schutzeinrichtungen oder als solche wirkende Teile der Maschine nicht dauer-

haft befestigt sind, missen deren Befestigungsmittel an der Schutzeinrichtung oder der Maschine verbleiben,
wenn die Schutzeinrichtung entfernt wird.
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5.2 Mechanische Gefahrdungen
5.2.1 Allgemeines

Schutzeinrichtungen missen EN 953:1997+A1:2009 entsprechen. Wo Bezug genommen wird auf
Verriegelungseinrichtungen innerhalb von Abschnitt 5, missen diese mit EN 953:1997+A1:2009, 4.2.1
(Verriegelungseinrichtung ohne  Zuhaltung), und EN 1088:1995+A2:2008, Abschnitte 5 und 6,
Ubereinstimmen.

Die Verriegelungseinrichtungen bei abklappbaren Trichtern und &hnlichen Anbauteilen missen spatestens
nach dem Erreichen von einem Abstand von 25 mm zwischen dem feststehenden und dem zu 6ffnenden Teil
aktiviert werden.

Wenn die Verriegelungseinrichtung bewegliche Teile hat, z. B. Positionsschalter, missen diese vor der
Verschmutzung mit Teig oder trockenen Zutaten geschutzt werden, z. B. indem diese innerhalb des
Maschinengehduses anbracht werden. Alternativ hierzu durfen Magnetschalter verwendet werden, wenn die
vollstandige Entfernung jeglicher trennenden Schutzeinrichtung notwendig ist.

Die sicherheitsbezogenen Teile von Steuerungen missen mindestens dem Performance Level d nach
EN ISO 13849-1:2008 entsprechen.

5.2.2 Bereich 1: Zugang zum Teilbereich oder einem moglicherweise vorhandenen Zufiihrbereich
durch den Trichter

5.2.2.1 Allgemeines

Wenn eine mechanische Zuflhreinrichtung oder eine Hub- und Kippeinrichtung zum Beladen des Trichters
der Teigteilmaschinen eingesetzt wird, muss der Gefahrenbereich zwischen der Kippeinrichtung und der
Teigteilmaschine abgesichert werden. Das kann durch Einhausen der mechanischen Zuflhreinrichtung oder
der Hub- und Kippeinrichtung und des Trichters des Teigteilers mit einer Kombination von feststehenden und
verriegelten trennenden Schutzeinrichtungen erreicht werden, deren Abmessungen EN ISO 13857:2008,
Tabelle 2 oder 4, entsprechen mussen.

Zusatzlich missen Warnschilder (siehe Beispiel in Bild 4) am Gehause angebracht werden, um vor Gefahren-
punkten innerhalb der Maschine zu warnen.

Bei Maschinen, bei denen die Oberkante des Trichters > 1,6 m ist, kdbnnen ebenfalls die folgenden
zusatzlichen Anforderungen gelten (siehe 5.2.2.4):

— zur Beobachtung des Teiges vom Fulboden aus missen z. B. ein oder mehrere Spiegel, durchsichtige
Seiten der Trichter oder Kamerasysteme usw. vorhanden sein;

— Vorrichtungen, die eine Reinigung vom FuRBboden aus ermdglichen, z. B. ein verriegelter abklappbarer
Trichter oder abnehmbare Seitenteile am Trichter, die mit den Anforderungen von EN 953:1997+A1:2009
Ubereinstimmen.

Bild 4

Wenn eine Arbeitsplattform oder ein Auftritt vom Hersteller vorgesehen ist, muss diese mit einer Zuhaltung
verriegelt sein.
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5.2.2.2 Zufiihren des Teiges

5.2.2.21 Der Zugriff auf die Gefahrenbereiche durch die Trichter6ffnung wahrend des Betriebes der
Maschine muss verhindert werden. Der Gefahrenbereich muss durch feststehende und/oder verriegelte
Schutzeinrichtungen, deren MalRe den Anforderungen von EN ISO 13857:2008, Tabelle 4, entsprechen,
abgesichert sein.

Der Zugriff auf die Gefahrenbereiche im Einfllltrichter kann beispielsweise durch Folgendes eingeschrankt
oder verhindert werden:

— ein Lichtgitter oder eine Schalteinrichtung mit Annaherungsfunktion (siehe 5.2.2.2.2 und Bild 5);
— einen Schwanenhals (siehe 5.2.2.2.3 und Bild 6);

— eine mechanische Schutzvorrichtung (siehe 5.2.2.2.4 und Bild 7);

— ein verriegeltes Gitter oder eine verriegelte Schutzeinrichtung (siehe 5.2.2.2.5).

Der Abstand zwischen dem Boden und dem Gefahrenbereich muss den Anforderungen von
EN ISO 13857:2008, Tabelle 2, entsprechen.

5.2.2.2.2 Wird ein Lichtgitter oder eine Schalteinrichtung mit Annahrungsfunktion angewendet, gelten die
folgenden Anforderungen:

— die Anhaltezeit nach Aktivierung der Verriegelungseinrichtung muss weniger als 0,35s sein
(entsprechend EN ISO 13855:2010) und

— der Abstand zwischen der Schalteinrichtung mit Annahrungsfunktion und der Trichterkante muss gleich 0
sein, oder der Abstand zwischen dem Lichtgitter und der Trichterkante muss kleiner als 20 mm sein und

— die Hohe des Trichters muss grofRer oder gleich 550 mm sein.
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Dabei ist
D > 550 mm

A = 0 fur eine Schalteinrichtung mit Annahrungsfunktion oder A <20 mm fiir ein Lichtgitter

Legende

1 druckempfindliche Schalteinrichtung oder Lichtgitter
2 Gefahrenbereich

A Abstand zwischen dem inneren Rand der Schalteinrichtung mit Anndhrungsfunktion und dem oberen Ende des
Trichters

D  minimaler Abstand vom oberen Rand des Trichters, der verriegelten Verlangerung oder Schutzeinrichtung zum
Gefahrenpunkt

H  minimaler Abstand vom Boden zu der Oberkante des Trichters

Bild 5

5.2.2.2.3 Wird ein Schwanenhals (siehe Bild 6) angewendet, muss der Abstand zwischen dem Rand des
Trichters und dem Gefahrenbereich den Anforderungen von EN ISO 13857:2008, Tabelle 4, entsprechen.
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