DEUTSCHE NORM Entwurf Mai 2016

DIN EN 13378

=
Z

ICS 67.260 Einspriiche bis 2016-06-01
Vorgesehen als Ersatz fiir

Entwurf DIN EN 13378:2013-05

Maschinen zur Teigwarenherstellung -

Pressen zur Teigwarenherstellung -

Sicherheits- und Hygieneanforderungen;

Deutsche und Englische Fassung prEN 13378:2016

Pasta processing plants -

Pasta presses -

Safety and hygiene requirements;

German and English version prEN 13378:2016

Machines pour pates alimentaires -

Presses pour pates alimentaires -

Prescriptions relatives a la sécurité et a I'hygiéne;
Version allemande et anglaise prEN 13378:2016

Anwendungswarnvermerk

Dieser Norm-Entwurf mit Erscheinungsdatum 2016-04-01 wird der Offentlichkeit zur Priifung und
Stellungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses Entwurfes
besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten

- vorzugsweise online im Norm-Entwurfs-Portal des DIN unter www.entwuerfe.din.de bzw. fiir Norm-Entwlirfe
der DKE auch im Norm-Entwurfs-Portal der DKE unter www.entwuerfe.normenbibliothek.de, sofern dort
wiedergegeben;

- oder als Datei per E-Mail an nam@din.de moglichst in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser Tabelle kann im
Internet unter www.din.de/stellungnahme oder fiir Stellungnahmen zu Norm-Entwiirfen der DKE unter
www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

- oder in Papierform an den DIN-Normenausschuss Maschinenbau (NAM), 60498 Frankfurt am Main,
Postfach 71 08 64 (Hausanschrift: Lyoner Str. 18, 60528 Frankfurt am Main).

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten
Patentrechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstiitzende Dokumentationen zur Verfiigung zu stellen.

Gesamtumfang 84 Seiten

DIN-Normenausschuss Maschinenbau (NAM)
DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL)

| gy

UGUINTI

Document Sharing Hub

Full document details: E DIN EN 13378:2016-05


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-13378-2016-05
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-13378-2016-05

- Entwurf -
E DIN EN 13378:2016-05

Nationales Vorwort

Dieser Norm-Entwurf enthalt sicherheitstechnische Festlegungen.

Er beinhaltet die Deutsche Fassung der vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Maschinen zur Verwendung
mit Nahrungs- und Futtermitteln“ im Europdischen Komitee fiir Normung (CEN) ausgearbeiteten
prEN 13378:2016.

Um Zweifelsfille in der Ubersetzung auszuschlieRen, ist die englische Originalfassung der prEN 13378
beigefiigt. Die Nutzungsbedingungen fiir den deutschen Text des Norm-Entwurfes gelten gleichermafien
auch fiir den englischen Text.

Die nationalen Interessen bei der Erarbeitung werden vom Ausschuss NA 060-18-07 AA
sleigwarenverarbeitung” im  Fachbereich ,Nahrungsmittel- und Verpackungsmaschinen" des
DIN-Normenausschusses Maschinenbau (NAM) wahrgenommen. Vertreter der Hersteller und Anwender
von Maschinen zur Teigwarenverarbeitung sowie der Berufsgenossenschaften sind an der Erarbeitung
beteiligt.

Dieser Norm-Entwurf konkretisiert einschlagige Anforderungen von Anhangl der EU-Maschinenrichtlinie
2006/42/EG an erstmals im Europdischen Wirtschaftsraum (EWR) in Verkehr gebrachte Maschinen, um den

Nachweis der Ubereinstimmung mit diesen Anforderungen zu erleichtern.

Die im Abschnitt 2 und den Literaturhinweisen zitierten Europdischen Normen sind als DIN EN- bzw.
DIN EN ISO-Normen mit gleicher Zahlnummer veréffentlicht.

Flr die zitierten Internationalen Normen, sofern sie nicht als DIN ISO-Normen mit gleicher Zahlnummer
verdffentlicht sind, gibt es keine nationalen Entsprechungen.

Anderungen
Gegeniiber der DIN EN 13378:2013-05 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) die Norm wurde komplett liberarbeitet;
b) der Anwendungsbereich wurde konkretisiert;

c) insbesondere Abschnitt 5 wurde um weitere Mafdnahmen und Losungen erweitert.
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (prEN 13378:2016) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Maschinen zur
Verwendung mit Nahrungs- und Futtermitteln“ erarbeitet, dessen Sekretariat von DIN gehalten wird.

Dieses Dokument ist derzeit zur CEN-Umfrage vorgelegt.

Dieses Dokument wird EN 13378:2001+A1:2013 ersetzen.

Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europdische Kommission und die
Europdische Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstiitzt grundlegende Anforderungen der

EU-Richtlinie 2006 /42 /EG.

Zum Zusammenhang mit der EU-Richtlinie 2006/42/EG siehe informativen Anhang ZA, der Bestandteil
dieses Dokuments ist.
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Einleitung

Diese Europdische Norm ist eine Typ C-Norm entsprechend EN ISO 12100.

Auf die betreffenden Maschinen und die behandelten Gefdhrdungen, Gefiahrdungssituationen und
Gefahrdungsereignisse wird im Anwendungsbereich dieses Dokumentes hingewiesen.

Flr Maschinen, die nach den Festlegungen dieser Typ C-Norm konzipiert und gebaut worden sind, gilt:
Wenn die Festlegungen in dieser Typ C-Norm von den Festlegungen in Typ B-Normen abweichen, haben die
Festlegungen dieser Typ C-Norm Vorrang gegeniiber den Festlegungen der anderen Normen.

Ergdanzend zu den Hygieneanforderungen, die fiir alle Nahrungsmittelmaschinen gelten, sind spezifische

Anforderungen an die Reinigungsfahigkeit und Desinfektion der Maschinen, die in den Anwendungsbereich
fallen, angegeben.
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1 Anwendungsbereich

Diese Europaische Norm gilt fiir Pressen zur Teigwarenherstellung (siehe Abschnitt 3), die fiir den Einsatz
fiir die kontinuierliche Teigwarenherstellung gebaut sind.

Diese Europdische Norm spezifiziert die Sicherheitsanforderungen in Bezug auf die Konstruktion, die
Herstellung und Informationen fiir den Einsatz fiir kontinuierlichen Pressen fiir die Teigwarenherstellung
fest und behandelt alle schwerwiegenden Gefdhrdungen, gefihrdende Situationen und Ereignisse, bei denen
die Maschinen, die unter den Anwendungsbereich dieses Standards fallen, wie vorgesehen,
bestimmungsgemafd verwendet werden sowie unter Bedingungen der vom Hersteller vorhersehbaren
missbrauchlichen Verwendung, siehe Abschnitt 4.

Sie behandelt Gefihrdungen wiahrend der folgenden Phasen der Lebenszeit der Maschine: Transport,
Montage und Einrichtung, Inbetriebnahme, Einstellung und Justierung, Betrieb, Reinigung, Fehlersuche,
Instandhaltung, Aufderbetriebnahme, Demontage, Abschaltung und Verschrottung.

Die Maf¢nahmen fiir die Risikominderung sind in Abschnitt 5 aufgefiihrt.
Diese Europdische Norm gilt nicht fiir:

— Haushaltsmaschinen;

— Batchmaschinen,

— Schneideeinheit.

Die signifikanten Gefdhrdungen, die durch diese Norm abgedeckt sind, werden im Abschnitt 4 dieser Norm
aufgelistet.

Die Gefihrdungen sowie die Mafinahmen fiir deren Reduzierung sind in dieser Europdischen Norm
beschrieben.

Zusatzgerate, die nicht Bestandteil der kontinuierlichen Presse fiir die Teigwarenherstellung sind (z.B.
Trichter, Férderband etc.), werden von dieser Europdischen Norm nicht abgedeckt.

Diese Europdische Norm gilt nicht fiir Maschinen, die in den Anwendungsbereich dieser Norm fallen, aber
vor ihrem EN-Veroffentlichungsdatum hergestellt wurden.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente auf die dieses Dokument teilweise oder als Ganzes normativ verweist, sind fiir die
Anwendung dieses Dokuments unerldsslich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments
(einschlieRlich aller Anderungen).

EN 614-1, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Gestaltungsgrundsdtze — Teil 1; Begriffe und allgemeine
Leitsdtze

EN 953:1997+A1:2009, Sicherheit von Maschinen — Trennende Schutzeinrichtungen — Allgemeine
Anforderungen an Gestaltung und Bau von feststehenden und beweglichen trennenden Schutzeinrichtungen

EN 1005-2:2003+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Menschliche kérperliche Leistung — Teil 2: Manuelle
Handhabung von Gegenstdnden in Verbindung mit Maschinen und Maschinenteilen

EN 1037:1995+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Vermeidung von unerwartetem Anlauf

EN 1672-2:2005+A1:2009, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsitze — Teil 2:
Hygieneanforderungen
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EN 60204-1:2006, Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistung von Maschinen — Teil 1: Allgemeine
Anforderungen (IEC 60204-1:2005)

EN 60529:19911) Schutzarten durch Gehduse (IP-Code) (IEC 60529:1989)

EN 60947-5-5, Niederspannungsgerdite und Steuergerite — Teil 5-5: Steuergerdte und Schaltelemente -
Elektrisches Not-Halt-Gerdt mit mechanischer Verrastfunktion (IEC 60947-5-5)

EN 61310-1, Sicherheit von Maschinen — Anzeigen, Kennzeichen und Bedienen — Teil 1: Anforderungen an
sichtbare, hérbare und tastbare Signale (IEC 61310-1)

EN ISO 3744, Akustik — Bestimmung der Schallleistungs- und Schallenergiepegel von Gerduschquellen aus
Schalldruckmessungen — Hiillfldchenverfahren der Genauigkeitsklasse 2 fiir ein im Wesentlichen freies
Schallfeld tiber einer reflektierenden Ebene (I1SO 3744)

EN ISO 3746, Akustik — Bestimmung der Schallleistungs- und Schallenergiepegel von Gerduschquellen aus
Schalldruckmessungen — Hiillflichenverfahren der Genauigkeitsklasse 3 liber einer reflektierenden Ebene
(1S0 3746)

EN ISO 3747, Akustik — Bestimmung der Schallleistungs- und Schallenergiepegel von Gerduschquellen aus
Schalldruckmessungen — Verfahren der Genauigkeitsklassen 2 und 3 zur Anwendung in situ in einer halligen
Umgebung (IS0 3747)

ENISO 4413:2010, Fluidtechnik — Allgemeine Regeln und sicherheitstechnische Anforderungen an
Hydraulikanlagen und deren Bauteile (1SO 4413:2010)

ENISO 4414:2010, Fluidtechnik — Allgemeine Regeln und sicherheitstechnische Anforderungen an
Pneumatikanlagen und deren Bauteile (1SO 4414:2010)

EN ISO 4871, Akustik — Angabe und Nachpriifung von Gerduschemissionswerten von Maschinen und Gerdten
(150 4871)

ENISO 7731, Ergonomie — Gefahrensignale fiir Gffentliche Bereiche und Arbeitsstidtten — Akustische
Gefahrensignale (1SO 7731)

ENISO9614-1, Akustik — Bestimmung der Schallleistungspegel von Gerduschquellen aus
Schallintensitdtsmessungen — Teil 1: Messungen an diskreten Punkten (1SO 9614-1)

ENISO09614-2, Akustic — Bestimmung der Schallleistungspegel von Gerduschquellen aus
Schallintensitdtsmessungen — Teil 2: Messung mit kontinuierlicher Abtastung (ISO 9614-2)

EN ISO 11201, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten — Bestimmung von Emissions-
Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen festgelegten Orten - Verfahren der Genauigkeitsklasse 2 fiir
ein im Wesentlichen freies Schallfeld iiber einer reflektierenden Ebene (1SO 11201)

EN IS0 11202, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten — Messung von Emissions-
Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen festgelegten Orten unter Anwendung angendherter
Umgebungskorrekturen (1SO 11202)

EN ISO 11204, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten — Bestimmung von Emissions-
Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen festgelegten Orten unter Anwendung exakter
Umgebungskorrekturen (ISO 11204)

EN ISO 11688-1, Akustik — Richtlinien fiir die Konstruktion ldrmarmer Maschinen und Gerdte — Teil 1:
Planung (ISO/TR 11688-1)

1) Zur EN 60529:1991 liegen derzeit die Anderungen EN 60529:1991/A1:2000 und EN 60529:1991/A2:2013 vor.
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ENISO 12100:2010, Sicherheit von Maschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsdtze — Risikobeurteilung und
Risikominderung (1SO 12100:2010)

ENISO 13732-1, Ergonomie der thermischen Umgebung - Bewertungsverfahren fiir menschliche Reaktionen
bei Kontakt mit Oberfldchen — Teil 1: Heifse Oberfldchen (1SO 13732-1)

EN ISO 13849-1, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen — Teil 1: Allgemeine
Gestaltungsleitsdtze (1SO 13849-1)

EN ISO 13850, Sicherheit von Maschinen — Not-Halt — Gestaltungsleitsdtze (1SO 13850)

ENISO 13857, Sicherheit von Maschinen —  Sicherheitsabstinde gegen das Erreichen von
Gefihrdungsbereichen mit den oberen und unteren Gliedmafien (1SO 13857)

EN ISO 14119:2013, Sicherheit von Maschinen — Verriegelungseinrichtungen in Verbindung mit trennenden
Schutzeinrichtungen — Leitsdtze fiir Gestaltung und Auswahl (1SO 14119:2013)

EN ISO 14122 (alle Teile), Sicherheit von Maschinen — Ortsfeste Zugdnge zu maschinellen Anlagen (1SO 14122)

ISO 468, Oberflichenrauheit — Parameter, ihre Werte und allgemeine Regeln fiir die Spezifikation von
Anforderungen

ISO 3864-1, Graphische Symbole — Sicherheitsfarben und Sicherheitszeichen —Teil 1: Gestaltungsgrundlagen
fiir Sicherheitszeichen und Sicherheitsmarkierungen

ISO 3864-2, Graphische Symbole — Sicherheitsfarben und Sicherheitszeichen — Teil 2: Gestaltungsgrundlagen
fiir Sicherheitsschilder zur Anwendung auf Produkten

ISO 3864-3, Graphische Symbole — Sicherheitsfarben und Sicherheitszeichen — Teil 3: Gestaltungsgrundlagen
fiir graphische Symbole zur Anwendung in Sicherheitszeichen

3 Begriffe und Beschreibungen

Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die Begriffe nach ENISO 12100:2010 und die folgenden
Begriffe.

3.1 Begriffe

3.1.1

Bewegliche Teile

Funktionen, die ausgetauscht werden miissen und deshalb zur Reinigung, zur Instandhaltung oder zum
Produktaustausch bedient werden miissen

Anmerkung 1 zum Begriff: Zu den Funktionen gehoren, z.. B. Wellen, Spindeln, Stempel, Vorstempel, Abdeckungen
etc.

3.1.2

Kontinuierliche automatische Presse zur Teigwarenherstellung

Maschine mit einem Non-Stop-Produktzyklus, bei der die Rohmaterialien automatisch in die Maschine
beschickt, und das Endprodukt ohne Unterbrechung extrudiert wird

3.1.3
Dosiereinheit
Baugruppe, in welcher feste und fliissige Zutaten abgewogen und in die Mischereinheit beférdert werden

3.1.4

Mischereinheit

Baugruppe, in der die Zutaten vermischt werden, bis ein homogener Teig entsteht, der in die
Verdichtungseinheit beférdert wird
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3.1.5

Verdichtungseinheit

Baugruppe, in welcher der Teig gepresst wird, um in die Ausformeinheiten beférdert werden zu kénnen
3.1.6

Ausformeinheit

Baugruppe, in welcher der Teig zum Ausformen gedriickt wird

3.1.7

Vormischereinheit

Baugruppe, die die erste Mischstufe der Mahlprodukte und fliissigen Zutaten ausfiihrt, wie z.B. Das
Verriihren von Wasser und Eier mit Hilfe eines Mischgerates

3.2 Beschreibungen

3.2.1 Kontinuierliche automatische Presse zur Teigwarenherstellung

Die Presse zur Teigwarenherstellung (siehe Bild 1) beginnt mit der Dosiereinheit und endet mit dem
Stempel.

Die Hauptbestandteile sind:

— Dosiereinheit;

— Vormischereinheit (optional);
— Mischereinheit;

— Verdichtungseinheit;

— Ausformeinheit.
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Legende

1 Dosiereinheit

2  Mischereinheit

3 Verdichtungseinheit
4 Ausformeinheit

Bild 1 — Kontinuierliche Presse zur Teigwarenherstellung

3.2.2 Dosiereinheit

Dosiereinheiten bestehen grundsatzlich aus Dosiergeriten fiir feste Zutaten (zum Beispiel fiir Mehl, Grief3
und/oder sonstige Mahlzutaten) und fiir fliissige Zutaten (wie z. B. Fiir Wasser, Eier, Zusatzstoffe).

Dosiergerite fiir feste Zutaten konnen volumetrische oder gravimetrische sein.

Die Hauptbestandteile fiir Dosiereinheiten fiir feste Zutaten (siehe Bild2) sind zum Beispiel
Beschickungseinrichtung, Gerite fiir die Flief¢fertigung und Dosiergerate.
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Legende

1  Trichter

2 Schiittelvorrichtung
3  Spindel

Bild 2 — Beispiel einer volumetrischen Dosiereinheit

Die Hauptbestandteile der Dosiereinheiten fiir fliissige Zutaten sind zum Beispiel Ventile, Pumpen und
Durchflussmesser.

3.2.3 Vormischereinheit
Die Hauptbestandteile sind (siehe Bild 3):

— Gehause mit Anschlussstiick fiir die Einlassoffnung fiir feste und fliissige Zutaten und Auslassoffnung
der Vormischereinheit;

— Mischwerkzeug (z.B. Einzel- oder Doppelwelle mit Messer).
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Welle mit Messer

2 Einlass fir Mahlprodukte
3 Einlass fiir Fliissigkeiten
4

- Entwurf -
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Produktauslass (zur Mischereinheit)

3.2.4 Mischereinheit

Bild 3 — Vormischeinheit

S Z2S2s

Das Mischen wird normalerweise in einem Mischbehédlter von einer Einzel- oder Doppelwelle mit
Knetmessern ausgefiihrt (siehe Bild 4).

Die Hauptbestandteile sind:

— Behaélter mit Deckel (einer oder mehrere);

— Einzel- oder Doppelwelle mit Knetmesser.

s
z
b ==
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a) Einzelwelle

Legende

1 Bottichdeckel
2  Welle mit Messer
3  Teigauslassoffnung
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Alternativ dazu, ist das Mischen durch einen Vormischer und einer Teigstabilisierung moglich (siehe Bild 5).

In Systemen mit vertikalem Teigfluss wird der Teig iiber Kopf in einen Teigbehalter gefiillt und durch die
Geschwindigkeit des rotierenden Auslassventils wird die erforderliche Verweilzeit erreicht.

In Systemen mit horizontalem Teigfluss wird der Teig in einen Teigbehalter auf der Einlassseite gefiillt. Die

benotigte Verweilzeit wird durch die Geschwindigkeit des horizontalen Férderbandes erreicht, das den Teig
zur Entnahme transportiert.

l N R

|
|
2 | | |
|
|

3 4
b)
a) Gerat zur Teigstabilisierung vertikal b) Gerat zur Teigstabilisierung durch
Férderband
Legende
1 Teig
2 Teigbehilter
3 rotierendes Auslassventil/Entnahme
4 Forderband

Bild 5 — Gerat zur Teigstabilisierung

3.2.5 Verdichtungseinheit
Die Hauptbestandteile sind (siehe Bilder 6a) und 6b)):
— Zylinder mit Kompressionsspindel (einer oder mehrere);

— Spindelausstof3einrichtung (optional).
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a) Verdichtungseinheit und Ausformeinheit
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b) Verdichtungseinheit und Ausformeinheit

Legende

Teigauslassoffnung
Beschickungseinheit
Pressspindel
Stempel

Oberplatte

Gl W N =

Bild 6 — Beispiel einer Verdichtungs- und Ausformeinheit

3.2.6 Ausformeinheit

Die Hauptbestandteile sind (siehe Bilder 1, 6a) und 6b)):
— Oberplatte mit einem Stempel (eine oder mehrere);
— Druckentlastungsventil(e);

— Stempelausstofdeinrichtung (optional).

4 Liste der wesentlichen Gefahrdungen

4.1 Allgemeines

Sofern in dieser Europdischen Norm beriicksichtigt, behandelt dieser Abschnitt alle Gefdhrdungen, die

mittels Risikobeurteilung fiir diese Art von Maschinen als wichtig ermittelt wurden, wobei Mafsnahmen fiir
eine Risikobeseitigung oder -minderung erforderlich sind.
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4.2 Mechanische Gefahrdungen

4.2.1 Allgemeines

Die bedeutenden mechanischen Gefahrdungen sind:

— Gefahrdung durch Quetschen;

— Gefahrdung durch Schneiden oder Abschneiden;

— Einziehen und Erfassen;

— Gefahrdung durch Einfangen;

— Gefahrdung durch Scheren;

— Gefahrdung durch Herausspritzen von Fliissigkeit;
— Gefahrdung durch Einspritzen (Herausspritzen von Fliissigkeit);
— Gefahrdung durch Stof3;

— Gefahrdung durch Rutschen, Stolpern und Hinfallen.

Bild 7 stellt die verschiedenen Gefahrenbereiche in Zusammenhang mit den mechanischen Gefahrdungen fiir
jeden einzelnen Bestandteil dar.

4.2.2 Bewegliche Teile

Bewegliche Teile des Antriebssystems wie Forderbadnder, Ketten, Zahnrader etc. konnen Gefahrdungen wie
Scheren, Quetschen und Einfangen von Fingern, Hinden oder Armen verursachen.

Siehe Zone 1 Bild 7.

Bewegliche Teile des Zufuhr- und Mischsystems wie Paddel in den Mischer- und Vormischer-Einheiten,
rotierende Kammern, Verdichtungs- und Forderschnecken kénnen Gefidhrdungen wie Einfangen, Scheren,
Schneiden oder Abschneiden von Fingern, Hinden, Armen oder des ganzen Kérpers verursachen.

Siehe Zone 2 Bild 7.

4.2.3 Mobile Teile

Mobile Teile, an denen wahrend des Reinigens, der Instandhaltung oder zum Produktwechsel gearbeitet
werden muss, wie z. B. Wellen, Spindeln, Stempel, Vorstempel, Abdeckungen. Diese Teile konnen eine Gefahr
von Quetschungen und Schnitten an Kérperteilen verursachen.

Siehe Zone 3 Bild 7.

4.2.4 Herausschleudern von Teilen

Teile der Verdichtungs- und Ausformeinheit, die durch Uberdruck herausgeschleudert werden kénnen, z. B.
Bolzen, Muttern und Schrauben. Dies verursacht die Gefahr, dass der Kérper gestofsen oder getroffen wird.
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Siehe Zone 4 Bild 7.
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3 Zone3
4 Zone4

Bild 7 — Teigpresse - Gefahrenbereiche

4.2.5 Herausspritzen von Fliissigkeiten (Gefihrdung durch Herausspritzen von Fliissigkeit)

Eine Leckage der Druckluftleitungen - der Warmetauscher mit inbegriffen - oder eine Leckage des
hydraulischen Antriebs kdnnen Gefahrdungen durch den Austritt von Fliissigkeiten, wie z. B. Wasser, Dampf,
Hydraulikol (bei hydraulischem Antriebe) und Druckluft verursachen mit der Gefahr durch Brand oder
Schlag durch flexible Schlduche oder durch Beriihrung mit der Fliissigkeit.

Ein Druckabfall bei hydraulischen und pneumatischen Antrieben durch eine Leckage kann zu gefdhrlichen
unkontrollierten Bewegungen fiihren, wie z.B. wenn ein mobiles Maschinenteil durch Druck auf der oberen
Position gehalten wird.

Das Herausspritzen von Fliissigkeit kann eine Gefahrdung durch Ausrutschen verursachen.

4.2.6 Gefahrdungen durch unerwartetem Anlauf der Maschine oder Versagen der Noteinrichtungen

Ein unerwarteter Anlauf kann eine Gefadhrdung bei einer unbeabsichtigten Beriihrung der sich bewegenden
Teile hervorrufen, mit den in 4.2.1 aufgelisteten Konsequenzen.
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4.3 Elektrische Gefahrdungen

Elektrische Einrichtung an der Maschine kann Gefahrdungen durch einen elektrischen Schlag bei direkter
oder indirekter Beriihrung mit spannungsfiihrenden Komponenten erzeugen. Diese Gefahrdung kommt bei
Steuerpulten, Anschlussdosen, Motoranschliissen, elektrischen Widerstinden und in elektrischen

Komponenten vor.

Eine externe Storung wie z.B. elektromagnetische Interferenz kann zu einer Fehlfunktion oder zu einem
Ausfall der elektrischen Einrichtung fiihren.

Wenn Fliissigkeiten wie solche fiir die Herstellung der Teigwaren oder Reinigungsmittel wie Wasser mit den
elektrischen Leitern in Kontakt kommen, besteht das Risiko eines elektrischen Schlags.

4.4 Thermische Gefihrdungen

Die Gefadhrdung von Verbrennungen besteht bei der Berithrung von Rohren, wenn Maschinen mit heifsen
Flissigkeiten fiir den Teig oder zur Konditionierung fiir den Lauf/Kopf in Betrieb sind. Die Oberfldchen von
Elektromotoren und Getriebegehdusen konnen gefahrliche Temperaturen erreichen. Eine Gefdhrdung durch
Brand wird normalerweise auch nach Abschalten der Stromversorgung eine Zeit lang weiter bestehen,

4.5 Gefahrdungen durch Larm

Die von Teigpressen erzeugten Gerdusche kénnen zu

— Gehorverlust,

—  Gehorschaden,

— Ermiidungserscheinungen, Stress und

— Stdérungen bei der Sprachkommunikation und Wahrnehmung akustischer Signale fiihren.

4.6 Gefahrdungen durch Rutschen, Stolpern und Hinfallen

An Laufgédngen, Treppen und Laufstegen kann die Gefahr durch Rutschen, Stolpern und Hinfallen bestehen.
Unfalle durch Ausrutschen konnen auftreten, wenn Fliissigkeiten oder feste Teile aus der Maschine wie z.B.
Schmierstoffe iiberlaufen oder das Produkt auf Transportwegen, Arbeitsplatzen oder Zugriffswegen um die
Maschine herum verschiittet werden.

Unfalle durch Stolpern kénnen auftreten, wenn Teile der Maschine iiber den Maschinenrahmen vom Boden
aus herausragen oder wenn Kabel und Rohre bei der Installation mit der Maschine nicht korrekt verbunden

wurden.

Es kann zu Stiirzen fithren, wenn Personen, die auf der Arbeitsbiihne arbeiten, Teile auf hoheren Stellen als
die Arbeitsbiihne sich befindet, annehmen miissen.

4.7 Gefahrdungen aufgrund Vernachlissigung hygienischer Prinzipien
Die Vernachldssigung hygienischer Prinzipien kann eine Gefdhrdung der menschlichen Gesundheit und

inakzeptable Verdnderungen der Nahrungsmittel hervorrufen (z.B. Kontamination durch mikrobielles
Wachstum oder Fremdmaterialien und Schadlinge).
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4.8 Gefihrdungen, die durch Vernachldssigung ergonomischer Prinzipien entstehen

Waéhrend des Betriebs, der Herstellungsdnderung, der Reinigung und der Instandhaltung besteht eine
Gefahrdung der Sicherheit und Gesundheit, die aus ungesunder Korperhaltung oder lbermafiiger
korperlicher Kraftanstrengung resultieren kann.

Eine Gefahrdung durch Kérperverletzung kann wahrend der Handhabung der Werkstoffe auftreten beim:
— Laden der Zutaten;

— Austausch  von  Maschinenteilen = wadhrend der Instandhaltung oder wéahrend der
Herstellungsdnderungen.

5 Sicherheitsanforderungen und/oder Schutzmafdnahmen
5.1 Allgemeines

Maschinen missen den Sicherheitsanforderungen und/oder Schutzmafinahmen dieses Abschnitts
entsprechen. Aufierdem muss die Maschine entsprechend den Leitsdtzen von EN ISO 12100:2010 fiir
relevante, aber nicht signifikante Gefahrdungen gestaltet sein, die nicht im vorliegenden Dokument
behandelt werden.

5.2 Schutzmafdnahmen gegen mechanische Gefihrdungen
5.2.1 Allgemeines

Bei mechanischen Gefihrdungen muss die Anlage den Sicherheitsanforderungen und/oder
Schutzmafénahmen aus 5.2 entsprechen. Aufderdem muss die Maschine entsprechend den Leitsdtzen von
ENISO 12100:2010 fiir relevante, aber nicht signifikante Gefihrdungen gestaltet sein, die nicht im
vorliegenden Dokument behandelt werden.

5.2.2 Bewegliche Teile

Bewegliche Teile fiir das Antriebssystem miissen, wie in 4.2.2 beschrieben, in Ubereinstimmung mit
EN 953:1997+A1:2009, 3.2. geschiitzt sein.

Der Sicherheitsabstand von EN ISO 13857 muss eingehalten werden.

Der Zugang zu den beweglichen Teilen des Zufuhr- und Mischsystems mit regelmafiiger Zugriffsmoglichkeit
wie z.B. Paddelriihrer in Mischereinheiten muss mit einer beweglichen trennenden Schutzeinrichtung
abgesichert sein. Die bewegliche trennende Schutzeinrichtung muss mit einer Verriegelungseinrichtung in
Ubereinstimmung mit ENISO 14119:2013, 3,2 vorgesehen werden. Wenn bewegliche Teile noch in
Bewegung und zugidnglich sind, muss eine Schutzeinrichtung vorgesehen werden, siehe dazu
ENISO 14119:2013, 3.5.

Bewegliche Teile, die sich innerhalb der Maschine/des Rahmens befinden und nicht durch Offnungen
erreicht werden diirfen (siehe EN ISO 13857), miissen durch feststehende trennende Schutzeinrichtungen
geschiitzt werden.

5.2.3 Mobile Teile

Es miissen Vorrichtungen zur einfachen und sicheren Handhabung vorhanden sein. Die Masse muss in
Ubereinstimmung mit EN 1005-2:2003+A1:2008, 4.3.3, festgelegt werden.

Abdeckungen miissen, wenn sie in geodffneter Position sind, eine Einrichtung haben, die sie in einer stabilen
Position halt.

Die Einsetz- oder Herausnahme-Einrichtung der Stempel und Spindel, die schwerer als 25 kg sind, miissen
mit einer bestimmten Einrichtung in Form eines Hebezeugs versehen sein.
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5.2.4 Herausschleudern von Teilen

Das Herausschleudern von Maschinenteilen muss durch eine Uberdruckschutzeinrichtung oder durch den
Einsatz von mechanischen Einrichtungen (wie z.B. feststehende trennende Schutzeinrichtung, die die
herausgeschleuderten Teile abfangt) verhindert werden.

Uberdruckereignisse miissen erkannt werden, damit die Extrusion gestoppt wird.
5.2.5 Herausspritzen von Fliissigkeit

Das Leitungssystem fiir Wasser, iiberhitztes Wasser, Dampf und diathermisches Ol zusammen mit den
Abfang- und Kontrolleinrichtungen muss fiir das 1,5fache des maximalen Arbeitsdrucks ausgelegt sein.

Hydraulische und pneumatische Systeme miissen nach EN ISO 4413und EN ISO 4414 gestaltet und gebaut
sein.

Ein Druckabfall bei hydraulischen und pneumatischen Antrieben durch eine Leckage der Rohre oder eine
Fehlfunktion des Kompressors kann zu gefdhrlichen unkontrollierten Bewegungen bei einer Extraktion
fiilhren, wie z.B. das Kriechen eines Schiisseldeckels der Mischereinheit oder Zurilickschlagens der
Kompressionsspindel; hier miissen die Zylinder (hydraulisch oder pneumatisch) mit Priifventilen direkt an
den Zylindern befestigt sein.

Die Anordnung der Schnellverbindungskupplungen oder anderer Kupplungen miissen so beschaffen sein,
dass eine Verschmutzung des Lebensmittelbereichs der Anlage unwahrscheinlich ist.

Schnellverbindungskupplungen fiir die regelmafdige Nutzung miissen sich aufierhalb des Transportbereichs
fiir die Bediener befinden, damit die Wege nicht rutschig werden. Wenn dies nicht moglich ist, miissen
Vorrichtungen vorhanden sein, wie z.B. ausreichend grof3es Gitter.

5.2.6 Unerwarteter Anlauf
5.2.6.1 Allgemeines

Zur Vermeidung von Gefahrdungen durch unerwartetem Anlauf, muss die kontinuierliche automatische
Presse fiir die Teigwarenherstellung mit einer Einrichtung versehen sein, die zur Energietrennung und
-ableitung bestimmt sind, insbesondere im Hinblick auf die Hauptinstandhaltung, auf die Arbeit an
Stromkreislaufen und auf die Handhabung mit mobilen Teilen (siehe EN 1037:1995+A1:2008, Abschnitt 4).
Zu elektrischen Anlagen, siehe EN 60204-1:2006, Abschnitt 9. Zu hydraulischen Anlagen, siehe
EN ISO 4413:2010, 5.4.7. Zu pneumatischen Anlagen, siehe EN 1SO 4414:2010, 5.4.6.

Falls die Energietrennung und -ableitung nicht angemessen ist (z.B. Handhabung von mobilen Teilen
wihrend des Produktwechsels), muss der Hersteller in Ubereinstimmung mit der Risikobeurteilung andere
Mafdnahmen ergreifen, um den unerwarteten Anlauf zu verhindern.

5.2.6.2 Netztrenneinrichtung

Jede Maschine muss mit einer Netztrenneinrichtung fiir alle Energieversorgungsarten nach
EN 1037:1995+A1:2008, 5.1 ausgestattet werden, mit der Moglichkeit, diese abzuschalten oder in der AUS-
Stellung zu sichern. Der Stellplatz und die Montage der Anlage miissen EN 60204-1:2006,
10.1.2.entsprechen.

Auferdem muss fiir hydraulische und pneumatische Anlagen eine Einrichtung fiir gespeicherte
Energieableitung und -einschrankung in die Maschine eingebaut werden, wenn die gespeicherte Energie
eine Gefahr eines unerwarteten Anlaufs birgt. Zu hydraulischen Anlagen, siehe EN ISO 4413:2010, 5.4.7.2.1.
Zu pneumatischen Anlagen, siehe EN [SO 4414:2010, 5.4.6,1. Besonders die Netztrenneinrichtungen miissen
EN 60204-1:2006, 5.3.2, Typ a, b oder c entsprechen.
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5.2.6.3 Not-Aus-Einrichtung

Jede Maschine muss mit einer Not-Aus-Einrichtung, die sich auf den Bedienfeldern und auf dem Interface mit
anderen Maschinen befindet, wenn das Interface gefdhrliche Situationen herbeifiihren kann (wie
z. B. Streugerét), ausgeriistet sein. Die Not-Aus-Funktion muss eine Haltevorrichtung der Kategorie von 0
oder 1 nach EN 60204-1:2006, 9.2.2, sein und EN 60204-1:2006, 9.2.5.4.1 und 9.2.5.4.2 entsprechen. Die Not-
Aus-Funktion muss ebenso EN ISO 13850 entsprechen. Elektrische Schalt- und Steueranlagen miissen
EN 60947-5-5 entsprechen.

5.2.6.4 Normaler Halt

Flir die Teigwarenherstellungsanlage muss der normale Halt eine Vorgehensweise verfolgen, um jede
Maschine anzuhalten, gemifd dem technologischen Arbeitsgang innerhalb der Maschine (die
Vorgehensweise verfolgt den Produktdurchlauf durch die Anlage). Das Ziel ist, jede Maschine anzuhalten,
wenn sie leer ist. Wenn die Maschine mit einer normalen Halt-Einrichtung ausgestattet ist, muss jede
Maschine mit Geraten flir einen normalen Halt der Kategorie 0 oder 1, wie in EN 60204-1:2006, 9.2.5.3
festgelegt wurde, ausgeriistet werden. Die Halt-Steuerung der Anlage muss die Prioritit liber die Start-
Steuerung haben. Wenn die Anlage oder die gefihrdenden Funktionen angehalten wurden, muss die
Stromversorgung an den Schaltern abgeschaltet sein.

Fiir eine Anlage zur Teigwarenherstellung unter PLC-Steuerung, sind Kategorie 0 oder 1 nicht erforderlich,
aber die Bedingungen fiir den normalen Halt miissen beobachtet und beibehalten werden.

5.2.6.5 Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen

Die sicherheitsbezogenen Teile von Steuerungen miissen mindestens ein Leistungsniveau,c, nach
EN ISO 13849-1 aufweisen.

Die sicherheitsbezogenen Teile von Steuerungen miissen mindestens ein Performance Level,c, nach
EN ISO 13849-1 aufweisen.

5.2.6.6 Warnung vor automatischem Anlauf

Ist ein automatischer Anlauf vorgesehen, muss die Maschine mit einer Anlaufwarneinrichtung nach
EN ISO 7731 ausgeriistet sein, damit Personen alarmiert werden, den Gefahrenbereich zu verlassen.

5.2.6.7 Verriegelte trennende Schutzeinrichtungen
Verriegelte trennende Schutzeinrichtungen miissen:

— mit ENISO 14119 ibereinstimmen, im Hinblick auf die Umgebungsbedingungen und den
Reinigungsverfahren innerhalb der Maschine (wie z.B. Temperatur, Feuchtigkeit etc.);

— den Hygieneanforderungen von EN 1672-2:2005+A1:2009 und Anhang A dieser Norm entsprechen
sowie

— gegen die Einwirkung von Reinigungs- und Desinfektionsmitteln, Ol und Fliissigkeiten geschiitzt sein;

— Die Anordnung und das Feststellen der Positionsschalter und Aktoren miissen so beschaffen sein, dass
sie ihre bestimmungsgeméifie Position in Relation zum Antriebssystem wahrend der
bestimmungsgemifien Lebenszeit moglichst nicht verlieren oder verdndern. Daher miissen
Positionsschalter und Aktoren so angeordnet und, falls notwendig, geschiitzt werden, dass Schaden
durch vorhersehbare dufiere Ursachen vermieden werden.. Positionsschalter und Aktoren diirfen nicht
als mechanischer Halt verwendet werden, es sei denn, dies wurde als bestimmungsgeméfie Verwendung
der Positionstaste vom Hersteller festgelegt.

Documents
20 Document Sharing Hub

Full document details: E DIN EN 13378:2016-05


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-13378-2016-05
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-13378-2016-05

- Entwurf - E DIN EN 13378:2016-05
prEN 13378:2016 (D)

5.2.6.8 Steuerungen fiir Wartungsarbeiten

Das Gestaltungsziel fiir alle Maschinen muss so beschaffen sein, dass Anpassungen, Instandhaltung,
Reparaturen, Reinigung und Wartungsarbeiten ausgefithrt werden kénnen, wahrend die Maschine von der
Stromversorgung oder von den Gefahrenbereichen aufierhalb getrennt wurde, wie in der
Benutzerinformation des Herstellers angegeben.

Wenn dieses Ziel aus technischen Griinden nicht erreicht werden kann, muss ein spezielles
Betriebsverfahren zur Verfiigung gestellt werden, bei dem potentiell gefihrdende Arbeiten mit offenen
Schutzvorrichtungen unter verminderten Risikobedingungen zugelassen werden, wie durch den Hersteller
angegeben, d.h. die Maschine muss so konstruiert sein, dass eine Vorrichtung angebracht werden kann,
welche dem Operator erlaubt das Steuerpult zu iiberbriicken (siehe EN 12100:2010, 6.2.11.9 und 6.2.11.10),
um ein spezielles bewegliches Teil von einer sicheren Position aus zu bewegen z. B. eine tragbare
Steuereinheit, welche an einem Steuerpunkt der Maschine eingeklinkt werden kann. Diese lokale
Steuereinheit muss mit einer Steuereinrichtung mit selbsttatiger Riickstellung versehen sein, die die
Geschwindigkeit oder Bewegung begrenzt. Ebenfalls muss diese Steuereinheit mit einer Not-Halt-
Einrichtung ausgestattet sein.

5.3 Elektrische Gefiahrdungen
5.3.1 Allgemeines

Wenn nicht anders angegeben, muss die gesamte elektrische Ausriistung, die zur Maschine gehort, den
Anforderungen von EN 60204-1:2006, wie in diesem Abschnitt angegeben, entsprechen.

5.3.2 Schutz gegen elektrischen Schlag
5.3.2.1 Direkte Berithrung

Aktive Teile missen sich innerhalb von Gehdusen befinden, die Schutz gegen direkte Beriithrung von
wenigstens IP2X bieten, wie in EN 60529:1991festgelegt. Das Offnen eines Gehiuses ist lediglich unter
Verwendung eines Schliissels oder Werkzeugs zuldssig oder nach Abschaltung aktiver Teile, bevor das
Gehduse gedffnet werden kann (siehe Optionen a) und b) in EN 60204-1:2006, 6.2.2).

5.3.2.2 Indirekte Beriihrung

Der Schutz gegen indirekte Beriihrung durch Isolationsfehler zwischen spannungsfiihrenden Teilen und
freiliegenden leitfahigen Teilen kann erreicht werden durch:

a) die Verwendung von Geriten der Schutzklasse Il oder durch gleichwertige Isolation (siehe EN 60204-
1:2006, 6.3.2); oder

b) die Verwendung einer automatischen Abschaltung; diese Schutzmafinahme beinhaltet beides (siehe
EN 60204-1:2006, 6.3.3):

1) die Verbindung aller Kérper mit dem Schutzleiter; und

2) die Verwendung von Schutzeinrichtungen fiir die automatische Abschaltung der Versorgung bei
einem I[solationsfehler in einem TN- oder TT-System;

c) oder die Verwendung von PELV (siehe EN 60204-1:2006, 6.4).
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5.3.3 Schutzarten

Der Schutzgrad fiir elektrische Gehduse an der Maschine muss nach dem Kriterium auf Basis der Umgebung
des Gehduses und des fiir die Maschine und fiir die Umgebung vorherbestimmten Reingungsverfahrens
ausgewadhlt werden, mindestens IP 54 sein.

Die IP-Schutzvorrichtung muss nach EN 60529:1991, geandert durch EN 60529:1991/A1:2000 und
EN 60529:1991/A2:2013, Table 1 gewahlt werden. Die erste Ziffer (Festkorper) wird vom Hersteller
ausgewahlt.

Wird das Bedienfeld in einem anderen Raum, getrennt von der Maschine, platziert, kann der Schutzgrad der
Maschine anders sein als der, in dessen Umgebung sich das Bedienfeld befindet.

5.3.4 Kabelauswahl und Farben
Die Kabelauswahl muss nach EN 60204-1:2006, Anhang D erfolgen.
Die Farben der Kabel miissen EN 60204-1:2006, 13.2 entsprechen.

Die Kabel miissen in Ubereinstimmung mit 60204-1:2006, 12.1 bis 12.3 stehen, um dem dufderen Einfluss zu
widerstehen.

5.3.5 Sicherheitsanforderungen hinsichtlich elektromagnetischer Phinomene

Die Maschinen miissen eine ausreichende Storfestigkeit gegeniiber elektromagnetischen Stérungen
aufweisen, damit sie sicher und bestimmungsgemafd arbeiten und nicht versagen, wenn sie den vom
Hersteller vorgesehenen Stérpegeln und Storarten ausgesetzt werden.

Der Maschinenhersteller muss die Anlage und Unterbaugruppen unter Berticksichtigung der Empfehlungen
des Zulieferers dieser Unterbaugruppen konstruieren, einbauen und verdrahten.

ANMERKUNG Fiir Maschinen und deren zugehoérigen Produkte, die vorgesehen sind im EWR auf den Markt gebracht zu
werden, kann ebenfalls die EMV-Richtlinie gelten.

5.4 Thermische Gefihrdungen

Stellknopfe, die mit der Hand angefasst werden miissen, diirfen eine Temperatur von 55°C nicht
liberschreiten.

Fiir Oberflachen, bei denen eine Temperatur von 55 °C {iberschritten wird, miissen die Anforderungen von
EN ISO 13732-1 gelten.

5.5 Larmreduzierung

Die Larmreduzierung muss ein fester Bestandteil des Konstruktionsprozesses sein und demnach die
Maféinahmen an der Gerduschquelle nach EN ISO 11688-1 und EN ISO 3747 beriicksichtigen. Der Erfolg
dieser angewendeten Mafinahmen zur Lirmreduzierung wird auf Grundlage der tatsdchlichen
Gerduschemissionswerte im Verhaltnis zu anderen Maschinen derselben Familie beurteilt.

Da dieser Maschinentyp in der Regel nicht vollstindig im Werk zusammengebaut wird, kénnen die
Gerduschemissionswerte, die fiir die Konformititserklarung erforderlich sind, in der Regel nur auf dem
Geldnde des Kiufers bestimmt werden. Die Messung, Angabe und Uberpriifung der Gerduschemissionswerte
miissen in Ubereinstimmung mit den Regeln fiir die Gerduschmessung von Anhang B sein.
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5.6 Schutzmafdnahmen gegen Rutschen, Stolpern und Stiirzen

Zugange, Gange, Arbeits- und Instandhaltungsbiihnen miissen EN ISO 14122, Teile 1 bis 4 entsprechen. Die
Gestaltung der Maschine muss Baugruppen vom Boden aus vermeiden, die voraussichtlich eine Stolperfalle
darstellen. Ist dies nicht moglich, muss der Hersteller Geldnder oder andere Barrierearten vorsehen, die
Personen vor Stolpern schiitzen.

5.7 Schutzmafinahmen gegen Gefihrdungen aufgrund der Vernachldssigung hygienischer
Prinzipien

5.7.1 Allgemeines

Pressen miissen nach EN 1672-2:2005+A1:2009 und Anhang A konstruiert und hergestellt werden.

Die in EN 1672-2:2005+A1:2009 definierten Bereiche sind wie folgt:

5.7.2 Lebensmittelbereich

Dieser Bereich umfasst die Oberflichen, die mit den Lebensmitteln wahrend des Betriebs in Beriihrung
komme, wobei die Lebensmittel im Durchfluss bleiben, wie zum Beispiel Mischer, Extruder,
Transportbander und Férdereinrichtungen.

5.7.3 Spritzbereich

Dieser Bereich umfasst Teile der Maschine, bei denen die Produkte unwiederbringlich verstreut oder
verloren gehen (z.B. Rahmen, Arbeitsbiihne etc.)

5.7.4 Nicht-Lebensmittelbereich

Alle Teile, die nicht mit den Lebensmitteln in Beriihrung kommen.

5.8 Ergonomische Konstruktionsgrundsitze

Die Konstruktion der Maschinen muss die Angaben beriicksichtigen, die in EN 614-1 angegeben sind.

Die fiir das manuelle Offnen der betriebenen Abdeckungen erforderliche Kraft darf 200N nicht
Uiberschreiten, z.B. durch ein Ausgleichssystem. Ungesunde Koérperhaltungen wahrend der Wartungs- und
Reinigungsarbeiten sowie beim Befiillen und Leeren der Maschine miissen vermieden werden. Dies kann
durch eine gute ergonomische Konstruktion und durch Verwendung einer automatischen Beladungs-und

Entnahmeeinrichtung erreicht werden.

Unter den besten Hebebedingungen darf die Verwendung der Maschine nicht dazu fiihren, dass eine Person
mehr als 25 kg heben muss.

Vorrichtungen zur einfachen und sicheren Handhabung von mobilen Teilen nach EN ISO 12100:2010, 5.5.5,
miissen vorhanden sein.
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6 Verifizierung der Sicherheitsanforderungen- und/oder -mafdnahmen
Die Verifizierung muss nach Tabelle 1 erfolgen.

Tabelle 1 — Verfahren zur Verifizierung der Einhaltung der Sicherheitsanforderungen

Abschnitt Methode der Verifizierung

5.2 durch Messung

5.2.2 durch Besichtigung und Messung

523 durch Besichtigung und Uberpriifung der Wirksamkeit der verwendeten Einrichtung

524 durch Besichtigung und Uberpriifung der Wirksamkeit der verwendeten Einrichtung

Durch Besichtigung und Uberpriifung der Abmessungen und Ubereinstimmung mit

52:5 EN ISO 4413 und EN ISO 4414

5.2.6.1 |Durch Besichtigung und Uberpriifung der Wirksamkeit der verwendeten Einrichtung
bis
5.2.6.8

Die Verifizierung ist in Ubereinstimmung mit EN 60204-1:2006, Abschnitt 18, durchzufiihren.
5.3 In Bezug auf die elektromagnetische Vertraglichkeit ist die Verifizierung durchzufiihren, indem
kontrolliert wird, ob die Einbauanleitungen fiir die Bauteile befolgt wurden.

Messungen der Temperatur von heiflen Teilen und Uberpriifung des Vorhandenseins der

>4 trennenden Schutzeinrichtung, wo erforderlich

5.5 Messungen der Gerdausch-Emissionswerte nach Anhang B, Gerauschangabe

5.6 In Ubereinstimmung mit EN ISO 14122-1 bis -4

5.7 In Ubereinstimmung mit Anhang A

7 Benutzerinformation
7.1 Technische Informationen

Die Betriebsanleitung muss die Anforderungen fiir Handhabung, Transport, Lagerung, Installation (mit
besonderem Hinweis auf die Uberpriifungsmethode des Kérperschalls und der Vibration), Inbetriebnahme,
Reinigung und Instandhaltung (durch Festlegung der Haufigkeit und des Verfahrens) enthalten.

Die Betriebsanleitung muss den Wert der Krafte an den Befestigungspunkten der trennenden
Schutzeinrichtungen angeben, um den richtigen Zusammenbau der Teigpresse zu ermdglichen.

Das Personal, das mit dem Zusammenbau, der Aufstellung, Betrieb, Reinigung, Instandhaltung und
Reparatur betraut wird, muss griindlich geschult werden. Die Schulung muss die Kenntnis aller potentiellen
Gefahrdungen und der sicheren Arbeitssysteme einschlief3en. Es miissen ebenfalls Informationen iiber den
Gebrauch von Spezialwerkzeugen vorgesehen werden.
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