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Nationales Vorwort 

Dieses Dokument (prEN 14152:2012) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 275 „Lebensmittelanalytik — 
Horizontale Verfahren“ erarbeitet, dessen Sekretariat vom DIN (Deutschland) gehalten wird. 

Das zuständige deutsche Gremium ist der Arbeitsausschuss NA 057-01-13 AA „Vitamine und Carotinoide“ im 
Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL) im DIN. 

 

Änderungen 

Gegenüber DIN EN 14152:2003-10 und DIN EN 14152 Berichtigung 1:2006-03 wurden folgende Änderungen 
vorgenommen: 

a) Anwendungsbereichs erweitert; 

b) Anhang B ergänzt durch Tabelle B.2 und B.3; 

c) Literaturhinweise ergänzt; 

d) Redaktionell überarbeitet. 
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Vorwort 

Dieses Dokument (prEN 14152:2012) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 275 „Lebensmittelanalytik - 
Horizontale Verfahren“ erarbeitet, dessen Sekretariat vom DIN gehalten wird. 

Dieses Dokument ist derzeit zur CEN-Umfrage vorgelegt. 

Dieses Dokument wird EN 14152: 2003 ersetzen. 

Die Anhänge A, B und C sind informativ. 

WARNUNG — Bei der Anwendung dieser Europäischen Norm ist es möglich, dass gefährliche 
Substanzen, Arbeitsgänge und Geräte angewendet werden. Diese Norm erhebt nicht den Anspruch, 
dass alle mit ihrer Anwendung verbundenen Sicherheitsprobleme angesprochen werden. Es liegt in 
der Verantwortung des Anwenders dieser Norm, geeignete Vorkehrungen für den Arbeits- und 
Gesundheitsschutz zu treffen und vor der Anwendung festzulegen, welche einschränkenden 
Vorschriften gelten. 

E DIN EN 14152:2012-04 
²�(QWZXUI�²

Full document details: E DIN EN 14152:2012-04

http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-14152-2012-04
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-14152-2012-04


prEN 14152:2012 (D) 

4 

1 Anwendungsbereich 

Diese Europäische Norm legt ein Verfahren zur Bestimmung von Vitamin B2 in Lebensmitteln mit 

Hochleistungsflüssigchromatographie (HPLC) und Fluoreszenzdetektion von Riboflavin in Vollkornmehl, 
Milchpulver, Mischgemüse, Schweineleber, Krankenhausnahrung, Babynahrung, Fertiggerichten mit 
Früchten, Hefe, Getreide und Schokoladenpulver fest. Diese Bestimmung wurde in zwei Ringversuchen 
validiert. In dem ersten Ringversuch wurde Milchpulver und Schweineleber mit 1,45 mg/100 g bis 
10,68 mg/100 g analysiert. Im zweiten Ringversuch wurde Krankenhausnahrung, Babynahrung, Milchpulver, 
Fertignahrung mit Früchten, Hefe, Getreide und Schokoladenpulver von 0,21 mg/100 g bis 87,1 mg/100 g 
untersucht. Vitamin B2 ist der Massenanteil an gesamt Riboflavin einschließlich phosphorylierte Derivate. 

Weitere Informationen zur Validierung siehe Abschnitt 8 und Anhang B.  

2 Normative Verweisungen 

Die folgenden zitierten Dokumente sind für die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten 
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte 
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschließlich aller Änderungen).  

EN ISO 3696:1995, Wasser für analytische Zwecke — Anforderungen und Prüfungen (ISO 3696:1987) 

3 Kurzbeschreibung 

Riboflavin wird aus Lebensmitteln nach saurer Hydrolyse extrahiert, anschließender enzymatisch 
dephosphoryliert, mit HPLC getrennt und fluorometrisch detektiert. Die Quantifizierung erfolgt mit externem 
Standard. Weiter Informationen siehe [1] bis [11]. 

4 Chemikalien 

Falls nicht anders angegeben, werden bei der Analyse nur analysenreine Chemikalien und Wasser von 
mindestens Qualität 1 nach EN ISO 3696 oder doppelt destilliertes Wasser verwendet. 

4.1 Methanol, Massenanteil w(CH3OH)   99,8 %, für HPLC. 

4.2 Natriumacetat-Trihydrat, w(CH3COONa ! 3H2O) = 99 %. 

4.3 Natriumacetat-Lösung, Stoffmengenkonzentration c(CH3COONa ! 3H2O) = 0,1 mol/l. 

4.4 Natriumacetat-Lösung, c(CH3COONa ! 3H2O) = 2,5 mol/l. 

4.5 Essigsäure (Eisessig), w(CH3COOH) = 99,8 %. 

4.6 Essigsäure-Lösung, c(CH3COOH) = 0,02 mol/l. 

4.7 Salzsäure, w(HCl) = 36 %. 

4.8 Salzsäure, c(HCl) = 0,1 mol/l. 

4.9 Salzsäure, c(HCl) = 0,01 mol/l. 

4.10 Schwefelsäure, c(H2SO4) = 0,05 mol/l. 

4.11 Natriumhydroxid, w(NaOH)   99 %. 

4.12 Natriumhydroxid-Lösung, c(NaOH) = 0,5 mol/l. 
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