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GroRkiichengerate —

Einrichtungen zur Be- und Entluftung von gewerblichen Kiuichen —
Teil 2: Kichenliuftungshauben; Gestaltungs- und
Sicherheitsanforderungen;

Deutsche Fassung prEN 16282-2:2014

Equipment for commercial kitchens —

Components for ventilation of commercial kitchens —

Part 2: Kitchen ventilation hoods; Design and safety requirements;
German version prEN 16282-2:2014

Equipement pour cuisines professionnelles —

Eléments de ventilation pour cuisines professionnelles —

Partie 2: Hotte de ventilation pour cuisine; Conception et exigences de sécurité;
Version allemande prEN 16282-2:2014

Anwendungswarnvermerk

Dieser Norm-Entwurf mit Erscheinungsdatum 2014-10-24 wird der Offentlichkeit zur Priifung und
Stellungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses
Entwurfes besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten

— vorzugsweise online im Norm-Entwurfs-Portal des DIN unter www.entwuerfe.din.de bzw. fir Norm-
Entwurfe der DKE auch im Norm-Entwurfs-Portal der DKE unter www.entwuerfe.normenbibliothek.de,
sofern dort wiedergegeben;

— oder als Datei per E-Mail an fnh@din.de mdglichst in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser Tabelle kann
im Internet unter www.din.de/stellungnahme oder fur Stellungnahmen zu Norm-Entwirfen der DKE unter
www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

— oder in Papierform an den DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und Warmgerat (FNH), 60494 Frankfurt
am Main, Postfach 71 04 01 (Hausanschrift: Lyoner Str. 9, 60528 Frankfurt am Main).

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten
Patentrechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstiitzende Dokumentationen zur Verfigung zu stellen.

Gesamtumfang 23 Seiten

DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und Warmgerat (FNH)

Coctiganta

Document Sharing Hub

Full document details: E DIN EN 16282-2:2014-11


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-16282-2-2014-11
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-16282-2-2014-11

E DIN EN 16282-2:2014-11 — Entwurf —

Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn dieser Norm ist ... *).

Nationales Vorwort

Diese Norm enthalt sicherheitstechnische Festlegungen.

Dieses Dokument (prEN 16282-2:2014) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 156 ,Liftung von
Gebauden* erarbeitet, dessen Sekretariat vom BSI (Vereinigtes Konigreich) gehalten wird.

Das zustandige deutsche Gremium ist der Arbeitsausschuss NA 040-05-02-04 AK ,Einrichtung zum Be- und
Entluften gewerblicher Kiichen® im DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und Warmgerat (FNH).

Diese Norm ist der zweite von neun Teilen und beinhaltet die Anforderungen fir Kichenliftungshauben sowie
an deren Bau- und Betriebsweise, einschlieRlich der sicherheitstechnischen, ergonomischen und
hygienischen Merkmale.

Diese Norm gilt fur KichenlUftungshauben in Kichen und anderen lebensmittelverarbeitenden Betrieben, die
nach Art und Ausfiihrung fur den gewerbsmafigen Gebrauch bestimmt sind.

Diese Norm gilt nicht fiir Kiichen im Haushaltsbereich.
Diese Norm basiert auf VDI 2052 und der Normenreihe DIN 18869.

Diese Norm legt die allgemeinen Anforderungen wie ergonomische Aspekte in Bezug auf die Belliftung der
Kiche (Temperatur, Luftaspekte, Feuchtigkeit, Larm usw.) fest.

Anderungen

Gegeniiber DIN 18869-1:2005-03 und DIN 18869-1 Berichtigung 1:2006-05 wurden folgende Anderungen
vorgenommen:

a) Inhalt vollstandig in die europaischen Festlegungen Gbernommen.

*)  Wird bei Herausgabe als Norm festgelegt.
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Datum: 2014-11

prEN 16282-2:2014

CEN/TC 156

Sekretariat: BSI

GroRklichengerate — Einrichtungen zur Be- und Entluftung von gewerbli-
chen Kiichen — Teil 2: Kuchenluftungshauben; Gestaltungs- und Sicher-
heitsanforderungen

Appatreils pour la grande cuisine — Installations pour la ventilation de cuisines professionnelles; — Partie 2 : Hotte
de ventilation pour cuisine; Conception et exigences de sécurité

Equipment for commercial kitchens - Components for ventilation of commercial kitchens — Part 2: Kitchen ventila-
tion hoods; design and safety requirements
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Vorwort

Dieses Dokument (prEN 16282-2:2014) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 156 ,Ventilation for
buildings* erarbeitet, dessen Sekretariat vom BSI gehalten wird.

Dieses Dokument ist derzeit zur CEN-Umfrage vorgelegt.

Die Normenreihe besteht aus:

prEN 16282 Grol3klichengeréte - Einrichtungen zur Be- und Entliiftung von gewerblichen Kiichen
— Teil 1: Aligemeine Anforderungen einschlielich Berechnungsmethoden

— Teil 3: Kiichenliiftungsdecken; Anforderungen und Priifung

— Teil 4: Luftdurchldsse; Anforderungen und Priifung

— Teil 5: Luftleitungen; Anforderungen und Priifung

— Teil 6: Abscheider; Anforderungen und Priifung

— Teil 7: Einbau und Betrieb von stationdren Feuerléschanlagen

— Teil 8: Anlagen zur Aerosol- und Aerosolatnachbehandlung; Anforderungen und Priifung

— Teil 9: Erfassung, Abflihrungsverhalten und Effizienz — Priifverfahren
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1 Anwendungsbereich

Diese Europaische Norm legt Anforderungen fur die Gestaltung, die Konstruktion, die Installation und den Be-
trieb von Kichenliftungshauben fest, einschlieRlich der technischen Sicherheit, der Ergonomie und hygieni-
scher Aspekte.

Diese Europaische Norm gilt fir Liftungsanlagen in GroRkuchen, dazugehdrigen Bereichen und andere Le-
bensmittel verarbeitende Installationen die fiir den gewerblichen Gebrauch bestimmt sind. Kiichen und dazu-
gehorige Bereiche sind spezielle Raume in denen Speisen zubereitet, Geschirr und Gerate gewaschen und
gesaubert werden und wo Lebensmittel gelagert und entsorgt werden.

Diese Europaische Norm gilt nicht Liftungsanlagen, die fir Kiichen im Privathaushalt bestimmt sind.

Ebenfalls ist ein Verfahren zur Uberpriifung jeder Anforderung festgelegt. Sofern nicht anders festgelegt miis-
sen die Anforderungen dieser Norm durch Besichtigung und/oder Nachmessen geprift werden.

ANMERKUNG Bitte beachten Sie die mdgliche Existenz von zusatzlichen oder alternativen nationalen Vorschriften
Uber Installation, Gerateanforderungen und Inspektion, Wartung, Betrieb.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fir die An-
wendung dieses Dokumentes erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Aus-
gabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (ein-
schlieBlich aller Anderungen).

prEN 16282-1, GroRkilchengerate - Einrichtungen zur Be- und Entliftung von gewerblichen Kuchen Teil 1:
Allgemeine Anforderungen einschlief3lich Berechnungsmethoden

prEN 16282-3, GroRkiichengerate - Einrichtungen zur Be- und Entliftung von gewerblichen Kiichen — Teil 3:
Kichenliftungsdecken; Anforderungben und Prifung

EN 573-3, Aluminium und Aluminiumlegierungen - Chemische Zusammensetzung und Form von Halbzeug -
Teil 3: Chemische Zusammensetzung und Erzeugnisformen

EN 1717 Schutz des Trinkwassers vor Verunreinigungen in Trinkwasser-Installationen und allgemeine Anfor-
derungen an Sicherheitseinrichtungen zur Verhiitung von Trinkwasserverunreinigungen durch RiickflieBen -
Technische Regel des DVGW

EN 10088-1, Nichtrostende Stéhle - Teil 1: Verzeichnis der nichtrostenden Stéhle
EN 12464-1, Licht und Beleuchtung - Beleuchtung von Arbeitsstétten - Teil 1: Arbeitsstétten in Innenrdumen

EN 12665, Licht und Beleuchtung - Grundlegende Begriffe und Kriterien fiir die Festlequng von Anforderun-
gen an die Beleuchtung

EN 13501-1, Klassifizierung von Bauprodukten und Bauarten zu ihrem Brandverhalten - Teil 1: Klassifizierung
mit den Ergebnissen aus den Priifungen zum Brandverhalten von Bauprodukten

EN 50164 (alle Teile), Blitzschutzbauteile.

EN 60204-1, Sicherheit von Maschinen - Elektrische Ausrlistung von Maschinen - Teil 1: Allgemeine Anforde-
rungen

EN 50274, Niederspannungs-Schaltgerdtekombinationen - Schutz gegen elektrischen Schlag - Schutz gegen
unabsichtliches direktes Bertihren geféhrlicher aktiver Teile

EN 60529, Schutzarten durch Gehéduse (IP-Code)
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EN ISO 3274, Geometrische Produktspezifikationen (GPS) - Oberflaichenbeschaffenheit: Tastschnittverfahren
- Nenneigenschaften von Tastschnittgeréten

EN ISO 4287, Geometrische Produktspezifikationen (GPS) - Oberfldchenbeschaffenheit: Tastschnittverfahren
- Benennungen, Definitionen und Kenngré3en der Oberflachenbeschaffenheit

EN ISO 4288, Geometrische Produktspezifikation (GPS) - Oberflachenbeschaffenheit: Tastschnittverfahren -
Regeln und Verfahren fiir die Beurteilung der Oberflachenbeschaffenheit

EN ISO 12543 (alle Teile), Glas im Bauwesen - Verbundglas und Verbund-Sicherheitsglas.

EN ISO 13565-1, Geometrische Produktspezifikationen (GPS) - Oberflaichenbeschaffenheit: Tastschnitt-
verfahren - Oberfldchen mit plateauartigen funktionsrelevanten Eigenschaften - Teil 1: Filterung und allgemei-
ne Messbedingungen

EN ISO 13565-2, Geometrische Produktspezifikationen (GPS) - Oberflaichenbeschaffenheit: Tastschnitt-
verfahren - Oberflachen mit plateauartigen funktionsrelevanten Eigenschaften - Teil 2: Beschreibung der Héhe
mittels linearer Darstellung der Materialanteilkurve

EN 50525-2, Kabel und Leitungen - Starkstromleitungen mit Nennspannungen bis 450/750 V (U0/U)

3 Begriffe
Fir die Anwendung dieser Norm gelten die folgenden Begriffe und Definitionen.

3.1

Kiichenliiftungshaube

Lufterfassungseinrichtung, die die Mdglichkeit bietet Prozessschadstoffe zu erfassen, aufzunehmen und zu
entfernen und kann ebenfalls Zuluft an einer bestimmt Stelle zuriick in den Raum geben

Anmerkung 1 zum Begriff: Eine Haube kann mit einer Beleuchtung ausgestattet sein, kann durch Gehauseabdeckun-
gen verschieden Arten der Filtration haben und kann in die Kiichenliiftungsdecken nach prEN 16282-3 integriert sein kon-
nen.

Anmerkung 2 zum Begriff: Die Beleuchtungseinrichtung ist ein integraler Bestandteil.

3.2

Kiiche

Teil eines Gebaudes, in dem Kochprozesse durchgeflihrt werden, deren Verbindungs- und Verteilungskorrido-
re, Nebenrdume wie Rdume in denen Nahrungsmittel gelagert werden, KiihirAume, Rdume in denen Lebens-
mittel vorbereitet werden und Gerate gereinigt werden

3.3

Stauraum

ein offener Bodenbereich vor den(m) Aerosolabscheider(n), der zur Erfassung und Pufferung der Wrasen
dient

34
Haubenfiltergehause
abgeschlossener Raum hinter der Stirnseite der Filter, der mit der Abluftleitung verbunden wird

3.5
Aerosolat (Wrasen) )
abgeschiedenes Aerosol zusammengesetzt aus abgeschiedenem Fett/ Ol/ Wasser-Gemisch

3.6

Abscheider Arten

Einrichtung zur effizienten Abscheidung von luftgetragenen festen oder flissigen Partikeln basiert auf der Wir-
kung von mechanischen Kraften, die zu einer Ablenkung der Partikel aus den Strombahnen flhren
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