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Anwendungsbeginn 

Anwendungsbeginn dieser Norm ist … )  

Nationales Vorwort 

Diese Norm enthält sicherheitstechnische Festlegungen. 

Dieses Dokument (prEN 16282-4:2011) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 156 „Lüftung von 
Gebäuden“ erarbeitet, dessen Sekretariat vom BSI (Vereinigtes Königreich) gehalten wird. 

Das zuständige deutsche Gremium ist der Arbeitsausschuss NA 040-05-02-04 AK „Einrichtung zum Be- und 
Entlüften gewerblicher Küchen“ im Normenausschuss Heiz-, Koch- und Wärmgerät (FNH) des DIN Deutsches 
Institut für Normung e. V. 

Diese Norm ist der vierte von neun Teilen und beinhaltet die Anforderungen für Luftdurchlässe sowie an deren 
Bau- und Betriebsweise, einschließlich der sicherheitstechnischen, ergonomischen und hygienischen Merkmale. 

Diese Norm gilt für Luftdurchlässe zur Be- und Entlüftung von Küchen und anderen lebensmittel-
verarbeitenden Betrieben, die nach Art und Ausführung für den gewerbsmäßigen Gebrauch bestimmt sind. 

Diese Norm gilt nicht für Küchen im Haushaltsbereich. 

Diese Norm basiert auf VDI 2052 und der Normenreihe DIN 18869. 

Diese Norm legt die allgemeinen Anforderungen wie ergonomische Aspekte in Bezug auf die Belüftung der 
Küche (Temperatur, Luftaspekte, Feuchtigkeit, Lärm usw.) fest. 

Änderungen 

Gegenüber DIN 18869-3:2005-03 und DIN 18869-3 Berichtigung 1:2006-05 wurden folgende Änderungen 
vorgenommen: 

a) Inhalt vollständig durch europäische Festlegungen übernommen. 

                                                       

 ) Wird bei Herausgabe als Norm festgelegt. 
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Vorwort 

Dieses Dokument (prEN 16282-4:2011) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 156 „Lüftung von 
gewerblichen Küchen“ erarbeitet, dessen Sekretariat vom BSI gehalten wird. 

Dieses Dokument ist derzeit zur CEN-Umfrage vorgelegt. 

Die Tätigkeiten des CEN/TC 156, WG 14 umfassen die Berechnung der Luftmenge und Gestaltung und 
Prüfung der wichtigsten Komponenten von Lüftungsanlagen für gewerbliche Küchen. 

Die Normenreihe besteht aus: 

prEN 16282, Großküchengeräte — Einrichtungen zur Be- und Entlüftung von gewerblichen Küchen 

  Teil 1: Allgemeine Anforderungen einschließlich Berechnungsmethoden 

  Teil 2: Küchenlüftungshauben; Anforderungen und Prüfung 

  Teil 3: Küchenlüftungsdecken; Anforderungen und Prüfung 

  Teil 5: Luftleitungen; Anforderungen und Prüfung 

  Teil 6: Abscheider; Anforderungen und Prüfung 

  Teil 7: Einbau und Betrieb von stationären Feuerlöschanlagen 

  Teil 8: Anlagen zur Aerosol- und Aerosolatnachbehandlung; Anforderungen und Prüfung 

  Teil 9: Erfassung, Abführungsverhalten und Effizienz – Prüfverfahren 
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