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Stellungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses
Entwurfes besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten

— vorzugsweise als Datei per E-Mail an nam@din.de in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser Tabelle kann
im Internet unter www.din.de/stellungnahme oder fur Stellungnahmen zu Norm-Entwirfen der DKE unter
www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

— oder online im Norm-Entwurfs-Portal des DIN unter www.entwuerfe.din.de, sofern dort wiedergegeben;

— oder in Papierform an den Normenausschuss Maschinenbau (NAM) im DIN, 60498 Frankfurt am Main,
Postfach 71 08 64 (Hausanschrift: Lyoner Str. 18, 60528 Frankfurt am Main).

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten
Patentrechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstitzende Dokumentationen zur Verfigung zu stellen.
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Nationales Vorwort

Dieser Norm-Entwurf enthalt sicherheitstechnische Festlegungen.

Dieser Norm-Entwurf beinhaltet die Deutsche Fassung der vom Technischen Komitees CEN/TC 153
»,Maschinen zur Verwendung mit Nahrungs- und Futtermitteln” im Europaischen Komitee fir Normung (CEN)
ausgearbeiteten prEN 1672-1:2012.

Die nationalen Interessen bei der Erarbeitung werden vom Ausschuss NA 060-18-12 AA ,Sicherheit* im
Fachbereich ,Nahrungsmittelmaschinen und Verpackungsmaschinen“ des Normenausschusses Maschinen-
bau (NAM) im DIN wahrgenommen Vertreter der Hersteller und Anwender von Nahrungsmittelmaschinen
sowie des Arbeits- und Verbraucherschutzes sind an der Erarbeitung beteiligt.

Dieser Norm-Entwurf konkretisiert einschlagige Anforderungen von Anhang | der EU-Maschinenrichtlinie
2006/42/EG an erstmals im Europaischen Wirtschaftsraum (EWR) in Verkehr gebrachte Maschinen.

Die im Abschnitt2 und den Literaturhinweisen zitierten Europdischen Normen sind als DIN EN bzw.
DIN EN ISO-Normen mit gleicher Zahlnummer veroffentlicht.
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Vorwort

Dieses Dokument (prEN 1672-1:2012) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Maschinen zur
Verwendung mit Nahrungs- und Futtermitteln® erarbeitet, dessen Sekretariat vom DIN gehalten wird.

Dieses Dokument ist derzeit zur CEN-Umfrage vorgelegt.
Dieses Dokument wurde unter einem Mandat erarbeitet, das die Europaische Kommission und die Europai-
sche Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstitzt grundlegende Anforderungen der EU-

Richtlinien.

Zum Zusammenhang mit EU-Richtlinien siehe informativen Anhang ZA, der Bestandteil dieses Dokuments ist.
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Einleitung

Nahrungsmittelmaschinen finden in Europa im Haushalt sowie bei der gewerblichen und industriellen Nah-
rungsmittelzubereitung umfangreich Anwendung. Sie bergen zahlreiche Gefahrdungen in Bezug auf die Ge-
sundheit und Sicherheit und haben das Potential, schwere Verletzungen zu verursachen.

Diese Europaische Norm ist eine Typ-C-Norm, wie in EN ISO 12100 beschrieben.

Die behandelten Maschinen und das Ausmal, in dem die Gefdhrdungen, Gefdhrdungssituationen und Ge-
fahrdungsereignisse berlicksichtigt werden, sind im Anwendungsbereich und in Abschnitt 4 dieser Norm auf-
gefihrt. Aulierdem sollten Maschinen die Anforderungen von EN ISO 12100 und anderen zutreffenden Euro-
paischen und Internationalen Normen hinsichtlich der Gefahrdungen, die nicht im vorliegenden Dokument
behandelt werden, erfiillen.

Wenn Anforderungen dieser Typ-C-Norm von denen abweichen, die in Typ-A- oder Typ-B-Normen beschrie-

ben werden, haben die Anforderungen dieser Typ-C-Norm fiir Maschinen, die entsprechend den Anforderun-
gen dieser Typ-C-Norm konstruiert und gebaut wurden, Vorrang vor den Anforderungen anderer Normen.
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1 Anwendungsbereich

Diese Europadische Norm behandelt die signifikanten Gefahrdungen, Geféhrdungssituationen und Gefahr-
dungsereignisse, die auf gewerbliche und industrielle Nahrungsmittelmaschinen, wie in Abschnitt 3 definiert,
zutreffen, wenn sie bestimmungsgemaf und unter Bedingungen von durch den Hersteller verninftigerweise
vorhersehbaren Fehlanwendungen verwendet werden (siehe Abschnitt 4).

Dieses Dokument behandelt die signifikanten Gefahrdungen, Gefahrdungssituationen und Geféahrdungsereig-
nisse wahrend des Transports, der Montage und der Installation, der Inbetriebnahme, dem Einrichten, dem
Einlernen (Teachen), dem Programmieren, dem Umristen, dem Betrieb, der Reinigung, der Fehlersuche und
der Wartung/Instandhaltung.

Diese Europaische Norm behandelt die Risiken, die in der Regel im Zusammenhang mit Nahrungsmittelma-
schinen auftreten und fiir die allgemeine technische Anforderungen festgelegt werden konnen, die fir alle
(bzw. die meisten) Maschinen gelten, auf die dieses bestimmte Risiko zutrifft.

Die vorliegende Norm gilt nicht fiir die folgenden Maschinen:

— Nahrungsmittelmaschinen, die fir den Hausgebrauch vorgesehen sind;

— Nahrungsmittelmaschinen, die in den maschinenspezifischen Normen behandelt werden, die in An-
hang C aufgelistet sind;

— Verpackungsmaschinen;
— in der Landwirtschaft und Tierzucht verwendete Maschinen.

Diese Norm behandelt nicht die Hygienerisiken fur den Verbraucher des Nahrungsmittels, das in der Nah-
rungsmittelmaschine verarbeitet wird. Diese Risiken werden in EN 1672-2 behandelt.

Dieses Dokument gilt nicht fir Nahrungsmittelmaschinen, die vor dem Datum der Verdffentlichung dieses Do-
kumentes als Europaische Norm hergestellt wurden.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden zitierten Dokumente sind fur die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Ver-
weisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe
des in Bezug genommenen Dokuments (einschlie3lich aller Anderungen).

EN 349:1993+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Mindestabstdnde zur Vermeidung des Quetschens von
Koérperteilen

EN 574:1996+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Zweihandschaltungen — Funktionelle Aspekte — Ge-
staltungsleitsétze

EN 614-1:2006+A1:2009, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Gestaltungsgrundsétze — Teil 1: Be-
griffe und allgemeine Leitsétze

EN 619:2002+A1:2010, Stetigférderer und Systeme — Sicherheits- und EMV-Anforderungen an mechanische
Férdereinrichtungen flir Stiickgut

EN 620:2002+A1:2010, Stetigférderer und Systeme — Sicherheits- und EMV-Anforderungen an ortsfeste
Gurtférderer fiir Schiittgut

EN 626-1:1994+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Reduzierung des Gesundheitsrisikos durch Gefahr-
stoffe, die von Maschinen ausgehen — Teil 1: Grundsétze und Festlegungen fiir Maschinenhersteller
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EN 894-1:1997+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Anforderungen an die Gestaltung von
Anzeigen und Stellteilen — Teil 1: Allgemeine Leitsétze fiir Benutzer-Interaktion mit Anzeigen und Stellteilen

EN 894-2:1997+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Anforderungen an die Gestaltung von
Anzeigen und Stellteilen — Teil 2: Anzeigen

EN 894-3:2000+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Anforderungen an die Gestaltung von
Anzeigen und Stellteilen — Teil 3: Stellteile

EN 953:1997+A1:2009, Sicherheit von Maschinen — Trennende Schutzeinrichtungen — Allgemeine Anforde-
rungen an Gestaltung und Bau von feststehenden und beweglichen trennenden Schutzeinrichtungen

EN 1037:1995+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Vermeidung von unerwartetem Anlauf

EN 1088:1995+A2:2008, Sicherheit von Maschinen — Verriegelungseinrichtungen in Verbindung mit trennen-
den Schutzeinrichtungen — Leitsétze flir Gestaltung und Auswahl!

EN 1127-1:2007, Explosionsfdhige Atmosphédren — Explosionsschutz — Teil 1: Grundlagen und Methodik

EN 1672-2:2005+A1:2009, Nahrungsmittelmaschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsédtze — Teil 2: Hygiene-
anforderungen

EN 1760-2:2001+A1:2009, Sicherheit von Maschinen — Druckempfindliche Schutzeinrichtungen — Teil 2:
Allgemeine Leitsétze fiir die Gestaltung und Priifung von Schaltleisten und Schaltstangen

EN 13463-1:2009, Nicht-elektrische Geréte flir den Einsatz in explosionsgefédhrdeten Bereichen — Teil 1:
Grundlagen und Anforderungen

EN 14373:2005, Explosions-Unterdriickungssysteme

EN 14491:2006, Schutzsysteme zur Druckentlastung von Staubexplosionen

CEN/TR 14715:2004, Sicherheit von Maschinen — Von Maschinen emittierte ionisierende Strahlung — Leit-
faden zur Anwendung von technischen Normen bei der Konstruktion von Maschinen um den gesetzlichen
Anforderungen zu entsprechen

EN 60079-0:2004, Explosionsfdhige Atmosphére — Teil 0: Allgemeine Anforderungen (IEC 60079-0:2004)

EN 60204-1:2006, Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistung von Maschinen — Teil 1: Allgemeine
Anforderungen (IEC 60204-1:2005, modifiziert)

EN 60529:1991+A1:2000, Schutzarten durch Gehéuse (IP-Code) (IEC 60529:1989+A1:1999)

EN 61310-1:2008, Sicherheit von Maschinen — Anzeigen, Kennzeichen und Bedienen — Teil 1: Anforderun-
gen an sichtbare, hérbare und tastbare Signale (IEC 61310-1:2007)

EN 61310-3:2008, Sicherheit von Maschinen — Anzeigen, Kennzeichen und Bedienen — Teil 3: Anforderun-
gen an die Anordnung und den Betrieb von Bedienteilen (IEC 61310-3:2007)

EN 61496-1:2004+A1:2008, Sicherheit von Maschinen — Beriihrungslos wirkende Schutzeinrichtungen —
Teil 1: Allgemeine Anforderungen und Priifungen (IEC 61496-1:2004, mod.+A1:2007)

CLC/TS 61496-2:2006, Sicherheit von Maschinen — Beriihrungslos wirkende Schutzeinrichtungen — Teil 2:
Besondere Anforderungen an Einrichtungen, welche nach dem aktiven opto-elektronischen Prinzip arbeiten
(AOPDs) (IEC 61496-2:2006)

EN ISO 3744:2010, Akustik — Bestimmung der Schallleistungs- und Schallenergiepegel von Gerduschquellen

aus Schalldruckmessungen — Hiillflaichenverfahren der Genauigkeitsklasse 2 fiir ein im Wesentlichen freies
Schallfeld liber einer reflektierenden Ebene (ISO 3744:2010)
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EN ISO 4413:2010, Fluidtechnik — Allgemeine Regeln und sicherheitstechnische Anforderungen an Hydrau-
likanlagen und deren Bauteile (ISO 4413:2010)

EN I1SO 4414:2010, Fluidtechnik — Allgemeine Regeln und sicherheitstechnische Anforderungen an Pneuma-
tikanlagen und deren Bauteile (ISO 4414:2010)

EN ISO 4871:2009, Akustik — Angabe und Nachpriifung von Gerduschemissionswerten von Maschinen und
Geréten (ISO 4871:1996)

EN ISO 11161:2007+A1:2010, Sicherheit von Maschinen — Integrierte Fertigungssysteme — Grundlegende
Anforderungen (ISO 11161:2007+Amd 1:2010)

EN ISO 11202:2010, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten — Bestimmung von Emis-
sions-Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen festgelegten Orten unter Anwendung angenéherter
Umgebungskorrekturen (ISO 11202:2010)

EN ISO 11204:2010, Akustik — Geréduschabstrahlung von Maschinen und Geréten — Bestimmung von Emis-
sions-Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen festgelegten Orten unter Anwendung exakter Um-
gebungskorrekturen (ISO 11204:2010)

EN ISO 11553 (alle Teile), Sicherheit von Maschinen — Laserbearbeitungsmaschinen (ISO 11553)

EN ISO 11688-1:2009, Akustik — Richtlinien fiir die Konstruktion ldrmarmer Maschinen und Geréte — Teil 1:
Planung (ISO/TR 11688-1:1995)

EN ISO 12001:2009, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerédten — Regeln fiir die Erstel-
lung und Gestaltung einer Gerduschmessnorm (ISO 12001:1996)

EN ISO 12100:2010, Sicherheit von Maschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsédtze — Risikobeurteilung und
Risikominderung (ISO 12100:2010)

EN ISO 13732-1:2008, Ergonomie der thermischen Umgebung — Bewertungsverfahren fiir menschliche Re-
aktionen bei Kontakt mit Oberflaichen — Teil 1: HeiBe Oberflachen (ISO 13732-1:2006)

EN ISO 13732-3:2008, Ergonomie der thermischen Umgebung — Bewertungsverfahren fiir menschliche Re-
aktionen bei Kontakt mit Oberflichen — Teil 3: Kalte Oberflachen (ISO 13732-3:2005)

EN ISO 13849-1:2008, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen — Teil 1:
Allgemeine Gestaltungsleitsétze (ISO 13849-1:2006)

EN ISO 13850:2008, Sicherheit von Maschinen — Not-Halt — Gestaltungsleitsétze (ISO 13850:2006)

EN ISO 13855:2010, Sicherheit von Maschinen — Anordnung von Schutzeinrichtungen im Hinblick auf Anné&-
herungsgeschwindigkeiten von Kérperteilen (ISO 13855:2010)

EN ISO 13857:2008, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsabstdnde gegen das Erreichen von Geféhr-
dungsbereichen mit den oberen und unteren GliedmaBBen (ISO 13857:2008)

EN ISO 14122-1:2001, Sicherheit von Maschinen — Ortsfeste Zugédnge zu maschinellen Anlagen — Teil 1:
Wahl eines ortsfesten Zugangs zwischen zwei Ebenen (ISO 14122-1:2001)

EN I1SO 14122-2:2001, Sicherheit von Maschinen — Ortsfeste Zugénge zu maschinellen Anlagen — Teil 2:
Arbeitsbiihnen und Laufstege (ISO 14122-2:2001)

EN ISO 14122-3:2001, Sicherheit von Maschinen — Ortsfeste Zugédnge zu maschinellen Anlagen — Teil 3:
Treppen, Treppenleitern und Geldnder (ISO 14122-3:2001)

EN ISO 14122-4:2004+A1:2010, Sicherheit von Maschinen — Ortsfeste Zugénge zu maschinellen Anlagen —
Teil 4: Ortsfeste Steigleitern (ISO 14122-4:2004+Amd 1:2010)
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3 Begriffe
Fur die Anwendung dieses Dokuments gelten die Begriffe nach EN ISO 12100 und die folgenden Begriffe.

3.1
Nahrungsmittelmaschine
Maschine, die fur die Herstellung von Nahrungs- oder Futtermitteln verwendet wird

3.2
gewerbliche oder industrielle Nahrungsmittelmaschine
Nahrungsmittelmaschine, die vom Hersteller fir die Verwendung am Arbeitsplatz vorgesehen ist

ANMERKUNG  Einige Maschinen dieser Art kdnnen auch fiir den Hausgebrauch bestimmt sein.

3.3

Gerat fur den Hausgebrauch

Haushaltsgerat

Nahrungsmittelmaschine, die vom Hersteller fur den Hausgebrauch vorgesehen ist

34
Nahrungsmittel
Substanz, die zum Verzehr durch Mensch oder Tier bestimmt ist

3.5

Produkt

Zutat, Bestandteil oder Material, die/der/das in einer Nahrungsmittelmaschine zur Herstellung von Nahrungs-
mitteln verarbeitet wird

3.6

Schneideinrichtung

Schneidwerkzeug mit einer scharfen Klinge oder einer geriffelten Schneidkante, das zum Schneiden von Nah-
rungsmitteln vorgesehen ist. Die Schneideinrichtung kann feststehend, hin- und herbewegend, sich drehend
oder ein Endlosband sein

3.7

Halterung fiir die Schneideinrichtung

Bauteil, das daflr ausgelegt ist, die Schneideinrichtung wahrend des Auf- und Abbaus sicher aufzunehmen.
Die Halterung fur die Schneideinrichtung kann ein fest eingebauter Bestandteil der Schneideinrichtung sein
oder sie kann abnehmbar sein

3.8

Kantenschutz fiir die Schneideinrichtung

Vorrichtung, die dafiir ausgelegt ist, die Kante der Schneideinrichtung wahrend des Auf- und Abbaus der
Schneideinrichtung oder wahrend anderer Eingriffe in die Maschine zu schiitzen

ANMERKUNG Ein Kantenschutz fir die Schneideinrichtung kann abnehmbar sein oder einen fest eingebauten Be-
standteil der Maschine darstellen.

3.9

Trager fiir die Schneideinrichtung

Bauteil, das daflir ausgelegt ist, den Bediener und die Schneideinrichtung wahrend des Transports und der
Lagerung zu schitzen
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4 Liste der signifikanten Gefahrdungen

41 Allgemeines

Dieser Abschnitt enthalt eine umfangreiche Auflistung der Gefahrdungen, Gefahrdungssituationen und Ge-
fahrdungsereignisse, die im Zusammenhang mit Nahrungsmittelmaschinen und den dazugehdrigen Einrich-
tungen auftreten kénnen.

Der Hersteller einer Nahrungsmittelmaschine kann diese Liste der Gefahrdungen verwenden, um die Gefahr-
dungen im Zusammenhang mit seiner Maschine zu ermitteln und anschlieRend angemessene Sicherheitsan-
forderungen fir jede dieser Gefahrdungen im entsprechenden Unterabschnitt von Abschnitt 5 des vorliegen-
den Dokumentes zu finden.

Wenn der Hersteller Gefahrdungen im Zusammenhang mit seiner Maschine erkennt, die nicht in diesem Ab-
schnitt ausgelistet sind, muss er diese Gefahrdungen beurteilen, indem er die Grundsatze von EN ISO 12100
anwendet.

Die Gefahrdungen im Zusammenhang mit einer bestimmten Nahrungsmittelmaschine kénnen in Abhangigkeit

von dem zu verarbeitenden Produkt und jeglichen Zusatzgeraten, die mit der Maschine geliefert werden oder
an sie angeschlossen werden kénnen, variieren.

4.2 Mechanische Gefahrdungen
421 Bewegliche Teile

4211 Allgemeines

Die meisten NahrungsmittelImaschinen, egal ob sie flir den gewerblichen oder den industriellen Gebrauch
vorgesehen sind, enthalten mechanische Bauteile, die geringfiigige oder schwere Verletzungen verursachen
kénnen. Typische mechanische Gefahrdungen, die durch bewegliche Teile an Nahrungsmittelmaschinen her-
vorgerufen werden, umfassen:

a) Gefahrdungen durch Quetschen — z. B. durch Werkzeuge oder Antriebsmechanismen, Getriebe und
Ketten sowie Kettenrader,;

b) Gefahrdungen durch Scheren — z. B. durch Werkzeuge oder Umlagerungsmechanismen, Drehschieber,
Teilmechanismen;

c) Gefahrdungen durch Schneiden — z. B. durch Schneideinrichtungen wahrend des Betriebs, Eingriffe in
die Maschine, Reinigung und Handhabung, nicht entgratete Blechkanten;

d) Gefahrdungen durch Erfassen — z. B. durch Mischwerke, sich drehende Wellen;

e) Gefahrdungen durch Einziehen und Fangen — z. B. durch Mahlwalzen oder Andruckwalzen, Antriebsrol-
len an Foérderbandern;

f)  Gefadhrdungen durch Schlag — z. B. durch ungesicherte Deckel oder Abdeckungen, durch kleine Ma-
schinen, die von der Arbeitsflache fallen;

g) Gefahrdungen durch Einstiche oder Durchstiche — z. B. durch Fleisch-Injektoren;
h) Gefahrdungen durch Reibung und Abrieb — z. B. durch Férderbander, Antriebsriemen;

i) Gefahrdungen durch Herausschleudern von Teilen — z. B. durch Produkte in rotierenden Schisseln,
Auseinanderbrechen von Bauteilen, die sich mit hoher Geschwindigkeit drehen.

Documents
10 Document Sharing Hub

Full document details: E DIN EN 1672-1:2012-04


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-1672-1-2012-04
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-1672-1-2012-04

E DIN EN 1672-1:2012-04
— Entwurf — prEN 1672-1:2012 (D)

4.21.2 Risiken, die sich aus haufigen Eingriffen durch den Bediener ergeben

421.21 Alilgemeines

Das Risiko aufgrund beweglicher Teile ist an Nahrungsmittelmaschinen im Vergleich zu dhnlichen Maschinen,
die in anderen Industriezweigen verwendet werden, besonders hoch, da die Notwendigkeit eines haufigen
Eingriffs durch den Bediener besteht. Es besteht die Notwendigkeit fur haufige Eingriffe in Gefahrenbereiche,
um Blockierungen zu beseitigen, um dem Produktstrom nachzuhelfen (besonders im letzten Teil des Produkt-
laufs), um Reinigungsarbeiten zwischen verschiedenen Produktldufen durchzufihren und um Zugriff auf die
Maschinenteile fur eine grindliche Reinigung zu erlangen, um die Anforderungen an die Lebensmittelhygiene
zu erflllen.

4.21.2.2 Maschinenoéffnungen

Es besteht das Risiko von Gefahrenbereichen an Nahrungsmittelmaschinen, wenn der Bediener in die Zu-
fuhr-, Ausgabe- und Inspektionséffnungen greift, um die Maschine mit dem Produkt zu be- und entladen, dem
Produktstrom nachzuhelfen und um die Maschine zu reinigen.

4.2.1.2.3 Eingreifen in trennende Schutzeinrichtungen

Es besteht das Risiko von Gefahrenbereichen an Nahrungsmittelmaschinen, wenn der Bediener auf Teilen
der Maschine oder auf ortsveranderbaren Treppen stehen kann und dabei Zugriff auf trennende Schutz-
einrichtungen besitzt, um dem Produktstrom nachzuhelfen oder die Maschine zu reinigen, wahrend diese sich
in Betrieb befindet.

4.2.2 Risiken, die aus hygienischen Gestaltungsmerkmalen entstehen kénnen

4221 Allgemeines

Gestaltungsmerkmale, welche die Reinigung der Nahrungsmittelmaschine erleichtern, kénnen Gefahrdungen
fir den Bediener an der Maschine darstellen, wenn sie nicht ordnungsgemaf ausgefiihrt sind.

4.2.2.2 Schnellspannvorrichtungen

Nahrungsmittelmaschinen sind haufig mit Schnellspannvorrichtungen ausgestattet, die ohne Werkzeug geldst
werden kénnen, damit die Maschine zu Reinigungszwecken schnell auseinandergebaut werden kann. Ein
Risiko kann entstehen, wenn durch das Entfernen von Schnellspannvorrichtungen der Zugriff auf Gefahren-
bereiche ermdglicht wird.

4.2.2.3 Reinigungsbereich unterhalb der Maschine

Es besteht das Risiko von Gefahrenbereichen an Nahrungsmittelmaschinen, wenn der Bediener auf dem Bo-
den kniet und unter die trennenden Schutzeinrichtungen greift, um die Maschine selbst oder den Boden un-
terhalb der Maschine zu reinigen, wahrend sich die Maschine in Bewegung befindet, wie in Bild 1 dargestellt.
Das Risiko erhdht sich, wenn der Aufbau der Maschine offen gestaltet wurde, damit das Nahrungsmittel durch
die Mechanismen der Maschine auf den Boden fallen kann.

Documents
Document Sharinp1Hub

Full document details: E DIN EN 1672-1:2012-04


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-1672-1-2012-04
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-1672-1-2012-04

E DIN EN 1672-1:2012-04
prEN 1672-1:2012 (D) — Entwurf —

Bild 1 — Reinigung unterhalb der Nahrungsmittelmaschine
4.2.24 Auffangbehalter

Nahrungsmittelmaschinen kénnen mit Behaltern ausgestattet sein, die aus der Maschine verschuttete Nah-
rungsmittel auffangen. Aus Griinden der hygienischen Gestaltung sind Auffangbehalter leicht entfernbar, da-
mit das Produkt regelmafig entnommen werden kann; trotzdem kann der Bediener Gefahrenbereichen an der
Maschine ausgesetzt sein, wenn die Behalter entfernt werden.

4.2.3 Gefahrdungen durch Fliissigkeiten unter Hochdruck

Einige Nahrungsmittelmaschinen enthalten pneumatische oder hydraulische Systeme. Pneumatische und
hydraulische Vorrichtungen kdnnen Gefahrdungen durch Quetschen, Scheren, Herausschleudern von Teilen,
Explosion und Einspritzen von Flissigkeiten aufweisen. Die gespeicherte Energie in pneumatischen oder hyd-
raulischen Systemen kann zu unerwarteten Bewegungen von Mechanismen fiihren, auch wenn die Stromzu-
fuhr getrennt ist. Des Weiteren stellen die Hydraulikflissigkeit und die Schmiermittel fir pneumatische Syste-
me eine potentielle Brandgefahr dar und kénnen das Nahrungsmittel kontaminieren.

Einige NahrungsmittelImaschinen verwenden Wasser unter Hochdruck, um Nahrungsmittel zu scheiden oder
zu entfernen. Diese Hochdruckwasserstrahlen kdnnen Schnittverletzungen verursachen.

4.2.4 Gespeicherte Energie

Viele Nahrungsmittelmaschinen, einschlieBlich Retorten und Kochgerate, enthalten gespeicherte Energie.
Diese Energie kann mechanisch, hydraulisch, pneumatisch, in Form von Dampf, Uberdruck oder Vakuum vor-
liegen. Gefahrdungen entstehen, wenn Bauteile versagen, die diese Energie enthalten, oder wenn die Energie
wahrend der Beladung, Entladung, Reinigung oder Wartung auf unkontrollierte Weise freigesetzt wird.

4.2.5 Rutsch-, Stolper- und Sturzgefahr, die sich aus der Gestaltung der Maschine ergibt

4.2.51 Gefahrdungen durch Rutschen

Die Art und die Form vieler Nahrungsmittel, die bei der Nahrungsmittelverarbeitung verwendeten Ole und Fet-
te sowie die Nasse, mit der einige Verfahren durchgefiihrt werden, stellen eine besondere Gefahrdung durch
Ausrutschen auf verschitteten Substanzen im Bereich der Nahrungsmittelzubereitung dar. Eine Rutschgefahr
entsteht, wenn durch die Gestaltung der Maschine ein Verschiitten, ein Uberlaufen oder ein anderweitiges
Entweichen aus der Maschine erméglicht wird. Fir die Reinigung verwendetes abflieRendes Wasser und Rei-
nigungsmittel kénnen die Oberflache ebenfalls rutschig machen.

4.2.5.2 Gefahrdungen durch Stolpern

Gefahrdungen durch Stolpern kdnnen an Nahrungsmittelmaschinen entstehen, wenn Schlauche oder Kabel
bis auf den Boden hangen oder Baugruppen in niedriger Héhe angeordnet sind.
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4.2.5.3 Gefahrdung durch Abstiirzen

Es besteht das Risiko, dass Personen abstlrzen, wenn es notwendig ist, eine Maschine aus der Héhe zu be-
dienen, zu reinigen oder zu warten/instandzuhalten. Das Absturzrisiko erhoht sich, wenn die in einer Hohe
zum Stehen oder Laufen verwendete Oberflaiche mit Nahrungsmitteln, Ol, Fetten, Wasser oder Reinigungs-
mitteln bedeckt ist.

4.2.6 Verlust der Standsicherheit

Falls Nahrungsmittelmaschinen ihre Standsicherheit verlieren und sich unerwartet bewegen oder umkippen,
kdnnen sie Quetsch- und StoRverletzungen hervorrufen. Umstande, unter denen ein Verlust der Stand-
sicherheit auftreten kann, umfassen die folgenden:

a) wahrend sich die Maschine in Betrieb befindet oder gereinigt wird, beispielsweise:
1) wenn jemand einen vollen Behalter mit Produkt auf einer Kante des Zufiihrtrichters absttitzt;
2) wenn die Maschine ungleichmaRig mit Produkt beladen wird;
3) wenn jemand auf der Maschine steht.
b) wahrend die Maschine bewegt wird, beispielsweise:
1) wenn die Anhebe- und Verriickanweisungen des Herstellers nicht beachtet werden;

2) wenn die Maschine, die mit Radern ausgestattet ist, auf einer schiefen Ebene oder einem unebenen
Untergrund bewegt wird.

4.3 Elektrische Gefdhrdungen

4.3.1 Elektrische Ausriistung
Die elektrische Ausristung an der Maschine birgt die Gefahr eines Stromschlags und Verbrennungsgefahr.

In Gegenwart von entflammbaren Materialien besteht eine erhéhte Brandgefahr. Elektrische Systeme kdnnen
zur Zindquelle werden. In Bereichen mit entziindlichen Substanzen oder Produkten, die eine explosions-
fahige Atmosphare erzeugen koénnen, kénnte so eine Explosionsgefahr entstehen.

Wenn Flissigkeiten, z. B. verschittetes Produkt oder Reinigungsmittel wie Wasser, mit den elektrischen Lei-
tern in Kontakt kommen, besteht das Risiko eines elektrischen Schlags.

4.3.2 Elektrostatische Phanomene

Elektrostatische Entladungen kénnen fiir brennbare Substanzen oder explosionsfahige Atmosphéaren, z. B.
Mehlstaub, eine Zindquelle darstellen.

4.4 Thermische Gefdahrdungen

Viele Nahrungsmittelmaschinen enthalten Warmequellen, wie z. B. elektrische Heizelemente, Gasflammen
oder Dampf. An Maschinen mit Warmequellen besteht das Risiko von Verbrennungen an der Warmequelle
durch Dampf, heiRe Oberflachen oder heile Luft. Maschinen mit Warmequellen kdnnen eine heille Arbeits-
umgebung erzeugen, die eine gesundheitsschadigende Wirkung besitzt, wie z. B. Hitzeschaden.

Einige Nahrungsmittelmaschinen enthalten Kihlsysteme. An Maschinen mit Kiihisystemen besteht das Risiko
von Erfrierungen an kalten Oberflachen, Kiihimitteln und kalten Produkten. Maschinen mit Kiihisystemen kon-
nen eine kalte Arbeitsumgebung erzeugen, die eine gesundheitsschadigende Wirkung besitzt, wie z. B. Un-
terkihlungen des Korpers.

Thermische Geféahrdungen durch heifle oder kalte Oberflichen kénnen an Nahrungsmittelmaschinen ver-
mehrt vorhanden sein, weil die Standardmaterialien fir die Warmedammung nicht die Anforderungen an die
hygienische Gestaltung der Maschine erfullen.
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4.5 Gerausche

Nahrungsmittelmaschinen kdnnen Larm erzeugen, der zu Hérschaden, zu Unfallen aufgrund von Beeintrachti-
gung der verbalen Kommunikation und zur Beeintréachtigung der Aufnahme von akustischen Signalen flhren
kann.

4.6 Gefahrdungen durch Schwingungen

Nahrungsmittelmaschinen mit schwingungsfahigen Zufiihrungen oder anderen schwingenden Mechanismen

kénnen Gefahrdungen durch Schwingungen hervorrufen, wenn der Bediener Uber einen langeren Zeitraum

schwingende Teile der Maschine halten oder auf ihnen sitzen oder stehen muss.

4.7 Gefahrdungen durch Strahlung

Einige Nahrungsmittelmaschinen enthalten Strahlungsquellen, die Gefahrdungen hervorrufen kénnen, z. B.:

a) Niederfrequenz-, Funkfrequenz- und Mikrowellen, z. B. beim Zubereiten von Nahrungsmitteln im Mikro-
wellenherd, was zu Verbrennungen und anderen gesundheitsschadigenden Wirkungen fiihren kann;

b) Infrarotlicht, sichtbares Licht und ultraviolettes Licht, z. B. zum Infrarottrocknen oder Infraroterwarmen von
Nahrungsmitteln, was zu Verbrennungen oder Erblindung flihren kann;

c) Rontgen- und Gammastrahlen, z. B. zur Untersuchung oder Bestrahlung von Nahrungsmitteln, was zu
Verbrennungen, Krebs und genetischer Mutation fihren kann;

d) Alpha- und Betateilchen, Elektronen- oder lonenstrahlen, Neutronen, z. B. zur Untersuchung von Nah-
rungsmitteln, was zu Verbrennungen, Krebs und genetischer Mutation fiihren kann;

e) Laser, z. B. zum Messen oder zum Schneiden von Nahrungsmitteln, was zu Verbrennungen oder Erblin-
dung fihren kann.

4.8 Gefahrdungen durch Materialien und Substanzen

4.8.1 Nahrungsmittel

Die Produkte, die in der Nahrungsmittelmaschine verarbeitet werden, kdnnen den Bediener auf folgende Wei-
se verletzen:

a) Einatmen von gesundheitsgefahrdenden Substanzen

1) Staub und Aerosol aus der Verarbeitung von Nahrungsmitteln — viele Nahrungsmittel, einschlieBlich
Weizenmehl, Getreidekérner, Gewlrze und Wirzmittel, Enzyme und Meeresfriichte, kdnnen bei de-
ren Verarbeitung fir den Bediener gefahrlich sein. Das liegt daran, dass sie eine reizende, sensi-
bilisierende oder allergische Reaktion hervorrufen kénnen, wie z. B. berufsbedingtes Asthma. Reak-
tionen dieser Art konnen selbst dann auftreten, wenn die Maschinen nur eine niedrige Staub-
konzentration oder Rauchkonzentration dieser Substanzen ausstolRen.

2) Gase — gesundheitsgefahrdende Gase, z. B. Ammoniak, kdnnen von Gefriereinrichtungen der Nah-
rungsmittelmaschinen abgegeben werden.

Suffokation, Asphyxie, Ertrinken

1) Verfahren — wenn Nahrungsmittel gegart werden, z. B. bei der Herstellung von Bier, Malz, Hefe o-
der Joghurt, werden Kohlendioxid und andere Gase abgegeben, wodurch sich der Sauerstoffgehalt
verringert und dies zu Suffokation fuhrt;

2) veranderte Atmosphare — wenn Gase, wie z. B. Kohlendioxid oder Stickstoff, verwendet werden, um
die Atmosphare entweder fiir ein Verfahren zu andern oder vor dem Verpacken, kann der Sauerstoff-
gehalt verringert werden, was zu Suffokation fihrt;

3) Tieftemperaturkiihlung — wenn Kohlendioxid oder Stickstoff als direktes Kaltemittel verwendet wer-
den, kann der Sauerstoffgehalt verringert werden, was zu Suffokation fihrt;

4) Silos und andere geschlossene Raume — wenn der Bediener einen geschlossenen Raum einer
Nahrungsmittelmaschine betritt und von Produkt umgeben ist, kann Suffokation oder Ertrinken auf-
treten.
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c) Schlag

wenn Nahrungsmittel aus der Maschine herausgeschleudert werden oder wenn Personen Silos betreten
und von groRen Nahrungsmittelmengen getroffen werden;

d) Verbrennungen und Verbriihungen
durch heilte Nahrungsmittel, beim Kochen entstandener Dampf, oder gefrorene Nahrungsmittel;
e) mikrobiologische Kontamination
wenn einige Produkte, wie z. B. Abfallprodukte von Fleisch oder Geflligel, verarbeitet werden, kann dabei

ein Risiko fiur den Bediener, das Wartungspersonal und den Verbraucher durch mikrobiologische Konta-
mination entstehen.

4.8.2 Gefdahrdungen durch Reinigungsmittel

Die Chemikalien, die zum Reinigen und Desinfizieren von Nahrungsmittelmaschinen benutzt werden, kénnen
besonders in konzentrierter Form gefahrlich sein. Gefahrdungen kénnen entstehen, wenn die Chemikalien

a) in Kontakt mit der Haut oder den Augen kommen;
b) verschluckt werden;

c) als Aerosol eingeatmet werden, z. B. wenn sie in Verbindung mit einem Hochdruckreiniger oder Druckluft
eingesetzt werden.

Wenn unter Hochdruck stehendes Wasser verwendet wird, um die Maschine zu reinigen, entsteht ein Risiko
— einer Gefahrdung durch Schneiden, wenn das Wasser in Berlihrung mit der Haut kommt;

— eines elektrischen Schlages, wenn das Wasser in elektrische Gehause eintritt.

4.8.3 Gefdahrdungen durch den Betrieb von Maschinen in explosionsgefahrdeten Bereichen

Gefahrdungen kénnen entstehen, wenn Nahrungsmittelmaschinen in explosionsgefahrdeten Bereichen be-
trieben werden oder wenn explosionsgeféahrdete Bereiche sich in Teilen der Nahrungsmittelmaschine bilden
kénnen, z. B. in Muhlen, Sieben, Férdereinrichtungen, Silos und Sprihtrocknern.

Explosionsgefahrdete Bereiche kénnen sein:

a) Gase, Dampfnebel, z. B. Erdgas aus gasbetriebenen Anlagen, Alkohol aus Getranken oder Aroma-
stoffen, in Kiihlanlagen verwendetes Ammoniak;

b) Staub, z. B. Maismehl, Weizenmehl oder Puderzucker.

Explosionsgefahrdete Bereiche kdnnen durch die folgenden Quellen entziindet werden, die an Nahrungs-
mittelmaschinen vorhanden sein kbnnen:
1) elektrische Funken, z. B. durch elektrische Schitze oder durch Elektromotoren;

2) elektrostatische Entladungen, z. B. durch Maschinenteile aus Kunststoff oder Bauteile, die mithilfe
von Kunststoffbuchsen verbunden sind;

3) mechanisch erzeugte Funken, z. B. durch Mahlwalzen, die mit Fremdmetall oder Steinen verun-
reinigt sind, oder durch aufeinander prallende Eisen- und Aluminiumbauteile;

4) heiBe Oberflachen, z. B. Teile von Ofen oder von mechanischen Bauteilen, wie z. B. Auflager, die
sich bis zum Eintreten des Versagens Uberhitzen.
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4.9 Gefahrdungen durch Missachtung ergonomischer Prinzipien bei der Gestaltung von
Maschinen

491 Allgemeines

Der Arbeitsschutz ist gefahrdet, wenn Personen Aufgaben an der Nahrungsmittelmaschine von Hand erledi-
gen. Die Risiken, die sich aus diesen Gefahrdungen ergeben, erhéhen sich, wenn die Verschiedenheit der
physischen anthropometrischen Eigenschaften, der Starke und der Kondition des Bedieners unbericksichtigt
bleibt und wenn ungenigend Platz fir Bewegungen der Korperteile des Bedieners geboten wird.

a) Bedienen der Maschinen, z. B. unter Annahme von Haltungsfehlern;

b) Beflllen der Maschine mit Produkt, z. B. unter Annahme von Haltungsfehlern, GbermafRiger Anstrengung,
Ermudung;

c) Reinigen der Maschine, z. B. unter Annahme von Haltungsfehlern, GbermaRiger Anstrengung;
d) Warten und Instandhalten, z. B. unter Annahme von Haltungsfehlern, bermaRiger Anstrengung;

e) Bewegen der Maschine, z. B. unter Annahme von Ubermafiger Anstrengung, Ermudung.

4.9.2 Menschliches Versagen

Gefahrdungen im Zusammenhang mit Nahrungsmittelmaschinen kdnnen aufgrund menschlichen Versagens
entstehen, wie in den folgenden Fallen dargestellt:

a) fehlerhaftes Zusammenbauen der Maschine;
b) fehlerhaftes Bedienen der Maschine;
c) fehlerhafte Wartung der Maschine;

d) psychische Belastung, z. B. durch die Notwendigkeit der Uberwachung, welche die dauernde Aufmerk-
samkeit erfordert oder durch eine schlecht gestaltete Mensch-Maschine-Schnittstelle;

e) Unterforderung, z. B. durch einen von der Maschine vorgegebenen Arbeitsrhythmus.

4.10 Gefahrdungen durch Anordnung, Kennzeichnung und Betéitigung von
Steuereinrichtungen

4.10.1 Allgemeines

Gefahrdungen konnen entstehen, wenn die Steuereinrichtungen der Maschine von der Position des Bedie-
ners aus schwer zuganglich oder schwer erkennbar sind. Gefahrdungen kénnen ebenfalls entstehen, wenn es
nicht moglich ist, die Innenseite der Maschine vom Steuerstand aus einzusehen.

4.10.2 Nicht zu stoppende Maschinenbewegung

Gefahrdungen koénnen besonders bei halbautomatischen Maschinen dann eintreten, wenn der Bediener die
Maschinenbewegung nicht stoppen kann, nachdem ein Maschinenzyklus gestartet wurde.

4.10.3 Fehlschlagen der Abschaltung

Gefahrdungen kdnnen entstehen, wenn Bediener nicht in der Lage sind zu erkennen, wie sdmtliche Energie-
quellen einer Nahrungsmittelmaschine abgeschaltet werden kénnen, insbesondere andere Energiequellen als
Elektrizitat, wie z. B. Druckluft oder Dampf. Zu den Geféahrdungen zahlen Quetschen, Scheren, Schlag, Ein-
ziehen, elektrischer Schlag und Verbrihen.
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