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Nationales Vorwort

Dieses Dokument (prEN 16838:2023) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 44 ,Gewerbliche und
professionelle Kéltevorrichtungen und -anlagen, Leistung und Energieverbrauch “ erarbeitet, dessen
Sekretariat von UNI (Italien) gehalten wird.

Das zustdandige deutsche Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 044-00-07 AA ,Gewerbe- und
Verkaufskiithlmobel“ im DIN-Normenausschuss Kaltetechnik (FNKa).

Um Zweifelsfille in der Ubersetzung auszuschlieRen, ist die englische Originalfassung beigefiigt. Die
Nutzungsbedingungen fiir den deutschen Text des Norm-Entwurfes gelten gleichermafien auch fiir den

englischen Text.

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument kénnen tliber die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch
eine Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Anderungen

Gegeniiber DIN EN 16838:2019-09 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Hinzufiigen von Anhang ZA und Anhang ZB;

b) Definition des Split-Systems und des entsprechenden Verfahrens zur Messung der Energieaufnahme;

c) Dokument redaktionell tiberarbeitet.
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (prEN 16838:2023) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 44 ,Gewerbliche und
professionelle Kéltevorrichtungen und -anlagen, Leistung und Energieverbrauch “ erarbeitet, dessen
Sekretariat von UNI gehalten wird.

Dieses Dokument ist derzeit zur CEN-Umfrage vorgelegt.

Dieses Dokument wird EN 16838:2019 ersetzen.

Dieses Dokument enthilt die folgenden wesentlichen technischen Anderungen im Vergleich zu
EN 16838:2019:

— Hinzufiigen von Anhang ZA und Anhang ZB;

— Definition des Split-Systems und des entsprechenden Verfahrens zur Messung der Energieaufnahme.
Dieses Dokument wurde im Rahmen eines Normungsauftrags erarbeitet, den die Europdische Kommission
und die Europdische Freihandelsassoziation CEN erteilt haben, und unterstiitzt grundlegende

Anforderungen der EU-Richtlinie(n)/Verordnung(en).

Zum Zusammenhang mit EU-Richtlinie(n)/-Verordnung(en) siehe informativen Anhang ZA und Anhang ZB,
die Bestandteile dieses Dokuments sind.
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1 Anwendungsbereich

Dieses Dokument legt die Klassifizierung, Anforderungen an die Konstruktion sowie Leistungs- und
Energieaufnahmepriifung von Verkaufskiithlmobeln fiir Speiseeis und Pozzetti fest, die fiir den Verkauf
und/oder die Prasentation von handwerklich hergestelltem und selbstgefertigtem Speiseeis verwendet
werden. Es werden Priifbedingungen und Verfahren zur Uberpriifung der Erfiillung der Anforderungen
festgelegt; dariiber hinaus werden deren Markierung sowie eine Auflistung der durch den Hersteller
anzugebenden Eigenschaften aufgefiihrt.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente werden im Text in solcher Weise in Bezug genommen, dass einige Teile davon
oder ihr gesamter Inhalt Anforderungen des vorliegenden Dokuments darstellen. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlieflich aller Anderungen).

[EC 60335-1:2020, Household and similar electrical appliances — Safety — Part 1: General requirements

[EC 60335-2-89:2019, Household and similar electrical appliances — Safety — Part 2-89: Particular
requirements for commercial refrigerating appliances and ice-makers with an incorporated or remote
refrigerant unit or motor-compressor

[SO 5149-2:2014, Refrigerating systems and heat pumps — Safety and environmental requirements — Part 2:
Design, construction, testing, marking and documentation

3 Begriffe

Flir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

ISO und IEC stellen terminologische Datenbanken fiir die Verwendung in der Normung unter den folgenden
Adressen bereit:

— IS0 Online Browsing Platform: verfiigbar unter https://www.iso.org/obp
— IEC Electropedia: verfiigbar unter https://www.electropedia.org/

31

Verkaufskiihlmaobel fiir Speiseeis

Kiihlgerat mit direkter Verkaufsfunktion, das es ermoglicht, handwerklich hergestelltes und selbstgemachtes
Eis in Bechern innerhalb der vorgeschriebenen Temperaturgrenzen zu lagern, auszustellen und zu
entnehmen

Anmerkung 1 zum Begriff: ~ Handwerklich hergestelltes und selbstgefertigtes Speiseeis werden im Folgenden als
»Speiseeis” bezeichnet.

3.2

Pozzetto

Kiihlgerat mit direkter Verkaufsfunktion, das es ermoglicht, handwerklich hergestelltes und selbstgemachtes
Eis in Bechern innerhalb der vorgeschriebenen Temperaturgrenzen zu lagern und zu entnehmen

3.3

Vorratsbereich

Lagerbereich nicht sichtbarer, vom Inhalt des Warenprasentationsbereichs getrennter Teil des
Verkaufskiihlmébels fiir Speiseeis, der ausschliefilich zur Lagerung des Produktes dient und der iiber einen
anderen Zugang verfligt
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3.4

Warenprasentationsbereich

Auslagebereich sichtbarer Teil der Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis, der zur Ausstellung und zur Entnahme
des Produktes dient

3.5
Pozzettobereich
Teil des Pozzetto, der der Entnahme des Produktes dient

3.6
Abdeckungen
Schiebetiir und Nachtrollo oder schwenkbare Abdeckplatten

3.7
Deckel
abnehmbare Abdeckung flir den Pozzettobereich

3.8
Eisbehalter
fiir die Lagerung von Speiseeis vorgesehener Behalter

3.9
Nettoinhalt
Rauminhalt bis zur Oberkante des Eisbehalters, der Speiseeis enthalt

3.10
obere Warenprisentationsfliche des Eisbehalters
durch den Aufdenumfang der offenen Seite eines Eisbehélters begrenzte Flache

3.11
vordere Warenprdsentationsflache des Eisbehalters
durch den Aufienumfang der Vorderseite eines Eisbehélters begrenzte Flache

3.12
seitliche Warenpriasentationsflache des Eisbehalters
durch den Aufienumfang der Lateralseite eines Eisbehalters begrenzte Flache

3.13

Gesamtnettospeichervolumen

Vs

Summe des Nettoinhalts jedes Behalters im Vorratsbereich

3.14

Gesamtnettoinhalt des Pozzettobereiches

Vp

Summe des Nettoinhalts jedes Behalters im Pozzettobereich

3.15

Warenprasentationsfliche

TDA, en: Total Display Area

Summe der oberen, der vorderen und der seitlichen Warenprasentationsflache aller sichtbaren Eisbehalter

3.16

Produktfamilie
Gruppe von Verkaufskithmébeln fiir Speiseeis und Pozzetti in Ubereinstimmung mit Tabelle A.1
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3.17

Energieaufnahme der Antibeschlagheizung

AEC, en: Anticondensate Energy Consumption

Energieaufnahme fiir die Kondensatabfiihrung auf der Auf3enseite der Verkaufskithlmobel fiir Speiseeis und
Pozzetti, was die Energie fiir Ventilator und Antibeschlagheizung einschlief3t, in kW-h je Tag

3.18

Energieaufnahme bei Abtauung

DFEC, en: Defrost Energy Consumption

Energieaufnahme von Abtauheizungen wahrend der Abtauzeit in kW-h je Tag

3.19

Ventilatorenergieaufnahme

FEC, en: Fan Energy Consumption

Energieaufnahme von Ventilatormotoren in kW-h je Tag

3.20

Energieaufnahme der Beleuchtung

LEC, en: Lighting Energy Consumption

Energieaufnahme von in dem Verkaufskithlmébel und Pozzetto angebrachten Leuchtmitteln in kW-h je Tag

3.21

Energieaufnahme der Kondensatverdampfungsschale

PEC, en: Condensate Evaporator Pan Energy Consumption

bei der Verdampfung des Abtauwassers verbrauchte Energie in kW-h je Tag

3.22

uberpriifte Gesamtenergieaufnahme

TECR, en: Total Revised Refrigeration Energy Consumption

liberpriifte Gesamtenergieaufnahme, erhalten aus dem Wert der DEC der Anlage und der Energieaufnahme
zusatzlicher oder alternativer Bauteile

3.23

direkte elektrische Energieaufnahme

DEC

tagliche elektrische Energieaufnahme der elektrischen Komponenten des Mobels

3.24

die der Kilteleistung entsprechende elektrische Energieaufnahme

REC

tagliche Kalteleistung entsprechende elektrische Energieaufnahme fiir Verkaufskiihimdbel fiir Speiseeis und
Pozzetti mit getrennt aufgestellter Kalteanlage mit Verdichter

3.25

Gesamtenergieaufnahme

TEC

Summe der direkten elektrischen Energieaufnahme und der Kalteleistung entsprechende elektrische
Energieaufnahme

3.26

Verfliissigungssatz

Kombination aus einem oder mehreren Verdichtern, Verfliissigern und Fliissigkeitssammlern (falls
erforderlich) und den standardmaf3ig mitgelieferten Zubehorteilen
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3.27

getrennt aufgestellter Verfliissigungssatz

Verfliissigungssatz, der von dem Verkaufskiihlmébel fiir Speiseeis und dem Pozzetto getrennt aufgestellt ist
und kein fester Bestandteil des Verkaufskithlmobels ist

3.28

Split-Verfliissigungssatz

Verfliissigungssatz, der von dem Verkaufsmobel fiir Speiseeis und dem Pozzetto getrennt aufgestellt ist und
zusammen mit dem Verkaufskithlmobel geliefert wird

4 Symbole und Abkiirzungen

trun Laufzeit - Zeit innerhalb von 24 h, wahrend der der Verdichter lauft (oder das Magnetventil
offen ist), in h

tstop Standzeit - Zeit innerhalb von 24 h, wéhrend der der Verdichter steht (oder das Magnetventil
geschlossen ist), ausgenommen der Abtauzeit, in h

Edeft Abtauzeit - Zeit, wahrend der der Verdichter steht und das Heifdgasmagnetventil getffnet ist
(oder das Zyklusumkehrventil ge6ffnet ist)

Am Massenstrom des fliissigen Kaltemittels, in Kilogramm je Sekunde

At Zeit zwischen zwei aufeinanderfolgenden Messungen, in h

Niax Anzahl der Einzelmessungen in 24 h

Ngeft Anzahl der Abtauungen innerhalb von 24 h

TDA Warenprasentationsflache, in Quadratmeter

Vp Gesamtnettoinhalt des Pozzettobereiches, in Liter

Vs Gesamtnettoinhalt des Vorratsbereiches, in Liter

TEC/TDA  spezifische Energieaufnahme (SECD) des Verkaufskiihimobels fiir Speiseeis, in
Kilowattstunde je 24 h je Quadratmeter

TEC/Vp spezifische Energieaufnahme (SEC-Vp) des Pozzetto, in Kilowattstunde je 24 h je Liter

Eor relative oder prozentuale Laufzeit:

Lrun _ trun

tTT -

trun T tstop Bl 24 — tdeft
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Dabei ist
trun t tstop T+ taert = 24 h

@ die momentane Kilteleistung, in Kilowatt;

n

hg, hy die spezifische Enthalpie in Kilojoule je Kilogramm, wobei der Zustand in Bild 12 dem

Kaltemittelaustritt aus, und in Bild 13 dem K&ltemitteleintritt in das Verkaufskithlmobel fir
Speiseeis und Pozzetto entspricht;

0, die Kaltemitteltemperatur am Verdampferaustritt, in Grad Celsius;

Og die Kaltemitteltemperatur beim Austritt aus dem Verkaufskiihimobel und Pozzetto, in Grad
Celsius;

04 die Kaltemitteltemperatur am Eintritt in das Verkaufskiihimé6bel und Pozzetto, in Grad Celsius;

O« die Kaltemitteltemperatur am Verdampfereintritt, in Grad Celsius;

Pg der Druck des Kaltemittels beim Austritt aus dem Verkaufskithimobel und Pozzetto, in Pascal;

Omrun  das  arithmetisches Mittel der Verdampfernassdampftemperatur in Grad Celsius, die,

entsprechend der Dampfdrucktabelle fiir das verwendete Kaltemittel, wahrend der Laufzeit ¢,
dem Druck pg entspricht;

das arithmetisches Mittel der Verdampfernassdampftemperatur in Grad Celsius, die,

min
entsprechend der Dampfdrucktabelle fiir das verwendete Kaltemittel, wahrend der letzten 10 %
aller Laufzeitperioden dem Druck pg entspricht.
Torun = Omprun T 273,15 in Kelvin

5 Anforderungen

5.1 Bauweise

5.1.1 Allgemeines

5.1.1.1 Festigkeit und Steifigkeit

Die Verkaufskithlmdbel fiir Speiseeis oder Pozzetti und ihre Teile miissen mit ausreichender Festigkeit und
Steifigkeit fiir die normalen Bedingungen fiir die Handhabung, den Transport und den Betrieb konstruiert

werden, und folgende Punkte sind zu beachten:

a) die Innenausstattung einschliefdlich Regalauslagen, Korbe, Schienen usw. und deren Unterbau miissen
fiir die geforderte Beanspruchung ausreichend stabil sein;

b) wenn bewegliche Regalauslagen, Koérbe, Schalen oder Schubladen eingebaut sind, miissen diese auch bei
voller Beladung ihre Form bewahren und leicht zu bewegen sein;

c) alle Teile, die mit einem Anschlag versehen sind, um versehentliches Herausnehmen zu verhindern,
miissen bei voller Beladung und wenn sie bis zum Anschlag herausgezogen sind, selbsttragend sein.
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5.1.1.2 Rohre und Verbindungen

Rohre und Verbindungen zu beweglichen und federnd angebrachten Teilen miissen so angeordnet sein, dass
sie sich nicht beriihren oder schddliche Schwingungen auf andere Teile iibertragen. Alle anderen Rohre und
Verbindungen miissen sicher befestigt sein und es miissen geniigend freie Langen und/oder
schwingungsdampfende Einrichtungen vorhanden sein, um einen Ermiidungsbruch zu verhindern. Wo es
notwendig ist, miissen Rohre und Ventile ausreichend warmegedammt sein.

5.1.1.3 Kondensatableitung

Wenn Abflussrinnen, Tropfschalen oder Verdunstungsbehélter eingebaut sind, miissen sie ein ausreichend
grofdes Fassungsvermogen haben und leicht zuganglich und zu reinigen sein.

Jeder Kondensat oder Abtauwasserbehélter oder jede Gruppe von Behailtern, die von Hand geleert werden,
muss ein Fassungsvermodgen fiir einen normalen Betrieb von mindestens 48 h in der fiir die
Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis oder Pozzetti vorgesehenen Klimaklasse aufweisen.

5.1.1.4 Verbindungs- und Nahtstellen

Alle konstruktiven Verbindungs- und Nahtstellen innerhalb des Nettoinhalts miissen die Ansammlung von
moglicherweise schddlichen Stoffen verhindern.

Alle konstruktiven Verbindungs- und Nahtstellen innerhalb des Nettoinhalts miissen eine leichte Entfernung
von eventuellen Ablagerungen moglicherweise schadlicher Stoffe ermoglichen.

5.1.2 Werkstoffe

Die Werkstoffe miissen dauerhaft sein und diirfen weder die Entwicklung von Schimmel férdern noch
Geruch abgeben.

Unter normalen Betriebsbedingungen miissen die Werkstoffe, die mit Lebensmittelerzeugnissen in
Beriihrung kommen, feuchtigkeitsbestdndig sein und diirfen weder giftig sein noch die Lebensmittel
kontaminieren.

5.1.3 Kilteanlage

5.1.3.1 Design und Konstruktion

Bei der Auslegung und Konstruktion aller einem Innendruck ausgesetzten Teile der Kalteanlage ist der
maximale Arbeitsdruck, dem die Teile wahrend des Betriebs und im Stillstand des Verkaufskithlmobels fir

Speiseeis oder Pozzetto ausgesetzt sind, zu beriicksichtigen.

Bei Verkaufskiithlmé6beln und Pozzetti mit eingebautem Verfliissigungssatz oder dessen Teilen, die vor dem
Transport mit Kaltemittel befiillt werden, muss die maximale Umgebungstemperatur wahrend des
Transports beriicksichtigt werden. Alle Kaltemittel enthaltenden Teile missen SO 5149-2:2014
entsprechen.

5.1.3.2 Kondensation
Es miissen angemessene Vorkehrungen getroffen werden, damit das Wasser, das sich an den kalten

Oberflachen des Verkaufskiihlmobels fiir Speiseeis und Pozzetto und ihren Teilen niederschlagt, den Betrieb
der Kélteanlage oder ihrer Regelgerate nicht beeintrachtigt.
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5.1.3.3 Schutz der Anlage

Bei Verkaufskiihlmobeln fiir Speiseeis mit Abdeckungen darf die Kélteanlage keinen Schaden erleiden, wenn
irgendeine Abdeckung in dem Verkaufskiihimobel offen gelassen wird, wahrend das Verkaufskiithlmobel bei
einer Raumtemperatur entsprechend der fiir das Verkaufskiihimobel fiir Speiseeis vorgesehenen
Klimaklasse (siehe Tabelle 4) betrieben wird.

Wenn die Abdeckung unter normalen Betriebsbedingungen offen gelassen wird (z.B. wahrend der
Beschickung mit Produkten) oder versehentlich offen bleibt, kann sich ein automatischer
Motoriiberlastschutz einschalten.

Bei Pozzetti mit Deckeln darf die Kalteanlage keinen Schaden erleiden, wenn irgendein Pozzettodeckel offen
gelassen wird, wahrend die Pozzetti bei einer Raumtemperatur entsprechend der fiir die Pozzetti
vorgesehenen Klimaklasse (siehe Tabelle 4) betrieben werden.

Wenn der Deckel unter normalen Betriebsbedingungen offen gelassen wird (z. B. wahrend der Beschickung
mit Produkten) oder versehentlich offen bleibt, kann sich ein automatischer Motoriiberlastschutz
einschalten.

5.1.3.4 Kaltemittel

Bei der Entscheidung liber das Kaltemittel fiir die Anlage sind die mdglichen Gefahren zu berticksichtigen,
die mit der Verwendung bestimmter Kaltemittel aufgrund ihrer Toxizitat, Entflammbarkeit usw. verbunden
sind. Hinweise zu diesem Punkt sind ISO 5149-2:2014 zu entnehmen.

5.1.4  Elektrische Komponenten

Elektrische Teile miissen IEC 60335-2-89:2019 and IEC 60335-1:2020 entsprechen.

5.1.5 Temperaturanzeige

5.1.5.1 Allgemeines

Die Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis miissen als Indikatoren fiir den Betrieb und die einwandfreie Funktion
der Kalteausriistung und ihren Betriebszustand eine Temperaturanzeige enthalten, die die Lufttemperatur

in der Kiihlausriistung anzeigt.

ANMERKUNG  Die gemessene Lufttemperatur ist in der Regel nicht identisch mit der Temperatur des Speiseeises in
den Verkaufskithlmébeln und Pozzetti.

5.1.5.2 Temperaturmessgerit

Es miissen geeignete Temperaturmessgerdate verwendet werden, d.h. Gerdte, die die nachstehend
aufgefiihrten Bedingungen erfiillen:

— das Temperaturmessgerdt muss das Symbol fiir die Einheit (°C) aufweisen oder anzeigen;
— der Messbereich muss mindestens zwischen —25 °C und +15 °C liegen;

— die Skalenteilung oder die kleinste numerische Einteilung muss gleich oder kleiner 1 °C sein;
— maximale Fehler miissen im gesamten Messbereich 2 K betragen;

— die Zeitkonstante tq des Fiihlers muss gleich oder kleiner 20 min sein.

ANMERKUNG  Die Zeitkonstante tq, ist die Zeit, in der 90 % einer plotzlichen Temperaturdanderung von 20 °C
angezeigt werden, wobei das Messmedium maf3ig bewegte Luft ist (Geschwindigkeit 1 m/s).
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5.1.5.3 Anordnung des Temperaturaufnehmers

Der Temperaturaufnehmer muss leicht zuginglich sein, um die Uberpriifung der korrekten
Temperaturanzeige vor Ort und den Austausch des Temperaturmessgerdts vor Ort im Betrieb zu
ermoglichen.

ANMERKUNG 1 Der Temperaturaufnehmer eines Thermometers gilt als ,leicht zuganglich“, wenn er fiir Priifzwecke
direkt zuganglich ist. Dabei sollte die Entfernung einer oder mehrerer Abdeckplatte(n) zur Durchfithrung des
Austauschs erforderlich sein.

ANMERKUNG 2 Fiir Verkaufskiithlmobel fiir Speiseeis und Pozzetti mit natiirlicher Luftumwalzung (stiller Kiihlung)
gilt die Anordnung des Temperaturaufnehmers in einem Fiithrungsrohr auch als ,leicht zuginglich, wenn der

Aufnehmer ohne Zuhilfenahme eines Werkzeugs in das Fiihrungsrohr eingefiihrt und aus diesem entnommen wird.

Durch das Montageverfahren darf moglichst keine Warme auf den Temperaturaufnehmer iibertragen oder
davon abgeleitet werden.

Der Temperaturaufnehmer muss gegen Warmestrahlung aus der Auf3enumgebung abgeschirmt werden.

Die Anordnung des Temperaturaufnehmers wird als Teil der Temperaturpriifung der Verkaufskiithlmébel fiir
Speiseeis und Pozzetti definiert. Wahrend der Temperaturpriifung missen die Lufttemperaturen an der
Stelle, an der der Fiihler angebracht ist, gemessen werden; diese Werte sind in den Priifbericht

aufzunehmen.

ANMERKUNG 3 Es liegt in der Verantwortung des Lieferanten und des Anwenders, sicherzustellen, dass
Temperaturmessungen den nationalen Bestimmungen zur Temperaturiiberwachung von Speiseeis entsprechen.

5.2 Betriebsverhalten

5.2.1 Kilassifizierung nach der Temperatur

Die Leistung der Verkaufskihlmobel fiir Speiseeis und Pozzetti muss einer der in Tabelle 1 angegebenen
Temperaturklassen entsprechen. Die Leistung muss nach den in 6.3.3 angegebenen Bedingungen und

Prifverfahren tiberpriift werden.

Tabelle 1 — Temperaturklassen
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Klasse Hochste Temperatur, 6,,, | Niedrigste Temperatur, 6, Hochste
der wirmsten der Kiltesten Minimaltemperatur;
M-Priifeisbehilter M-Priifeisbehilter hoher 0y, aller
niedriger oder gleich 2 oder gleich @ Priifeisbehalter
niedriger oder gleich 2
°C
G1 -10 —14
G2 -10 —16
G3 -10 —18
L1 —15 —18
L2 —-12 —18
L3 —-12 —15
S Sonderklasse
2  SieheBild 1.
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a) Temperaturkurven des wirmsten M-Priifeisbehalters und des hochsten Mindestwertes des
M-Priifeisbehalters fiir die Priifung

b) Temperaturkurven des wirmsten und des kiltesten M-Priifeisbehailters fiir die Priifung

Legende

a  Temperaturkurve a des warmsten M-Priifeisbehélters fiir die Priifung

b  Temperaturkurve b des kéltesten M-Priifeisbehalters fiir die Prifung

¢ Temperaturkurve mit dem hochsten Mindestwert aller M-Priifeisbehalter
6 Temperatur

0., hochste Temperatur des warmsten M-Prifeisbehalters fiir die Prifung

0, niedrigste Temperatur des kaltesten M-Priifeisbehalters fiir die Priifung
0, hochste Mindesttemperatur aller M-Priifeisbehalter

t Zeit
T Prufdauer

Bild 1 — Relevante Temperaturkurven der M-Priifeisbehilter fiir die Priifung
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5.2.2 Abtauen

Die Ansammlung von Eis, Reif oder Schnee auf Oberflichen innerhalb des gekiihlten Raumes, sowie die
Ansammlung von Abtauwasser diirfen nicht auftreten, da es die Leistung der Verkaufskiihlmobel fiir
Speiseeis, die nicht fiir die manuelle Abtauung vorgesehen sind, beeintrachtigen wiirde. Das muss nach den

in 6.3.4.5 angegebenen Bedingungen und Priifverfahren iiberpriift werden.

Die vorgeschlagenen Abtauverfahren (automatisch oder manuell) diirfen die Temperaturanforderungen
nicht beeintrachtigen.

Flir Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis oder Teile von Verkaufskiithlmoébeln fiir Speiseeis mit Abtauung von
Hand muss der Hersteller alle erforderlichen Angaben fiir den korrekten Betrieb des Abtausystems liefern.

5.2.3 Wasserdampfkondensation

Die Leistung der Verkaufskithimobel fiir Speiseeis darf nicht durch Wasserdampfkondensation
beeintrachtigt werden. Die Menge der Wasserdampfkondensation muss nach den in 6.3.5 angegebenen
Bedingungen und Priifverfahren tiberpriift werden.

5.2.4 Energieaufnahme

Die Gesamtenergieaufnahme (TEC) muss entsprechend den in 6.3.6 und 6.3.7 festgelegten Bedingungen und
Priifverfahren gemessen und berechnet werden.

Wenn der Verfliissigungssatz ein fester Bestandteil des Verkaufskiihimobels ist, entspricht die
Gesamtenergieaufnahme (TEC) der direkten elektrischen Energieaufnahme (DEC).

Wenn der Verfliissigungssatz nicht in das Verkaufskithimobel eingebaut ist, ist die Gesamtenergieaufnahme:
— die Summe aus REC und DEC fiir den getrennt aufgestellten Verfliissigungssatz, siehe 6.3.6.3;

— gleich DEC fiir einen Split-Verfliissigungssatz unter den gleichen Priifbedingungen im Priifraum der
Klimaklasse, siehe 6.3.6.2.

5.2.5 Spezifische Energieaufnahme

Die spezifische Energieaufnahme ist das Verhéltnis zwischen TEC und TDA eines Verkaufskiihimdbels fiir
Speiseeis (SECD).

Die spezifische Energieaufnahme ist das Verhaltnis zwischen TEC und Vp eines Pozzetto (SEC-Vp).

6 Priifbedingung

6.1 Allgemeines

Bei der Uberpriifung der Eigenschaften eines Verkaufskithlmébels fiir Speiseeis und Pozzetto miissen alle
Priifungen an ein und demselben Verkaufskithimobel und Pozzetto durchgefiihrt werden. Diese Priifungen

und Inspektionen diirfen auch individuell fiir die Untersuchung einer besonderen Eigenschaft erfolgen.

Tabelle 2 zeigt die Priifungen und Inspektionen. Die Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis und Pozzetti miissen
den festgelegten Anforderungen nach 6.1 bei Anwendung des vorgesehenen Priifverfahrens entsprechen.

Documents
14 Document Sharing Hub

Full document details: E DIN EN 16838:2023-02


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-16838-2023-02
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-16838-2023-02

- Entwurf - E DIN EN 16838:2023-02
prEN 16838:2023 (D)

Tabelle 2 — Priifungsiibersicht

Priifungen und Inspektionen Abschnitt der Priifverfahren
Anforderungen
Physikalische Abmessungen 6.2 Aufderhalb des
Priifraumes

(siehe 6.2)

Temperatur 5.2.2 6.3.4 Innerhalb des

Abtauen 5.2.3 6.3.4 Prifraumes
(siehe 6.3)

Energieaufnahme 5.25 6.3.6 und 6.3.7

Wasserdampfkondensation 5.2.4 6.3.5

6.2 Priifungen aufd3erhalb des Priifraumes

Die Priifungen, die auflerhalb des Priifraums durchgefiihrt werden diirfen, sind Uberpriifungen der
konstruktiven Merkmale sowie der physikalischen Abmessungen.

Die Messungen miissen bei dem sich aufder Betrieb befindlichen Verkaufskiithlmébel fiir Speiseeis und
Pozzetto, jedoch bei Aufstellung an einem Ort, an dem die Temperatur zwischen 16 °C und 30 °C gehalten
werden kann, erfolgen.

Bei Verkaufskiithlmoébeln fiir Speiseeis und Pozzetti mit abnehmbaren Seitenwidnden werden die
Gesamtabmessungen mit und ohne Seitenwande angegeben. Wenn das Verkaufskiihlmabel fiir Speiseeis und
Pozzetti Hebevorrichtungen oder andere Teile zur Hohenverstellung enthalten, muss die angegebene Hohe
die erforderliche Mindesthohe fiir die Aufstellung des Verkaufskiithlmobels fiir Speiseeis und Pozzetti sein.

Der Gesamtnettoinhalt Vs wird als Summe der Volumeninhalte eines jeden Eisbehalters im Vorratsbereich
errechnet.

Der Gesamtnettoinhalt Vp wird als Summe der Volumeninhalte eines jeden Eisbehalters im Pozzettobereich
errechnet.

Die Warenprasentationsflache (TDA) ist zu berechnen, indem das Produkt aus der Anzahl der oberen
sichtbaren Eisbehalter und ihrer oberen Warenprasentationsfliche zum Produkt aus der Anzahl der von
vorne sichtbaren Eisbehdlter mit deren vorderen Warenprasentationsfliche und dem Produkt aus der
Anzahl der von den Seitenwanden sichtbaren Eisbehélter mit deren seitlichen Warenprasentationsflache
addiert wird (siehe Tabelle 3 und Bild 2).
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Tabelle 3 — Beispiele fiir die Abmessungen von Eisbehiltern

A L p Volumen Ober_er Vorde_rer Seitlic_her
Typ Bereich Bereich Bereich
mm mm mm 1 m? m? m?

GN1/4 162 265 65 1,9 0,042 93

GN 1/4 162 265 100 2,5 0,042 93

GN1/4 162 265 150 4,1 0,042 93

GN 1/4 162 265 200 4,9 0,042 93

Eisbehalter 165 360 80 3,4 0,059 4

Eisbehalter 165 360 120 5 0,059 4

Eisbehalter 165 360 150 7 0,059 4

Eisbehalter 165 360 180 8 0,059 4

Eisbehalter 250 360 80 5,4 0,09

Eisbehalter 250 360 120 8 0,09

Eisbehalter 250 360 150 11 0,09

Eisbehalter 250 360 180 14 0,09

Andere geometrische Formen von Eisbehéltern

Legende

1 oberer Bereich

2 seitlicher Bereich
3 vorderer Bereich

Bild 2 — Eisbehalterbereich
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6.3 Priifungen im Priifraum

6.3.1 Allgemeines

Die Priifungen, die im Priifraum durchgefiihrt werden, behandeln die Messung folgender Merkmale:

— Temperatur und Abtauen;

— elektrische Energieaufnahme;

— Wasserdampfkondensation;

— Kalteleistung.

Diese Messungen sollten gleichzeitig durchgefiihrt werden.

6.3.2  Priifraum — Allgemeine Auslegung, Winde, Boden und Strahlungswarme

6.3.2.1 Allgemeines

Der Priifraum muss ein quaderférmiger Raum sein, in dem zwei der einander gegeniiberliegenden
Seitenwdnde so als technische Seitenwand fiir den Vorlauf und den Ricklauf ausgefiihrt sind, dass sie einen
gleichmafiigen, horizontalen Luftstrom innerhalb des Priifraumes erzeugen. Der Abstand zwischen den
beiden technischen Seitenwanden wird als die ,Lange”“ des Priifraumes bezeichnet.

Die minimalen Nutzabmessungen (Lange, Breite, Hoéhe) des Priifraums miissen von den
Gesamtabmessungen (Lange, Tiefe, Hohe) des zu priifenden Verkaufskiihlmobels fiir Speiseeis und Pozzetti,
sowie von der Position der Auslagenoffnung des Verkaufskithimoébels fiir Speiseeis und Pozzetti abhdngig

sein (siehe Bild 6).

Die Decke und die beiden nichttechnischen Seitenwiande des Raumes miissen warmeisoliert und mit einer
inneren Metallbeplankung versehen sein.

Fiir das Gebaude eines neuen Priifraumes sollte ein Mindestwert fiir die Isolierung entsprechend 60 mm
Polyurethanhartschaum (A = 0,03 W/m °C) gewahlt werden.

Der Boden muss aus Beton oder einem Material mit entsprechenden thermischen Eigenschaften bestehen
und/oder muss so isoliert sein, dass die Bodentemperatur nicht durch externe Klimabedingungen
beeinflusst wird.

Die Beleuchtung muss so angebracht sein, dass 1 m iiber Bodenniveau 600 Ix + 100 Ix aufrechterhalten
werden und sie muss wahrend des Priifzeitraums durchgangig eingeschaltet sein. Das Emissionsspektrum
dieser Beleuchtungsvorrichtung innerhalb des Infrarotfeldes darf keine Spitzen mit einem Wert von mehr
als 500 W/5 nm/1 m beinhalten.

Wande, Decken und Zwischenwande der fiir die Priifung von Verkaufskiithlmébeln fiir Speiseeis und Pozzetti
vorgesehenen Raume miissen eine Emissivitdt zwischen 0,9 und 1 bei 25 °C besitzen.

6.3.2.2  Priifraum (leer) — Thermische und Luftstromeigenschaften
Mindestens einmal je Jahr muss eine experimentelle Bewertung der Priifraumleistungen erfolgen:
— Dbeileerem Priifraum und eingeschalteter Beleuchtung;

— in Priifraum-Klimaklasse 3 (siehe Tabelle 4);
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— durch Messung der Geschwindigkeit, der Temperatur und der relativen Feuchte der Luft an
verschiedenen Punkten von zwei vertikalen Ebenen, die parallel zu den technischen Seitenwanden und
in einem Abstand von 600 mm von den technischen Seitenwédnden angeordnet sind;

— wahrend dieser Bewertung befindet sich der Klimamesspunkt in der geometrischen Mitte des
Priifraums.

Diese Messpunkte miissen ein zweidimensionales Gitter bilden, in dem der Gitterabstand maximal 500 mm
in horizontaler und vertikaler Richtung betrdgt. Die duf3ere Linie der Punkte darf héchstens 500 mm von den

beiden anderen Seitenwanden, dem Boden und der Decke entfernt sein.

Bei Hindernissen/Besonderheiten entlang der Wiande, deren auf die technische Seitenwand projizierte
Flidche groRer als 1 m? ist, muss ein dreidimensionales Gitter innerhalb des Priifraums untersucht werden.

Die mittlere horizontale Luftgeschwindigkeit, gemessen wahrend 1 min in Abstdnden von maximal 5s an
jedem der oben definierten Punkte, muss zwischen 0,1 m/s und 0,2 m/s liegen.

Die Lufttemperatur, gemessen an jedem der oben definierten Punkte, darf nicht um mehr als 2 °C von der
Nenntemperatur der Priifraum-Klimaklasse abweichen.

Der Priifraum muss so beschaffen sein, dass die Feuchtewerte innerhalb von +3 % der relativen Luftfeuchte
der Priifraum-Klimaklasse an den angegebenen Messpunkten gehalten werden kénnen.

Die Oberflachentemperatur der Wande, der Decke und des Bodens miissen in der Ndhe der Punkte gemessen
werden, die die dufere Linie des oben beschriebenen Gitters bilden. Diese Oberflichentemperaturen miissen
innerhalb einer Grenzabweichung von +2 °C im Verhdltnis zu der am nichstgelegenen Punkt des Gitters
gemessenen Lufttemperatur liegen.

6.3.2.3 Festlegung des Priifraum-Klimas

6.3.2.3.1 Priifraum-Klimaklassen

Die Priifungen sind in einer der nachstehenden Klimaklassen nach Tabelle 4 durchzufiihren.

Der Priifraum muss so beschaffen sein, dass wahrend der Priifung die Temperatur an den angegebenen
Klimamesspunkten auf +1 °C und die Luftfeuchte auf +5 der relativen Luftfeuchte gehalten werden kann

(siehe Bild 3). Ausgenommen ist die Priifraum-Klimaklasse 3 mit +3 % der relativen Luftfeuchte.

Tabelle 4 — Klimaklassen

Klimaklasse des Trockenkugel- Relative Feuchte Taupunkt Wasserdampf-
Priifraums temperatur gehaltin
trockener Luft
°C % °C g/kg
0 20 50 9,3 7,3
1 16 80 12,6 91
8 24 55 14,4 10,2
2 22 65 15,2 10,8
3 25 60 16,7 12,0
4 30 55 20,0 14,8
6 27 70 21,1 15,8
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Klimaklasse des Trockenkugel- Relative Feuchte Taupunkt Wasserdampf-
Priifraums temperatur gehaltin
trockener Luft
5 40 40 23,9 18,8
7 35 75 30,0 27,3

ANMERKUNG  Der Wasserdampfgehalt in trockener Luft ist eine der HauptgrofRen, die die Leistung und den
Energieverbrauch der Verkaufskiithlmdbel fiir Speiseeis und Pozzetti beeinflussen. Daher beruht die Reihenfolge der
Klimaklassen in der Tabelle auf der Spalte des Wasserdampfgehalts.

6.3.2.3.2 Klimamesspunkt

Der Klimamesspunkt fiir die Umgebungstemperatur und die relative Luftfeuchte miissen sich im
Prifraumluftstrom 100 mm vor dem Verkaufskiihimébel fiir Speiseeis und Pozzetto befinden, (d. h. auf der
oberen Luftzufuhrseite des Verkaufskiihlmobels und Pozzetto), in einer Linie mit der Arbeitsfliche des
Verkaufskiihlmobels und Pozzetto, in einer vertikalen Hohe von 300 mm (siehe Bild 3).

Bei steckerfertigen Verkaufskiihlmébeln fiir Speiseeis und Pozzetti muss verhindert werden, dass der warme
Verfliissigerluftstrom die Temperatur am Messpunkt beeinflusst.

a) Klimamesspunkt bei Verkaufskiihlmébeln fiir Speiseeis
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b) Klimamesspunkt bei Pozzetti

Bild 3 — Klimamesspunkt bei Verkaufskithlmébeln fiir Speiseeis und Pozzetti
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6.3.2.3.3 Eisbehilter fiir die Priifung

Die Eisbehdlter werden bis zur Fillgrenze mit der folgenden Priifmischung gefiillt. Die
Referenzpriifmischung je 1 000 g enthélt die in Tabelle 5 angegebenen Inhaltsstoffe:

Tabelle 5 — Inhaltsstoffe der Referenzpriifmischung

Inhaltsstoffe auf 1 000 g Priifmischung Menge
g
Magermilch 700
Saccarose 180
Dextrose 20
Maltodextrin 100

6.3.2.3.4 M-Priifeisbehilter fiir die Priifung

Flir die Priifung werden Eisbehdlter mit zwei Temperaturmesssonden wie in Bild 4 dargestellt in die
Priifmenge eingebracht.

Mafie in Millimeter

30 30

- - - >

< >

a) Positionierung der Messsonden bei Verkaufskiihlmébeln fiir Speiseeis
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30
\
J

b) Positionierung der Messsonden bei Pozzetti

Legende

A Breite des Eisbehilters

L  Léange des Eisbehalters

P Hohe oder Tiefe des Eisbehalters

Bild 4 — Positionierung der Messsonden bei Verkaufskiihlmébeln fiir Speiseeis und Pozzetti
6.3.2.3.5 Alternative zur Fiillung der Eisbehilter fiir die Priifung

Fiir die Priifung kénnen Priifeisbehdlter mit einer alternativen Fiillung, die die in Tabelle 3 gezeigten Mafde
und eine Dichte von (480 + 80) kg/m3 aufweisen, verwendet werden. Werkstoffe aus Zellstoff oder Schaum
diirfen nicht verwendet werden.

Die Farbe kann wichtig sein, wenn sie dunkel genug ist, um durch die umgebende Warmestrahlung
beeintrachtigt zu werden; andererseits darf eine Pastellfarbe wie z. B. hellrosa, hellblau oder hellgriin keine

mafdgebliche Wirkung in normaler Umgebung haben.

Die Fiilllung muss aus Wasser bestehen, das von einem pordsen Material, wie z. B. einem Naturschwamm
oder Schwammen aus Kunststoff oder Zellstoff, aufgenommen wurde.
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Tabelle 6 — Temperatur und spezifische Enthalpie der Fiilleisbehalter fiir die Priifung

Temperatur Spezifische Enthalpie
°C k] /kg
-5 0
—4 3
-3 4
-2 7
-1 10
0 45
+1 172
+2 183
+3 194
+4 206
+5 218

Tabelle 7 — Temperatur und Anstieg der spezifischen Enthalpie der Fiilleisbehilter fiir die Priifung

Temperaturbereich Anstieg der spezifischen Enthalpie
°C k] /kg
—5bis —1 10
—1bis +1 162
+1 bis +5 46
—5bis +5 218
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250

200

150 //

100 /

50

|

Legende

X  Temperatur, °C

Y spezifische Enthalpie, k] /kg

Bild 5 — Thermische Eigenschaften von Fiilleisbehiltern fiir die Priifung

6.3.2.3.6 Messgerate, Messeinrichtung und Messgenauigkeit

Alle Messungen miissen mit kalibrierten Messgeraten ausgefiihrt werden.

— die Temperaturmessungen miissen mit einer Messunsicherheit von +0,8 °C durchgefiihrt werden. Die
Lufttemperaturen der Klimamesspunkte miissen mit Fithlern gemessen werden, die in die Mitte von
Zylindern aus massivem verzinntem Kupfer oder Kupfer-Zink-Legierung mit einem Gewicht von 25g
und einer moglichst kleinen Auf3enflache eingefithrt werden (Durchmesse = Héhe = etwa 12,5 mm);

— die Beleuchtungsstérke je Quadratmeter muss auf +10 % gemessen werden;

— Driicke miissen auf +1 % des Messwerts bestimmt werden;

— die relative Luftfeuchte muss auf +3 gemessen werden;

— die elektrische Energieaufnahme muss auf +2 % gemessen werden (siehe 6.3.6);

— Zeitintervalle fiir die Messungen miissen auf +1 % oder genauer bestimmt werden. Alle Temperaturen
werden hochstens alle 60 s iiberpriift;

— die Zeitintervalle fiir die Messungen des Massenstroms, der Eintritts/Austrittstemperatur und des
Eintritts und Saugdrucks des Kaltemittels miissen 30 s betragen (siehe 6.3.6.3);

— die Luftgeschwindigkeit muss mit einem Feinmessgerdt mit einer Genauigkeit von 10 % und einer
Empfindlichkeit von mindestens 0,03 m/s im Bereich von 0 m/s bis 1,5 m/s in einem horizontalen

Strom bei der Temperatur der gewahlten Umgebungsklasse gemessen werden;

— der Massenstrom muss auf +1 % gemessen werden (siehe 6.3.7).
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6.3.3 Vorbereitung und allgemeine Priifverfahren fiir Verkaufskiihlmdébel fiir Speiseeis und
Pozzetti

6.3.3.1 Auswahl, Montage und Positionierung des Verkaufskiihlmébel fiir Speiseeis und Pozzetto
innerhalb des Priifraumes

Jedes zu priifende Verkaufskithlmobel fiir Speiseeis und Pozzetto, mit Ausnahme von Prototypen, muss aus
dem Lagerbestand oder aus der laufenden Serienfertigung ausgewdhlt werden und beziglich der
Ausfiihrung und Einstellung reprasentativ sein.

Das Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis und Pozzetto muss mit allen fiir den normalen Betrieb erforderlichen
Teilen, soweit moglich, so zusammengebaut und aufgestellt werden, wie sie auch im Betrieb aufgestellt
wiirde; dabei sind die Angaben des Herstellers einzuhalten. Alle fiir den normalen Gebrauch erforderlichen,
standig eingebauten Zubehorteile miissen an den entsprechenden Positionen vorhanden sein.

Das Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis und Pozzetto muss wie folgt angeordnet werden (siehe Bild 6):

Mafie in Millimeter

a) Position des Verkaufskithlmébels fiir Speiseeis, Beispiel 1
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b) Position des Verkaufskiihlmdbels fiir Speiseeis, Beispiel 2
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c) Position des Pozzetto fiir Speiseeis
Legende
X =210m
Y =,8m
A >=08m
B =>=05m
C = Hohe der Verkaufskiihimobel fiir Speiseeis und Pozzetto +0,5 m
d, durch den Hersteller festgelegter Abstand zur Trennwand
1 technische Seitenwand - Zuluft des Priifraums
2 technische Seitenwand - Riickluft des Priifraums
3 vertikale Trennwand fiir Verkaufskiithimobel und Pozzetti in Wandaufstellung mit der gleichen Lange

und Hohe wie das Verkaufskiithlmobel fiir Speiseeis und Pozzetto
a parallel zur Offnungsebene verlaufende Luftstrémungen (in Lingsrichtung)

Bild 6 — Position des Verkaufskiihlmobels fiir Speiseeis und Pozzetto

Das Verkaufskithlmobel fiir Speiseeis und Pozzetto muss senkrecht zu den zwei technischen Seitenwanden
im Priifraum aufgestellt werden, sodass die an den beiden Seitenwanden gemessenen Abstidnde A oder Y mit
einer Grenzabweichung von +4 mm fiir jeden Liangenmeter des Verkaufskiithimobels und Pozzetto gleich
sind.
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6.3.3.2 Installation und Anschluss eines Split-Verkaufskiihlmébels fiir Speiseeis oder einer
Pozzetto-Einheit

Das Priifobjekt muss fiir die Priifung wie vom Hersteller in der Montage- und Betriebsanweisung empfohlen
aufzustellen angeschlossen werden. Optionale mitgelieferte Zubehore sind nicht in die Priifung mit
eingeschlossen. Im Falle eines getrennt aufgestellten Verfliissigungssatzes miissen die folgenden
Installationsbedingungen erfiillt sein.

a) Die Kailtemittelleitungen fiir das Verkaufskithlmobel fiir Speiseeis / den Pozzetto miissen in
Ubereinstimmung mit den Anweisungen des Herstellers verlegt werden. Bei Verkaufskithimébeln mit
24 Behiltern oder weniger, muss die Ldnge der Kaltemittelleitungen 5 m betragen, aufler wenn
aufgrund der Priifeinrichtung eine Lange von 5 m nicht moglich ist, wobei eine grofiere Lange, jedoch
hochstens 7,5 m, verwendet werden darf.

b) Bei Verkaufskithlmoébeln mit 24 Behiltern muss die Linge der Kaltemittelleitungen 7,5 m betragen,
aufder wenn aufgrund der Priifeinrichtung eine Lange von 7,5 m nicht moglich ist, wobei eine grofiere
Lange, jedoch hochstens 10 m, verwendet werden darf.

Die Kaltemittelleitungen miissen so eingebaut werden, dass der Hohenunterschied 2,5 m nicht tiberschreitet.

Die Warmedammung der Kiltemittelleitungen muss in Ubereinstimmung mit den Herstelleranweisungen
angebracht werden.

Das Verkaufskiithlmdbel fiir Speiseeis und Pozzetto muss wie folgt angeordnet werden (siehe Bild 7):
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Mafie in Millimeter

2500

a) Position des Verkaufskiihlmébels fiir Speiseeis und seines eigenen Split-Verfliissigungssatzes
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b) Position des Speiseeis-Pozzetto und seines eigenen Split-Verfliissigungssatzes

Legende

X =210m

Y =08m

A =08m

B =05m

C = Hohe der Verkaufskiihimobel fiir Speiseeis und Pozzetto +0,5 m

d, durch den Hersteller festgelegter Abstand zur Trennwand

1 technische Seitenwand - Zuluft des Priifraums

2 technische Seitenwand - Riickluft des Priifraums

3 vertikale Trennwand fiir Verkaufskiihlmobel und Pozzetti in Wandaufstellung mit der gleichen Lange

und Hohe wie das Verkaufskiithlmaobel fiir Speiseeis und Pozzetto
a  parallel zur Offnungsebene verlaufende Luftstrémungen (in Langsrichtung)

Bild 7 — Position von Verkaufskiihlmébel fiir Speiseeis und Pozzetto und eigenem Split-
Verfliissigungssatz
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Das Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis und Pozzetti miissen innerhalb des Priifraums senkrecht zu den beiden
technischen Seitenwénden so aufgestellt werden, dass:

— die an den beiden Enden des Verkaufskithimdbels fiir Speiseeis und Pozzetto gemessenen Abstdnde A
einem Grenzabmafd von +4 mm je Meter Lange des Verkaufskithlmobels fiir Speiseeis und Pozzetto

entsprechen;

— die an den beiden Enden des Split-Verfliissigungssatzes gemessenen Abstinde Y einem Grenzabmaf3 von
+4 mm entsprechen.

6.3.3.3 Anordnung der M-Priifeisbehalter fiir die Priifung

Das Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis ist an allen Positionen des Auslage und des Vorratsbereiches mit
Eisbehaltern fiir die Priifung zu beschicken.

Im Auslagebereich werden die M-Priifeisbehélter fiir die Priifung nach Bild 8 a) angeordnet.

A
1@ 5e Qe
2e 6e 10e
3e (7 o 11e
L4. J \ A J L8. J \ . J \. J L12. J
B

a) Anordnung der M-Priifeisbehilter fiir die Priifung im Auslagebereich

Bei einem Pozzetto miissen alle Positionen des Pozzettobereiches mit Eisbehaltern fiir die Prifung
ausgestattet werden.

Die M-Priifeisbehilter werden fiir die Priifung nach Bild 8 b) angeordnet.

Documents
Document Shari@lHub

Full document details: E DIN EN 16838:2023-02


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-16838-2023-02
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-16838-2023-02

E DIN EN 16838:2023-02 - Entwurf -
prEN 16838:2023 (D)

C
A ~
@QQ J R
RN /
QQ i | §
|
B, (';_ b) o)
C
A ~
: i : T (3 )
/ J/
Q S f |
| AN /
5 :
a) o b) )
C
A ~—
@O a e
O i | g
| /U /
B, (';_ b) o)
3
C [ ]
A ~
. N/
Q@Q (2 3
|
B a) (';_ b) o

b) Anordnung der M-Priifeisbehilter fiir die Priifung im Pozzettobereich
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Legende

A Betreiberseite

B  Verbraucherseite

a) Anlagenansicht

b) Bereichsansicht C fiir doppelte Schicht
c) Bereichsansicht C fiir einzelne Schicht

Bild 8 — Beispiele fiir die Anordnung der M-Priifeisbehilter fiir die Priifung im Auslagen
und Pozzettobereich

Der M-Priifeisbehalter fiir die Priifung wird im Vorratsbereich mittig, in Tiirndhe platziert (siehe Bild 9).

| E—

77777 NNz

Legende
A  Tiir zum Vorratsbereich

Bild 9 — Beispiel fiir die Anordnung der M-Priifeisbehilter fiir die Priifung im Vorratsbereich

6.3.3.4 Einlaufen

Bei der Priifung eines Verkaufskiihlmobels fiir Speiseeis und Pozzetto mit einem getrennt aufgestellten
Verfliissigungssatz miissen die Betriebsbedingungen den Angaben des Verkaufskithimobel und
Pozzettiherstellers entsprechen.

Verstellbare automatische Regler miissen so eingestellt werden, dass innerhalb des Verkaufskiihimobels fiir
Speiseeis und den Pozzetti die erforderliche M-Priifeisbehdlter-Temperaturklasse erreicht wird. Ist der
Regler fest eingestellt, so muss das Verkaufskiihimobel fiir Speiseeis und Pozzetto im Anlieferungszustand
gepriift werden.

Das vom Hersteller empfohlene Abtauverfahren ist zu befolgen. Vor Beginn der Priifungen muss das
Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis und Pozzetto eingeschaltet werden und mindestens 2h ohne
Priifeisbehalter bei der entsprechenden Klimaklasse laufen, ohne dass ein Versagen des Kailtesystems, der
Regelgeradte oder des Abtausystems auftritt. Anderenfalls muss die Einlaufphase entsprechend verlangert
werden.

Nach der Einlaufphase muss das Verkaufskithimébel und Pozzetto mit Priifeisbehdltern und
M-Priifeisbehaltern nach 6.3.3.2 fiir die Priifung gefiillt werden.

Nach der Beschickung muss das Verkaufskiihimobel fiir Speiseeis und Pozzetto bis zum Erreichen des
Beharrungszustandes (siehe 6.3.3.4) und wahrend der Priifung (siehe 6.3.3.5) bei der gewiinschten
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Klimaklasse nach 6.3.2.3.1 in Betrieb gehalten werden, wahrend die Temperaturen der M-Priifeisbehélter
aufgezeichnet werden.

6.3.3.5 Stabile Bedingungen/Beharrungszustand

Die Temperaturen schwanken zyklisch, und die Liange des Zyklus hdngt von der Zeit zwischen zwei
aufeinander folgenden Abtauperioden ab.

Der Beharrungszustand gilt als erreicht, wenn die Temperaturen bei jedem M-Priifeisbehdlter an den
entsprechenden Punkten der Temperaturkurve wahrend einer Zeitspanne von 24 h um nicht mehr
als +0,5 °C voneinander abweichen. Wihrend der Stabilisierungsdauer sind Anderungen oder Justierungen
an Prifraum oder an dem Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis und Pozzetto nicht zuldssig. Fir
Verkaufskithlmobel fiir Speiseeis und Pozzetti miissen vor der Offnungsabfolge der Abdeckungen

Beharrungsbedingungen geschaffen werden (siehe 6.3.4.2); wenn das Verkaufskithlmébel und Pozzetto mit
einer Beleuchtung ausgestattet ist, muss diese standig eingeschaltet bleiben.

6.3.3.6  Priifdauer
Die Zeitspanne fiir die Priifung muss folgende Dauer umfassen:

a) mindestens 12 h fiir Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis und Pozzetti, die dafiir vorgesehen sind, bei Nacht
abgeschaltet zu werden;

b) mindestens 24 h fiir alle anderen Verkaufskiihmébel fiir Speiseeis und Pozzetti im Beharrungszustand.
6.3.3.7 Beleuchtungseinrichtung

Wenn das zu priifende Verkaufskiihimobel und Pozzetto flir Speiseeis mit einer Beleuchtung versehen ist,
werden die Priifungen nach 6.3.4, 6.3.5, 6.3.6 und 6.3.7 wie folgt durchgefiihrt:

Die Beleuchtung des Verkaufskiihlmobels und Pozzetto wird fiir eine Dauer von 12 h eingeschaltet gelassen
(wihrend der Offnungsabfolge der Abdeckungen oder Deckel), anschlieRend wird die Mébelbeleuchtung fiir
12 h ausgeschaltet.
6.3.3.8 Zubehor

Wenn leistungsverbessernde Zubehorteile eingebaut sind, ist eine zusatzliche gesonderte Priifung
durchzufiihren und im Priifbericht anzufiihren (siehe Abschnitt 7).

6.3.3.9 Eintrittstemperatur des Kaltemittels im fliissigen Zustand

Die Temperatur des Kéltemittels im fliissigen Zustand am Eintritt in das Verkaufskiihimdbel fiir Speiseeis
und Pozzetto darf nicht mehr als 10 °C iiber der angegebenen Priifraumtemperatur liegen. Wahrend der
Priifung muss das eintretende Kaltemittel gasfrei sein. Das muss durch Beobachtungen bestatigt werden.

6.3.3.10 Stromversorgung

Die Spannung darf um nicht mehr als +2 % von der Nennspannung und die Frequenz um nicht mehr
als +1 % von der Nennfrequenz, wie auf dem Typschild oder anderswo angegeben, abweichen.

6.3.3.11 Priifung mehrerer Verkaufskiihlmébel fiir Speiseeis und Pozzetti im selben Raum
Werden mehrere Verkaufskithlmébel fiir Speiseeis und Pozzetti im selben Raum geprift, so muss in

geeigneter Weise, z. B. durch Zwischenwande, sichergestellt werden, dass die Umgebungsbedingungen fiir
jedes Verkaufskiithlmobel und Pozzetto den Priifanforderungen in 6.3.2 bis 6.3.3 entsprechen.
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6.3.4 Temperaturpriifung

6.3.4.1 Priifbedingungen

Das Verkaufskiihlmobel fiir Speiseeis und Pozzetto muss, wie in 6.3.2 und 6.3.3 beschrieben, aufgestellt,
beschickt und nach den Herstelleranweisungen unter den fiir die vorgesehene Priifraum-Klimaklasse
(siehe 6.3.2.3.1) geeigneten Bedingungen betrieben und anschliefSend iiber die in 6.3.3.5 festgelegte
Priifdauer betrieben werden, wobei die Messungen aufzuzeichnen sind. Beleuchtung, falls vorhanden, ist
nach den Vorgaben in 6.3.3.6 zu behandeln.

6.3.4.2 Offnungsschema der Abdeckungen und Deckel

Das Offnungsschema der Abdeckungen an Verkaufskiihimobeln fiir Speiseeis ist unter den in 6.3.3.5,
Offnungs- und Schlief3zyklus je 24 h Priifdauer, beschriebenen Bedingungen wie folgt durchzufiihren:

a) alle Abdeckungen sind fiir eine Gesamtdauer von 3 min zu 6ffnen. Wenn ein Verkaufskiihimobel fiir
Speiseeis iiber mehr als eine Abdeckung verfiigt, sind alle Abdeckungen fiir jeweils 3 min, geteilt durch
die Anzahl an Abdeckungen zu 6ffnen;

b) die Abdeckungen werden fiir 5 min geschlossen gehalten;

c) jede Abdeckung wird iiber eine Dauer von 12 h sechsmal je Stunde fiir jeweils 15 s geoffnet. Hat das zu
prifende Verkaufskiihlmobel mehr als eine Abdeckung, dann miissen diese zeitlich zueinander versetzt
geoffnet werden, d. h. bei zwei Abdeckungen:

1) Abdeckung 1 zum Zeitpunkt 0 min, Abdeckung 2 zum Zeitpunkt 5 min;
2) Abdeckung 1 zum Zeitpunkt 10 min, Abdeckung 2 zum Zeitpunkt 15 min, usw.
Die Abdeckungen miissen vollstindig geodffnet werden.

d) iber die verbleibende Zeitdauer sind die Abdeckungen geschlossen zu halten.

Das Offnungsschema der Pozzettodeckel ist unter den in 6.3.3.5, Offnungs- und SchlieRzyklus je 24 h
Priifdauer, beschriebenen Bedingungen wie folgt durchzufiihren:

e) alle Deckel miissen zeitnah fiir 3 min ge6ffnet werden;
f) die Deckel werden fiir 5 min geschlossen gehalten;

g) Alle Deckel werden zeitnah fiir 12 h sechsmal je Stunde fiir 15 s gedffnet. Die Deckel miissen vollstandig
geoffnet werden;

h) Uber die verbleibende Zeitdauer sind die Deckel geschlossen zu halten.

Flir Verkaufskiithlmobel fiir Speiseeis mit Abdeckungen oder Deckeln, die wahrend der Stabilisierungsdauer
geschlossen gehalten wurden,

miissen die folgenden zusatzlichen Kriterien erfillt sein, um sicherzustellen, dass die Temperatur der
M-Priifeisbehalter nicht aufgrund von Tagesschwankungen zu einem hoheren Wert abweicht:

— Die am Ende eines Priifzeitraums gemessene Temperatur des warmsten M-Priifeisbehdlters im

Priifzeitraum (Tf) darf nicht um +1,0 K hoher sein als die zu Beginn des 24-Stunden-Priifzeitraums T
gemessene Temperatur (Ti), siehe Bild 10.
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