DEUTSCHE NORM Entwurf November 2019

DIN EN 17446 | N
1CS 13.220.20 Einspriiche bis 2019-12-18
Entwurf

Brandbekimpfungsanlagen fiir Grof3kiichen -
Planung und Priifanforderungen;
Deutsche und Englische Fassung prEN 17446:2019

Fire extinguishing systems in commercial kitchens -
Design and test requirements;
German and English version prEN 17446:2019

Anwendungswarnvermerk

Dieser Norm-Entwurf mit Erscheinungsdatum 2019-10-18 wird der Offentlichkeit zur Priifung und
Stellungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses Entwurfs
besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten

- vorzugsweise online im Norm-Entwurfs-Portal von DIN unter www.din.de/go/entwuerfe bzw. fiir Norm-
Entwiirfe der DKE auch im Norm-Entwurfs-Portal der DKE unter www.entwuerfe.normenbibliothek.de,
sofern dort wiedergegeben;

- oder als Datei per E-Mail an fnfw@din.de méglichst in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser Tabelle kann im
Internet unter www.din.de/go/stellungnahmen-norm-entwuerfe oder fiir Stellungnahmen zu Norm-
Entwiirfen der DKE unter www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

- oder in Papierform an den DIN-Normenausschuss Feuerwehrwesen (FNFW), 10772 Berlin, Saatwinkler
Damm 42 /43, 13627 Berlin.

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten
Patentrechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstiitzende Dokumentationen zur Verfiigung zu stellen.

Gesamtumfang 74 Seiten

DIN-Normenausschuss Feuerwehrwesen (FNFW)

Poctiments-

Document Sharing Hub

Full document details: E DIN EN 17446:2019-11


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-17446-2019-11
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-17446-2019-11

- Entwurf -
E DIN EN 17446:2019-11

Nationales Vorwort

Dieses Dokument (prEN 17446:2019) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 191 ,Ortsfeste Brand-
bekdmpfungsanlagen” erarbeitet, dessen Sekretariat von BSI (Vereinigtes Konigreich) gehalten wird.

Das zustdndige deutsche Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 031-03-04 AA ,Feuerloschanlagen
mit gasformigen Loschmitteln und deren Bauteile — SpA zu CEN/TC 191/WG 6“ im DIN-Normenausschuss
Feuerwehrwesen (FNFW).

Um Zweifelsfille in der Ubersetzung auszuschlieflen, ist die englische Originalfassung beigefiigt. Die

Nutzungsbedingungen fiir den deutschen Text des Norm-Entwurfes gelten gleichermafien auch fiir den
englischen Text.
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (prEN 17446:2019) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 191 ,Ortsfeste
Brandbekdmpfungsanlagen” erarbeitet, dessen Sekretariat von BSI gehalten wird.

Dieses Dokument ist derzeit zur CEN-Umfrage vorgelegt.
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Einleitung

Diese Norm wurde fiir den Zweck entwickelt, eine gemeinsame Grundlage fiir den Brandschutz von
gewerblichen Kiichen (beispielsweise denen in Restaurants, Hotels und Krankenhdusern) festzulegen, unter
Beachtung der in diesen liblicherweise anzutreffenden Geriate und unabhingig von der Typologie der
verwendeten Feuerloschanlagen. Dieser eher auf den Gefahrenschutz als auf die Festlegung der Anlage
gerichtete Ansatz ermdglicht die Erreichung des gleichen freien Gefahrenschutzniveaus unabhangig von der
Art der verwendeten Anlage.

Die Norm betrachtet nicht die Anforderungen an die Bestandteile der verschiedenen Arten von Feuerldsch-
anlagen, fiir die sie gilt. Dieser Umstand schmalert nicht die Bedeutung, dass es erforderlich ist, Anlagen-
bestandteile so zu konstruieren, dass die Funktionalitdt und Zuverldssigkeit der Anlage sichergestellt wird,
sowohl hinsichtlich derjenigen Bestandteile, fiir die bereits Normen vorhanden sind, als auch fiir diejenigen,
fiir die dies gegenwartig noch nicht der Fall ist.

Zusammenfassend bietet die Norm einen vollstdndigen Satz von Anforderungen, um die Konstruktion,
Montage und Instandhaltung von Brandschutzsystemen fiir Kiichen durchzufiihren, zusammen mit Prif-
protokollen, die fiir jede Anlage anwendbar sind und die erforderlichenfalls mit speziellen Anforderungen in
Zusammenhang mit den Bestandteilen, die eine Anlage bilden, fiir jede Typologie ergdnzt werden miissen.

Es ist wichtig zu begreifen, dass der alleinige Schutz der Kochbereiche ohne Einbeziehung der Haube, des
Luftkastens oder der Abluftleitungen unvollstindig werden kann, da die Moglichkeit besteht, dass ein Brand,
der zur Entziindung des in diesen Kiichenbauteilen vorhandenen Fetts fiihrt, durch einen Léschmittel-
austritt, der diese Punkte nicht beinhaltet, nicht geloscht werden kann. Ein Brand in den Abluftleitungen
kann sich auf andere Teile des Gebdaudes ausbreiten.
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1 Anwendungsbereich

Dieses Dokument legt die Mindestanforderungen fest, die fiir die Konstruktion, Montage, Funktion, Priifung
und Instandhaltung von ortsfesten automatischen Feuerléschanlagen zum Schutz von Kiichen gelten,
welcher die Kiichengerite, die Haube, den Luftkasten und die Abluftleitungen abdeckt.

Diese Norm stellt auch Anforderungen an den Bau und die Leistungsfahigkeit von Bestandteilen bereit, die
fiir bestimmte Arten, Ausfithrungen, Grofden und Anordnungen von Feuerldschanlagen fiir vorgefertigte
Kiichen gelten.

Dieses Dokument behandelt keine Kiichen in Privathaushalten oder Ausriistungen der industriellen
Lebensmittelproduktion.

2 Normative Verweisungen

Es gibt keine normativen Verweisungen in diesem Dokument.

3 Begriffe

Flir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

ISO und IEC stellen terminologische Datenbanken fiir die Verwendung in der Normung unter den folgenden
Adressen bereit:

— IEC Electropedia: verfiigbar unter http://www.electropedia.org/
— ISO Online Browsing Platform: verfiigbar unter http://www.iso.org/obp

3.1
Loschmittel
Stoff, dessen Wirkung zum Loschen eines Brands fiihrt

3.2

Kiichengerit

Kochgerat, das eine Oberflache hat oder haben kann, an der fliissiges Fett vorhanden ist oder Kochgerit, in
dem das Kochen mit Fett stattfindet

BEISPIEL Fritteuse, Grillpfanne, Herd, Grillautomat, Elektrogrill, Holzkohlegrill, Mesquiteholz-Grill, Gasgrill, Wok,
Kippbratpfanne/Schmorpfanne und dhnliche Gerite.

Anmerkung 1 zum Begriff:  Der geschiitzte Bereich ist ausschliefdlich auf den Kochbereich des Gerates begrenzt.

3.3

Haube

Geriteteil eines Abgassystems, der Fett- und Olddmpfe und auch die Verbrennungsgase von einem
Kochgerat lenkt und auffangt

3.4

Fritteuse

Kiichengerit, bei dem die Lebensmittel in einem mit Ol gefiillten fest angebrachten Behilter untergetaucht
und frittiert werden, wobei sie einer intensiven Strahlungs- oder Konvektionswarmequelle ausgesetzt sind

Anmerkung 1 zum Begriff: ~ Sie kann einen oder mehrere nebeneinander angeordnete Behalter umfassen.
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3.5
Treibgas
Mittel, das verwendet wird, um das Loschmittel aus seinem Behailter auszustofien

3.6

Fett

geschmolzenes tierisches Fett, pflanzliches Backfett oder eine andere Art einer 6ligen Substanz, die zur
Zubereitung von Speisen verwendet wird oder als deren Ergebnis entsteht

3.7
Kochfeld
Kiichengerit, bei dem die Speisen gekocht und direkt einer Warmequelle ausgesetzt werden

3.8

Anlagenhandbuch

Dokumentation des Herstellers, in der die Konstruktion, Montage, Funktionsweise und Instandhaltung der
Anlage festgelegt sind

3.9

Grillpfanne

Kiichengerit, bei dem die Speisen nicht direkt dem Feuer ausgesetzt werden, sondern sich auf einer flachen
Oberflache befinden, die intensiv mittels Strahlung oder Konvektion erwarmt wird

3.10

Grill

Kiichengerit, bei dem sich die Speisen auf einem Rost befinden und direkt einer intensiven Strahlungs- und
mitunter Konvektionswirmequelle ausgesetzt werden, wobei weder die Speisen noch die Strahlungsquelle
unbedingt waagerecht angeordnet sein miissen

3.11
Luftkasten
Haubenraum hinter den Filtern

3.12

gepriifte Gefahr

Kiichengerat, Haube oder Luftkasten, wo wahrend der in dieser Norm beschriebenen Priifungen der Brand
erzeugt wird, und die den Anwendungsbereich der erzielten Ergebnisse bestimmen

3.13

Kippbratpfanne

Kiichengerit, das aus einem grofden Gefafd besteht, welches einer intensiven Warmequelle ausgesetzt wird,
das von einer Seite zur anderen durch Neigung entlang einer Achse bewegt werden kann, und in dem
Speisen gegart, gekocht, sautiert oder gebraten werden

3.14

Loéschanlage

Bauteile, die miteinander verbaut werden, um eine ortsfeste Anlage zu bilden, aus der ein Loschmittel fiir
den Zweck des Loschens von Branden in Kiichen ausstromt

3.15

Ausstromzeit

Zeit, wahrend der der Loschmittelaustritt ohne Unterbrechungen stattfindet, wobei der Austritt von iibrig
gebliebenem Treibgas nicht eingeschlossen ist, sofern anwendbar
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3.16

Wok

runde Bratpfanne, deren Unterseite gewolbt ist
3.17

geschiitzter Bereich

Oberflache, die alle Kiichengerdate umschliefst, die sich unter der Projektion einer Haube befinden,
einschliefilich der zugehorigen Filter, des Luftkastens und der Luftleitungen

4 Konstruktion
Die Anlage muss entsprechend dem Handbuch des Lieferanten der Feuerloschanlage konstruiert werden.
Das Handbuch muss auf den Parametern beruhen, die anhand der Anforderungen dieser Norm ermittelt

wurden.

Vor jeder Anderung an der Feuerldschanlage, die den Betrieb und/oder die Wirksamkeit der Kiichen-
ausriistung beeintrachtigen konnte, muss eine vollstandige Systempriifung der Anlage durchgefiihrt werden.

5 Anforderungen an die Anlage

5.1 Allgemeines

Die Anlage besteht tiblicherweise aus:

— Loschmittel-Lagerbehalter sowie Auslésemechanismus (mechanisch oder elektrisch); dessen Lage muss
nahe der Kiiche sein, jedoch ohne dass er direkt einer Warme ausgesetzt ist, die tiber die vom Hersteller
festgelegten Temperaturen hinausgeht;

— Erkennungssystem, das mit dem Ausldsemechanismus verbunden ist;

— manueller Auslosemechanismus;

— Leitungsfiihrung fiir die Zufithrung zu den Loschmittel-Austrittsdiisen;

— Abschaltung der Brennstoff- /Stromzufuhr.

Die Ausriistung muss fiir die Verwendung innerhalb des Mindestumgebungstemperaturbereichs

(+5,+50) °C geeignet sein. Der Betriebstemperaturbereich der Ausrlistung muss im Konstruktions-

handbuch des Herstellers festgelegt werden.

Die Anlage muss so ausgelegt sein, dass sie den gleichzeitigen Loschmittelaustritt zu den geschiitzten
Geraten und den zugehorigen Luftleitungen bereitstellt.

Hauben mit einer inneren physikalischen Trennung oder die aneinander befestigt sind, miissen als separate
geschiitzte Bereiche behandelt werden.

Die geschiitzte Lange einer Luftleitung von der Ziindquelle des Kochgerats darf 23 m nicht liberschreiten. Die
Schutzfldche wird mittels der Luftleitungspriifung ermittelt (siehe 8.4).

5.2 Aktivierung der Anlage
Alle Anlagen miissen sowohl iiber automatische als auch manuelle Aktivierungsverfahren verfiigen. Diese

Aktivierungsverfahren miissen unabhdngig voneinander sein, um zu vermeiden, dass das Versagen des einen
die Funktion des anderen verhindert.
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Das automatische Erkennungs- und das manuelle Aktivierungssystem miissen dem Anlagenhandbuch
entsprechen.

Alle Systeme, die ein kombiniertes Netzwerk zur Erkennung und Léschmittelverteilung nutzen, miissen bei
Aktivierung zum vollen Loschmittelaustritt gleichzeitig aus allen Diisen in der Lage sein.

Alle Aktivierungseinrichtungen miissen so ausgelegt, angeordnet, montiert oder geschiitzt werden, dass sie
keinen nachteiligen mechanischen Bedingungen oder Umgebungsbedingungen ausgesetzt sind, welche die
Anlage moglicherweise funktionsunfihig machen oder zu einer unerwiinschten Aktivierung der Anlage
fithren kénnen. Die Anlage muss {liber die erforderlichen elektrischen Schalter verfiigen, um die folgenden
Signale und Aktionen in eine Alarmzentrale integrieren zu kdnnen:

— Aktivierung eines akustischen und optischen Signals im geschiitzten Raum, das eine Warnung darstellt,
dass es angemessen ist, den Bereich zu verlassen;

— Empfang des ,Loschvorgang aktiviert“-Signals, welches ermdoglicht, die notwendigen Sicherheits-
protokolle im gesamten Gebdude anlaufen zu lassen;

— Auslosen der Abstelleinrichtung der elektrischen Strom- und/oder Gasversorgung fiir die Kiichengerite.
Ein leicht zugangliches Mittel zur manuellen Aktivierung der Anlage muss sich auf dem Fluchtweg befinden.
5.3 Lage der Anlagenbauteile

5.3.1 Loschmittel-Lagerbehilter

Loschmittel- und Treibgasbehalter miissen an Stellen angeordnet werden, an denen der Umgebungs-
temperaturbereich innerhalb der im Anlagenhandbuch festgelegten Werte liegt, wobei diejenigen Orte zu
vermeiden sind, an denen grof3e und andauernde Temperaturschwankungen vorhersehbar sind, die zu einer
vorzeitigen Verschlechterung des Zustands des Loschmittels und dadurch zu einer betrdchtlichen
Verringerung des Loschvermogens fiihren konnen.

Wenn das Loschmittel bei niedrigen Temperaturen gefrieren kdnnte, muss es so konditioniert werden, dass
die Temperatur des Behalters stets mindestens 5 °C liber der Gefriertemperatur des Loschmittels liegt.

Anlagen, bei denen sich das Loschmittel teilweise oder ganzlich in Bereichen befinden kann, die anfillig
dafiir sind, hohen Temperaturen ausgesetzt zu sein, werden nicht als geeignet betrachtet (beispielweise im
Inneren der Haube), vorausgesetzt, diese Situation kann zur Verschlechterung des Loschmittelzustands und
dadurch zum Verlust der Wirksamkeit des Loschmittels fiihren.

Falls erwartet wird, dass die Umgebungstemperatur aufierhalb des vom Hersteller der Anlage festgelegten
Temperaturbereichs liegt, muss ein Schutzsystem vorgesehen werden, um die Temperatur der Baugruppe
innerhalb dieses Bereiches zu halten.

Loschmittel- und Treibgasbehalter diirfen sich nicht an Orten befinden, wo sie mechanischen und
chemischen Beschddigungen, schlechtem Wetter oder direkter Sonneneinstrahlung ausgesetzt sein konnen.
Falls dies nicht méglich ist, miissen Schutzsysteme wie z. B. Gehduse oder Schutzvorrichtungen vorgesehen
werden. Ebenso miissen die Loschmittel- und Treibgasbehélterbaugruppen fiir ihre Uberpriifung, Instand-
haltung und Wiederbefiillung leicht zugédnglich sein, miissen entsprechend den Anweisungen des Herstellers
der Anlage angeordnet werden und dirfen sich auf keinen Fall an Stellen befinden, wo sie einem Brand
ausgesetzt sein konnen.

Falls das Loschmittel oder einer seiner Bestandteile moglicherweise durch andauernde Beanspruchung mit
den iiblichen Temperaturen, denen er ausgesetzt sein darf, abgebaut wurde, diirfen auf keinen Fall Diisen in
geschlossener Ausfiihrung eingebaut werden, die das Loschmittel im Inneren des Verteilungsnetzes unter
Druck halten.
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5.3.2 Ausstromdiisen

Alle Ausstromdiisen miissen so angeordnet werden, dass die moglichen Beschdadigungen auf ein Mindestmaf3
verringert werden und ihre Fehlausrichtung vermieden wird, und sie miissen stets innerhalb der
Grenzwerte und Beschrankungen liegen, die im Anlagenhandbuch angegeben sind.

5.3.3 Erkennung

Das Erkennungssystem muss in der Lage sein, Brdnde zu erkennen, die an beliebigen Kochgerdaten und
innerhalb der Abzugshaube vorkommen.

Die Erkennungssysteme miissen fiir Kiichenumgebungen geeignet sein und iiber Erkennungsschwellen
verfligen, die fiir Bereiche mit verschiedener Temperatur innerhalb von Liftungshauben in Kiichen

angemessen sind.

Das Erkennungssystem muss zusammen mit der Kiichen-Feuerloschanlage, mit der es eingebaut ist und
verwendet wird, gepriift werden.

Alle Erkennungselemente miissen so angeordnet und montiert werden, dass sie keinen nachteiligen
mechanischen Bedingungen oder Umgebungsbedingungen ausgesetzt sind, welche die Anlage moglicher-
weise funktionsunfahig machen oder zu einer unerwiinschten Aktivierung der Anlage fiihren kénnen.

Glasfasser sind nicht als Erkennungselemente in Feuerloschanlagen fiir Kiichen anwendbar.

Glasfasser konnen anfallig fiir Mikrorisse infolge einer mechanischen Beschadigung sein, wie sie z. B. beim
Reinigen des Liiftungssystems der Kiiche entstehen kénnen.

5.3.4 Besondere Anforderungen

Fiir alle Rohrdurchfithrungen durch eine geschiitzte Abluftleitung oder Haube muss ein 6ldichtes Formstiick
verwendet werden.

Bewegliche Kiichengerdte miissen liber angemessene Mittel verfiigen, um ihre ordnungsgemafie Positio-
nierung in Bezug zu den Ausstromdiisen wéahrend der iiblichen Aufgaben in der Kiiche sicherzustellen.

Gleichzeitig mit der Aktivierung der Anlage miissen alle Brennstoff- oder elektrischen Stromquellen, die an
der geschiitzten Ausriistung Warme erzeugen, ausgeschaltet werden.

6 Bauteile
6.1 Allgemeines

In der Anlage diirfen ausschlief3lich Bauteile verwendet werden, wie sie bei der Priifung eingesetzt werden
und wie im Handbuch des Herstellers festgelegt. Bauteile diirfen nicht ausgetauscht werden.

Alle Anlagenbauteile miissen so ausgelegt werden, dass sie unter den vorgesehenen Bedingungen und
innerhalb ihres Bereichs von Nutzungstemperaturen funktionieren.

6.2 Loschmittelbehilter-Baugruppe

Der Loschmittelbehélter, das Ventil und die Dichtungen miissen aus einem Werkstoff bestehen, der geeignet
ist fiir die Verwendung mit/hinsichtlich:

— dem Loschmittel, bezogen auf Korrosion;
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— Druckbestandigkeit;
— chemischer Vertraglichkeit.

ANMERKUNG Der Werkstoff des Behilters ist iiblicherweise nichtrostender Stahl. Der Werkstoff des Ventils ist
tiblicherweise Messing oder nichtrostender Stahl.

6.3 Ausstromdiisen

Diisen miissen aus nicht brennbaren Werkstoffen hergestellt werden, und miissen der vorgesehenen Brand-
beanspruchung ohne festgestellte Verformung oder ohne Verringerung ihrer Loschleistungen widerstehen.

Diisen miissen bestdndig sein gegentiber:

— Korrosion;

— dem Loschmittel;

— Umgebungsbedingungen;

— Spannungsrisskorrosion in Anlagen, bei denen die Diisen unter konstantem Druck stehen;
— Temperaturbedingungen und miissen feuerbestdndig sein.

Bei Priifung nach dem Konstruktionshandbuch

miissen offene Diisen mit einer Schutzabdeckung zum Schutz der Diisenéffnung vor eindringendem Fett
versehen sein.

Die Schutzabdeckung muss aus einem Werkstoff bestehen, der geeignet ist fiir die Verwendung mit:

— dem Loéschmittel, bezogen auf Korrosion;

— den Temperaturbedingungen und sie muss feuerbestindig sein;

— dem Abblasedruck;

— Schwingungen;

— Spannungsrisskorrosion.

6.4 Rohre und Formstiicke

Rohre und Formstilicke miissen aus einem nicht brennbaren Werkstoff bestehen und physikalische und
chemische Eigenschaften aufweisen, die mit dem Loschmittel vertraglich sind. Sie miissen den beim Aus-
stromen vorkommenden hochsten Betriebsdriicken (bei der hochsten Lagerungstemperatur) widerstehen.
6.5 Loschmittel

Das verwendete Loschmittel muss im Priifbericht der Brandpriifung festgelegt werden. Loschmittel mit
verschiedenen Formulierungen oder solche, die von verschiedenen Herstellern geliefert werden, diirfen

nicht verwendet oder gemischt werden. Die im Anlagenhandbuch bereitgestellten Anweisungen miissen
befolgt werden.
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7 Inbetriebnahme und Instandhaltung der Einrichtungen

Die Anlage muss nach dem Handbuch des Herstellers eingebaut, in Betrieb genommen und instandgehalten
werden.

Die Instandhaltung muss nach dem Handbuch des Herstellers durchgefiihrt werden und mindestens alle
sechs Monate eine Systempriifung umfassen. Wenn an einer beliebigen Kiichenausriistung eine Anderung

vorgenommen wird, die den Betrieb und/oder die Wirksamkeit der Feuerldschanlage beeintrachtigen
konnte, sollte eine Systempriifung durchgefiihrt werden.

8 Priifverfahren

8.1 Allgemeines

Die Feuerloschanlage muss fiir jedes Kiichengerat, bei dem sie voraussichtlich eingesetzt wird, gepriift
werden.

Dieser Abschnitt legt die Methodik fest, die fiir die Prifungen, die an der Loschanlage durchgefiihrt werden
miissen, zu befolgen ist:

— Feuerldschpriifungen bei Kiichengeraten (8.2);

— Spritzpriifungen (8.3);

— Loschprifungen von Haube und Luftleitungen (8.4);

— Loschpriifungen des Luftkastens (8.5);

— Prifung der Loschmittelverteilung (8.6).

Sofern nicht eigens anders angegeben, ist der Anwendungsbereich der Ergebnisse jeder Priifung auf die
gleiche oder eine geringere Grofle sowie auf die gleiche gepriifte Gefahr und auf die Eigenschaften der
Anlage, die die Verteilung des Loschmittels beeinflussen, beschrankt. In Bezug auf Abmessungen wird nur
der Kochbereich des betreffenden Kiichengeréates betrachtet.

Elemente, die moglicherweise die Verteilung des Loschmittels beeinflussen, sind unter anderem
Druckverluste im Loschmittelverteilungsnetz, die Hohe und Ausrichtung der Ausstromdiisen {iber der

Gefahr, Verstopfungen im Sprithmuster der Diisen, die Lagerungseigenschaften des Loschmittels usw.

Die in dieser Norm betrachteten Gefahren, auf die die Anlage einwirken kann sowie anwendbare Priifungen
sind in Tabelle 1 angegeben.

Tabelle 1 — Gefahr und anwendbare Priifungen

Gefahr Anwendbare Priifungen
Fritteuse 8.2.2 8.3.2 8.3.3 8.4 8.5 8.6
Grillpfanne 8.2.3 8.4 8.5 8.6
Kochfeld 8.2.4 8.3.4 8.4 8.5 8.6
Gasgrill 8.2.5 8.4 8.5 8.6
elektrischer Grill 8.2.6 8.4 8.5 8.6
Lavastein-, Bimsstein- oder
Synthetikstein-Grill 8.27 8.4 8.5 8.6
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Gefahr Anwendbare Priifungen
Holzkohlegrill 8.2.8 8.4 8.5 8.6
Holzgrill 8.2.9 8.4 8.5 8.6
Grill, Standgerét 8.2.10 8.4 8.5 8.6
Grillautomat 8.2.11 8.4 8.5 8.6
Woks 8.2.12 8.3.6 8.4 8.5 8.6
ANMERKUNG  Die Verteilungsprifung 8.6 kann vor den Brandpriifungen durchgefiihrt werden.

8.2 Feuerloschpriifungen bei Kiichengeriten
8.2.1 Allgemeines

Die Lange und Breite der gepriiften Gefahr miissen den Schutzflichen-Begrenzungen fiir die grofdte Flache
und Grofde entsprechen, die in den Anlagen-Montageanweisungen fiir den Priifgegenstand angegeben sind.

Die zu priifende Gefahr muss vor ihrer Vorbereitung sauber sein.

Wenn die gepriifte Gefahr ein Gasgrill ist, darf der Anwendbarkeitsbereich der Ergebnisse auf elektrische
Grills mit den gleichen Abmessungen und unter den gleichen Priifbedingungen ausgeweitet werden.

Wenn die gepriifte Gefahr ein Lavastein-Grill ist, darf der Anwendbarkeitsbereich der Ergebnisse auf Bims-
stein-Grills und Synthetikstein-Grills mit den gleichen Abmessungen und unter den gleichen Priif-

bedingungen ausgeweitet werden.

Wenn mit Gas oder elektrisch beheizte Lavastein-Grills, Bimsstein-Grills und Synthetikstein-Grills verwendet
werden, kann flr die Priifungen eine der beiden Brennstoffquellen verwendet werden.

Bei der Durchfithrung einer Feuerldschpriifung muss Folgendes eingehalten werden:

a) Flammen in der gepriiften Gefahr miissen vollstiandig geldscht sein, sobald das Ausstromen des Losch-
mittels beendet ist;

b) es darf wahrend des Brands keine Flammen geben, die grofier sind als diejenigen, die nach einem
Loschmittelaustritt fiir 10 s iiber der gepriiften Gefahr vorhanden sind;

c) wenn die Gefahr eine Fritteuse, ein Wok oder ein Kochfeld ist, diirfen sich diese nicht erneut entziinden:
1) wahrend eines Zeitraums von 20 min nach der Léschung; und

2) bis die Temperatur des Priiféls um mehr als 30 °C gegeniiber der gemessenen Selbstentziindungs-
temperatur gesunken ist;

d) wenn es sich bei der Gefahr nicht um eine Fritteuse, einen Wok oder ein Kochfeld handelt, darf sich die
Gefahr wahrend eines Zeitraums von 5 min nach der Léschung nicht erneut entziinden.
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Feuerldschpriifungen miissen an einer Anlage durchgefiihrt werden, die die Mindest-Loschmittelmenge liber
der Gefahr mit dem Mindest-Abgabestrom je Diise und mit dem hydraulisch ungilinstigsten Verteilungsnetz
ausstofdt, die jeweils wie folgt zu priifen ist:

a) mit Anordnung der Diisen auf der grofiten zuldssigen Hohe und mit der ungiinstigsten Ausrichtung;
b) mit Anordnung der Diisen auf der zuldssigen Mindesthohe und mit der unglinstigsten Ausrichtung.

Der Loschmittel-Lagerbehalter muss bis zu seinem Nenn-Fassungsvermogen gefiillt sein. Bei Anlagen, die fiir
die Loschmittelabgabe Druck nutzen, muss das druckbeaufschlagte Element mit dem Betriebsdruck
beaufschlagt sein. Dieses Element muss vor der Priifung fiir mindestens 16 h bei der vom Hersteller
festgelegten Mindesttemperatur (—5 °C, 40 °C) konditioniert oder beim Betriebsdruck (=5 %, +5 %) befiillt
werden, der dem Druck bei der vom Hersteller festgelegten Mindesttemperatur entspricht.

Bei Anlagen, die fiir die Loschmittelabgabe nicht Druck nutzen, muss der Loschmittel-Lagerbehélter vor der
Priifung fiir mindestens 16 h bei der vom Hersteller festgelegten Mindesttemperatur (—5 °C, +0 °C)
konditioniert werden.

Falls die Flache des geschiitzten Gerates die Leistung einer einzelnen Diise iiberschreitet, diirfen mehrere
Diisen in Modulen verwendet werden, vorausgesetzt, die jeder Ausstromdiise zugewiesene Schutzflache
liberschreitet nicht die gepriifte Schutzflache.

Dariiber hinaus:

a) kann der Kochbereich im Falle einer Fritteuse eine Fliche von 0,55 m?2 nicht iiberschreiten, wobei die
Anforderung einer Gesamtfliche des Kochbereichs von 0,55 m? fiir Kippbratpfannen nicht gilt;

b) koénnen Fritteusen mit einer Kochbereichsfliche von mehr als 0,55 m2 geschiitzt werden, wenn nach-
gewiesen wurde, dass die Diisen an dem speziellen Modell des Gerates gepriift wurden.

8.2.2  Feuerloschpriifung bei Fritteusen
8.2.2.1 Gepriifte Gefahr

Die zu priifende Gefahr ist eine handelsiibliche mit Erdgas, Propangas oder Butangas oder elektrisch
betriebene Fritteuse mit einer Tiefe von 230 mm, die eine Kochbereichsflache entsprechend der Gefahr hat,
deren Erfassung durch die Anlage vorgesehen ist. Falls die Fritteuse Abtropfflichen hat, muss die Flache des
zu schiitzenden Bereichs unter Beriicksichtigung der Montageanweisungen berechnet werden.

Fritteusen mit mehreren Behdltern und solche mit einem geteilten Behalter miissen gesondert gepriift
werden.

ANMERKUNG  Wegen der Beschddigungen, die wahrend der Priifung bei elektrischen Fritteusen entstehen kdnnen,
werden bei den Priifungen iiblicherweise erdgas-, propangas- oder butangasbetriebene Fritteusen verwendet. Die
Priifergebnisse sind fiir alle Arten von Fritteusen unabhéngig von der verwendeten Warmequelle anwendbar.

Die Fritteuse muss bei einer Umgebungstemperatur von (21 + 5) °C Folgendes erfiillen:

a) bei Einstellung der Fritteuse auf ihre hochste Leistungseinstellung, muss der Mittelwert des
Temperaturanstiegs je Minute, wenn die Oltemperatur von (260 + 5)°C auf (315 + 5) °C ansteigt,
mindestens 7 °C/min betragen;

b) bei Einstellung der Fritteuse auf ihre hochste Leistungseinstellung und Abschaltung, wenn (325 £ 5) °C

erreicht sind, darf der Mittelwert der Temperaturabnahme je Minute, wenn die Oltemperatur von
(315 + 5) °C auf (260 =+ 5) °C sinkt, 3 °C/min nicht tiberschreiten.
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Zur Verifizierung der Anforderungen an die Fritteuse miissen die Temperaturen fortlaufend mit einem
Thermoelement aufgezeichnet werden, das sich an derselben Stelle wie bei den Priifungen befindet.

8.2.2.2 Brennstoff

Die Gefahr wird mit neuem Ol befiillt, bis die Oloberfliche mindestens 75 mm von der Oberkante des
Frittierbehalters entfernt ist. Wenn die Fritteuse eine Abtropffliche beinhaltet, muss die Oloberfliche sich
auf Hohe der Ubergangsstelle Fritteuse/Abtropfbehilter befinden, wenn die Oltemperatur zwischen 175 °C
und 190 °C liegt.

Wenn die Oltemperatur zwischen 288 °C und 315 °C liegt, darf der Olstand nicht mehr als 75 mm unterhalb
der Oberkante des Frittierbehalters sein.

Die Selbstentziindungs-Bezugstemperatur des Ols darf nicht niedriger als 363 °C sein.

Falls es wahrend der Priifung zu einer Selbstentziindung vor Erreichen von 363 °C kommt, wiirde die
Vorbrennzeit von 1209 s bei Erreichen von 363 °C beginnen zu zéhlen.

Falls es erforderlich ist, dass die Gefahr Fritteusen mit geteilten Frittierbehdltern umfasst, muss/miissen
einer oder mehrere der an den wahrend der Priifung zu entzlindenden Frittierbehalter angrenzenden
Behilter mit Ol befiillt werden, bis die Oloberfliche sich (75 4+ 5) mm unterhalb der Oberkante des Behilters
befindet, und muss/miissen wihrend der Prifung bei einer Temperatur zwischen 175°C und 190 °C
gehalten werden.

Wenn diese Temperatur erreicht ist, darf der Olstand nicht mehr als 75 mm unterhalb der Oberkante des
Frittierbehalters sein.

Die Oltemperatur wihrend der Priifung wird fortlaufend mit einem Thermoelement gemessen, das
(25 + 5) mm unterhalb des Olstands der Fritteuse und mindestens 75 mm von den Kanten entfernt
angeordnet ist.

8.2.2.3 Betitigungsabfolge

Bei jeder Probe, die der Priifung unterzogen wird, wird wie folgt vorgegangen:

a) die Warmequelle der gepriiften Gefahr wird auf ihre hochste Leistungseinstellung eingestellt;

b) das Ol wird bis zur Selbstentziindung erwirmt;

c) wenn 363 °C erreicht sind, ohne dass eine Selbstentziindung stattgefunden hat, wird das Ol von Hand
entziindet;

d) das Ol wird fiir 120%1J s frei brennen gelassen;

e) unmittelbar nach der Vorbrennzeit wird die Warmequelle der gepriiften Gefahr ausgeschaltet;

f) die Feuerloschanlage wird von Hand ausgelést;

g) diein 8.2.1 festgelegten Anforderungen werden tiberpriift.

Wenn die Gefahr Fritteusen mit (einem) angrenzenden Frittierbehéalter(n) einschlief3t, miissen Mafdnahmen
getroffen werden, um zu verhindern, dass sich das Loschmittel iiber die angrenzenden Frittierbehélter
ergiefdt, oder dass die Produkte, die durch die Wechselwirkung des Loschmittels mit dem Brennstoff

entstehen, in den wahrend der Priifung entziindeten Frittierbehalter hiniiberrollen, was entweder durch
Verringerung der Oltemperatur in diesen Behéltern oder durch andere Mafdnahmen zu erreichen ist.
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8.2.3  Grillpfanne
8.2.3.1 Gepriifte Gefahr

Die zu priifende Gefahr ist eine Grillpfanne, die aus Blech besteht und mindestens 2 mm dick sowie
(25 + 2) mm tief ist.

8.2.3.2 Brennstoff

Die zu priifende Gefahr wird 672 mm tief mit Ol bedeckt.

8.2.3.3 Betitigungsabfolge

Bei jeder Probe, die der Priifung unterzogen wird, wird wie folgt vorgegangen:

a) das Ol wird mit der in die Gefahr eingebauten Wiarmequelle bis zur Selbstentziindung erwirmt;

b) wenn die Gesamtoberfliche der Grillpfanne in Flammen steht, wird gewartet bis 60%3 s vergangen sind;
c) unmittelbar nach dem freien Abbrennen wird die Warmequelle der gepriiften Gefahr ausgeschaltet;

d) die Feuerloschanlage wird von Hand ausgeldst;

e) diein 8.2.1 festgelegten Anforderungen werden iiberpriift.

8.2.4 Kochfeld

8.2.4.1 Gepriifte Gefahr

Es werden zwei Gefahren festgelegt, ein Kochfeld mit einer Bratpfanne und ein Kochfeld mit einem Topf.

Bei dem Kochfeld kann es sich um ein handelsiibliches elektrisches Kochfeld, ein mit Erdgas oder Propangas
oder Butangas befeuertes Kochfeld handeln oder um handelsiibliche Kochplatten, die die Simulation
verschiedener Konfigurationen ermoéglichen. Wenn das Kochfeld eine Abstellfliche beinhaltet, erfolgt die
Anordnung wahrend der Priifung so, dass sich die Abstellflache der grofdten Grofie auf der vom Hersteller
angegebenen Mindesthohe befindet. Die Kochflache muss der im Anlagenhandbuch festgelegten grofditen

Kochflache entsprechen.

Die Bratpfanne muss aus Gusseisen bestehen, und an der Oberseite einen Durchmesser von 330 mm bis
360 mm sowie eine Tiefe von 35 mm bis 60 mm, gemessen im Inneren der Bratpfanne, aufweisen.

Der Topf muss aus nichtrostendem Stahl bestehen und an der Oberseite einen Durchmesser von
(255 + 6) mm sowie eine Tiefe von 180 mm bis 200 mm aufweisen.

8.2.4.2 Brennstoff

Wenn die zu priifende Gefahr die festgelegte Bratpfanne ist, ist diese bis zu einer Tiefe von (25 + 2) mm mit
neuem Ol zu befiillen. Wenn die zu priifende Gefahr der festgelegte Topf ist, ist dieser bis zu einer Tiefe von
(100 + 2) mm mit neuem Ol zu befiillen.

Der Olstand muss gemessen werden, wenn die Oltemperatur 288 °C bis 315 °C betrigt.

Die Selbstentziindungs-Bezugstemperatur des Ols darf nicht niedriger als 363 °C sein.

Falls es wahrend der Priifung zu einer Selbstentziindung vor Erreichen von 363 °C kommt, wiirde die freie
Abbrennzeit von 120*1 s bei Erreichen von 363 °C beginnen zu laufen.
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Die Oltemperatur wihrend der Priifung wird fortlaufend mit einem Thermoelement gemessen, das
(12,5 + 3) mm unterhalb des Olstands des Gefifles und mindestens 75 mm von den Kanten entfernt
angeordnet ist.

8.2.4.3 Betitigungsabfolge

Bei jeder Probe, die der Priifung unterzogen wird, und fiir jede geprifte Gefahr wird wie folgt vorgegangen:

a) die Bratpfanne/der Topf wird auf die Herdplatte gestellt, bei der die Brandléschung am schwierigsten
ist;

b) im Falle einer Priifung des festgelegten Kochfeldes mit der Bratpfanne wird zusatzlich der Topf neben
die Bratpfanne auf die Herdplatte gestellt, bei der ihre Loschung am schwierigsten sein wiirde;

c) das Ol im Inneren des zu priifenden Gegenstands auf dem Gerit (Bratpfanne oder Topf) wird mit der in
die Gefahr eingebauten Warmequelle, die auf die hochste Leistung eingestellt ist, erwarmt, bis es zur
Selbstentziindung kommt;

d) das Ol wird fiir 120*0 s frei brennen gelassen;

e) unmittelbar nach dem freien Abbrennen wird die Warmequelle der gepriiften Gefahr ausgeschaltet;

f) die Feuerloschanlage wird von Hand ausgelost;

g) diein 8.2.1 festgelegten Anforderungen werden tiberpriift.

8.2.5 Gasgrill

8.2.5.1 Gepriifte Gefahr

Die gepriifte Gefahr ist ein handelsiiblicher Gasgrill oder ein Grill, der so gebaut ist, dass er einen solchen
nachbildet.

Der Grill muss iiber einen Ablaufbehdlter mit einer Tiefe von mindestens 12,5 mm verfiigen, der sich
unterhalb der Warmequelle befindet.

8.2.5.2 Brennstoff

Steaks, die mit 6+(2) mm halbfestem Fett bedeckt und in eine Kunststofffolie, wie z. B. eine Klarsichtfolie fiir
Lebensmittel, eingewickelt sind.

Bei den Steaks muss es sich um fettiges Rindfleisch von geringer Qualitdt handeln, und sie miissen 80 % bis
90 % der Gesamtflache des Kochbereichs einnehmen.

Der Ablaufbehélter wird mit etwa 3 mm Ol befiillt.

8.2.5.3 Betatigungsabfolge

Bei jeder Probe, die der Priifung unterzogen wird, wird wie folgt vorgegangen:

a) die Heizplatten des Grills werden mit den auf hochste Leistung eingestellten Brennern erwarmt;

b) wenn sie heifd genug sind, um das tropfende Fett zu entziinden, wird die Kunststoffoberflache mit den

Steaks und dem Fett in deren iiblicher Kochposition auf den Grill gelegt. Der Grill wird schnell in
Flammen stehen;
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c) es wird gewartet bis 60 s vergangen sind, wobei der Grill vollstindig von Flammen mit einem Spitzen-
wert der Flammenhohe von mindestens 900 mm iiberzogen ist;

d) unmittelbar nach dem Vorbrennen wird die Warmequelle der gepriiften Gefahr ausgeschaltet;
e) die Feuerloschanlage wird von Hand ausgeldst;

f) diein 8.2.1 festgelegten Anforderungen werden tiberpriift.

8.2.6  Elektrischer Grill

8.2.6.1 Gepriifte Gefahr

Die gepriifte Gefahr ist ein handelsiiblicher Elektrogrill oder ein Grill, der so gebaut ist, dass er einen solchen
nachbildet.

8.2.6.2 Brennstoff
Es wird der gleiche Brennstoff verwendet, der in 8.2.5.2 fiir Gasgrills angegeben ist.
8.2.6.3 Betitigungsabfolge

Es wird nach der gleichen Betatigungsabfolge vorgegangen wie in 8.2.5.3 fiir Gasgrills angegeben, aufder dass
die Warmequelle die in den Elektrogrill eingebaute Warmequelle ist.

8.2.7 Lavastein-, Bimsstein- oder Synthetikstein-Grill
8.2.7.1 Gepriifte Gefahr

Die gepriifte Gefahr ist ein handelsiiblicher Lavastein-, Bimsstein- oder Synthetikstein-Grill oder ein Grill, der
so gebaut ist, dass er einen solchen nachbildet.

8.2.7.2 Brennstoff

Es wird der gleiche Brennstoff verwendet, der in 8.2.5.2 fiir Gasgrills angegeben ist.

8.2.7.3 Betitigungsabfolge

Es wird nach der gleichen Betatigungsabfolge vorgegangen wie in 8.2.5.3 fiir Gasgrills angegeben, aufder dass
die Warmequelle anstelle der Gasheizplatten aus zwei liberlappenden Schichten von Lava-/Bims-/Syn-
thetik-Steinen besteht.

8.2.8 Holzkohlegrill

8.2.8.1 Gepriifte Gefahr

Die gepriifte Gefahr ist ein handelsiiblicher Holzkohlegrill oder ein Grill, der so gebaut ist, dass er einen
solchen nachbildet.

Die Warmequelle besteht aus Holzkohlebriketts, die in mindestens zwei {iberlappenden Schichten so
angeordnet werden, dass die in den Grillanweisungen festgelegte grofdte Héhe nicht tiberschritten wird.

8.2.8.2 Brennstoff

Es wird der gleiche Brennstoff verwendet, der in 8.2.5.2 fiir Gasgrills angegeben ist.
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8.2.8.3 Betitigungsabfolge
Bei jeder Probe, die der Priifung unterzogen wird, wird wie folgt vorgegangen:
a) die Holzkohle wird erwédrmt bis sie mit Asche bedeckt ist;

b) die Kunststoffoberflaiche mit den Steaks und dem Fett in deren {iblicher Kochposition wird auf den Grill
gelegt. Der Grill wird schnell in Flammen stehen;

c) es wird gewartet bis 30 s vergangen sind, wobei der Grill vollstindig von Flammen mit einer Flammen-
hohe von mindestens 900 mm iiberzogen ist;

d) die Feuerléschanlage wird von Hand ausgelost;

e) diein 8.2.1 festgelegten Anforderungen werden iiberpriift.
8.2.9 Holzgrill

8.2.9.1 Gepriifte Gefahr

Die gepriifte Gefahr ist ein handelsiiblicher Holzgrill oder ein Grill, der so gebaut ist, dass er einen solchen
nachbildet.

8.2.9.2 Brennstoff
Es wird der gleiche Brennstoff verwendet, der in 8.2.8.2 fiir Holzkohlegrills angegeben ist.
8.2.9.3 Betitigungsabfolge

Es wird nach der gleichen Betédtigungsabfolge vorgegangen wie in 8.2.8.3 fiir Holzkohlegrills angegeben,
aufder dass die Warmequelle anstatt Holzkohle aus iiberlappenden Schichten desselben Holzes, das fiir die

Verwendung vorgesehen ist, bis zur gréfiten in den Anweisungen des Grills festgelegten Hohe oder 75%3 mm
besteht, je nachdem, welcher Wert grofier ist.

8.2.10 Grill, Standgerat
8.2.10.1 Gepriifte Gefahr

Die gepriifte Gefahr ist ein handelsiibliches Grillstandgerat oder ein Grill, der so gebaut ist, dass er ein
solches nachbildet.

Der Grillraum muss sich etwa auf mittlerer Héhe des Grills befinden und einen Grillrost enthalten.

Das Unterteil muss nach unten abgeschrigt sein und hat eine Offnung, die den Ablauf des Fetts in eine
Auffangwanne erméglicht, die sich unter dem Grillraum befindet.

Uber dem Grillraum ist die Warmequelle in einer vollstindig geschlossenen Kammer angeordnet.

Der Grillraum ist im Inneren mit der Oberseite des Grills verbunden, um die fettbeladenen Dampfe
abzublasen. Der Grill muss Fettfilter enthalten.

8.2.10.2 Brennstoff

Die Auffangwanne wird mit vorerhitztem Fett befiillt.
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Die Innenflache des Grillraums, die Abluftleitungen und Fettfilter an der Riickseite des Grills werden mit
mindestens 1,5 kg/m?2 fliissigem Fett bestrichen.

Danach werden fettige Rindersteaks von geringer Qualitat auf den Grill gelegt, welche 80 % bis 90 % des
Kochbereichs bedecken.

8.2.10.3 Betitigungsabfolge
Bei jeder Probe, die der Priifung unterzogen wird, wird wie folgt vorgegangen:

a) das Fettin der Auffangwanne und der Grillraum werden mit einem Ziindbrenner angeziindet. Fiir diesen
Vorgang sind iiblicherweise zwei bis drei Minuten erforderlich;

b) wenn die Auffangwanne vollstindig mit Flammen iiberzogen ist, wird fiir weitere 30 s bis 60 s gewartet;

c) die Feuerloschanlage wird von Hand ausgelost;

d) diein 8.2.1 festgelegten Anforderungen werden iiberpriift.

8.2.11 Grillautomat

8.2.11.1 Gepriifte Gefahr

Die gepriifte Gefahr ist ein handelsiiblicher Grillautomat oder ein Grill, der so gebaut ist, dass er einen
solchen nachbildet. Das Unterteil des Grillraums muss abgeschrigt sein und hat eine Offnung, die den Ablauf
des Fetts in eine Auffangwanne ermoglicht, die sich unter dem Grillraum befindet.

8.2.11.2 Brennstoff

Die Auffangwanne wird mit vorerhitztem Fett befiillt. Die Innenflache des Grillraums, die Kochflache und
Fettfilter werden mit mindestens 1,5 kg/m? fliissigem Fett bestrichen.

Die Fordereinrichtung wird rotiert, so dass auf deren gesamte Ausdehnung Fett gespriiht wird.

Danach werden fettige Hamburger (d. h. Fleisch mit einem Fettgehalt von 30 %) darauf gelegt, die 80 % bis
90 % der Kochflache abdecken, und die Rotation der Férdereinrichtung wird gestoppt.

8.2.11.3 Betitigungsabfolge

Bei jeder Probe, die der Priifung unterzogen wird, wird wie folgt vorgegangen:

a) das Fett in der Auffangwanne und der Grillraum werden mithilfe der Warmequelle des Grills und/oder
mit einem Ziindbrenner vollstandig entziindet. Fiir diesen Vorgang sind iiblicherweise zwei bis drei
Minuten erforderlich.

b) es wird gewartet bis weitere 30 s bis 60 s vergangen sind;

c) die Feuerldschanlage wird von Hand ausgelost;

d) diein 8.2.1 festgelegten Anforderungen werden iiberpriift.
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8.2.12 Wok

8.2.12.1 Gepriifte Gefahr

Es werden zwei Gefahren festgelegt, ein Wok mit der vom Hersteller festgelegten Mindestgrofie und ein
anderer mit der maximalen Grofie. Die Grofde eines Woks wird basierend auf dessen Hohe und Durchmesser

bestimmt.

Die Warmequelle wahrend der Prifung ist ein handelsiibliches elektrisches oder mit Erdgas oder Propangas
oder Butangas befeuertes Kochfeld.

8.2.12.2 Brennstoff

Die Gefahr wird mit neuem Ol befiillt, bis die Oloperﬂéche bei (75 £ 5) mm von der Oberkante des Woks

liegt, mit einer Mindestfillhohe von 25 mm. Der Olstand muss gemessen werden, wenn die Oltemperatur

288 °C bis 315 °C betragt.

Die Selbstentziindungs-Bezugstemperatur des Ols darf nicht niedriger als 363 °C sein. Falls es wihrend der

Priifung zu einer Selbstentziindung vor Erreichen von 363 °C kommt, wiirde die freie Abbrennzeit von

120%10 s bei Erreichen von 363 °C beginnen zu laufen. Die Oltemperatur wahrend der Priifung wird

fortlaufend mit einem Thermoelement gemessen, das (12,5 + 3) mm unterhalb des Olstands des Woks und

mindestens 75 mm von den Kanten entfernt angeordnet ist.

8.2.12.3 Betitigungsabfolge

Bei jeder Probe, die der Priifung unterzogen wird, und fiir jede gepriifte Gefahr wird wie folgt vorgegangen:

a) der Wok wird auf die Herdplatte gestellt, bei der die Brandloschung am schwierigsten ist. Bei Priifung
des Woks mit der Mindestgrofie, wird der Wok mit der maximalen Groéfie neben letzteren auf die

Herdplatte gestellt, bei der die Brandléschung am schwierigsten ist;

b) das Ol im Wok-Priifgegenstand wird mit der Warmequelle der Herdplatte, die auf die héchste Leistung
eingestellt ist, erwdrmt, bis es zur Selbstentziindung kommt;

c) beiErreichen von 363 °C wird das Ol fiir 120*'§ s frei brennen gelassen;
d) die Warmequelle wird abgeschaltet;

e) die Feuerloschanlage wird von Hand ausgelost;

f) diein 8.2.1 festgelegten Anforderungen werden tiberpriift.

8.3 Spritzpriifungen

8.3.1 Allgemeines

8.3.1.1 Arten der Priifung

Es sind zwei Arten der Prifung festgelegt:

a) Priifung des Verspritzens beim Léschen; und

b) Priifung des Verspritzens bei der Kochtemperatur.
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