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Nationales Vorwort

Dieser Norm-Entwurf enthalt sicherheitstechnische Festlegungen.

Er beinhaltet die Deutsche Fassung der vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Nahrungsmittelmaschinen*
im Europdischen Komitee fiir Normung (CEN) ausgearbeiteten prEN 1974:2016.

Um Zweifelsfille in der Ubersetzung auszuschlieRen, ist die englische Originalfassung der prEN 1974
beigefiligt. Die Nutzungsbedingungen fiir den deutschen Text des Norm-Entwurfes gelten gleichermafien
auch fiir den englischen Text.

Die nationalen Interessen bei der Erarbeitung werden vom Arbeitsausschuss NA 060-18-03 AA
JAufschnittschneidemaschinen““ im Fachbereich ,Nahrungsmittel- und Verpackungsmaschinen” des
DIN-Normenausschusses Maschinenbau (NAM) wahrgenommen. Vertreter der Hersteller und Anwender
von Aufschnittschneidemaschinen sowie der Berufsgenossenschaften sind an der Erarbeitung beteiligt.

Dieser Norm-Entwurf konkretisiert einschldgige Anforderungen von Anhangl der EU-Maschinenrichtlinie
2006/42/EG an erstmals im Europdischen Wirtschaftsraum (EWR) in Verkehr gebrachte Maschinen, um den
Nachweis der Ubereinstimmung mit diesen Anforderungen zu erleichtern.

Die im Abschnitt 2 und den Literaturhinweisen zitierten Europdischen Normen sind als DIN EN- bzw.
DIN EN ISO-Normen mit gleicher Zahlnummer veroéffentlicht.

Fiir die zitierten Internationalen Normen, sofern sie nicht als DIN ISO-Normen mit gleicher Zahlnummer
veroffentlicht sind, gibt es keine nationalen Entsprechungen.

Anderungen
Gegeniiber DIN EN 1974:2010-05 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) die Norm wurde komplett liberarbeitet;
b) der Anwendungsbereich wurde konkretisiert;

c) insbesondere Abschnitt 5 wurde um weitere Mafnahmen und Losungen erweitert.
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (prEN 1974:2016) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 153 ,Maschinen zur
Verwendung mit Nahrungs- und Futtermitteln“ erarbeitet, dessen Sekretariat von DIN gehalten wird.

Dieses Dokument ist derzeit zur CEN-Umfrage vorgelegt.
Dieses Dokument wird EN 1974:1998+A1:2009 ersetzen.
Dieses Dokument wurde unter einem Normungsauftrag erarbeitet, den die Europaische Kommission und die
Europdische Freihandelszone dem CEN erteilt haben, und unterstiitzt grundlegende Anforderungen der

EU-Richtlinie 2006/42/EG.

Zum Zusammenhang mit der EU-Richtlinie 2006/42/EG siehe informativen Anhang ZA, der Bestandteil
dieses Dokuments ist.
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Einleitung

Dieses Dokument ist eine Typ C- Norm wie in EN ISO 12100 angegeben.

Auf die betreffenden Maschinen und die behandelten Gefdhrdungen, Gefahrdungssituationen und
Gefahrdungsereignisse wird im Anwendungsbereich dieses Dokumentes hingewiesen.

Fiir Maschinen, die nach den Festlegungen dieser Typ C-Norm konzipiert und gebaut worden sind, gilt:
Wenn die Festlegungen in dieser Typ C-Norm von den Festlegungen in Typ A- oder B-Normen abweichen,
haben die Festlegungen dieser Typ C-Norm Vorrang gegeniiber den Festlegungen der anderen Normen.

In Ergdnzung zu den allgemeinen Hygieneanforderungen an alle Nahrungsmittelmaschinen, wurden

spezifische Anforderungen, im Hinblick auf die Reinigbarkeit und spezielle Reinigungsanforderungen fiir die
Maschinen im Anwendungsbereich, formuliert.
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1 Anwendungsbereich

Diese Europdische Norm legt die Sicherheits- und Hygieneanforderungen fiir die Gestaltung und die
Herstellung von Aufschnittschneidemaschinen fest, die mit einem kraftbetriebenen Rundmesser von mehr
als 150 mm Durchmesser ausgeriistet sind, mit einem Produkthalter. Diese Typen von
Aufschnittschneidemaschinen sind fiir den Einsatz in Geschaften, Restaurants, Supermarkten, Kantinen usw.
zum Schneiden von Lebensmitteln bestimmt.

Diese Norm umfasst alle wichtigen, durch Risikobewertung (siehe ENISO 12100:2010) erkannten
Gefahrdungen an solchen Maschinen, die in Abschnitt 4 dieser Norm aufgefiihrt werden.

Diese Norm wird angewendet, wenn die Maschinen in ihrem Anwendungsbereich benutzt werden, um unter
bestimmungsgemafier Verwendung wie in ENISO 12100:2010, 3.23, 5.3.2, definiert und in der
Betriebsanleitung (siehe 7.2) angegeben, betrieben werden, einschliefdlich Reinigung, Ausbau von
abnehmbaren Teilen und Messerwechsel.

ANMERKUNG Wird die Maschine nicht unter den oben erwédhnten Bedingungen verwendet, wird der Hersteller,
nachdem er von einer solchen Situation Kenntnis erlangt hat, aufgrund einer neuen Risikoanalyse iiberpriifen, ob die
vorbeugenden Mafinahmen ihre Giiltigkeit behalten.

Die durch EN 16743 abgedeckten Maschinen sind vom Anwendungsbereich dieser Norm ausgeschlossen.
Vibrationen werden nicht als signifikante Gefahrdungen fiir diese Maschinen betrachtet.

Diese Norm umfasst die folgenden Typen von Aufschnittschneidemaschinen:

— Horizontalschneider (manuell, siehe Bild 1, oder automatisch, siehe Bild 13);

— Schwerkraftschneider (manuell, siehe Bild 2, oder automatisch).

Aufschnittschneidemaschinen bestehen aus einem Grundgestell, einem Messer, einer Messerabdeckung,
einem Messerschutz, einer Messerschleifvorrichtung, einer Schnittstirkenplatte (eine Schutzplatte fiir
automatische Aufschnittschneidemaschinen), einem Schneidguthalter, einem hin- und herlaufenden
Zufiihrschlitten, einem Schneidgutschieber und elektrischen Steuerkomponenten.

Aufschnittschneidemaschinen kénnen ausgeriistet sein mit:
— Festklemmeinrichtung,

— Stapler,

— Abnahmeforderer.

Diese Norm betrifft Maschinen, die nach ihrem Ausgabedatum hergestellt werden.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente, die in diesem Dokument teilweise oder als Ganzes zitiert werden, sind fiir die
Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene
Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments
(einschlieRlich aller Anderungen).

EN 349, Sicherheit von Maschinen — Mindestabstdnde zur Vermeidung des Quetschens von Korperteilen

EN 614-1, Sicherheit von Maschinen — Ergonomische Gestaltungsgrundsdtze — Teil 1 Begriffe und allgemeine
Leitsdtze

EN 1672-2:2005+A1:2009,  Nahrungsmittelmaschinen —  Allgemeine  Gestaltungsleitsitze — —
Teil 2: Hygieneanforderungen
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EN 60204-1:2006, Sicherheit von Maschinen — Elektrische Ausriistung von Maschinen — Teil 1: Allgemeine
Anforderungen (IEC 60204-1:2005, modifiziert)

EN 60529, Schutzarten durch Gehduse (IP-Code) (IEC 60529)

EN ISO 4871, Akustik — Angabe und Nachpriifung von Gerduschemissionswerten von Maschinen und Gerdten
(IS0 4871)

EN ISO 11204:2010, Akustik — Gerduschabstrahlung von Maschinen und Gerdten — Messung von Emissions-
Schalldruckpegeln am Arbeitsplatz und an anderen festgelegten Orten — Verfahren mit
Umgebungskorrekturen (1SO 11204:2010)

EN ISO 12100:2010, Sicherheit von Maschinen — Allgemeine Gestaltungsleitsédtze — Risikobeurteilung und
Risikominderung (ISO 12100:2010)

EN ISO 13849-1, Sicherheit von Maschinen — Sicherheitsbezogene Teile von Steuerungen — Teil 1: Allgemeine
Gestaltungsleitsdtze (1SO 13849-1)

EN ISO 14119:2013, Sicherheit von Maschinen — Verriegelungseinrichtungen in Verbindung mit trennenden
Schutzeinrichtungen — Leitsdtze fiir Gestaltung und Auswahl (ISO 14119:2013)

ISO 468, Surface roughness - Parameters, their values and general rules for specifying requirements

3 Begriffe und Definitionen

Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die Begriffe nach EN ISO 12100:2010 und die folgenden
Begriffe (siehe auch Bilder 1 und 2).

3.1 Begriffe und Definitionen

3.1.1

Aufschnittschneidemaschine

Maschine mit einem rotierenden Rundmesser zum Schneiden von Lebensmitteln in Scheiben
unterschiedlicher Dicke

3.1.2
Horizontalschneider
Aufschnittschneidemaschine, in der das Schneidgut dem Messer horizontal zugefiihrt wird

3.1.3

Schwerkraftschneider

Eine Aufschnittschneidemaschine, in der das Schneidgut dem Messer durch Schwerkraft zugefiihrt wird,
wobei der Produkthalter sich zur horizontalen Ebene neigt

3.14

Messerschutz

Ein fester ringformiger Schutzbiigel, der um die Schneide jenes Teiles des Messers montiert ist, das nicht fiir
den Schneidvorgang verwendet wird

3.1.5

Messerabdeckung

abnehmbare Abdeckung fiir das Messer, welche die an den Schlitten angrenzende Seite des Messers abdeckt,
die nicht fiir den Schneidvorgang verwendet wird

3.1.6

Schnittstirkenplatte

Bezugsplatte parallel zum Messer, gegen die das Schneidgut zum Messer vorgeschoben wird, wobei die
Platte so eingestellt ist, dass die gewlinschte Dicke des Scheidstiickes erreicht ist
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3.1.7

Schnittstirkeneinstellung

Steuereinrichtung, durch welche die Schnittstirkenplatte eingestellt werden kann, um die gewiinschte
Schnittstarke zu erreichen

3.1.8

Schutzplatte

Eine dhnliche Platte, wie die Anschlagplatte, die zu den Maschinen mit automatische Schneidgutzufithrung
gehort. Sie ist in etwa parallel zum Messer und schiitzt den Raum zwischen dem Messer und der dufdersten
Vorderseite des Anschlages des Produkthalters

3.1.9

Messerschleifapparat

Eine Einrichtung, die mit passenden Schleifscheiben ausgestattet ist, und die zum Schérfen der
Messerkanten genutzt wird; ein integriertes Teil der Aufschnittschneidemaschine, dass abnehmbar, oder
zum Kippen zur Reinigung ist, oder nur wihrend des Schirfens an die Maschine befestigt werden kann.

3.1.10
Produkthalter
Trager fiir das Schneidgut

Anmerkung 1 zum Begriff:  Verschiedene Arten von Haltern werden fiir Wurst, Schinken, frisches Fleisch usw.
verwendet. Die Produkthalter ist mit einem Schieber oder einem Zufiihrschlitten und/oder einer Festklemmeinrichtung
ausgertustet.

3.1.11
Scheibentriger
Einrichtung fiir den Produkthalter, der eine Bewegung des Produkthalters in Langsrichtung erlaubt

3.1.12

Schlitten-Handgriff

Handgriff am Schlitten oder am Produkthalter, der dafiir bestimmt ist, den Schlitten zu bewegen und der
genutzt wird, um das Produkt gegen die Anschlagplatte zu schieben

3.1.13

Zufiihrschlitten

Schlitten, auf den das Produkt gelegt wird, und der auf dem Produkthalter gleitet, um das Produkt leichter
dem Messer zuzufiihren

3.1.14

Schieber

Vorrichtung, die dazu benutzt wird, das Produkt am Produkthalter entlang zur Schnittstarkenplatte zu
bewegen

3.1.15
Restehalter
Eine am Schieberschutz festgemachte Platte

3.1.16
Schieberschutz
Platte, die am Schieber angebracht ist, um den Zugang zur Messerschneide zu verhindern

3.1.17

Fingerschutz

Platte, die auf dem (oder auf einem Teil des) Produkthalter(s) montiert ist, und die die Finger der Hand der
bedienenden Person von der Messerschneide fernhalt
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3.1.18

Daumenschutz

Eine Platte, die am Produkthalter parallel zum Messer montiert ist und vom Fingerschutz ausgeht. Sie deckt
das Messer ab, wenn sich der Produkthalter in riickwartiger Stellung befindet

3.1.19

Festklemmeinrichtung

Einrichtung, die das Produkt wahrend des Schneidvorganges in der vorgesehenen Lage auf dem
Zufthrschlitten halt

3.1.20
Scheibenstiitze
Einrichtung, die das Produkt stiitzt, bis es vollkommen geschnitten ist

3.1.21
Scheibenaufnahmetablett
Bereich, auf den die Scheiben wahrend des Schneidvorganges gelegt werden

3.1.22

Stapler

Vorrichtung, welche die durch das Messer geschnittenen Scheiben aufnimmt und auf ein Aufnahmetablett
legt

3.1.23

Abnahmefoérderer

Ein motorbetriebener Band- oder Rollenforderer, der die Scheiben von der Aufschnittschneidemaschine
beférdert

3.1.24

Messerausbauvorrichtung

Vorrichtung zur sicheren Handhabung des Messers, z. B. wenn es notwendig ist, das Messer zwecks
Reinigung oder Austausch aus der Maschine auszubauen

3.1.25

automatische Schneidgutzufiihrung

Maschinen mit automatischer Produktzufiihrung, bei denen das Produkt mechanisch entlang dem
Produkthalter dem Messer zugefiihrt wird

3.1.26

Energieversorgungskabel

Ein elektrisches Kabel, das Strom den Steuereinrichtungen und der elektrischen Ausriistung der Maschinen
zufiihrt

3.1.27
Anhaltezeit
Zeit vom auslosen des Stoppbefehls bis zum absoluten Halt der Maschine

3.2 Beschreibungen

Eine Aufschnittschneidemaschine ist eine Maschine, ausgeriistet mit einem kraftbetriebenen Rundmesser,
bestimmt zum Schneiden von Lebensmittelprodukten. Bei der Maschine kann das Messer in der Vertikalen
oder in einem Winkel angeordnet sein. Die Maschine ist mit einem Schlitten versehen, der sich parallel zur
Messerschneide bewegt. Der Schlitten kann entweder von Hand oder kraft-betrieben sein, und kann mit
verschiedenen Einrichtungen zum Halten des Produktes ausgeriistet sein, um zu ermdglichen, dass es der
Messerschneide zugefiihrt wird (siehe Bild 1 und 2). Die Maschine kann auch mit verschiedenen
automatischen Einrichtungen ausgeriistet sein, um die geschnittenen Scheiben aufzunehmen und von der
Maschine wegzuférdern.

Documents
Document Sharingj—lub

Full document details: E DIN EN 1974:2016-06


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-1974-2016-06
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-1974-2016-06

E DIN EN 1974:2016-06 - Entwurf -
prEN 1974:2016 (D)

a) Konstruktion mit Produkthalter

18

b) Konstruktion mit Zufiihrschlitten und c) Konstruktion mit Zufiihrschlitten und
Klemmvorrichtung Schieber
Legende
1 Separater Messerschleifapparat 8 Produkthalter 15 AUS-Schalter
2 Messerschutz 9 Schieber 16 Scheibenaufnahmetablett
3 Integrierter Messerschleifapparat 10 Messer 17 Schnittstarkenplatte
4 Messerabdeckung 11 Scheibenstiitze 18 Daumenschutz
5 Fingerschutz 12 Schnittstarkeneinstellung 19 Zufiihrschlitten
6 Schieberschutz 13 Meldeleuchte 20 Festklemmeinrichtung
7 Restehalter 14 EIN-Schalter 21 Schlitten

Bild1 — Horizontalschneider (Beispiele)
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Legende

1

2
3

O 0NN O Ul o

3.3 Betriebsbedingungen

Separater
Messerschleifapparat
Messerschutz
Integrierter
Messerschleifapparat
Messerabdeckung
Fingerschutz
Schnittstarkenplatte
Restehalter
Produkthalter
Schlitten-Handgriff

10
11
12
13
14
15
16
17
18

Messer

Schlitten
Schnittstarkeneinstellung
Meldeleuchte
EIN-Schalter
AUS-Schalter
Scheibenaufnahmetablett
Daumenschutz
Schieberschutz

Bild 2 — Schwerkraftschneider

Aufschnittschneidemaschinen sind dazu bestimmt, Lebensmittelprodukte gemafd den mit der Maschine
gelieferten Betriebsanleitungen zu schneiden (siehe 7.2).

ANMERKUNG Bedingungen fiir das Schneiden von Fleisch mit Knochen siehe 7.2.2.

Full document details: E DIN EN 1974:2016-06

Documents
Document SharirﬂHub


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-1974-2016-06
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-1974-2016-06

E DIN EN 1974:2016-06 - Entwurf -
prEN 1974:2016 (D)

4 Liste der wesentlichen Gefahrdungen
4.1 Allgemeines

Dieser Abschnitt enthélt alle signifikanten Gefdhrdungen, Gefadhrdungssituationen und -ereignisse, soweit sie
in dieser Europaischen Norm behandelt werden, die bei einer Gefahrenanalyse als signifikant fiir diese Art
von Maschine erkannt wurden und Mafinahmen zur Vermeidung und Reduzierung dieser Gefiahrdungen
erforderlich machen.

4.2 Mechanische Gefahrdungen
4.2.1 Allgemeines
Die mechanischen Gefahrdungen, die fiir alle Aufschnittschneidemaschinen zutreffen, sind Folgende:

— Bereich um das Rundmesser: Gefdhrdung durch Schneiden oder Abtrennen (z. B. Finger, Hinde, Arme);

— Handhabung des Messers: Gefahrdung durch Schneiden oder Abtrennen von Korperteilen (z. B. Finger,
Hande, Arme, Fiifde);

— Energieversorgungskabel: Gefahrdung durch Stolpern und Fallen.

4.2.2 Aufschnittschneidemaschinen mit automatischer Produktzufuhr und ohne
Schnittstirkenplatte

Einklemmen zwischen Produkthalteeinrichtung und Messer.

ANMERKUNG Eine Aufschnittschneidemaschine mit automatischem Zufiihrmechanismus, angetrieben durch ein
Handrad, wird betrachtet wie eine mit automatischer Produktzufiihrung versehene.

4.2.3 Aufschnittschneidemaschinen mit kraftbetriebenem Schlitten

Einklemmen zwischen dem Schlitten und dem Maschinenkdrper (z. B. Finger, Hiande). Durch den sich
bewegenden Schlitten kann ein Stof$ versetzt werden.

4.2.4 Aufschnittschneidemaschinen mit einer automatischen Einrichtung zur Handhabung des
geschnittenen Gutes (Abnahmefoérderer, Stapler usw.)

Erfassen oder von den Greifspitzen durchbohrt werden (z. B. Finger, Hande).

Einklemmen durch den Ablagemechanismus (z. B. Finger, Hande).

Einklemmen durch den rotierenden Transportmechanismus (z. B. Finger, Hande).

4.2.5 Aufschnittschneidemaschinen mit einem Abnahmeférderer

Einklemmen zwischen dem Foérderband und den Endrollen oder der Spannrolle (z. B. Finger, Hande).
4.3 Elektrische Gefihrdungen

Die elektrischen Gefahrdungen, die fiir alle Aufschnittschneidemaschinen zutreffen, sind Folgende:

— Direkter oder indirekter elektrischer Kontakt mit spannungfiihrenden Teilen: Gefihrdung durch
elektrischen Schlag in den Korper.

— Elektrische Komponenten mit unzureichender Sicherheit: Gefahr von Verletzungen des Korpers
aufgrund von Fehlfunktion.

— Mechanische oder chemische Beschddigung des Energieversorgungskabels: Gefdhrdung durch
elektrischen Schlag in den Korper.

4.4 Gefihrdungen durch Verlust der Stabilitit

Wegrutschen oder Umkippen der Maschine.
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4.5 Gefihrdungen durch Vernachlissigung hygienischer Prinzipien

Keine Moglichkeit, Lebensmittelbereiche, Spritzbereiche und zugingliche Nicht-Lebensmittelbereiche
wirksam und griindlich zu reinigen: Gefahr von Infektion, Krankheit oder Vergiftung.

Kontamination der Lebensmittel durch unerwiinschte Stoffe, einschliefllich Lebensmittelresten, Resten von
Reinigungs- und Desinfektionsmitteln, kann zu Infektion, Krankheit oder Vergiftung fiihren.

Wenn die Reinigung mit verbotenen Reinigungs- oder Desinfektionsmitteln durchgefiihrt wird: Gefahr der
Beschadigung der Maschine, schddliche Einwirkungen auf den Anwender und Kontamination des Produkts.

ANMERKUNG Der Lebensmittelbereich, der Spritzbereich und der Nicht-Lebensmittelbereich sind gemafd Bild 14
festgelegt.

4.6 Gefihrdung durch Vernachlassigung der ergonomischen Prinzipien

Mangel an ergonomischer Gestaltung kann all das sein, was zu einer falschen Bedienung der Steuerelemente,
Korperschaden aufgrund iibermafigen Streckens, schwerer Lasten, schlechter Kérperhaltung usw. fiihrt.

4.7 Gefihrdungen durch Lirm

Larm kann zum Horverlust, Ohrgerduschen (Tinnitus), Ermiidung, Stress usw. fithren

5 Sicherheitsanforderungen und/oder Schutzmafnahmen
5.1 Allgemeines

Die Maschine muss den Sicherheits- und Hygieneanforderungen und/oder Schutzmafinahmen dieses
Abschnitts entsprechen. Zusatzlich muss die Maschine im Hinblick auf die relevanten, aber nicht
signifikanten, Gefahrdungen, die nicht in diesem Dokument behandelt werden, nach den Grundsatzen der
EN ISO 12100 gestaltet werden.

5.2 Mechanische Gefihrdungen
5.2.1 Allgemeines

Alle Verriegelungseinrichtungen miissen EN ISO 14119:2013, 5.7. entsprechen. Der Performancelevel der
sicherheitsrelevanten Teile der Steuerung muss mit mindestens ,,c“, nach EN ISO 13849-1 festgelegt werden.

Die maximale Anhaltezeit betragt vier Sekunden.

Die Befestigungssysteme feststehender, trennender Schutzeinrichtungen miissen nach dem Abnehmen der
Schutzeinrichtungen mit den Teilen Schutzeinrichtungen oder mit der Maschine verbunden bleiben.

5.2.2 Messerschutz

5.2.2.1 Das Messer muss mit einer geeigneten Schutzeinrichtung versehen sein, welche die gesamte
Messerschneide bedeckt, die nicht notwendigerweise offen liegt, um ein Schneiden des Produkts zu
ermoglichen.

5.2.2.2 Die Messerschutzeinrichtung besteht aus:

a) einem Messerschutz;
b) einer Schnittstarkenplatte oder einer Schutzplatte;
c) einem Produkthalter;

d) einem Messerschleifapparat (falls integriert),

und kann auch bei einigen Maschinen eine Messerabdeckung und eine Messerausbauvorrichtung
einschlief3en.
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5.2.2.3 Der Teil des Messerschutzes, der teilweise nahe und orthogonal zum Messer ist, muss 2 4 mm
sein, und muss =1 mm im Vergleich zur Schneideseite herausragen (siehe Bild 3 und 4), wahrend der
verbleibende Teil vom Hersteller gestaltet wird.

Wenn eine Kraft von 50 N aus irgendeiner Position heraus auf den Messerschutz einwirkt, darf sich die
trennende Schutzeinrichtung nicht biegen, damit weniger als 1 mm, im Vergleich mit der Schneideseite,

herausragt. Der Messerschutz darf nicht abnehmbar sein (siehe Bilder 3 und 4).

5.2.2.4 Wenn keine Messerabdeckung angebracht ist (wie in Bild 3 gezeigt), darf der Spalt zwischen dem
Messerschutz und der Messerschneide 6 mm nicht liberschreiten.

Mafie in Millimeter

biv
F

<6

Legende

1 Messerschutz
2 Prifkraft von 50 N
3  Messer

Bild 3 — Messerschutz ohne Messerabdeckung

Wenn eine Messerabdeckung ohne Verriegelungseinrichtung, wie in Bild 4a) gezeigt, angebracht ist, darf der
Spalt zwischen dem Messerschutz und der Messerschneide 6 mm nicht iiberschreiten.

Wenn eine Messerabdeckung, wie in Bild 4b) gezeigt, angebracht ist, darf der Spalt zwischen dem
Messerschutz und der Messerschneide 12 mm nicht liberschreiten, und die Messerabdeckung muss mit dem
Messerantriebsmotor verriegelt sein, sodass der Motor nicht laufen kann, wenn die Abdeckung
abgenommen ist.
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Messerabdeckung und ohne

Verriegelungseinrichtung

Legende

1 Messer

2 Priifkraft von 50 N
3  Messer

4  Messerabdeckung

E DIN EN 1974:2016-06
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b) Messerschutz mit Messerabdeckungs-
Verriegelungseinrichtung

Bild 4 — Messerschutz mit und ohne Verriegelungseinrichtung

5.2.2.5 Die Schnittstirkenplatte in Nullstellung muss an den oberen und unteren Enden vom
Messerschutz mit mindestens 10 mm Uberlappt werden. Wenn die Schnittstarkenplatte sich in Nullstellung
befindet (siehe Bild 5), darf der Spalt zwischen der Schnittstirkenplatte und dem Messer 6 mm nicht
liberschreiten. Mit der Maschine diirfen sich keine Scheiben schneiden lassen, die eine Dicke von mehr als

40 mm haben.
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Mafie in Millimeter

Legende

1  Schnittstarkenplatte
2 Messerschutz

3  Messer

4  Messerabdeckung

Bild 5 — Schnittstirkenplatte und Messer

5.2.2.6 Wenn die Schnittstirkenkontrolle auf Null eingestellt ist, muss die Schnittstarkenplatte die
Messerschneide um mindestens 1 mm {iberlappen, um den Teil des Messers zu sichern, der zum Schneiden
verwendet wird. Wenn eine Kraft von 50 N aus irgendeiner Position heraus auf die Schnittstarkenplatte
ausgeiibt wird, wahrend die Schnittstarkenkontrolle auf Null eingestellt ist, darf die Schnittstarkenplatte sich
nicht in einem solchen Ausmaf$ wegbiegen lassen, dass die Messerschneide fiir weniger als 1 mm bedeckt ist
(siehe Bild 6). Im unteren Bereich muss der Messerschutz so konstruiert sein, dass der Abstand zum
Scheibentrager nicht mehr als 6 mm betragt (siehe Bild 6).
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5.2.2.7 Die Maschinen diirfen mit einer Scheibenstiitze ausgeriistet sein (siehe Bild 6), der als Teil des
Messerschutzes fungiert. Die Scheibenstiitze kann einstellbar sein und muss die gleichen
Uberlappungskriterien nach 5.2.2.3 und 5.2.2.6 erfiillen.

5.2.2.8 Das Segment des ungeschiitzten Messers, das zum Aufschneiden verwendet wird, darf sich nicht
weiter als 60° liber der horizontalen Mittellinie des Messers erstrecken (siehe Bild 6).

Mafie in Millimeter
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Legende

Schnittstarkenplatte
Messerschutz
Messer
Produkthalter
Scheibenstiitze
Priifkraft von 50 N
Daumenschutz

NO s WN -

Bild 6 — Schnittstirkenplatte

5.2.2.9  Schnittstarkenplatte und Scheibentrager miissen so an der Maschine befestigt werden, dass sie
nicht ohne Verwendung von Werkzeugen von der Maschine abgenommen werden kénnen.
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5.2.3 Anforderungen an Messerschleifapparate
5.2.3.1 Allgemeines

Die Konstruktion des Schleifapparats darf es nicht erlauben, das Messer noch langer zu scharfen, wenn der
Spalt zwischen dem Messer und dem Messerschutz 12 mm bei Maschinen iibersteigt, die mit einer
Messerabdeckung wie in Bild 4a, dargestellt, ausgeriistet sind; und in jedem anderen Fall, wenn der Spalt
6 mm liberschreitet (siehe Bild 8b).

5.2.3.2 Indie Maschine eingebauter Messerschleifapparat

5.2.3.2.1 Der Messerschleifapparat muss so gemacht sein, dass er wahrend des tiblichen Gebrauchs der
Maschine eine durchgehende Abdeckung liber dem Messer, in der gleichen Weise wie der Messerschutz oder
die Messerabdeckung, gewdahrleistet.

5.2.3.2.2 In der Schleifstellung darf der offen liegende Teil des Messers einen Abstand von 6 mm auf jeder
Seite der zum Schleifen verwendeten Schleifscheiben nicht liberschreiten (siehe Bild 7).

Mafie in Millimeter

Legende

1  Schnittstarkenplatte
2 Schleifscheibe

3  Abziehscheibe

4  Messer

Bild 7 — Integrierter Schleifapparat

5.2.3.2.3 Bei ausgebautem oder gekipptem Messerschleifapparat (z. B. zur Reinigung oder Wartung),
muss das Restrisiko, in Bezug auf den offen liegenden Teil des Messers, in der Betriebsanleitung angegeben
werden.
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5.2.3.3 Separater Messerschleifapparat

5.2.3.3.1 Am Messerschleifapparat muss, wenn er an der Schnittstarkenplatte oder am Produkthalter
befestigt ist, ein geeigneter Schutz angebracht sein, um den gesamten Teil des Messers abzudecken, der an
den Produkthalter angrenzt, der iiblicherweise zum Schneiden des Produktes verwendet wird. Jeder Spalt
zwischen den zum Schleifen verwendeten Schleifscheiben und irgendeinem festen Schutz darf 6 mm nicht
uiberschreiten (siehe Bild 8a und 8b).

Mafie in Millimeter

Bild 8a — Separate Schleifvorrichtung
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Mafie in Millimeter

Bild 8b — Maximal zulissiges Schleifen

Legende

Schnittstarkenplatte
Messerschutz

Messer

Abdeckung des Schleifapparats
Schleifscheibe

Abziehscheibe

UL WD =

Bild 8 — Liicke zwischen den Schleifscheiben und jeglicher, feststehender, trennenden
Schutzeinrichtung

5.2.3.3.2 Der Messerschleifapparat muss angemessen gekennzeichnet sein, mit Angabe der Maschine, bei
der er zu verwenden ist. In der Betriebsanleitung muss angegeben werden, dass ein Messerschleifapparat
nur mit der Maschine verwendet werden darf, fiir die er vorgesehen ist.

5.2.4 Produkthalter

5.2.4.1 Der Produkthalter muss mit einem Daumenschutz ausgeriistet sein, sodass er alle Teile des
Messers abdeckt, die nicht anders geschiitzt sind. Wenn der Schlitten in hinterer Position ist, muss der
Daumenschutz 210 mm in Richtung der Anschlagplatte von der Schneideseite des Messers aus nicht
anderweitig geschiitzt, tiberschreiten. Die Liicke zwischen dem Daumenschutz und der Messerschneide
muss < 6 mm sein (siehe Abbildungen 6 und 9).

5.2.4.2 Der Fingerschutz muss am Produkthalter befestigt sein und darf nicht abnehmbar sein. Die Hohe
des Fingerschutzes muss die gleiche sein, wie die des schneidenden Teiles des Messers und muss sich bis
mindestens 150 mm vom Messer erstrecken. Der Radius an der Ecke des Fingerschutzes darf 30 mm nicht
tiberschreiten (siehe Bild 9).
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Mafie in Millimeter
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Legende

1 Fingerschutz
2 Daumenschutz
3 Messer

Bild 9 — Finger- und Daumenschutz

5.2.4.3 Es darf nicht moglich sein, den Produkthalter abzunehmen oder anzuheben, wenn sich die
Schnittstarkenplatte nicht in Nullstellung befindet. Es darf nicht moglich sein, die Schnittstarkenplatte oder
Schutzplatte zu verstellen, wenn der Produkthalter vom Schlitten abgenommen oder angehoben wurde.

5.2.5  Zusatzliche Anforderungen, die von den Einstellungen der Aufschnittschneidemaschine
abhingig sind

5.2.5.1 Produkthalter mit Festklemmeinrichtung

5.2.5.1.1 Wenn eine Festklemmeinrichtung vorhanden ist, um das Schneidgut wéahrend des
Schneidvorgangs fest auf dem Zufiihrschlitten zu halten, kann es sein, dass es nicht méglich ist, einen, wie
nach 5.2.3.1 und 5.2.3.2 beschriebenen Daumenschutz und Fingerschutz, anzubringen. Wenn keine solchen
Schutzeinrichtungen angebracht sind, muss der Rand des Griffes am Schlitten der Maschine mindestens
80 mm von der Flache des Messers entfernt sein. Der Griff muss ebenfalls mit einer Platte ausgestattet sein,
die sich mindestens 30 mm vom Griff weg erstreckt, um sicherzustellen, dass ein Daumen das Messer nicht
erreichen kann (siehe Bild 10). Wenn der Griff am Schlitten mehr als 150 mm von der Messerschneide
entfernt gesetzt ist, ist der Fingerschutz nicht erforderlich.

5.2.5.1.2 Der senkrechte Rand des Produkthalters darf eine Hohe von 15 mm nicht iiberschreiten (siehe
Bild 10).

5.2.5.1.3 Jede Festklemmeinrichtung muss so angebracht sein, dass jeder Griff, um die
Festklemmeinrichtung in die richtige Lage zu bringen oder zu lésen, sich nicht zwischen der
Festklemmeinrichtung und dem Messer befindet. In jeder Stellung der Festklemmeinrichtung muss
entweder ein Schutz oder der Restehalter mindestens 50 mm vom Ende des Griffes entfernt sein (siehe Bild
10).
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Mafie in Millimeter

Legende
1 Messer
2 Schnittstarkenplatte
3 Produkthalter
4  Restehalter
5 Festklemmeinrichtung
6  Klemmgriff

Bild 10 — Produkthalteeinrichtung mit Festklemmeinrichtung
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5.2.5.1.4 Der Zuflhrschlitten muss so konstruiert sein, dass es nicht moglich ist, ihn vom Produkthalter
abzunehmen.

5.2.6 Produkthalter mit Schieber

5.2.6.1 Wenn der Schieber oder der Schieberschutz nicht den gesamten Schneidebereich des Messers
abdeckt, muss der Schieber mit einem Griff versehen sein, der mindestens 150 mm zwischen dem Messer
und der am nachsten stehenden Position des Restehalters, ist. Der Griff muss mindestens 100 mm lang sein
und einen Durchmesser von mindestens 30 mm haben und mit einem Endanschlag von mindestens dem
doppelten Durchmesser des Griffes versehen sein (siehe Bild 11).

Mafe in Millimeter
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Legende

1  Schiebergriff
2  Messer

Bild 11 — Schiebergriff

5.2.6.2 Es darf nicht méglich sein, den Schieber in angehobener Stellung zu belassen, wenn der Spalt
zwischen dem Schieber und dem Messer nicht mindestens 60 mm betragt.

5.2.6.3 Es darf nicht mdglich sein, den Schieberarm ganz abzunehmen oder ihn ganz vom Schlitten
wegzuschwenken.

5.2.6.4 Bei Schwerkraftschneidern, die zur Horizontalen um 38° oder mehr geneigt sind, sind 5.2.6.1,

5.2.6.2 und 5.2.6.3 nicht anwendbar, vorausgesetzt, dass der Fingerschutz dem in Bild 12 dargestellten
Muster entspricht.
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Legende
1  Produkthalter 6 Meldeleuchte
2 Schlitten 7  EIN-Schalter
3  Messerschutz 8  AUS-Schalter
4  Fingerschutz X  Grofe des Fingerschutzes
5  Schnittstarkeneinstellung

Bild 12 — Schwerkraftschneider - Fingerschutz

5.2.7 Produkthalter mit manuellem Zufiihrschlitten

5.2.7.1 Zufiihrschlitten, die zu Reinigungszwecken angehoben werden kdénnen, miissen aufgrund der
Schwerkraft in die iibliche Arbeitsstellung zurtickfallen.

5.2.7.2  Der Zufiihrschlitten muss mit einem Griff versehen sein, der die Anforderungen nach 5.2.5.1.1
oder 5.2.6.1 fiir Produkthalter, ausgeriistet mit einer Festklemmeinrichtung, erfiillt.

5.2.8 Anforderungen an Aufschnittschneidemaschinen mit automatischen Einrichtungen

5.2.8.1 Die Aufschnittschneidemaschine muss mit einer Schutzplatte ausgeriistet sein, die sich vom
Messer bis zum vorderen Anschlag des Produkthalters erstreckt, und den Hub um mindestens 10 mm
tiberlappt, um die ansonsten nicht abgedeckte Schnittseite des Messers zu schiitzen, und die nicht eingesetzt
wird, die Scheibendicke einzustellen. Der Schutz muss den Schnittbereich des Messers abdecken. Es darf
nicht moéglich sein, die Schutzplatte vom Messer um einen grofderen Abstand als die maximale Schnittstarke
plus 3 mm horizontal wegzubewegen. Es muss moglich sein, den Schutz so einzustellen, dass das Messer
mindestens 1 mm iiberlappt wird, in der gleichen Weise wie die Schnittstarkenplatte, wie nach 5.2.2.6 (siehe
Bild 13) gefordert. Die Schutzplatte muss der Festigkeitspriifung fiir Schnittstdrkenplatten nach 5.2.2.6
gerecht werden.
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Legende

1  Abnahmefdrderer

2 Verriegelte Schutzeinrichtung

3 Stapler

4  Schutzplatte

5 Produkthalter

6  Rick-Schutzeinrichtung fiir den Transport
7  Schutzflansche

Bild 13 — Automatische Zusatzeinrichtungen

5.2.8.1.2 Die Mafdnahmen nach 5.2.2.5 und 5.2.2.9 miissen auf eine Schutzplatte in der gleichen Weise
anwendbar sein, wie sie flir Schnittstarkenplatten anwendbar sind.

5.2.8.1.3 Alle anderen Mafnahmen nach 5.1 sind anwendbar, mit Ausnahme von 5.2.6 und 5.2.7.
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