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Nationales Vorwort 

Diese Norm enthält sicherheitstechnische Festlegungen. 

Die vorliegende Europäische Norm (FprEN 30-2-1:2014) wurde vom Technischen Komitee CEN/TC 49 „Gas-
kochgeräte" erarbeitet.  

Das zuständige deutsche Gremium ist der Arbeitsausschuss NA 040-02-03 AA „Haushalt-Gaskochgeräte – 
Deutscher Spiegelausschuss CEN/TC 49 Gaskochgeräte“ im DIN-Normenausschuss Heiz-, Koch- und 
Wärmgerät (FNH). 

Diese Europäische Norm beinhaltet Anforderungen und Prüfungen für die rationelle Energienutzung von Gas-
kochgeräten. 

Änderungen 

Gegenüber DIN EN 30-2-1:2005-08 wurden folgende Änderungen vorgenommen: 

a) Anpassung zur Umsetzung der Europäischen Verordnung 66/2014 zur Festlegung von Anforderungen 
zur umweltgerechten Gestaltung von Haushaltsbacköfen, -kochmulden und –dunstabzugshauben 

b) Aktualisierung der normative Verweisungen 
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