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Vorgesehen als Ersatz fiir
Entwurf DIN EN ISO 17059:2009-11
Olsamen -

Extraktion von Ol und Herstellung von Methylester aus den Fettsiuren der
Triglyceride fiir die Analyse durch Gaschromatographie (Schnellverfahren)
(ISO/DIS 17059:2018);

Deutsche und Englische Fassung prEN ISO 17059:2018

Oilseeds -

Extraction of oil and preparation of methyl esters of triglyceride fatty acids for analysis by gas
chromatography (Rapid method) (ISO/DIS 17059:2018);

German and English version prEN ISO 17059:2018

Graines oléagineuses -

Extraction de I'huile et préparation des esters méthyliques d’acides gras de triglycérides pour
analyse par chromatographie en phase gazeuse (Méthode rapide) (ISO/DIS 17059:2018);
Version allemande et anglaise prEN ISO 17059:2018

Anwendungswarnvermerk

Dieser Norm-Entwurf mit Erscheinungsdatum 2018-08-10 wird der Offentlichkeit zur Priifung und
Stellungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses Entwurfs
besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten

- vorzugsweise online im Norm-Entwurfs-Portal von DIN unter www.din.de/go/entwuerfe bzw. fiir Norm-
Entwiirfe der DKE auch im Norm-Entwurfs-Portal der DKE unter www.entwuerfe.normenbibliothek.de,
sofern dort wiedergegeben;

- oder als Datei per E-Mail an nal@din.de mdglichst in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser Tabelle kann im
Internet unter www.din.de/go/stellungnahmen-norm-entwuerfe oder fiir Stellungnahmen zu Norm-
Entwiirfen der DKE unter www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

- oder in Papierform an den DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL),
10772 Berlin, Burggrafenstr. 6, 10787 Berlin.

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten
Patentrechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstiitzende Dokumentationen zur Verfiigung zu stellen.
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Nationales Vorwort

Dieses Dokument (prEN ISO 17059:2018) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 34 ,Food products” in
Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 307 ,Olsaaten, tierische und pflanzliche Fette und
Ole und deren Nebenprodukte — Probenahme- und Untersuchungsverfahren“ erarbeitet (beide
Sekretariate: AFNOR, Frankreich).

Das  zustdndige deutsche Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 057-05-05AA
,Gemeinschaftsausschuss von DIN und DGF fiir die Analytik von Fetten, Olen, Fettprodukten, verwandten
Stoffen und Rohstoffen (GA Fett)” im DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte
(NAL).

Um Zweifelsfille in der Ubersetzung auszuschlieRen, ist die englische Originalfassung beigefiigt. Die
Nutzungsbedingungen fiir den deutschen Text des Norm-Entwurfes gelten gleichermafden auch fiir den

englischen Text.

Fliir die in diesem Dokument zitierten internationalen Dokumente wird im Folgenden auf die
entsprechenden deutschen Dokumente hingewiesen:

ISO 659 siehe DIN EN ISO 659

ISO 664 siehe DIN EN ISO 664

ISO 5725-1 siehe DINISO 5725-1

ISO 5725-2  siehe DIN ISO 5725-2

[SO 21294  siehe DIN EN ISO 21294

Anderungen

Gegeniiber DIN EN ISO 17059:2009-11 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Abschnitt 3, Begriffe” aufgenommen;

b) Aufnahme von weiteren Reagenzien in Abschnitt5 (5.3 Kaliumhydroxid und 5.4 Natrium-
hydrogensulfat-Monohydrat);

c) Anderung der Beschreibung von Unterabschnitt 8.5 ,Herstellung der Methylester” (kein Bezug mehr auf
[SO 5509:2000);

d) Norm redaktionell iiberarbeitet und den derzeit giiltigen Gestaltungsregeln angepasst.
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Nationaler Anhang NA
(informativ)

Literaturhinweise

DIN EN ISO 659, Olsamen — Bestimmung des Olgehaltes (Referenzverfahren)
DIN EN ISO 664, Olsamen — Verkleinerung der Laboratoriumsprobe auf die Untersuchungsprobe

DIN ISO 5725-1, Genauigkeit (Richtigkeit und Prdzision) von MefSverfahren und MefSergebnissen —
Teil 1: Allgemeine Grundlagen und Begriffe

DIN ISO 5725-2, Genauigkeit (Richtigkeit und Prdzision) von Messverfahren und Messergebnissen —
Teil 2: Grundlegende Methode fiir die Ermittlung der Wiederhol- und Vergleichprdzision eines vereinheitlichten

Messverfahrens

DIN EN ISO 21294, Olsamen — Manuelle oder automatische diskontinuierliche Probenahme
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— Leerseite —
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CEN/TC 307

Datum: 2018-08

prEN ISO 17059:2018
CEN/TC 307

Sekretariat: AFNOR

Olsamen — Extraktion von Ol und Herstellung von Methylester aus den
Fettsduren der Triglyceride fiir die Analyse durch Gaschromatographie
(Schnellverfahren) (ISO/DIS 17059:2018)

Graines oléagineuses — Extraction de I'huile et préparation des esters méthyliques d'acides gras de triglycérides
pour analyse par chromatographie en phase gazeuse (Méthode rapide) (ISO/DIS 17059:2018)

Oilseeds — Extraction of oil and preparation of methyl esters of triglyceride fatty acids for analysis by gas
chromatography (Rapid method) (ISO/DIS 17059:2018)

ICS:

Deskriptoren:

Dokument-Typ: Europaische Norm
Dokument-Untertyp:
Dokumentstufe: parallele Umfrage
Dokumentsprache: D
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (prEN ISO 17059:2018) wurde vom Technischen Komitee 1SO/TC 34 ,Food products” in
Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 307 ,Olsaaten, tierische und pflanzliche Fette und
Ole und deren Nebenprodukte — Probenahme- und Untersuchungsverfahren“ erarbeitet, dessen Sekretariat
von AFNOR gehalten wird.

Dieses Dokument ist derzeit zur parallelen Umfrage vorgelegt.

Dieses Dokument wird EN ISO 17059:2009 ersetzen.

Anerkennungsnotiz

Der Text von ISO/DIS 17059:2018 wurde von CEN als prEN ISO 17059:2018 ohne irgendeine Abdanderung
genehmigt.
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Vorwort

ISO (die Internationale Organisation fiir Normung) ist eine weltweite Vereinigung nationaler
Normungsorganisationen (ISO-Mitgliedsorganisationen). Die Erstellung von Internationalen Normen wird
tiblicherweise von Technischen Komitees von ISO durchgefiihrt. Jede Mitgliedsorganisation, die Interesse an
einem Thema hat, fiir welches ein Technisches Komitee gegriindet wurde, hat das Recht, in diesem Komitee
vertreten zu sein. Internationale staatliche und nichtstaatliche Organisationen, die in engem Kontakt mit ISO
stehen, nehmen ebenfalls an der Arbeit teil. ISO arbeitet bei allen elektrotechnischen Themen eng mit der
Internationalen Elektrotechnischen Kommission (IEC) zusammen.

Die Verfahren, die bei der Entwicklung dieses Dokuments angewendet wurden und die fiir die weitere Pflege
vorgesehen sind, werden in den ISO/IEC-Direktiven, Teil 1 beschrieben. Es sollten insbesondere die
unterschiedlichen Annahmekriterien fiir die verschiedenen I1SO-Dokumentenarten beachtet werden. Dieses
Dokument wurde in Ubereinstimmung mit den Gestaltungsregeln der I1SO/IEC-Direktiven, Teil 2 erarbeitet
(siehe www.iso.org/directives).

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
konnen. ISO ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.
Details zu allen wahrend der Entwicklung des Dokuments identifizierten Patentrechten finden sich in der
Einleitung und/oder in der ISO-Liste der erhaltenen Patenterklarungen (siehe www.iso.org/patents).

Jeder in diesem Dokument verwendete Handelsname dient nur zur Unterrichtung der Anwender und
bedeutet keine Anerkennung.

Eine Erlauterung zum freiwilligen Charakter von Normen, der Bedeutung ISO-spezifischer Begriffe und
Ausdricke in Bezug auf Konformitatsbewertungen sowie Informationen dariiber, wie ISO die Grundsatze der
Welthandelsorganisation (WTO) hinsichtlich technischer Handelshemmnisse (TBT) beriicksichtigt, enthalt
der folgende Link: www.iso.org/iso/foreword.html.

Dieses Dokument wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 34, Food products, Unterkomitee SC 2,
Oleaginous seeds and fruits and oilseed meals erarbeitet.

Diese zweite Ausgabe ersetzt die erste Ausgabe (ISO 17059:2007), die technisch iiberarbeitet wurde.
Die wesentlichen Anderungen im Vergleich zur Vorgingerausgabe sind folgende:

— Beschreibung der Herstellung von Methylestern in 8.5. Dieser Unterabschnitt verweist in der
Vorgédngerausgabe auf ISO 5509:2000.
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