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Nationales Vorwort 

Dieses Dokument (prEN ISO 17604:2014) enthält unverändert den internationalen Norm-Entwurf 
ISO/DIS 17604:2014, der vom Unterkomitee SC 9  „Microbiology“ (Sekretariat: Frankreich) des Technischen 
Komitees ISO/TC 34 „Food products“ (Sekretariat: Frankreich/Brasilien) erarbeitet wurde. Auf Grund des 
Beschlusses des CEN/TC 275 „Lebensmittelanalytik – Horizontale Verfahren“ wird die Bearbeitung im 
parallelen Abstimmungsverfahren unter Federführung des ISO/TC 34/SC 9 durchgeführt. 

Die Mitarbeit des DIN beim Europäischen Komitee für Normung (CEN) wird für den Bereich des CEN/TC 275 
(Sekretariat: Deutschland) über den Arbeitsausschuss „Mikrobiologische Lebensmitteluntersuchung 
einschließlich Schnellverfahren“ wahrgenommen. 

Für die im Inhalt zitierten Internationalen Normen wird im Folgenden auf die entsprechenden Deutschen 
Normen hingewiesen: 

ISO 6887-1  siehe DIN EN ISO 6887-1 

ISO 6887-2  siehe DIN EN ISO 6887-2 

ISO 7218  siehe DIN EN ISO 7218 

 

Änderungen 

Gegenüber DIN ISO 17604:2011-01 wurden die folgenden Änderungen vorgenommen: 

a) der Anwendungsbereich der Norm umfasst jetzt die Probenahme von Schlachttierkörpern von großen 
Säugetieren, Geflügel und Wild; 

b) die Norm wurde inhaltlich komplett überarbeitet; 

c) in die Norm wurde ein Abschnitt zu Begriffen aufgenommen;  

d) die Abschnitte zur Probenahme wurden erweitert und neu strukturiert;  

e) die Anhänge B bis D wurden in den Hauptteil der Norm integriert.  

Nationaler Anhang NA 
(informativ) 

 
Literaturhinweise 

DIN EN ISO 6887-1, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Vorbereitung von 
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für 
mikrobiologische Untersuchungen — Teil 1: Allgemeine Regeln für die Herstellung von Erstverdünnungen und 
Dezimalverdünnungen 

DIN EN ISO 6887-2, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Vorbereitung von 
Untersuchungsproben und Herstellung von Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für 
mikrobiologische Untersuchungen — Teil 2: Spezifische Regeln für die Vorbereitung von Fleisch und 
Fleischerzeugnissen 

DIN EN ISO 7218, Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Allgemeine Anforderungen und 
Leitlinien für mikrobiologische Untersuchungen 
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Vorwort 

Dieses Dokument (prEN ISO 17604:2014) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 34 „Food products“ in 
Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 275 „Lebensmittelanalytik — Horizontale Verfahren“ 
erarbeitet, dessen Sekretariat vom DIN gehalten wird. 

Dieses Dokument ist derzeit zur parallelen Umfrage vorgelegt. 

Diese Norm prEN ISO 17604:2014 wird ISO 17604:2003 und ISO 17604:2003/Amd 1:2009 ersetzen. 

Anerkennungsnotiz 

Der Text von ISO/DIS 17604:2014 wurde vom CEN als prEN ISO 17604:2014 ohne irgendeine Abänderung 
genehmigt. 
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Einleitung 

Es ist allgemein anerkannt, dass die Bestimmung der Keimzahlen und der Verbreitung und/oder Anzahl 
krankheitserregender (pathogener) Mikroorganismen auf Schlachttierkörpern für die Validierung und den 
Nachweis bei risikobasierten Systemen zur Sicherung der Schlachthygiene notwendig ist (z. B. bei 
Anwendung der Grundsätze des „Hazard Analysis and Critical Control Points“-Konzepts [(HACCP) 
„Gefahrenanalyse und kritische Lenkungspunkte“] und von Qualitätssicherungssystemen). 

Darüber hinaus sind viele Laboratorien an (regionalen, nationalen und internationalen) Kontroll- und 
Überwachungsprogrammen zur Verbreitung und/oder Anzahl krankheitserregender Mikroorganismen beteiligt, 
um Informationen für die Risikobeurteilung zu sammeln. Der Gestaltung solcher Kontroll- und Überwachungs-
programme dient offenkundig die Anwendung von genormten und international anerkannten Probenahme-
verfahren. 
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