DEUTSCHE NORM Entwurf Juni 2019

DIN EN ISO 22043 IN
[CS97.040.30; 97.130.20 Einspriiche bis 2019-06-26
Vorgesehen als Ersatz fir
Entwurf DIN EN 16901:2017-04

Speiseeis-Gefriermaschinen -

Klassifikation, Anforderungen und Priifbedingungen
(ISO/DIS 22043:2019);

Deutsche und Englische Fassung prEN ISO 22043:2019

Ice-cream freezers -
Classification, requirements and test conditions (ISO/DIS 22043:2019);
German and English version prEN ISO 22043:2019

Congélateurs pour cremes glacées -
Classification, exigences et conditions d’essai (ISO/DIS 22043:2019);
Version allemande et anglaise prEN ISO 22043:2019

Anwendungswarnvermerk

Dieser Norm-Entwurf mit Erscheinungsdatum 2019-04-26 wird der Offentlichkeit zur Priifung und
Stellungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses Entwurfs
besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten

- vorzugsweise online im Norm-Entwurfs-Portal von DIN unter www.din.de/go/entwuerfe bzw. fiir Norm-
Entwiirfe der DKE auch im Norm-Entwurfs-Portal der DKE unter www.entwuerfe.normenbibliothek.de,
sofern dort wiedergegeben;

- oder als Datei per E-Mail an fnkae@din.de moglichst in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser Tabelle kann
im Internet unter www.din.de/go/stellungnahmen-norm-entwuerfe oder fiir Stellungnahmen zu Norm-
Entwiirfen der DKE unter www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

- oder in Papierform an den DIN-Normenausschuss Kaltetechnik (FNK&), 10772 Berlin, Saatwinkler
Damm 42/43, 13627 Berlin.

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten
Patentrechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstiitzende Dokumentationen zur Verfiigung zu stellen.

Gesamtumfang 107 Seiten

DIN-Normenausschuss Kaltetechnik (FNK&)

Poctiments-

Document Sharing Hub

Full document details: E DIN EN ISO 22043:2019-06


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-iso-22043-2019-06
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-iso-22043-2019-06

- Entwurf -
E DIN EN ISO 22043:2019-06

Nationales Vorwort

Dieses Dokument (prEN ISO 22043:2019) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 86 ,Refrigeration and
air-conditioning in Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 44 ,Gewerbliche und
professionelle Kaltevorrichtungen und -anlagen, Leistung und Energieverbrauch“ erarbeitet, dessen
Sekretariat von UNI (Italien) gehalten wird.

Fir die deutsche Mitarbeit ist der Arbeitsausschuss NA 044-00-07 AA ,Gewerbe- und Verkaufskithlmobel“
im DIN-Normenausschuss Kaltetechnik (FNK&) verantwortlich.

Um Zweifelsfille in der Ubersetzung auszuschlieRen, ist die englische Originalfassung beigefiigt. Die
Nutzungsbedingungen fiir den deutschen Text des Norm-Entwurfes gelten gleichermafden auch fiir den
englischen Text.

Anderungen

Gegeniiber DIN EN 16901:2017-04 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Hinzufligen des Formelsymbols unter 3.3.6;

b) Anderung des Gewichts in Tabelle 4 fiir die MafRe 25 x 100 x 200;

c) Erganzung der Legende unter Bild 5;

d) Verweisungen in 6.3.6.4 und 7.1 wurden angepasst;

e) Anpassungen an die aktuellen Gestaltungsregeln.
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Europaisches Vorwort

Dieses Dokument (prEN ISO 22043:2019) wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 86 ,Refrigeration and
air-conditioning in Zusammenarbeit mit dem Technischen Komitee CEN/TC 44 ,Gewerbliche und
professionelle Kaltevorrichtungen und -anlagen, Leistung und Energieverbrauch“ erarbeitet, dessen
Sekretariat von UNI gehalten wird.

Dieses Dokument ist derzeit zur parallelen Umfrage vorgelegt.

Dieses Dokument wird EN 16901:2016 ersetzen.

Anerkennungsnotiz

Der Text von ISO/DIS 22043:2019 wurde von CEN als prEN ISO 22043:2019 ohne irgendeine Abdanderung
genehmigt.
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Anhang ZA
(informativ)

Zusammenhang zwischen dieser Europdischen Norm und den
Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung nach dem
abzudeckenden Entwurf der Okodesignverordnung DG ENER LOT12 der
Kommission

Diese Europdische Norm wurde im Rahmen eines von der Europdischen Kommission erteilten
Normungsauftrages ,M/495“ erarbeitet, um ein freiwilliges Mittel zur Erfiillung der Anforderungen an die
umweltgerechte Gestaltung nach dem Entwurf der Okodesignverordnung DG ENER LOT12 der Kommission
zur Durchfiihrung der Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und des Rates im Hinblick auf
Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung von kommerziellen Verkaufskiihimoébeln bereitzustellen.

Sobald diese Norm im Amtsblatt der Europdischen Union im Sinne dieser Verordnung in Bezug genommen
worden ist, berechtigt die Ubereinstimmung mit den in Tabelle ZA.1 aufgefiihrten normativen Abschnitten
dieser Norm innerhalb der Grenzen des Anwendungsbereiches dieser Norm zur Vermutung der Konformitit
mit den entsprechenden Anforderungen an die umweltgerechte Gestaltung nach dieser Verordnung und den
zugehorigen EFTA Vorschriften.

Tabelle ZA.1 — Zusammenhang zwischen dieser Europdischen Norm und dem Entwurf der
Okodesignverordnung DG ENER LOT12 der Kommission zur Durchfiihrung der
Richtlinie 2009/125/EG des Europaischen Parlaments und des Rates im Hinblick auf Anforderungen
an die umweltgerechte Gestaltung von kommerziellen Verkaufskiihimébeln und dem
Normungsauftrag,M/495

Anforderungen an die Abschnitt(e) /Unterabschnitt(e) | Erlduterungen/Anmerkungen
umweltgerechte Gestaltung dieser Europaischen Norm
nach dem Entwurf zur
Verordnung DG ENER LOT12

Nettoinhalt 3.3.6 Anforderung der Kommission

Aquivalentvolumen 3.3.8 Aufgrund der verschiedenen
Temperaturklassifizierungen in
dieser Norm zur Bestimmung
des Energieeffizienzindex
anzuwendender Faktor

WARNHINWEIS 1 — Die Konformitdtsvermutung bleibt nur bestehen, so lange die Fundstelle dieser
Europdischen Norm in der im Amtsblatt der Europdischen Union veroffentlichten Liste erhalten bleibt.
Anwender dieser Norm sollten regelmaflig die im Amtsblatt der Europaischen Union zuletzt verdffentlichte
Liste einsehen.

WARNHINWEIS 2 — Fiir Produkte, die in den Anwendungsbereich dieser Norm fallen, kdnnen weitere
Rechtsvorschriften der EU anwendbar sein.
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Vorwort

ISO (die Internationale Organisation fiir Normung) ist eine weltweite Vereinigung nationaler
Normungsorganisationen (ISO-Mitgliedsorganisationen). Die Erstellung von Internationalen Normen wird
tiblicherweise von Technischen Komitees von ISO durchgefiihrt. Jede Mitgliedsorganisation, die Interesse an
einem Thema hat, fiir welches ein Technisches Komitee gegriindet wurde, hat das Recht, in diesem Komitee
vertreten zu sein. Internationale staatliche und nichtstaatliche Organisationen, die in engem Kontakt mit ISO
stehen, nehmen ebenfalls an der Arbeit teil. ISO arbeitet bei allen elektrotechnischen Themen eng mit der
Internationalen Elektrotechnischen Kommission (IEC) zusammen.

Die Verfahren, die bei der Entwicklung dieses Dokuments angewendet wurden und die fiir die weitere Pflege
vorgesehen sind, werden in den ISO/IEC-Direktiven, Teil 1 beschrieben. Es sollten insbesondere die
unterschiedlichen Annahmekriterien fiir die verschiedenen ISO-Dokumentenarten beachtet werden. Dieses
Dokument wurde in Ubereinstimmung mit den Gestaltungsregeln der ISO/IEC-Direktiven, Teil 2 erarbeitet
(siehe www.iso.org/directives).

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
konnen. ISO ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.
Details zu allen wahrend der Entwicklung des Dokuments identifizierten Patentrechten finden sich in der
Einleitung und/oder in der ISO-Liste der erhaltenen Patenterklarungen (siehe www.iso.org/patents).

Jeder in diesem Dokument verwendete Handelsname dient nur zur Unterrichtung der Anwender und
bedeutet keine Anerkennung.

Fiir eine Erlduterung des freiwilligen Charakters von Normen, der Bedeutung ISO-spezifischer Begriffe und
Ausdricke in Bezug auf Konformitatsbewertungen sowie Informationen dariiber, wie ISO die Grundsatze der
Welthandelsorganisation (WTO) hinsichtlich technischer Handelshemmnisse (TBT) beriicksichtigt, siehe
www.iso.org/iso/foreword.html.

Dieses Dokument wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 86, Refrigeration and air-conditioning,
Unterkomitee SC 7, Testing and rating of commercial refrigerated display cabinets erarbeitet.

Riickmeldungen oder Fragen zu diesem Dokument sollten an das jeweilige nationale Normungsinstitut des

Anwenders  gerichtet werden. Eine vollstindige Auflistung dieser Institute ist unter
www.iso.org/members.html zu finden.
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1 Anwendungsbereich

Der Anwendungsbereich dieser Europdischen Norm definiert die Klassifizierung von geschlossenen
horizontalen Speiseeis-Gefriermaschinen mit Produktzugang von oben und legt deren Anforderungen und
Priifverfahren fest.

Diese Gerdte unterscheiden sich von Gefriermaschinen fiir den Supermarktbereich, da sie mit statischer
Luftkiihlung mit Auflenwandverdampfer (ohne Verdampferventilator) betrieben, und eigens fiir die
Lagerung und die Ausstellung von vorverpacktem Speiseeis verwendet werden. Diese Norm gilt
ausschliefllich fiir eingebaute Kélteanlagen. Diese Norm gilt nicht fiir Kithimébel mit getrennt aufgestellter
und indirekter Kalteanlagen. Speiseeis-Gefriermaschinen, die von dieser Norm abgedeckt werden, sollten
tiber einen Nettoinhaltvon <6001 verfiigen, mit Ausnahme von Speiseeis-Gefriermaschinen mit
transparentem Deckel, bei denen das Verhéltnis Nettoinhalt/TDA > 0,35 m betragen sollte.

2 Normative Verweisungen

Die folgenden Dokumente werden im Text in solcher Weise in Bezug genommen, dass einige Teile davon
oder ihr gesamter Inhalt Anforderungen des vorliegenden Dokuments darstellen. Bei datierten
Verweisungen gilt nur die in Bezug genommene Ausgabe. Bei undatierten Verweisungen gilt die letzte
Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments (einschlieRlich aller Anderungen).

EN 60335-1, Sicherheit elektrischer Gerdte fiir den Hausgebrauch und dhnliche Zwecke — Teil 1: Allgemeine
Anforderungen (IEC 60335-1)

EN 60335-2-89, Sicherheit elektrischer Gerdte fiir den Hausgebrauch und dhnliche Zwecke — Teil 2-89:
Besondere Anforderungen fiir gewerbliche Kiihl-/Gefriergerdte mit eingebautem oder getrenntem
Verfliissigersatz oder Motorverdichter (IEC 60335-2-89)

ISO 817, Refrigerants — Designation and safety classification

ISO 5149-2, Refrigerating systems and heat pumps — Safety and environmental requirements — Part 2:
Design, construction, testing, marking and documentation

3 Begriffe
Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.

ISO und IEC stellen terminologische Datenbanken fiir die Verwendung in der Normung unter den folgenden
Adressen bereit:

— IEC Electropedia: verfligbar unter http://www.electropedia.org/

— IS0 Online Browsing Platform: verfiigbar unter http://www.iso.org/obp

3.1 Allgemeines

3.1.1

Speiseeis-Gefriermaschinen

geschlossene horizontale Kiihimdbel, die fiir die Lagerung und/oder Ausstellung und den Verkauf von
vorverpacktem Speiseeis bestimmt sind, und bei denen der Zugriff des Verbrauchers auf das vorverpackte

Speiseeis durch Offnen eines Deckels (massiv oder durchsichtig) von oben erfolgt

Anmerkung 1 zum Begriff:  Zur Bezeichnung der Speiseeis-Gefriermaschinenfamilie, siehe Anhang A.
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3.2 Teile von Speiseeis-Gefriermaschinen

3.21

Verfliissigungssatz

Kombination aus einem oder mehreren Verdichtern, Verflissigern und Fliissigkeitssammlern (falls
erforderlich) und den standardmafiig mitgelieferten Zubehorteilen

3.2.2

Nachtabdeckung

dauerhaft in die Speiseeis-Gefriermaschine eingebauter Deckel zur Verringerung des Warmezustroms (z. B.
durch Infrarotstrahlung oder Konvektion) wahrend der Zeit, in der kein Eis verkauft wird

3.3 Bauliche Gestaltung und Maf3e

331
Tiefe
horizontaler Abstand zwischen Front und Riickseite der Speiseeis-Gefriermaschine

3.3.2
Breite
horizontaler Abstand zwischen den beiden dufderen Seitenwanden der Speiseeis-Gefriermaschine

3.3.3
Hoéhe
vertikaler Abstand zwischen Unterseite und Oberseite der Speiseeis-Gefriermaschine

3.34

Stapelgrenze

aus einer oder mehreren Ebenen gebildete Begrenzungsflache, innerhalb der alle Priifpakete in den fiir die
angegebene M-Paket-Temperaturklasse vorgesehenen Grenzen gehalten werden kénnen

3.35
Stapelmarke
dauerhaft markierte Grenzlinie zur Angabe der Kante der Stapelgrenze

3.3.6

Nettoinhalt

VN

Nutzinhalt innerhalb des Gerates, der fiir die Lagerung von Produkten verwendet werden kann

Anmerkung 1 zum Begriff:  Zum Berechnungsverfahren, siehe Anhang B.

3.3.7

Bruttoinhalt

Rauminhalt innerhalb der Innenwande des Mdobels oder Faches, ausgenommen die Innenausstattung und
der geschlossene Deckel

3.3.8

Aquivalentvolumen
Bezugsvolumeninhalt, korrigiert um Unterschiede zur Klassifizierung der Facher

Documents
8 Document Sharing Hub

Full document details: E DIN EN ISO 22043:2019-06


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-iso-22043-2019-06
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-iso-22043-2019-06

- Entwurf - E DIN EN ISO 22043:2019-06
prEN ISO 22043:2019 (D)

3.3.9

Warenprasentationsfliache

TDA

(en: total display area)

gesamte Warenprasentation, einschliefdlich der durch die Verglasung sichtbaren Flache, definiert durch die
Summe der horizontalen und vertikalen Projektionsflachen des Nettoinhalts.

Anmerkung 1 zum Begriff: = Zum Berechnungsverfahren, sieche Anhang D.

3.3.10

Auslagefliche

Flache, die durch die Aufdenabmessungen der Auslage oder durch die Innenabmessungen der Bodenwanne
des Mobels oder des Korbs festgelegt wird

3.3.11
Standfliche
Flache, die durch die Speiseeis-Gefriermaschine eingenommen wird

3.4 Begriffe fiir Leistungsmerkmale

3.4.1

normale Betriebsbedingungen

Betriebsbedingungen, die bestehen, wenn die Speiseeis-Gefriermaschine, einschliefdlich aller stdndig
eingebauten Zubehorteile, nach den Empfehlungen des Herstellers montiert und aufgestellt wurde und in
Betrieb ist

Anmerkung 1 zum Begriff:  Die Folgen der Bedienung durch nichttechnisches Personal bei der Beschickung, dem
Entleeren, der Reinigung, dem Abtauen sowie der Bedienung von zuginglichen Regelgerdten und entfernbaren
Zubehorteilen usw. nach den Anweisungen des Herstellers sind in dieser Definition enthalten. Die sich aus der Wartung
oder Reparatur ergebenden Eingriffe durch technisches Personal sind in dieser Definition nicht enthalten.

3.4.2
Abtauen
Entfernen von Reif, Schnee und Eis von einer Speiseeis-Gefriermaschine

3.4.3

Gesamtenergieaufnahme

TEC

(en: total energy consumption)

Gesamtmenge der durch eine Speiseeis-Gefriermaschine verbrauchten Energie

3.44

spezifische Energieaufnahme von Speiseeis-Gefriermaschinen

SEC

(en specific energy consumption for ice cream freezers)

Indikator fiir die Leistungsfahigkeit der Speiseeis-Gefriermaschine, als TEC-Quotient geteilt durch das
Aquivalentvolumen (TEC/Aquivalentvolumen);

3.4.5

Produkttemperatur

eine der Klassifizierungen nach Tabelle 1 dieser Norm zur Ermittlung der Leistungsstufe der Speiseeis-
Gefriermaschine
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3.5 Begriffe fiir die Priifumgebung

3.5.1
M-Paket
Priifpaket, das mit einer Temperaturmesseinrichtung ausgestattet ist

3.5.2

Klimaklasse

Klassifizierung der Priifraumklimata in Ubereinstimmung mit der Trockenlufttemperatur und der relativen
Feuchte

3.5.3

M-Paket-Temperaturklasse i

Klassifizierung der M-Paket-Temperatur in Ubereinstimmung mit den Temperaturen fiir die warmsten
M-Pakete wahrend der Temperaturpriifung

3.5.4

Speiseeis-Gefriermaschinen-Klasse
Bezeichnung aufgrund der Kombination der Klimaklasse und der M-Paket-Temperaturklasse

4 Symbole
trun Laufzeit — Zeit innerhalb der 24-h-Priifdauer, wahrend der der Verdichter lauft

tstop Standzeit — Zeit innerhalb der 24-h-Priifdauer, wahrend der der Verdichter steht, abziiglich der
Abtauzeit

At Zeit zwischen zwei aufeinander folgenden Einzelmessungen
Nmax  Anzahl der Einzelmessungen innerhalb der 24-h-Priifdauer
TEC Gesamtenergieaufnahme, in Kilowattstunden je 24 h

SEC spezifische Energieaufnahme von Speiseeis-Gefriermaschinen, in Kilowattstunden je 24 hje m3
(TEC/Aquivalentvolumen)

ter relative oder prozentuale Laufzeit:
trun
g =———— 1
" trun + tstop ( )
Dabei ist
trun T Lstop = 240
t9o die Zeit, in der 90 % einer plotzlichen Temperaturanderung von 20 °C angezeigt werden, wobei

das Messmedium mafdig bewegte Luft ist (Geschwindigkeit 1 m/s)

Vn Nettoinhalt
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5 Klassifizierung und Anforderungen

5.1 Klassifizierung
Die Klassifizierung von Speiseeis-Gefriermaschinen erfolgt nach Temperatur. Die Leistung von Speiseeis-
Gefriermaschinen muss einer der in Tabelle 1 festgelegten Temperaturklassen entsprechen. Die Leistung

muss nach den in Anhang F festgelegten Bedingungen und Priifverfahren tiberpriift werden.

Tabelle 1 — Klassifizierung nach Temperatur

Klasse Hoéchste Temperatur des wirmsten Hochster zuladssiger
M-Pakets gleich oder niedriger in Temperaturanstieg des warmsten
allen Priifungen, mit Ausnahme der M-Pakets
Priifung zum Offnen des Deckels
[°C] (K]
Cc1 —18,0 2,0
C2 =70 2,0
S Sonderklasse 2,0

5.2 Anforderungen

5.2.1 Konstruktion

5.2.1.1 Festigkeit und Steifigkeit

Die Speiseeis-Gefriermaschine und ihre Teile miissen mit ausreichender Festigkeit und Steifigkeit fiir die
iiblichen Bedingungen bei Handhabung, Transport und Betrieb konstruiert werden; folgende Punkte sind zu
beachten:

a) die Innenausstattung muss fiir die geforderte Beanspruchung ausreichend stabil sein;

b) wenn bewegliche Auslagen, Kérbe oder Schalen eingebaut sind, miissen diese auch bei voller Beladung
ihre Form bewahren und leicht zu bewegen sein;

c) alle Teile, die mit einem Anschlag versehen sind, um versehentliches Herausnehmen zu verhindern,
miissen bei voller Beladung, und wenn sie bis zum Anschlag herausgezogen sind, selbsttragend sein.

5.2.1.2 Rohre und Verbindungen

Rohre und Verbindungen zu beweglichen oder federnd angebrachten Teilen miissen so angeordnet sein,
dass sie sich nicht bertihren oder schadliche Schwingungen auf andere Teile iibertragen. Alle anderen Rohre
und Verbindungen missen sicher befestigt sein und ausreichend freie Liangen und/oder
schwingungsdampfende Einrichtungen haben, um einen Ermiidungsbruch zu verhindern. Erforderlichenfalls
miissen Rohre und Ventile ausreichend warmegedammt sein.

5.2.1.3 Deckel
Deckel miissen in der vom Hersteller festgelegten Klimaklasse kondensatfrei sein.
Wenn Deckel zur Sicherstellung eines luftdichten Abschlusses zum gekiihlten Raum geschlossen sind, darf

nicht unzulassig viel Umgebungsluft nach innen dringen (siehe 6.2.1). Die Deckel diirfen sich nicht von selbst
offnen.
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Die Dichtung muss aus einem Werkstoff sein, dessen Eigenschaften mit den Betriebsbedingungen
(insbesondere Temperaturen) vertraglich sind. Bei mechanischen Verschlussvorrichtungen ist ein Anschlag
oder eine andere Vorrichtung vorzusehen, um eine iibermafdige Verformung der Dichtung zu verhindern.

5.2.1.4 Verbindungs- und Nahtstellen

Alle konstruktiven Verbindungs- und Nahtstellen innerhalb des Nettoinhalts miissen die Ansammlung von
moglicherweise schadlichen Stoffen verhindern. Alle konstruktiven Verbindungs- und Nahtstellen innerhalb
des Nettoinhalts miissen eine leichte Entfernung von ggf. vorhandenen Ablagerungen moglicherweise
schédlicher Stoffe ermdglichen.

5.2.2 Werkstoffe

5.2.2.1 Allgemeines

Die Werkstoffe miissen dauerhaft sein und diirfen weder die Entwicklung von Schimmel férdern noch
Geruch abgeben. Unter normalen Betriebsbedingungen miissen die Werkstoffe, die mit
Lebensmittelerzeugnissen in Beriithrung kommen, feuchtigkeitsbestdndig sein und diirfen weder giftig sein
noch die Lebensmittel kontaminieren.

5.2.2.2 Korrosionsbestindigkeit

Metallteile, die bei der Ausfithrung von Kithlmdbeln verwendet werden, miissen eine ihrer Lage und
Funktion entsprechende Korrosionsbestandigkeit aufweisen.

5.2.2.3 Wirmediammung

Die Warmeddmmung muss wirksam und dauerhaft befestigt sein. Der Warmedammstoff darf insbesondere
nicht schrumpfen und unter normalen Betriebsbedingungen keine Ansammlung von Feuchtigkeit zulassen.

Es sind geeignete Mittel anzuwenden, damit die Warmeddammung durch das Eindringen von Feuchtigkeit
nicht beeintrachtigt wird.

Wenn der Raum fiir die DAmmschicht nach innen entliiftet wird, muss sichergestellt werden, dass keine
Teilchen des Dammstoffs in das Ausstellungsfach der Lebensmittelerzeugnisse eindringen kénnen.

Bei faserigen Ddmmstoffen darf es nicht méglich sein, mit einem starren Priiffinger mit einem Durchmesser
von 1 mm bei Aufwendung einer vernachldssigbaren Kraft in eine beliebige Offnung einzudringen, die den
Zugang zum Dammstoff gestattet.

5.2.3 Kilteanlage

5.2.3.1 Auslegung und Konstruktion

Bei der Auslegung und Konstruktion aller einem Innendruck ausgesetzten Teile der Kélteanlage ist der
maximale Arbeitsdruck, dem die Teile wahrend des Betriebs und im Stillstand der Speiseeis-Gefriermaschine
ausgesetzt sind, zu berlcksichtigen. Es ist die hochste Umgebungstemperatur wiahrend des Transports zu
berticksichtigen. Alle Kiltemittel enthaltenden Teile miissen ISO 5149-2 entsprechen.

5.2.3.2 Kondensation

Es miissen angemessene Vorkehrungen getroffen werden, damit sich kein Wasser an den kalten Oberflachen
der Speiseeis-Gefriermaschine und ihrer Teile niederschldgt, und somit den Betrieb der Kilteanlage oder
ihrer Regelgerate beeintrachtigt.
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5.2.3.3 Schutz der Anlage

Bei Speiseeis-Gefriermaschinen darf die Kélteanlage keinen Schaden erleiden, wenn ein beliebiger Deckel in
dem Kiihler offen gelassen wird, wahrend die Speiseeis-Gefriermaschine bei einer Umgebungstemperatur
entsprechend der fiir den Kiihler vorgesehenen Klimaklasse betrieben wird (siehe Tabelle 1). Fiir den Fall,
dass der Deckel unter normalen Betriebsbedingungen offen gelassen wird (z. B. wahrend der Beschickung
mit Produkten) oder versehentlich offen bleibt, darf ein automatischer Motortiberlastschutz zugeschaltet
werden.

5.2.3.4 Kaltemittel

Bei der Entscheidung iiber das Kaltemittel fiir die Anlage sind die moglichen Gefahrdungen zu
berticksichtigen, die mit der Verwendung bestimmter Kaltemittel und Warmetrager aufgrund ihrer Toxizitét,
Entflammbarkeit, usw. verbunden sind. Hinweise zu diesem Punkt finden sich in ISO 5149-2.

5.2.4 Elektrische Bauteile

5.2.4.1 Allgemeines

Elektrische Bauteile miissen EN 60335-2-89 und EN 60335-1 entsprechen.

5.2.4.2 Temperaturanzeige

Die Speiseeis-Gefriermaschine muss als Indikator fiir den Betrieb und die einwandfreie Funktion der
Kalteausriistung sowie ihren Betriebszustand eine Temperaturanzeige an ihrer Stapelgrenze enthalten, die

die Lufttemperatur in der Speiseeis-Gefriermaschine anzeigt.

ANMERKUNG  Die gemessene Lufttemperatur ist in der Regel nicht identisch mit der Temperatur der vorverpackten
Speiseeisprodukte in der Speiseeis-Gefriermaschine.

5.2.4.3 Temperaturmessgerat

Es miissen geeignete Temperaturmessgerdate verwendet werden, d.h. Gerdte, die die nachstehend
aufgefiihrten Bedingungen erfiillen:

— das Temperaturmessgerdt muss das Symbol fiir die Einheit (°C) aufweisen oder anzeigen;
— der Messbereich muss mindestens zwischen —40 °C und +40 °C liegen;

— die Skalenteilung oder die kleinste numerische Einteilung muss gleich oder kleiner 1 °C sein;
— die Fehler diirfen im gesamten Messbereich hochstens 2 K betragen;

— die Zeitkonstante tq des Fiihlers muss gleich oder kleiner 20 min sein.

Bei Verwendung von Temperaturmessgeraten in Speiseeis-Gefriermaschinen muss

— fiir jede Speiseeis-Gefriermaschine mit einem eigenen Kaltekreislauf ein Temperaturmessgerit
verwendet werden.

5.2.4.4 Anordnung des Temperaturaufnehmers

Der Temperaturaufnehmer muss leicht zuginglich sein, um die Uberpriifung der korrekten
Temperaturanzeige und den Austausch des Temperaturmessgerats im Betrieb vor Ort zu ermoéglichen.
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ANMERKUNG 1 Der Temperaturaufnehmer eines Thermometers gilt als ,leicht zuginglich”, wenn er fiir Priifzwecke
direkt zugdnglich ist. Dabei ist das Entfernen einer/mehrerer Abdeckplatte(n) zur Durchfiihrung des Austauschs
erforderlich.

ANMERKUNG 2 Die Anordnung des Temperaturaufnehmers in einem Fithrungsrohr gilt dann als ,leicht zuginglich®,
wenn der Fithler ohne Zuhilfenahme eines Werkzeugs in das Fithrungsrohr eingefiihrt und aus diesem entnommen
wird.

Durch das Montageverfahren darf moglichst keine Warme auf den Temperaturaufnehmer tibertragen oder
davon abgeleitet werden. Der Temperaturaufnehmer muss gegen Warmestrahlung aus der dufderen
Umgebung abgeschirmt werden.

ANMERKUNG 3 Bei elektronischen Reglern kann eine berechnete Temperatur angezeigt werden.

ANMERKUNG 4 Fiir eine Temperaturaufzeichnung und -anzeige kénnen ein oder zwei Temperaturaufnehmer
verwendet werden. Es sind dieselben Temperaturaufnehmer wie zur Priifung der Kithlung. Im Fall eines Fehlers wird
ein Alarm ausgel6st werden. Diese Option entspricht nicht den Anforderungen nach EN 12830.

ANMERKUNG 5 Es liegt in der Verantwortung des Lieferanten und des Anwenders sicherzustellen, dass die Anordnung
der Temperaturaufnehmer den nationalen Bestimmungen zur Temperaturiiberwachung von Lebensmittelerzeugnissen
entspricht.

5.2.5 Betriebsmerkmale

5.2.5.1 Wasserdampfkondensation

Die Leistung von Speiseeis-Gefriermaschinen darf nicht durch Wasserdampfkondensation beeintrachtigt
werden. Die Menge der Wasserdampfkondensation muss nach den in 6.3.6.4 angegebenen Bedingungen und
Priifverfahren tiberpriift werden.

5.2.5.2 Energieaufnahme

Die Energieaufnahme muss vom Hersteller angegeben werden. Die Gesamtenergieaufnahme (TEC) muss
entsprechend den in 6.3.6.6.3 festgelegten Bedingungen und Priifverfahren gemessen und berechnet
werden.

5.2.5.3 spezifische Energieaufnahme

Die spezifische Energieaufnahme (SEC) der Speiseeis-Gefriermaschine als Quotient aus TEC und
Aquivalentvolumen (TEC/Vyq) muss durch den Hersteller angegeben werden. Dieser Wert muss

herangezogen werden, um die Energieeffizienz unterschiedlicher Speiseeis-Gefriermaschinen miteinander
zu vergleichen.

6 Priifungen

6.1 Allgemeines

Ist die Uberpriifung der Eigenschaften einer Speiseeis-Gefriermaschine erforderlich, miissen alle Priifungen
an ein und derselben Speiseeis-Gefriermaschine durchgefiihrt werden. Diese Priifungen diirfen auch
individuell fiir die Untersuchung einer bestimmten Eigenschaft erfolgen.

In Tabelle2 sind die durchzufiihrenden Priifungen und Inspektionen angegeben. Die Speiseeis-

Gefriermaschinen miissen den in diesem Teil der Norm festgelegten Anforderungen bei Anwendung des
vorgesehenen Priifverfahrens entsprechen.
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Tabelle 2 — Priifungsiibersicht

Priifungen und Inspektionen Abschnitt der Priifverfahren Priifraum
Anforderung
Dichtheitspriifung 5.2.1.3 6.2.1 Aufderhalb des
Prifung der Geruchs- und Geschmacksfreiheit — Anhang E Pr.ufraums
. . . (siehe 6.2)
(nicht zwingend vorgeschrieben)
Priifung der Dauerhaftigkeit des Deckels 5.2.1.3 6.2.2
Temperatur 5.1 6.3.6.1 Innerhalb des
. Priifraums
Wasserdampfkondensation 5.2.3.2 6.3.6.4 (siche 6.3)
Zeit fiir Temperaturanstieg — 6.3.6.5
Energieaufnahme 5.2.5.2 6.3.6.6

6.2 Priifungen aufd3erhalb des Priifraums
6.2.1 Allgemeines

Die Priifungen, die auflerhalb des Priifraums durchgefiihrt werden diirfen, sind Uberpriifungen der
Konstruktionseigenschaften, der physikalischen Abmessungen und der Geruchs- und Geschmacksfreiheit.

6.2.2 Dichtheitspriifung von Deckeln

Die Wirksamkeit der Deckel zur Sicherstellung der Dichtheit muss wie folgt gepriift werden (bei
ausgeschalteter Speiseeis-Gefriermaschine). Einfiihren eines Papierstreifens mit einer Breite von 50 mm,
einer Dicke von 0,08 mm und einer geeigneten Linge an einem beliebigen Punkt der Dichtung. Bei normal
geschlossenem Deckel darf sich der Papierstreifen nicht frei bewegen lassen.

ANMERKUNG1 Es wird darauf hingewiesen, dass einige Speiseeis-Gefriermaschinen mit Deckeln mit
Dekompressionsventilen versehen sind, die das Eindringen von Luft fiir kurze Zeit zulassen, sodass ein in der Speiseeis-

Gefriermaschine entstandener Druckverlust ausgeglichen wird. Fiir diese Ventile ist keine Priifung erforderlich.

ANMERKUNG 2 Die ungiinstigsten Stellen kénnen durch Priifung der Haftfestigkeit der Dichtung bei geschlossener
Speiseeis-Gefriermaschine und eingeschalteter Innenbeleuchtung festgestellt werden.

6.2.3 Priifung der Dauerhaftigkeit von Deckeln

6.2.3.1 Allgemeines

Zweck dieser Priifungen, die mit den folgenden Verfahren durchgefiihrt werden, ist die Uberpriifung der
Dauerhaftigkeit von Deckeln. Die Umgebungstemperatur muss zwischen +16 °C und +32 °C liegen. Das
Kiihlgerat ist auszuschalten.

6.2.3.2 Offnungsabfolge

Die Deckel miissen herausgezogen werden, bis sie auf 15 mm bis 20 mm ihre vollstidndig ge6ffnete Position
erreicht haben (siehe Bild 1).

6.2.3.3 SchliefRabfolge

Die Deckel miissen, wie im Normalbetrieb, zugeschoben werden, bis sie auf 15 mm bis 20 mm ihre
vollstdndig geschlossene Position erreicht haben (siehe Bild 1).
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A Offnungsverlauf
1 herausziehen
2 zuschieben

Bild 1 — Dauerhaftigkeit der Tiir/ des Deckels

Die Anzahl der Zyklen je Minute muss zwischen 5 und 10 betragen. Jeder Deckel muss 30 000 Offnungs- und
Schlief3vorgangen standhalten, ohne dass Schadigungen auftreten, die die Luftdichtheit der Deckeldichtung
beeintrachtigen konnten. Bei der Priifung miissen alle Deckel am Mobel vorhanden sein.

6.2.4 Mafie, Flachen und Inhalte

Die Messungen miissen bei aufler Betrieb befindlicher Speiseeis-Gefriermaschine und bei Aufstellung an
einem Ort, an dem die Temperatur zwischen 16 °C und 30 °C gehalten werden kann, erfolgen. Wenn die
Speiseeis-Gefriermaschine Hebevorrichtungen oder andere Bauteile zur Hohenverstellung enthalt (z.B.
Rollen oder Rader), muss die angegebene Hohe die erforderliche Mindesthohe fiir die Aufstellung der
Speiseeis-Gefriermaschine sein.

Bei der Messung des Nettoinhalts miissen Teile, die fiir die ordnungsgemaifle Funktion der Speiseeis-

Gefriermaschine erforderlich sind, wie vorgesehen angebracht sein, und der Rauminhalt, der durch diese
Teile eingenommen wird, subtrahiert werden (siehe Anhang B).
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6.3 Priifungen innerhalb des Priifraums
6.3.1 Allgemeines

Die Priifungen, die innerhalb des Priifraums durchgefiihrt werden, umfassen die Bestimmung der folgenden
Eigenschaften:

— Temperatur;
— Wasserdampfkondensation;
— elektrische Energieaufnahme.

Es werden allgemeine Priifbedingungen festgelegt, die fiir alle innerhalb des Priifraums durchgefiihrten
Priifungen gleich sind. Diese Bedingungen betreffen den Priifraum, die Priifpakete, die M-Pakete und die
Messeinrichtungen.

6.3.2 Priifraumbedingungen
6.3.2.1 Auslegung, Wiinde, Boden- und Strahlungswirme

Der Prifraum muss ein quaderféormiger Raum sein, in dem zwei der einander gegeniiberliegenden
Seitenwinde so als technische Seitenwand fiir den Vorlauf und technische Seitenwand fiir den Riicklauf
ausgefiihrt sind, dass sie einen gleichmafdigen, horizontalen Luftstrom innerhalb des Priifraumes erzeugen.
Der Abstand zwischen den beiden technischen Seitenwanden wird iibereinkommend als die ,Lange” des
Priifraumes bezeichnet.

Die erforderlichen, nutzbaren Mindestabmessungen (Lange, Breite, Hohe) des Priifraumes sind in
Abhangigkeit von den Aufienabmessungen (Lange, Tiefe, Hohe) der zu priifenden Speiseeis-Gefriermaschine
festzulegen.

Die Decke und die zwei nichttechnischen Seitenwidnde des Raumes miissen warmegedimmt und mit einer
inneren Metallbeplankung versehen sein.

Bei Errichtung eines neuen Priifraumes sollte mindestens ein Warmeddmmungsgrad gleichwertig dem von
60 mm Polyurethanhartschaum (A = 0,03 W/m °C) gewahlt werden.

Der Boden muss aus Beton oder einem Werkstoff mit gleichwertigen thermischen Eigenschaften bestehen
und/oder ausreichend geddmmt sein, um sicherzustellen, dass die dufderen klimatischen Bedingungen
keinen Einfluss auf die Bodentemperatur haben.

Beleuchtung ist so zu montieren, dass in einer Héhe von 1 m {iber Bodenniveau gemessen (600 + 100) Ix
erreicht werden; wahrend des Priifzeitraums ist die Beleuchtung ohne Unterbrechung aufrechtzuerhalten.
Das Emissionsspektrum dieser Beleuchtungseinrichtung darf innerhalb des Infrarotfeldes lediglich
Spitzenwerte bis 500 W/5 nm/Im aufweisen.

Die Wande, Decken und jegliche Zwischenwdnde von Raumen zur Priifung der Speiseeis-Gefriermaschine

miissen mit Anstrich in einem hellen Grauton (z.B. NCS2706-G90Y oder RAL7032) mit einem
Emissionsgrad zwischen 0,9 und 1 bei 25 °C versehen sein.
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6.3.2.2 Thermische und Luftstromeigenschaften

Mindestens einmal jahrlich ist eine Uberpriifung der Funktionsfahigkeit des Priifraumes mittels Priifungen
durchzufiihren:

— im leeren Priifraum bei eingeschalteter Beleuchtung;
— bei Umgebungstemperatur des Prifraums von 25 °C und 60 % relativer Luftfeuchte;

— durch Messung der Geschwindigkeit, Temperatur und der relativen Feuchte der Luft an verschiedenen
Punkten auf zwei vertikalen, parallel und im Abstand von 600 mm zu den technischen Seitenwadnden
verlaufenden Ebenen; und

— wihrend dieser Uberpriifung befindet sich der Klimamesspunkt in der geometrischen Mitte des
Priifraums.

Zusammen miissen diese Messpunkte ein zweidimensionales Gitter bilden, dessen Abschnitte in horizontaler
und vertikaler Richtung héchstens 500 mm betragen diirfen. Der Abstand der Umfangslinie der Messpunkte
zu den anderen beiden Seitenwanden, dem Fufdboden und der Decke darf héchstens 500 mm betragen.

Fiir den Fall, dass entlang den Wanden Hindernisse/Unregelmaf3igkeiten mit einem der vorlauftechnischen
Wand zugewandten Oberflichenbereich von iiber 1m? in den Raum hineinragen, muss ein
dreidimensionales Gitter untersucht werden.

Die tliber eine Dauer von 1 min in Abstdnden von héchstens 5s an jedem der obenstehend festgelegten
Punkte gemessene mittlere horizontale Luftgeschwindigkeit muss zwischen 0,1 m/s und 0,2 m/s liegen.

Die Abweichung der an den obenstehend festgelegten Punkten gemessenen Lufttemperatur zur
Nenntemperatur des Priifraumes darf hochstens 2 °C betragen.

Der Priifraum muss so beschaffen sein, dass an den festgelegten Messpunkten Feuchtewerte
aufrechterhalten werden konnen, die innerhalb von =5 Einheiten des Prozentwerts der relativen
Luftfeuchte liegen, der dem Feuchtenennwert fiir die Priiffraumtemperaturklasse entspricht.

Die Oberflachentemperatur von Wanden, Decke und Fufdboden ist nahe den Punkten zu messen, die die
Umfangslinie des obenstehend festgelegten Gitters bilden. Diese Oberflichentemperaturen miissen sich
innerhalb einer Grenzabweichung von +2°C zu der am ndachstliegenden Gitterpunkt gemessenen
Lufttemperatur bewegen.

6.3.2.3 Klimaklassen

Die Priifungen sind in einer der nachstehenden Klimaklassen nach Tabelle 3 durchzufiihren.

Der Priifraum muss so beschaffen sein, dass wihrend der Priifung an dem/den angegebenen
Klimamesspunkt(en) die Temperatur auf +1 °C und die Luftfeuchte auf +5 Einheiten des Prozentwerts der

relativen Luftfeuchte gehalten werden kann (siehe 6.3.5.3).

Tabelle 3 — Priifraum-Klimaklassen

Klimaklassenbereich des Mindesttemperatur und Hochsttemperatur und relative
Priifraums relative Luftfeuchte Luftfeuchte
A +16 °C, 80 % 30°C,55%
B +16 °C, 80 % 35°C, 75 %
C +16 °C,80 % 40 °C,40 %
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6.3.3 Priifpakete und Lebensdauer
6.3.3.1 Allgemeines

Fiir die Priifungen miissen starre, quaderformige Priifpakete verwendet werden; die Mafde und das Gewicht
der Priifpakete, einschliefilich der Verpackung, miissen den Angaben in Tabelle 4 entsprechen.

Die Grenzabmaf3e fiir Priifpakete miissen Folgendem entsprechen:
— 42 mm fiir lineare Mafde von 25 mm bis 50 mm;

— 44 mm fiir lineare Mafde von 100 mm bis 200 mm; und

— =+2 % fiir das Gewicht.

Tabelle 4 — Mafde und Gewicht der Priifpakete

Mafie Gewicht
mm g
50 X 100 x 100 500
50 x 100 x 200 1 000

Die nachstehenden Pakete diirfen als Fiiller verwendet werden, um die
Beladung des Mdbels zu vervollstandigen: 55

25x100 % 200

Aufgrund der Héufigkeit der Benutzung und des Drucks wahrend der Beschickung konnten sich MaRRe und
Gewicht der Pakete verdndern. Priifpakete miissen jahrlich auf die Ubereinstimmung mit folgenden
Lebensdauer-Grenzabweichungen tiberpriift werden. Falls bei einem der Priifpakete festgestellt wird, dass
es eine der folgenden Grenzabweichungen liberschreitet, muss es ausgetauscht werden:
a) Gewichtsverlust: =5 %j;
b) Folienverpackung: sichtbare Locher;
c) Verdnderung der linearen Maf3e:
1) +4 mm fiir die Mafde 25 mm und 50 mm;
2) 48 mm fiir die Mafde 100 mm und 200 mm.
Jedes Priifpaket muss aus einem Fiillstoff und einer Folienverpackung bestehen.
Fillstoff, der auf 1 000 g folgende Anteile enthalt:
— 230,0 g Oxyethylmethylcellulose;
— 764,2 g Wasser;

— 5,0 g Natriumchlorid; und

— 0,8 g Parachlormetakresol.
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Der Gefrierpunkt dieses Stoffes liegt bei —1 °C (seine Warmeeigenschaften entsprechen denen von magerem
Rindfleisch). Der Enthalpiewert von 285 k]J/kg muss der Temperatur von (—1+ 0,5)°C (siehe Bild 2,
Tabellen 5 und 6) entsprechen.

Es sollten etwa 4 % Wasser zum Ausgleich von Verdampfungsverlusten wahrend der Anfertigung des
Fiillstoffs beigegeben werden.

Folienverpackung: Verpackung aus durchsichtiger, farbloser Kunststofffolie oder einem anderen geeigneten
Werkstoff, der den Feuchtigkeitsaustausch mit der Umgebung vernachlassigbar begrenzt, wobei der
Emissionskoeffizient der Oberflache gleich oder grofier 0,9 bei 25 °C ist. Die Gesamtdicke darf hochstens
1,0 mm betragen. Nach dem Fiillen muss die Verpackungsfolie verschweifst werden.

Die Ubereinstimmung der Paketwerkstoffzusammensetzung mit vorstehend angegebenen Eigenschaften
sollte vom Lieferanten oder einem unabhangigen Labor zertifiziert werden.

vy Ao =(1:05) °C
| _k=(3,7:04) kJ x (kg x K)™
wo|— _k=(3,7:04) kJ x (kg xK)
| v
\ A
|
|
|
300 ! t |
200 &
o
i (32
100 ! /
/i*\/k=(2zo,2) kJ x (kg x K)"!
Y Y
0 -

Legende

X  Temperatur, °C
Y spezifische Enthalpie, k] /kg

Bild 2 — Wirmeeigenschaften der Priiffpakete
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Tabelle 5 — Temperatur und spezifische Enthalpie der Priifpakete

Temperatur Spezifische Enthalpie

°C K] /kg
—40 0
-30 19
—25 28
—20 39
—18 43
—16 49
—-14 55
—12 63
-10 73
-9 79
-8 85
-7 93
—6 102
-5 114
—4 129
-3 152
-2 194
-1 285
0 297
+10 334
+20 371

Tabelle 6 — Temperatur und Anstieg der spezifischen Enthalpie der Priifpakete

Temperaturbereich Anstieg der spezifischen Enthalpie
°C K] /kg
—30 bis —20 20+
+10 bis +20 37+
—30 bis +20 352+7
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6.3.3.2 M-Pakete und Lebensdauer

Einige der 500-g-Pakete (50 mm X 100 mm X 100 mm) nach Tabelle 4 sind fiir die Temperaturmessung mit
Temperaturaufnehmern auszuriisten, die in die geometrischen Mittelpunkte der Pakete in direktem Kontakt
mit dem Fiillstoff eingefilhrt werden. Es sind alle erforderlichen Vorkehrungen zu treffen, um
Fremdwairmeleitung zu minimieren und einen moéglichen Lufteintritt durch das Loch in der
Verpackungsfolie zum Einfiihren des Temperaturaufnehmers zu verhindern, da dieser Eintritt Oxidation und
Gewichtsverlust des Fiillmaterials bewirken konnte. Diese Pakete werden als M-Pakete bezeichnet (siehe
Bild 3).

Aufgrund der Haufigkeit der Benutzung und des Drucks wahrend der Beschickung kénnten sich Maf3e und
Gewicht der Pakete verandern. Alle M-Pakete miissen jihrlich auf die Ubereinstimmung mit den in 6.3.3
festgelegten Lebensdauergrenzabweichungen iiberpriift werden. Die Ergebnisse der Uberpriifung miissen
fiir alle M-Pakete dokumentiert werden. Falls bei einem der M-Pakete festgestellt wird, dass es die
Grenzabweichungen iiberschreitet, muss es ausgetauscht werden.

Mafie in Millimeter

50
25

Bild 3 — M-Paket

6.3.3.3  Alternative zur Fiillung von Priifpaketen

Priifpakete mit einer alternativen Fiillung, die die in Tabelle 4 aufgefithrten Mafde und eine Dichte von
(480 + 80) kg/m3 aufweisen, kénnen verwendet werden, ausgenommen bei quer verlaufenden Reihen und
Stapeln, die M-Pakete enthalten.

Dieses Priifpaket darf ein Behdalter aus Kunststoffmaterial beliebiger Dichte mit 1 mm Nenndicke sein.
Werkstoffe aus Zellstoff oder Schaum diirfen nicht verwendet werden. Der Behalter darf keine Vorspriinge
enthalten, die die vertikale Trennung der Pakete auf dem Stapel verursachen wiirden. Gegeniiberliegende
Flachen miissen im Wesentlichen parallel sein, und der Formverzug muss so gering wie moglich sein. Nahte
oder Verbindungen diirfen keine Vorspriinge hervorrufen, die grofd genug sind, um wesentliche Luftspalte
zwischen nebeneinander liegenden Paketen zu verursachen.

Die Farbe kann wichtig sein, wenn sie dunkel genug ist, um durch die umgebende Warmestrahlung
beeintrachtigt zu werden; andererseits darf eine Pastellfarbe, wie z. B. Hellrosa, Hellblau oder Hellgriin,
keine mafdgebliche Wirkung in iiblicher Umgebung haben.

Documents
22 Document Sharing Hub

Full document details: E DIN EN ISO 22043:2019-06


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-iso-22043-2019-06
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-en-iso-22043-2019-06

- Entwurf - E DIN EN ISO 22043:2019-06

prEN ISO 22043:2019 (D)

Die Fiillung muss aus Wasser mit einem Anteil von 0,08 % Parachlormetakresol und 0,5 % Natriumchlorid
bestehen, das von einem porosen Werkstoff, wie z.B. einem Naturschwamm oder Schwdammen aus
Kunststoff oder Zellstoff, aufgenommen wurde (siehe Tabelle 7, Tabelle 8 und Bild 4).

Tabelle 7 — Temperatur und spezifische Enthalpie der Fiillpakete

Temperatur Spezifische Enthalpie
°C K] /kg
-5 0
—4 3
-3 4
-2 7
-1 10

0 45
+1 172
+2 183
+3 194
+4 206
+5 218

Tabelle 8 — Temperatur und Anstieg der spezifischen Enthalpie der Fiillpakete

Temperaturbereich Anstieg der spezifischen Enthalpie
°C kl/kg
—5bis —1 10
—1bis +1 162
+1 bis +5 46
—5 bis +5 218
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Legende
X  Temperatur, °C
Y spezifische Enthalpie, k] /kg
Bild 4 — Wiarmeeigenschaften der Fiillpakete
6.3.4 Messgerite, Messeinrichtung und Messung erweiterter Messgenauigkeit

Alle Messungen miissen mit kalibrierten Messgeraten ausgefiihrt werden.

— Die Temperaturmessungen miissen mit einer erweiterten Messunsicherheitt von +0,8 °C durchgefiihrt
werden. Die Lufttemperaturen der Klimamesspunkte miissen mit Fiihlern gemessen werden, die in die
Mitte von Zylindern aus massivem verzinntem Kupfer oder Kupfer-Zink-Legierung mit einer Masse von
25¢g und einer moglichst kleinen Aufdenflache eingefiihrt werden
(Durchmesser = Hohe = etwa 12,5 mm).

— Die Beleuchtungsstarke je Quadratmeter muss bis auf eine erweiterte Messunsicherheit von +10 %
gemessen werden.

— Die relative Luftfeuchte muss auf eine erweiterte Messunsicherheit von +3 Einheiten des Prozentwerts
gemessen werden.

— Die elektrische Energieaufnahme muss auf eine erweiterte Messunsicherheit von +2 % gemessen
werden.

— Zeitintervalle fiir die Messungen miissen auf eine erweitere Messunsicherheit von +1 % oder besser
bestimmt werden. Alle Temperaturen sind in einem Zeitintervall von hochstens 60 s aufzuzeichnen. Die
Luftgeschwindigkeit muss mit einem Feinmessgerat mit einer erweiterten Messunsicherheit von 10 %
und einer Empfindlichkeit von mindestens 0,03 m/s im Bereich von 0 m/s bis 1,5m/s in einem
horizontalen Strom bei der Temperatur der gewahlten Umgebungsklasse gemessen werden.
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6.3.5 Vorbereitung der Priifgefriermaschine fiir Speiseeis

6.3.5.1 Auswabhl, Aufstellung und Anordnung innerhalb des Priifraums

Jede zu priifende Speiseeis-Gefriermaschine, mit Ausnahme von Prototypen, muss aus dem Lagerbestand
oder aus der laufenden Serienfertigung ausgewahlt werden und beziiglich {iblicher Ausfiihrung und
Einstellung reprasentativ sein.

Die Speiseeis-Gefriermaschine muss mit allen fiir den Normalbetrieb erforderlichen Teilen weitest moglich
wie im Betrieb zusammengebaut und aufgestellt werden; dabei sind die Anweisungen des Herstellers
einzuhalten. Alle fiir den tblichen Gebrauch erforderlichen, stindig vorhanden Zubehorteile miissen sich an
den entsprechenden Positionen befinden.

Die Speiseeis-Gefriermaschine muss wie folgt aufgestellt werden (siehe Bild 5):

— X =2mund B > 1 m fiir alle Speiseeis-Gefriermaschinen;

— Y > 0,8 m fiir alle Speiseeis-Gefriermaschinen;

— A=01m.

Mafie in Millimeter

Legende

technische Seitenwand — Priifraumzuluft

technische Seitenwand — Priifraumriickluft

Luftstréme parallel zur Ebene der Offnung (in Langsrichtung)
Abstand von der technischen Seitenwand

Abstand von der technischen Seitenwand

o> 2N

Bild 5 — Anordnung der Speiseeis-Gefriermaschine innerhalb des Priifraums
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Die Richtung des warmen Verfliissigerluftstroms sollte dieselbe sein, wie die Richtung des
Prifraumluftstroms, und nicht entgegengesetzt dazu. Ist dies aufgrund der Ausfiihrung des Mobels nicht
moglich, sollte der Verfliissigerluftstrom im rechten Winkel zur Richtung des Priifraumluftstroms verlaufen
(siehe Bild 6).
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Legende

1 M-Paket
a  Luftstrome parallel zur Ebene der Offnungsoberfliche (in Lingsrichtung)
b Luftstromrichtung des Verfliissigungssatzes

Bild 6 — Verfliissigerluftstrom in Richtung des Priifraumluftstroms oder quer dazu, jedoch nicht
entgegengesetzt

6.3.5.2 Luftbewegung

Eine Luftbewegung muss vorhanden sein. Die Luftbewegung muss, soweit mdglich, parallel zur Ebene der
Mébelauslagenoffnung und zu der Langsachse verlaufen (siehe Bild 7). Die Lange des Mébels entspricht der
Abmessung der langsten horizontalen Seite der Auslagendffnung. Bei abgeschaltetem Verkaufskithimobel
muss die Luftgeschwindigkeit an den drei Punkten ldngs der in Bild 8 dargestellten Linie 0,2_+0?1 m/s
betragen. Bei Speiseeis-Gefriermaschinen mit Deckeln muss die Richtung des Luftstroms so beschaffen sein,
dass die Luftbewegung parallel zur Ebene der Mobelauslagenoffnung verlauft und die Luft bei gedffnetem
bzw. gedffneten Deckel(n) in das Mobel eintritt.

Waéhrend der Priifung muss eine Messung der Luftgeschwindigkeit im Prifraum erfolgen, um die
einwandfreie Funktionsweise des Priifraums sicherzustellen. Das Priifverfahren ist der Priifstelle freigestellt.
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Mafie in Millimeter

Legende

A-A Linie fiir die Messung der Luftgeschwindigkeit
1 mogliche Anordnung des Verfliissigungssatzes
a Luftstrome parallel zur Ebene der Offnung (in Lingsrichtung).

Bild 7 — Luftbewegung

6.3.5.3 Klimamesspunkt

Der Messpunkt fiir die Umgebungstemperatur und die relative Luftfeuchte muss in der Mitte der
Langenausdehnung der Speiseeis-Gefriermaschine und nach Bild 8 angeordnet sein.

Bei Speiseeis-Gefriermaschinen muss durch Luftablenkungen oder andere geeignete Mittel verhindert
werden, dass der warme Verfliissigerluftstrom die Temperatur am Messpunkt beeinflusst (siehe Bild 8).
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Mafie in Millimeter
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Bild 8 — Klimamesspunkt fiir Speiseeis-Gefriermaschinen
6.3.5.4 Beschickung der Speiseeis-Gefriermaschine

6.3.5.4.1 Allgemeines

Die Speiseeis-Gefriermaschine ist entsprechend Bild 9 und Bild 10 bis zur Stapelgrenze mit Priifpaketen und
M-Paketen (siehe 3.5.1) zu fiillen. Diese Pakete miissen zuvor auf eine Temperatur gebracht werden, die der
bei der Priifung erwarteten Temperatur entspricht. Es sollten 1 000-g-Pakete und 500-g-Pakete verwendet
werden. Um die Beschickung zu vervollstdndigen, werden Priifpakete mit folgenden Maf3en verwendet:

— 25mm X 100 mm x 200 mm.
Die Prifpakete sind gleichmaf3ig hoch anzuordnen.

Zwischen den Paketreihen und angrenzend an die Innenseitenwande der Speiseeis-Gefriermaschine muss
ein Abstand von 25 mm + 5 mm gelassen werden.

Um die Pakete in ihrer Lage zu halten, diirfen Teiler mit einer Dicke von ungefdhr 25 mm verwendet werden,
vorausgesetzt, sie haben einen vernachlassigbaren Einfluss auf den normalen Luftstrom und eine moglichst

geringe Warmeleitfahigkeit.

Reihen in Langsrichtung miissen 200 mm sein, verbleibende Liicken sind mit Priifpaketen zu fiillen, um eine
oder zwei Anpassungsreihen zu erhalten, die eine Breite von 100 mm bis zu 300 mm haben kénnen.

In der Tiefe sind verbleibende Liicken mit einer Breite von weniger als 25 mm mit senkrechten Holzteilern
zu fiillen, die anndhernd mittig entlang der Liicke zwischen zwei M-Paketen angeordnet werden.
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Metallgitter (nichtleitender Werkstoff) kdnnen zur Stabilisierung der Priifpakete verwendet werden, die auf
den M-Paket- und den angrenzenden Reihen liegen.

6.3.5.4.2 Stapelhohe

Die Stapelh6he der gekiihlten Auslagen muss gleich der durch die Stapelgrenze definierten Hohe sein, mit
Grenzabmafien von +25 mm (siehe Bild 9 und Bild 10).

6.3.5.4.3 Anordnung der M-Pakete

Die M-Pakete sind an der nach Bild 9 und Bild 10 angegebenen Position anzuordnen.

6.3.5.4.4 Langsschnitt

Bei Speiseeis-Gefriermaschinenldngen bis zu 700 mm sind die M-Pakete so in zwei Querreihen der Beladung
anzuordnen, dass die Achse der M-Pakete 75 mm von jeder Seitenwand der Speiseeis-Gefriermaschine
entfernt liegt.

Bei Speiseeis-Gefriermaschinenldngen iiber 700 mm ist eine dritte Querreihe in der Mitte der Lidnge mit
einem Grenzabmafd von 75 mm anzuordnen. Weist die Speiseeis-Gefriermaschine im mittleren Bereich
mechanische Einrichtungen auf, sind die M-Pakete dieser dritten Querreihe, die sich an der Riickwand
befinden, in Richtung der Zuluftseite des Priifraums um 325 mm zu verschieben.

6.3.5.4.5 Querschnitt

Bei gekiihlten Bodenwannen mit einer Tiefe weniger oder gleich 550 mm sind die M-Pakete so in zwei

Langsreihen anzuordnen, dass die Achse der M-Pakete 50 mm von der Riickwand und 50 mm von der
vorderen Wand entfernt ist (siehe Bild 9 und Bild 10).
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Mafie in Millimeter
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Legende
1 M-Paket

d Tiefe der Bodenwanne
h  Hohe bei Stapelgrenze
[ Lange der Speiseeis-Gefriermaschine

Bild 9 — Speiseeis-Gefriermaschine mit Glasdeckel und ebener Bodenwanne mit und ohne
Bodenberohrung
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Mafie in Millimeter
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Legende

1 M-Paket

d Tiefe der Bodenwanne

h  Hohe bei Stapelgrenze

I Lange der Speiseeis-Gefriermaschine

Bild 10 — Speiseeis-Gefriermaschine mit Glasdeckel und abgestufter Bodenwanne mit und ohne
Bodenberohrung

6.3.5.5 Anlaufphase

Bei Priifung einer Speiseeis-Gefriermaschine miissen die Betriebsbedingungen den Angaben des Herstellers
der Speiseeis-Gefriermaschine entsprechen.

Verstellbare automatische Regler miissen so eingestellt werden, dass die fiir die Speiseeis-Gefriermaschine
erforderliche M-Paket-Temperaturklasse erreicht wird. Ist der Regler fest eingestellt, muss die Speiseeis-
Gefriermaschine im Lieferzustand gepriift werden.

Das vom Hersteller empfohlene Abtauverfahren ist zu befolgen. Vor Beginn der Priifungen muss die
Speiseeis-Gefriermaschine eingeschaltet werden und leer mindestens 12 h bei der festgelegten Klimaklasse
laufen, ohne dass eine Funktionsstorung des Kaltesystems, der Regelgerdte oder des Abtausystems auftritt.
Andernfalls muss die Anlaufphase entsprechend verldngert werden.

Nach der Anlaufphase muss die Speiseeis-Gefriermaschine fiir die Priifungen mit Prif und M-Paketen nach
6.3.5.4.5 gefiillt werden.

Nach der Beschickung muss die Speiseeis-Gefriermaschine bis zum Erreichen des Beharrungszustands
(siehe 6.3.5.6) und wahrend der Priifdauer (siehe 6.3.5.7) in Betrieb gehalten werden. Im Priifraum muss die
gewiinschte Klimaklasse, wie in 6.3.2.3 festgelegt, aufrechterhalten werden, wahrend die Temperaturen der
M-Pakete aufgezeichnet werden.
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