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Diese Norm ist zugleich eine VDE-Bestimmung im Sinne von VDE 0022. Sie ist nach
Durchfilhrung des vom VDE-Présidium beschlossenen Genehmigungsverfahrens unter

der oben angefiihrten Nummer in das VDE-Vorschriftenwerk aufgenommen und in der v D E
etz Elektrotechnik + Automation® bekannt gegeben worden.

ICS 97.040.20 Einspriiche bis 2018-06-13

Vorgesehen als Ersatz fir
DIN EN 60335-2-9

(VDE 0700-9):2011-10 und DIN
Entwurf EN 60335-2-9 Berichtigung 1

(VDE 0700-9 Berichtigung
1):2012-11

Sicherheit elektrischer Gerate fir den Hausgebrauch

und ahnliche Zwecke —

Teil 2-9: Besondere Anforderungen fur Grillgerate, Brotréster und @hnliche
ortsveranderliche Kochgerate

(IEC 61/5556/CDV:2017); Text Deutsch und Englisch

Household and similar electrical appliances —

Safety —

Part 2-9: Particular requirements for grills, toasters and similar portable cooking appliances
(IEC 61/5556/CDV:2017); Text in German and English

Appareils électrodomestiques et analogues —

Sécurité —

Partie 2-9: Reégles particuliéres pour les grils, les grille-pain et les appareils de cuisson mobiles
analogues

(IEC 61/5556/CDV:2017); Texte en allemand et anglais

Anwendungswarnvermerk

Dieser Norm-Entwurf mit Erscheinungsdatum 2018-04-13 wird der Offentlichkeit zur Priifung und
Stellungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses
Entwurfs besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten

— vorzugsweise online im Norm-Entwurfs-Portal von DIN unter www.din.de/go/entwuerfe bzw. fiir Norm-
Entwirfe der DKE auch im Norm-Entwurfs-Portal der DKE unter www.entwuerfe.normenbibliothek.de,
sofern dort wiedergegeben;

— oder als Datei per E-Mail an dke@vde.com mdglichst in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser
Tabelle kann im Internet unter www.din.de/go/stellungnahmen-norm-entwuerfe oder fir
Stellungnahmen zu Norm-Entwiirfen der DKE unter www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

— oder in Papierform an die DKE Deutsche Kommission Elektrotechnik Elektronik Informationstechnik in
DIN und VDE, Stresemannallee 15, 60596 Frankfurt am Main.

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten
Patentrechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstitzende Dokumentationen zur Verfiigung zu stellen.
Gesamtumfang 75 Seiten

DKE Deutsche Kommission Elekirotechnik Elektronik Informationstechnik in DIN und VDE
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Anwendungsbeginn

Anwendungsbeginn dieser Norm ist ... .
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Nationales Vorwort

Das internationale Dokument IEC 61/5556/CDV:2017 ,Household and similar electrical appliances — Safety —
Part 2-9: Particular requirements for grills, toasters and similar portable cooking appliances* (CDV, en:
Committee Draft for Vote) ist unverandert in diesen Norm-Entwurf Ulbernommen worden. Dieser Norm-
Entwurf enthalt eine noch nicht autorisierte deutsche Ubersetzung.

Um Zweifelsfalle in der Ubersetzung auszuschlieRen, ist die englische Originalfassung des CDV ent-
sprechend der diesbeziglich durch die IEC erteilten Erlaubnis beigefiigt. Die Nutzungsbedingungen flr den
deutschen Text des Norm-Entwurfes gelten gleichermalen auch fir den englischen IEC-Text.

Das internationale Dokument wurde vom TC 61 ,Safety of household and similar electrical appliances” der
Internationalen Elektrotechnischen Kommission (IEC) erarbeitet und den nationalen Komitees zur
Stellungnahme und Abstimmung vorgelegt. Es wird jedoch nicht zeitgleich (parallel) bei IEC und CENELEC
zur Umfrage gestellt. Derzeit ist also nicht vorgesehen, dieses Dokument als Europdische Norm zu
ubernehmen.

Da der Abstimmungszeitraum fir einen FDIS (en: Final Draft International Standard) nur 6 Wochen betragt,
und dann keine sachlichen Stellungnahmen mehr abgegeben werden kénnen, sondern nur noch eine
~JA/NEIN“-Entscheidung maoglich ist, wobei eine ,NEIN“-Entscheidung fundiert begriindet werden muss, wird
bereits der CDV als DIN-Norm-Entwurf veréffentlicht, um die Stellungnahmen aus der Offentlichkeit noch vor
der Abstimmung beriicksichtigen zu kénnen.

Fur dieses Dokument ist das nationale Arbeitsgremium UK 511.10 ,Kleingerate® der DKE Deutsche
Kommission Elektrotechnik Elektronik Informationstechnik in DIN und VDE (www.dke.de) zusténdig.

Far den Fall einer undatierten Verweisung im normativen Text (Verweisung auf ein Dokument ohne Angabe
des Ausgabedatums und ohne Hinweis auf eine Abschnittsnummer, eine Tabelle, ein Bild usw.) bezieht sich
die Verweisung auf die jeweils aktuellste Ausgabe des in Bezug genommenen Dokuments.

Fur den Fall einer datierten Verweisung im normativen Text bezieht sich die Verweisung immer auf die in
Bezug genommene Ausgabe des Dokuments.

Der Zusammenhang der zitierten Dokumente mit den entsprechenden deutschen Dokumenten ergibt sich,
soweit ein Zusammenhang besteht, grundsétzlich Uber die Nummer der entsprechenden IEC-Publikation.
Beispiel: IEC 60068 ist als EN 60068 als Europdische Norm durch CENELEC uUbernommen und als
DIN EN 60068 ins Deutsche Normenwerk aufgenommen.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren
kénnen. IEC ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

Anderungen

Gegenuber DIN EN 60335-2-9 (VDE 0700-9):2011-10 und DIN EN 60335-2-9 Berichtigung 1 (VDE 0700-9
Berichtigung 1):2012-11 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

a) Angleichung des Textes an die IEC 60335-1 Ed.5 und ihre Amendments A1 (Ed.5.1) und A2 (Ed.5.2);
b) Uberarbeitung der Tests beziiglich Unsachgemé&Rer Betrieb von Brotroster (19.11.2, 19.102).
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Sicherheit elektrischer Gerite fiir den Hausgebrauch und dhnliche Zwecke -
Teil 2-9: Besondere Anforderungen fiir Grillgerate, Brotroster und dhnliche
ortsveranderliche Kochgerate

Einleitung

Bei der Erstellung dieser Internationalen Norm wurde davon ausgegangen, dass die Ausfiihrung ihrer
Bestimmungen Personen mit angemessener Qualifikation und Erfahrung tbertragen wird.

Diese Norm erkennt das international akzeptierte Niveau des Schutzes gegen Gefahren wie zum Beispiel
solche elektrischer, mechanischer und thermischer Art sowie Brand- und Strahlungsgefahren von
elektrischen Geraten an, die sachgemal unter Berlcksichtigung der Gebrauchsanweisungen betrieben
werden. Sie deckt auch ungewdhnliche Situationen ab, mit denen gleichwohl in der Praxis zu rechnen ist, und
berlcksichtigt die Art und Weise, in der elekiromagnetische Phanomene den sicheren Betrieb von Geraten
beeinflussen kénnen.

Diese Norm bericksichtigt so weit wie mdglich die Anforderungen in IEC 60364, damit ein Gerét in
Ubereinstimmung mit diesen Errichtungsbestimmungen fur Niederspannungsanlagen installiert werden kann.
Nationale Errichtungsbestimmungen kénnen jedoch unterschiedlich sein.

Falls ein Gerat im Anwendungsbereich dieser Norm weitere Funktionen enthélt, die durch einen anderen
Teil 2 von IEC 60335 abgedeckt sind, wird der entsprechende Teil 2 fir jede Funktion getrennt angewendet,
soweit dies sinnvoll ist. Gegebenenfalls wird der Einfluss einer Funktion auf die andere beriicksichtigt.

Wenn ein Teil 2 keine zusatzlichen Anforderungen enthalt, um Gefahrdungen abzudecken, die in Teil 1
behandelt werden, gilt Teil 1.

ANMERKUNG 1 Dies bedeutet, dass die Technischen Komitees, die fiir die Teile 2 verantwortlich sind, beschlossen
haben, dass es nicht notwendig ist, fir das in Frage kommende Gerat besondere Anforderungen zuséatzlich zu den
allgemeinen Anforderungen festzulegen.

Diese Norm ist eine Produktfamiliennorm, die die Sicherheit von Gerdten behandelt und Vorrang vor
Fachgrundnormen und Querschnittsnormen gleichen Gegenstandes hat.

ANMERKUNG 2 Fachgrund- und Querschnittsnormen, die eine Gefahrdung abdecken, sind nicht anwendbar, da sie
bei der Entwicklung der allgemeinen und besonderen Anforderungen der Normenreihe IEC 60335 mitbetrachtet wurden.
Beispielsweise sind im Fall der Anforderungen an Oberflachentemperaturen bei vielen Geradten Fachgrundnormen wie
ISO 13732-1 fur heille Oberflachen zusétzlich zu Teil 1 oder den Teilen 2 nicht anwendbar.

Ein Gerat, das mit dem Text dieser Norm (bereinstimmt, wird nicht unbedingt als mit den
Sicherheitsgrundsatzen dieser Norm Ubereinstimmend betrachtet, wenn sich bei der Untersuchung und
Prifung herausstellt, dass es andere Merkmale hat, die das Sicherheitsniveau, das durch diese
Anforderungen abgedeckt ist, beeintrachtigen.

Ein Gerat, in dem Werkstoffe oder Bauformen eingesetzt werden, die von den in den Anforderungen dieser
Norm festgelegten abweichen, darf entsprechend dem Sinn der Anforderungen untersucht und geprift
werden und, wenn es sich als im Wesentlichen gleichwertig erweist, als mit den Sicherheitsgrundsétzen der
Norm Ubereinstimmend angesehen werden.
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1 Anwendungsbereich
Dieser Abschnitt des Teiles 1 wird durch Folgendes ersetzt:

Diese Internationale Norm behandelt die Sicherheit von elektrischen ortsverdanderlichen Geraten fiir den
Hausgebrauch und &ahnliche Zwecke, die mit einer Garfunktion wie z. B. Backen, Braten und Grillen
ausgestattet sind und deren Bemessungsspannung nicht mehr als 250 V betragt.

ANMERKUNG 101 Geréate, die in den Anwendungsbereich dieser Norm fallen, sind zum Beispiel:
—  Barbecue-Gerite fiir den Gebrauch in Innenrdumen;
—  Brotbackgerite;

—  Zuckerwattemaschinen;

—  Kontaktgrills (Bratplatten);

—  Kochgeriate;

—  Nahrungsmittelentfeuchter;

—  Kochplatten;

— Induktionswokkochplatten;

—  Popcornbereiter;

—  ortsverdnderliche Backéfen;

—  Raclette-Grills;

—  Strahlungsgrills;

—  Bratgerite;

—  DrehspieBgrills;

— Rotisseriegerite;

—  Brotroster;

—  Waffeleisen.
Beispiele sind in Bild 101 dargestelit.

Gerate, die fur den tUblichen Hausgebrauch und &hnliche Zwecke bestimmt sind und die auch von Laien in
Geschéften, in der Leichtindustrie und in landwirtschaftlichen Betrieben verwendet werden kénnen, fallen in
den Anwendungsbereich dieser Norm. Falls ein Gerat jedoch dazu bestimmt ist, beruflich fir die Zubereitung
von Speisen fur den Verkauf (gewerblicher Verbrauch) benutzt zu werden, wird das Gerat als nicht dem
Hausgebrauch und ahnlichen Zwecken zugeordnet angesehen.

Soweit anwendbar, behandelt diese Norm die von Geraten ausgehenden allgemeinen Gefahren, denen alle
Personen im Haus und dessen Umgebung ausgesetzt sind. Sie bericksichtigt jedoch im Allgemeinen nicht:
— Personen (einschliellich Kindern), deren
+  korperliche, sensorische oder geistige Fahigkeiten; oder
+ mangelnde Erfahrung und/oder Kenntnisse
den sicheren Gebrauch der Gerate ohne Beaufsichtigung oder Unterweisung verhindert;
— Kinder, die mit den Geraten spielen.

ANMERKUNG 102 Es wird darauf hingewiesen, dass

—  fur Geréte, die zur Verwendung in Fahrzeugen oder an Bord von Schiffen oder Flugzeugen bestimmt sind,
zusétzliche Anforderungen notwendig sein kénnen;

— in vielen Landern zusétzliche Anforderungen durch die nationalen Gesundheits-, Arbeitsschutz- und &hnliche
Behorden vorgegeben sind.
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ANMERKUNG 103 Diese Norm gilt nicht fir

— ortsfeste Backdfen und ortsfeste Grillgerate (IEC 60335-2-6);

—  Warmhalteplatten (IEC 60335-2-12);

—  Bratpfannen und Frittiergeréate (IEC 60335-2-13);

—  Mikrowellenkochgeréte (IEC 60335-2-25);

—  Barbecue-Geréte zur Verwendung im Freien (IEC 60335-2-78);

—  Geréte, die zum Verbrennen von Holzkohle oder dhnlichen Brennstoffen bestimmt sind;
—  Geréate, die fur die gewerbliche Versorgung bestimmt sind;

—  Geréate, die zur Verwendung in Rdumen vorgesehen sind, in denen besondere Bedingungen vorherrschen, wie z. B.
korrosive oder explosionsgefahrdete Bereiche (Staub, Dampf oder Gas).

2 Normative Verweisungen

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.

Ergénzung:

IEC 60068-2-52, Environmental testing — Part 2: Tests — Test Kb: Salt mist, cyclic (sodium chloride solution)

IEC 60320-3, Appliance couplers for household and similar general purposes — Part 3: Standard sheets and
gauges

IEC 60584-1, Thermocouples — Part 1: EMF specifications and tolerances

ISO 3864-1, Graphical symbols — Safety colours and safety signs — Part 1: Design principles for safety signs
in workplaces and public areas

3 Begriffe

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.

3.1 Begriffe zu physikalischen Merkmalen
Ersatz:

11 31.9

Normalbetrieb

Betrieb der Geréte wie in den folgenden Abschnitten festgelegt:

Anmerkung 1 zum Begriff:  Geréate, die nicht erwahnt sind, aber eine dieser Funktionen ausfiihren, werden, soweit dies
mdglich ist, betrieben, wie es fur diese Funktion festgelegt ist.

Ergédnzung:
3.1.9.101 Barbecue-Gerate werden mit der Nahrungsmittelauflage in der untersten Position betrieben.
Regel- und/oder Steuereinrichtungen sind auf die héchste Einstellung eingestellt; Abdeckungen oder

Abschirmungen sind entsprechend den Anweisungen angeordnet.

Anmerkung 1 zum Begriff:  Barbecue-Gerate werden ohne Wasser betrieben, auch wenn die Verwendung von
Wasser empfohlen wird.

3.1.9.102 Brotbackgerdte werden im unginstigsten Betriebsspiel und mit den in den Anweisungen
festgelegten Zutaten betrieben.
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Anmerkung 1 zum Begriff:  Das ungunstigste Betriebsspiel kann eine Betriebsart wie das Zubereiten von Marmelade
umfassen, die den gleichzeitigen Betrieb von Heizelement und Knetmotor zulésst.

3.1.9.103 Zuckerwattemaschinen werden ohne Zutaten betrieben.
3.1.9.104 Nahrungsmittelentfeuchter werden leer betrieben.

3.1.9.105 Kochplatten, aufler Induktionskochplatten, werden mit GefalRen betrieben, die Wasser
enthalten. Die GefalRe bestehen aus unpoliertem Aluminium handelsublicher Qualitdt, haben einen flachen
Boden und sind mit einem Deckel abgedeckt. Ein geeignetes Gefal ist in Bild 103 festgelegt. Regel-
und/oder Steuergerate werden auf ihre héchste Einstellung eingestellt, bis das Wasser kocht und dann so,
dass das Wasser leicht weiterkocht. Wasser wird hinzugegeben, um den Wasserstand wahrend des Kochens
beizubehalten.

Induktionskochplatten werden mit einem in Bild 104 dargestellten Gefal} betrieben, das Speisedl enthalt.
Regel- oder Steuereinrichtungen werden auf ihre héchste Einstellung eingestellt, bis das Ol eine Temperatur
von (180 + 4) °C erreicht, und dann so eingestellt, dass diese Temperatur beibehalten wird. Die Oltemperatur
wird 1 cm (ber der Mitte des GefaRbodens gemessen. Bei Geraten, die das Ol nicht auf (180 + 4) °C
erwarmen kénnen, verbleibt die Regel- oder Steuereinrichtung in der héchsten Einstellung.

Induktionswokkochplatten werden mit der Wokpfanne betrieben, die vom Hersteller der
Induktionswokkochplatte beim Kauf mitgeliefert wird.

Fur alle Kochplatten ist der Durchmesser des GefaRbodens ungefdahr gleich dem Durchmesser der
Kochzone, wobei die Flussigkeitsmenge ist in Tabelle 101 festgelegt ist. Das Gefal® wird in die Mitte der
Kochzone gesetzt.

Tabelle 101 — Fliissigkeitsmenge im GefaR

Durchmesser der Kochzone Wasser- oder Olmenge
mm |
<110 0,6
> 110 und < 145 1,0
> 145 und < 180 1.5
> 180 und < 220 20
> 220 und = 300 3,0

Anmerkung 1 zum Begriff: Sind bei einer Kochplatte mehrere Kochzonen gekennzeichnet, so wird die ungiinstigste
fur die Prifung genommen.

Anmerkung 1 zum Begriff:  Bei nicht-kreisférmigen Kochzonen wird das kleinste nicht-kreisférmige GefaR benutzt, das
die Kochzone so weit wie moglich bedeckt, wobei der Kochmuldenrand und weitere Gefalie beriicksichtigt werden. Die
Flissigkeitsmenge wird auf Basis des kleinsten Durchmessers der Kochzone bestimmt.

3.1.9.106 Backofen werden mit geschlossener Tur betrieben. Backéfen mit Temperaturregler werden so
betrieben, dass die Durchschnittstemperatur in der Mitte der Muffel bei (240 +4) °C oder bei dem Wert
gehalten wird, der bei héchster Einstellung des Temperaturreglers erreicht wird, falls dies zu einer
niedrigeren Temperatur fithrt. Andere Backdfen werden so betrieben, dass die Temperatur in der Mitte der
Muffel durch Ein- und Ausschalten der Versorgung bei (240 £ 4) °C gehalten wird.

3.1.9.107 Popcornbereiter werden mit dem Behéalter betrieben, der mit der in den Anweisungen
angegebenen Hochstmenge an Maiskdrnern und gegebenenfalls mit der in den Anweisungen festgelegten
Héchstmenge Ol gefiillt ist

3.1.9.108 Bratgerate werden mit geschlossenem Deckel betrieben. Die Durchschnittstemperatur wird in der
Mitte des Behalters bei (240 + 4) °C gehalten, falls erforderlich durch Ein- und Ausschalten der Versorgung.
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Strahlungsgrills und DrehspieBRgrills werden betrieben, indem Regel- und/oder Steuereinrichtungen
entsprechend den Anweisungen eingestellt sind oder, wenn solche Angaben fehlen, bei der héchsten
Einstellung. Turen oder Deckel sind gedffnet, es sei denn, es ist in den Anweisungen anders festgelegt.

Kontaktgrills mit Temperaturregler werden bei der hiochsten Einstellung des Temperaturreglers betrieben.
Andere Kontaktgrills werden so betrieben, dass die Temperatur in der Mitte der beheizten Oberflache durch
Ein- und Ausschalten der Versorgung bei (275 + 15) °C gehalten wird.

Raclette-Grills werden mit geoffneten Turen oder Deckelhauben betrieben, es sei denn, es ist in den
Anweisungen anders festgelegt. Regel- und/oder Steuereinrichtungen werden entsprechend den
Anweisungen eingestellt, wobei Pfannen sich in ihrer richtigen Lage befinden oder entfernt werden, je
nachdem, was unglnstiger ist.

3.1.9.110 Raclette-Gerate werden betrieben, indem Regel- und/oder Steuereinrichtungen entsprechend
den Anweisungen eingestellt sind oder, wenn solche Angaben fehlen, bei der héchsten Einstellung.

3.1.9.111 DrehspieBgrills werden mit der Last auf dem Drehspiel’ betrieben, wie in Bild 102 dargestellt.

3.1.9.112 Brotroster werden mit der in der Gebrauchsanweisung festgelegten héchsten Anzahl
Weilkbrotscheiben beschickt und in Betriebsspielen betrieben, wobei jedes Betriebsspiel aus einer
Betriebsperiode und eine Ruheperiode besteht. Das Brot ist ungeféahr 24 h alt und die MalRe der Scheiben
betragen etwa 100 mm x 100 mm x 10 mm. Die Ruhezeiten betragen 30 s bzw. die Mindestdauer, die fir das
Zuricksetzen einer Regel- und/oder Steuereinrichtung benétigt wird, je nachdem, welcher Zeitraum langer
ist. Die Brotscheiben werden wahrend jeder Ruheperiode ersetzt. Die Betriebsperiode ist die Zeit, die durch
Einstellung der Regel- und/oder Steuereinrichtung dem Brot eine goldbraune Farbung gibt. Bei Brotrostern
ohne Regel- und/oder Steuereinrichtung wird jede Betriebsperiode beendet, sobald das Brot eine goldbraune
Farbung annimmt.

Brotroster mit einer eingebauten Vorrichtung zum Erwarmen von Brétchen werden mit der hochsten Anzahl
von Brétchen beschickt, die in den Anweisungen festgelegt ist. Der Brotroster wird in Betriebsspielen
betrieben, wobei jedes Betriebsspiel aus einer Betriebsperiode mit einer anschlielenden Ruheperiode von
30 s besteht, wahrend der die Brétchen gewendet oder ersetzt werden. Die Einstellung der Regel- und/oder
Steuereinrichtung erfolgt entsprechend den Anweisungen. Sind keine Anweisungen vorhanden, wird die
Regel- und/oder Steuereinrichtung fur den Réstvorgang eingestelit.

Zubehor zum Sandwich-Résten wird mit einem oder mehreren Sandwiches beschickt, die so angeordnet
werden, dass das ungunstigste Ergebnis erreicht wird, wenn entsprechend den Anweisungen vorgegangen
wird. Jedes Sandwich umfasst zwei Scheiben Weillbrot, die mit einer einzigen Scheibe geeigneten Kases
geflllt sind, die eine Flache hat, die einer Scheibe Brot entspricht und eine Dicke von ungefahr 5 mm hat. Der
Brotroster wird dann nach den Anweisungen in Betriebsspielen betrieben, wobei jedes Betriebsspiel aus
einem Toastvorgang besteht, gefolgt von einer Ruheperiode von 30 s bzw. der Mindestdauer, die fir das
Zuricksetzen einer Regel- und/oder Steuereinrichtung benétigt wird, je nachdem, welcher Zeitraum langer
ist.

Anmerkung 1 zum Begriff: ~ Schmelzk&se und anderer Kase, der bei Erwadrmung leicht schmilzt, ist geeignet.
3.1.9.113 Waffeleisen mit Temperaturregler werden bei der héchsten Einstellung des Temperaturreglers

betrieben. Andere Waffeleisen werden so betrieben, dass die Temperatur in der Mitte der beheizten Flache
durch Ein- und Ausschalten der Versorgung bei (210 £ 15) °C gehalten wird.

3.5 Begriffe zu Geratetypen
Ergédnzung:
1.2 3.5.101

Barbecue-Gerat
Strahlungsgrill, dessen Heizelement unter der Nahrungsmittelauflage angeordnet ist
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1.3 3.5.102

Brotbackgerit

Gerét, das zum Zubereiten von Brot bestimmt ist und aus einem Backbehalter besteht, in den eine Teigknet-
Einrichtung eingebaut ist

14 3.5.103
Zuckerwattemaschine
Gerét, bestehend aus einem Heizgerat und einem Spinnkopf zur Herstellung von Zuckerwatte

1.5 3.5.104

Kontaktgrill
Gerat mit einer Heizflache, auf die die Nahrungsmittel gelegt werden kénnen. Es kann eine zweite Heizflache
besitzen, um die Nahrungsmittel zu bedecken

Anmerkung 1 zum Begriff:  Ein Kontaktgrill mit nur einer Heizflache ist als Griddle (Bratplatte) bekannt.
Anmerkung 2 zum Begriff:  Ein Sandwich-Réster gilt als Kontaktgrill mit zwei beheizten Flachen.

1.6 3.5.105
Kochgerit
Gerét, das aus einer Kochplatte und einem Backofen besteht

Anmerkung 1 zum Begriff: =~ Kochgerate kénnen einen Grill eingebaut haben.

1.7 3.5.106
Nahrungsmittelentfeuchter
Gerat zum Entfeuchten von Nahrungsmitteln mittels warmer Luft

Anmerkung 1 zum Begriff:  Das Gerat kann einen Lufter enthalten.

1.8 3.5.107

Kochplatte

Gerét, das eine oder mehrere Heizeinheiten besitzt, auf die GefalRe zu Kochzwecken gestellt werden
kénnen

Anmerkung 1 zum Begriff: =~ Kochplatten besitzen keinen eingebauten Backofen oder Girill.

19 3.5.108
Induktionskochplatte
Kochplatte, die mindestens ein metallisches Gefalt durch Wirbelstréme erwarmen kann

Anmerkung 1 zum Begriff:  Die Wirbelstréme werden in den Boden des Gefalles durch das elektromagnetische Feld
einer Spule induziert.

110 3.5.109

Induktionswokkochplatte

Induktionskochplatte mit einer nach unten gewdlbten Oberflache zur Aufnahme eines Woks, der beim Kauf
mit dem Gerat mitgeliefert wird

111  3.5.110

Backofen

Geréat, das einen beheizten Garraum enthélt, der mit einer Tur versehen ist und das so gebaut ist, dass die
Nahrungsmittel, die sich in einem Behéalter befinden kénnen, auf eine Auflage gelegt werden kénnen

3.5.111
Popcornbereiter
Geréat zum Erhitzen von Maiskérnern bis sie aufplatzen
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112 3.5.112
Raclette-Gerit
Strahlungsgrill, der zum Schmelzen der Oberfliche eines groRen Kasestiicks bestimmt ist

113 3.5.113

Raclette-Grill

Gerat, das zum Schmelzen von Kasescheiben in kleinen Pfannen bestimmt ist, die unter das Heizelement
gestellt werden

Anmerkung 1 zum Begriff:  Raclette-Grills kénnen eine Oberflache besitzen, die als Bratplatte benutzt wird.

114 3.5.114

Bratgerat
Geréat, das einen beheizten Behélter enthalt, der mit einem Deckel versehen ist und das so gebaut ist, dass
Nahrungsmittel in ihn gelegt werden kénnen

115  3.5.115

DrehspieRgrill

Gerat mit einem sichtbar gliihenden Heizelement und einem sich drehenden Spiel, auf dem
Nahrungsmittel gehalten werden kénnen

Anmerkung 1 zum Begriff:  Ein DrehspieBgrill ist auch als Rotisseriegerat bekannt.

116 3.5.116
Brotroster
Gerat, das zum Roésten von Brotscheiben durch Strahlungswéarme bestimmt ist

117  3.5.117

Waffeleisen

Gerat, das aus zwei beheizten und mit Scharnieren verbundenen Platten besteht, die so geformt sind, dass
sie Teig aufnehmen kénnen

3.6 Begriffe zu Gerateteilen
Ergénzung:

118 3.6.101
Kochzone
markierter Bereich auf einer Kochplatte, auf die das Gefal® zum Erwérmen von Nahrungsmitteln gestellt wird

119 3.6.102
Heizeinheit
Geréteteil, der eine unabhangige Koch- oder Erwarmungsfunktion erfiillt

1.20 3.6.103

heiBe Funktionsoberfliche

Oberflache, die durch eine interne Warmequelle absichtlich beheizt wird und die heil? sein muss, damit das
Gerat die Funktion erfiillen kann, fur die es bestimmt ist

1.21 3.6.104
Zubehor zum Sandwich-Rosten
Zubehor, das fir die Verwendung mit einem Brotroster zum Rosten von Sandwiches bestimmt ist

122 3.6.105

Sensor-Taste

Regel- und/oder Steuereinrichtung, die durch Fingerkontakt oder Annéherung des Fingers betétigt wird, mit
geringer oder keiner Bewegung der Kontaktflache
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4 Alilgemeine Anforderung

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1.

5 Allgemeine Priifbedingungen
Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.
5.2 Ergédnzung:

ANMERKUNG 101 Wenn die Prifung nach 15.101 durchgefiiht werden muss, sind drei zusétzliche Priflinge
erforderlich.

5.3 Ergénzung:

Wenn es aufgrund der Konstruktion des Gerétes offensichtlich ist, dass die Priifung einer Funktion guiinstigere
Ergebnisse als eine andere bringt, wird die Prifung dieser Funktion nicht vorgenommen.

5.6 Ergdnzung:

Kénnen zwei oder mehr Kochfunktionen zur gleichen Zeit durchgefiihrt werden, werden sie gleichzeitig
gepirtift.

5.101  Induktionskochplatten werden so betrieben, wie es fir motorbetriebene Geréte festgelegt ist.
Andere Geréte werden wie Warmegeréte gepriift, auch wenn sie Motoren haben.

Bei Geréten, die neben anderen Heizeinheiten auch Induktionskochplatten enthalten, werden die
Induktionskochplatten gleichzeitig betrieben aber getrennt versorgt.

6 Einteilung
Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.
6.2 Ergédnzung:

Haushaltsgeréate, die zur Verwendung im Freien bestimmt sind, missen mindestens IPX4 entsprechen.

7 Aufschriften und Anweisungen

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.

71 Ergénzung:

Die Bemessungsaufnahme oder der Bemessungsstrom bei Induktionskochplatten ist auch anzugeben.

Geréate, die dazu bestimmt sind, zur Reinigung teilweise in Wasser eingetaucht zu werden, missen mit der
maximalen Eintauchtiefe und sinngemaf mit Folgendem gekennzeichnet sein:

Nicht Gber diese Linie hinaus eintauchen.

Wenn die Gerate Uber zugadngliche Oberflachen verfigen, fiur die in Tabelle 102 Grenzen fur die
Temperaturerhéhung festgelegt sind und fur die die Bestimmungen der Fulinote b zu Tabelle 102 gelten, ist
das Gerat mit dem Bildzeichen IEC 60417-5041:(2002-10) zu kennzeichnen, wobei die Bestimmungen nach
ISO 3864-1 gelten, mit Ausnahme der festgelegten Farben bzw. mit sinngemaR Folgendem:

ACHTUNG: HeilRe Oberflachen.
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7.6 Ergénzung:
& [Bildzeichen IEC 60417-5041 (2002-10)] Achtung, heifle Oberflache

7.12 Ergénzung:

Die Anweisungen fir Gerate mit Geratestecker, die bei der Reinigung teilweise oder vollstandig in Wasser
eingetaucht werden, missen angeben, dass die Geratesteckdose vor der Reinigung des Gerates
abgenommen und der Geratestecker vor der Wiederverwendung des Geréates abgetrocknet werden muss.

Die Anweisungen fur Gerate, die zur Verwendung mit einer einen Temperaturregler enthaltenden
Geratesteckdose bestimmt sind, missen angeben, dass nur die zugehorige Geratesteckdose verwendet
werden darf.

Die Anweisungen fir Haushaltsgerate, die zur Verwendung im Freien bestimmt sind, missen sinngemaf
Folgendes enthalten:
— das Gerat ist zur Verwendung im Freien geeignet;

— die Netzanschlussleitung muss regelmaRig auf Zeichen von Beschadigungen untersucht werden und
falls die Netzanschlussleitung beschadigt ist, darf das Gerét nicht mehr benutzt werden;

— das Gerat muss tber eine Fehlerstrom-Schutzeinrichtung (RCD) mit einem Bemessungsfehlerstrom von
nicht mehr als 30 mA versorgt werden;

— das Gerét ist an eine Steckdose mit Schutzkontakt anzuschlieRen (fur Gerate der Schutzklasse 1).

Wenn das Bildzeichen IEC 60417-5041:(2002-10) verwendet wird, muss dessen Bedeutung erldutert werden.

Die Anweisungen missen angeben, dass die Gerate nicht dazu bestimmt sind, mit einem externen
Zeitschalter oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.

Die Anweisungen missen Einzelheiten dariber enthalten, wie Oberfladchen zu reinigen sind, die mit Speisen
in Berihrung kommen. Bei Brotrostern missen sie Einzelheiten dariber enthalten, wie Brotkrumen zu
entfernen sind, wenn anwendbar.

Die Anweisungen fir Brotroster miissen sinngemaf folgenden Hinweis enthalten:

Brot kann brennen, deshalb Brotroster nie in der Nahe oder unterhalb von brennbaren Materialien wie
Gardinen verwenden.

Die Anweisungen fir Barbecue-Gerate missen sinngemaf} Folgendes enthalten:
WARNUNG: Holzkohle oder d@hnliche Brennstoffe dirfen fir dieses Gerét nicht verwendet werden.

Die Anweisungen fur Barbecue-Gerate, die zur Verwendung mit Wasser bestimmt sind, mussen die
maximale Wassermenge, die in das Gerat gegossen werden darf, angeben.

Besteht die obere Oberflache einer Kochplatte aus Glas-Keramik oder ahnlichem Material und schitzt vor
aktiven Teilen, missen die Anweisungen sinngemaf Folgendes enthalten:

WARNUNG: Ist die Oberflache gerissen, ist das Gerat abzuschalten, um einen mdoglichen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

Die Anweisungen fiir Induktionskochplatten miissen sinngemaR Folgendes enthalten:

Gegenstande aus Metall, wie z. B. Messer, Gabeln, Loffel und Deckel, sollten nicht auf die Kochplatte
gelegt werden, da sie heil} werden kénnen.

Die Anweisungen fir Brotbackgerate mussen die grollte Menge an Mehl und Treibmittel festlegen, die
verwendet werden dirfen.
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Die Anweisungen fiir Zuckerwattemaschinen missen die grofite Menge an Zucker und anderen Zutaten
festlegen, die verwendet werden diirfen.

Die Anweisungen missen sinngemal Folgendes enthalten:

Dieses Gerat ist zur Verwendung im Haushalt und in &hnlichen Anwendungsbereichen vorgesehen wie z. B.:
—  Personalkiichenbereichen in Laden, Biuros und anderen Arbeitsumgebungen;

— in landwirtschaftlichen Anwesen;

— von Kunden in Hotels, Motels und weiteren dhnlichen Wohnumgebungen;

— in Fruhstiickspensionen.

ANMERKUNG 101 Falls der Hersteller den Gebrauch des Gerates auf weniger als die oben genannten Bereiche
einschranken méchte, hat er dies eindeutig in den Anweisungen festzulegen.

7.14 Ergénzung:

Die Hohe des Dreiecks, das mit dem Bildzeichen IEC 60417-5041:(2002-10) verwendet wird, muss
mindestens 20 mm betragen.

7.15 Ergénzung:

Die fur heiRe Oberflachen festgelegte Kennzeichnung muss sichtbar sein, wenn das Gerat wie im
bestimmungsgeméaflen Gebrauch betrieben wird, auch wenn ein Schalter betatigt wird, eine Regel- und/oder
Steuereinrichtung eingestellt oder ein Deckel oder eine Tir geoffnet wird. Diese darf nicht auf einer heiRen
Funktionsoberflache angebracht werden.

Die Kochzone von Kochplatten muss durch eine geeignete Markierung gekennzeichnet sein, es sei denn,
sie ist offensichtlich.

Priifung: Besichtigung.

8 Schutz gegen Zugang zu aktiven Teilen

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.

8.1.1 Ergénzung:

Bei Brotréstern mit einer Kriimelauffangschale wird der Priiffinger nicht durch die Offnung der
Kriimelauffangschale auf aktive Teile angewandt, die durch einen doppelpoligen Schalter abgeschaltet
werden. Es darf jedoch nicht méglich sein, diese Teile mit der Priifsonde 41 nach IEC 61032 zu beriihren.
8.1.3 Ergénzung:

Bei Brotrostern ist es fiir die Schalteinrichtung der Heizelemente nicht notwendig, vollstédndige Trennung zu

gewéhrleisten oder die Luftstrecke fiir die vollstandige Trennung, die in IEC 61058-1:2000, 20.1.5.3
festgelegt ist und IEC 61058-1, Tabelle 22 entnommen werden kann, einzuhalten.

9 Anlauf von motorbetriebenen Geraten

Dieser Abschnitt des Teiles 1 gilt nicht.
10 Leistungs- und Stromaufnahme

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.
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10.1 Ergénzung:

Die Stromaufnahme von Induktionskochplatten wird getrennt gemessen, wobei die Grenzabweichungen fiir
motorbetriebene Gerite gelten.

10.2 Ergénzung:

Der Strom von Induktionskochplatten wird getrennt gemessen, wobei die Grenzabweichungen fiir
motorbetriebene Geréte gelten.

11 Erwarmung

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.

111 Ergénzung:

Brotréster werden auch nach 11.101 gepriift.

Backdfen, DrehspieBgrills und Kochgerdte werden auch nach 11.102 gepriift.

Kontaktgrills, Waffeleisen, Strahlungsgrills, Raclettegrills, Barbecue-Gerdte, Zuckerwattemaschinen
und Kochplatten, werden auch nach 11.103 gepriift.

Brotbackgeréte, Popcornbereiter und Nahrungsmittelentfeuchter werden auch nach 11.104 geprtift.
Bratgerdte werden auch nach 11.105 gepriift.

Alle anderen Gerétetypen werden gepriift, indem das Gerét den aufgefiihrten Priifungen fiir den Gerétetyp
unterzogen wird, der dem betreffenden Gerét am néchsten ist.

11.2 Ergénzung:

Raclette-Grills und Strahlungs-Grills, die von vorn zu beschicken sind, DrehspieBgrills, Backdéfen,
Brotbackgerite, Kochgeridte und Kochplatten werden mit ihren Riickseiten so nahe wie méglich an eine
der Wénde der Priifecke und entfernt von der anderen Wand aufgestellt. Andere Geréte werden entfernt von
den Wénden aufgestellt.

11.3 Ergénzung:

ANMERKUNG 101 Wenn das magnetische Feld einer Induktionskochplatte die Ergebnisse stark beeinflusst, kénnen
die Temperaturerhhungen bestimmt werden, indem Platinwiderstdande mit verdrillten Anschlussdrédhten oder ein
gleichwertiges Mittel verwendet werden.

Bei ebenen Oberflachen werden die Temperaturerhbhungen mit dem Messflihler von Bild 105 gemessen.
Der Messfiihler wird mit einer Kraft von (4 £ 1) N so gegen die Oberflache gedriickt, dass der bestmdgliche

Kontakt zwischen dem Messflihler und der Oberfldche sichergestellt ist.

ANMERKUNG 102 Der Messfiihler kann mit einer Laborstativklemme oder einer ahnlichen Vorrichtung festgehalten
werden.

ANMERKUNG 103 Jede Messeinrichtung, die die gleichen Ergebnisse wie der Messfuhler liefert, darf verwendet werden.
114 Ergénzung:
Brotbackgeréte werden betrieben, wie es flir Gerdtekombinationen festgelegt ist.

Wenn die Grenzwerte fiir die Temperaturerhbhung bei Gerdten mit eingebauten Motoren, Transformatoren
oder elektronischen Stromkreise (iberschritten werden und die Leistungsaufnahme kleiner als die
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Bemessungsaufnahme ist, wird die Prifung wiederholt, wobei das Gerdt mit der 1,06-fachen
Bemessungsspannung versorgt wird.

11.6 Ergénzung:

Induktionskochplatten werden auch mit GefaRen betrieben, wie in Bild 104 festgelegt, die Wasser enthalten
und mit einem Deckel bedeckt sind. Regel- und/oder Steuergeréte werden auf ihre héchste Einstellung
eingestellt, bis das Wasser kocht und dann so, dass das Wasser leicht weiterkocht. Wasser wird
hinzugegeben, um den Wasserstand wéhrend des Kochens beizubehalten.

11.7 Ersatz:

Brotbackgerdte werden fiir ein Betriebsspiel betrieben.

Popcornbereiter werden betrieben, bis der Beharrungszustand erreicht ist. Falls zum Erreichen der
Beharrung die Zubereitung von mehr als einem Behélter mit Maiskérnern notwendig ist, wird der Behélter so
schnell wie méglich gefillt und die Prifung ohne Ruhezeit fortgefiihrt.

Brotréster werden 15 min lang betrieben. Es sei denn, sie sind so gebaut, dass nur eine Scheibe Brot
gerostet werden kann, dann werden sie weitere 5 min mit nur einer Brotscheibe gepriift, die in der
unglinstigsten Lage eingelegt wird.

Brotréster mit einer eingebauten Vorrichtung zum Erwdrmen von Brétchen werden fiir fiinf Betriebsspiele
betrieben.

Brotréster mit Zubeh6ér zum Sandwich-Résten werden auch in finf Betriebsspielen gepriift. Sie werden
auch fir ein Betriebsspiel, bei dem das Sandwich sich in der unglnstigsten Lage befindet, geprtift.

Strahlungsgrills werden fiir die Dauer von 30 min, die maximale in den Anweisungen angegebene Dauer
oder die maximale vom Zeitschalter vorgegebene Dauer betrieben, je nachdem, was ldnger ist.

Backdfen, Bratgeréte und Drehspief3grills werden bis zum Erreichen des Beharrungszustands betrieben,
jedoch nicht ldnger als 60 min. Bei DrehspieBgrills mit Zeitschaltuhr wird jedoch die Zeitschaltuhr so oft
zuriickgestellt, wie es notwendig ist, um den Beharrungszustand zu erreichen.

Kontaktgrills mit Temperaturregler werden betrieben, bis der Beharrungszustand erreicht ist. Andere
Kontaktgrills werden 30 min lber die Zeit hinaus betrieben, in der der Mittelpunkt der Heizflache eine
Temperatur von 275 °C erreicht hat.

Waffeleisen werden betrieben, bis der Beharrungszustand erreicht ist, jedoch nicht ldnger als 30 min (ber
die Zeit hinaus, in der der Mittelpunkt der Heizfl&che eine Temperatur von 210 °C erreicht hat.

Raclette-Grills, Barbecue-Gerédte und Nahrungsmittelentfeuchter werden betrieben, bis der Beharrungs-
zustand erreicht ist.

Induktionskochplatten werden 30 min betrieben. Andere Kochplatten werden 60 min betrieben.

Bei Kochgeriten werden Kombinationen von Heizeinheiten, die gleichzeitig mit Strom gespeist werden
kdénnen, zusammen geprtift, wobei die Heizeinheiten flir die festgelegte Zeitdauer eingeschaltet sind.

Zuckerwattemaschinen werden betrieben, bis der Beharrungszustand erreicht ist.

ANMERKUNG 101 Wenn das Gerat mehr als einer Priifung unterzogen wird, ldsst man es vor jeder Prifung auf
Raumtemperatur abkihlen.

11.8 Anderung:

Bei Strahlungsgrillgerdten, Drehgrillgerdten, Raclette-Grills, Kochplatten und Kochgerédten darf die
Temperaturerhéhung der Wand der Priifecke anstatt 65 K 75 K nicht libersteigen.

Documents

Document Sharing Hub

16

Full document details: E DIN IEC 60335-2-9:2018-05


http://avadocuments2026.com/doc/e-din-iec-60335-2-9-2018-05
http://avadocuments2026.com/doc/e-din-iec-60335-2-9-2018-05

— Entwurf —
E DIN IEC 60335-2-9 (VDE 0700-9):2018-05

Ergénzung:

Wenn in eine Gerétesteckdose ein Temperaturregler eingebaut ist, qilt der Grenzwert der
Temperaturerhéhung fiir die Stifte von Geréatesteckern nicht.

Die Grenzwerte fiir die Temperaturerh6hung von Motoren, Transformatoren und Bauteilen elektronischer
Schaltkreise und Teilen, die direkt von ihnen beeinflusst werden, diirfen (iberschritten werden, wenn das
Geréat mit der 1,15-fachen Bemessungsaufnahme betrieben wird.

Kéase, der im Zubehér zum Sandwich-Résten benutzt wird, darf nicht an Stellen hinfliessen, an denen er
eine Gefahr, wie beispielsweise die Reduzierung der Luft- und Kriechstrecken unter die in Abschnitt 29
festgelegten Werte, hervorrufen kann.

Die Grenzwerte fiir die Temperaturerh6hung fiir Sensor-Tasten umfassen auch alle Fldchen innerhalb von
5 mm der Sensor-Tasten, unabhéngig von ihrer Form.

Tabelle 102 — Grenzen fiir die Temperaturerhéhung von duReren Oberflichen

Oberfliche® Temperaturerh6hung von ufleren Oberflichen
Kb
Blankes Metall 45
Beschichtetes Metall® 55
Glas und Keramik 60
Kunststoff und Kunststoffbeschichtungen > 0,4 mm® ¢ 65

@ Die folgenden Oberfléchen und Elemente werden nicht beriicksichtigt:

— heille Funktionsoberfldche;

— Handgriffe oder Einstellkndpfe einschliellich Tasten, Tastenfelder und dergleichen: Teile der Einrichtung, die ein Benutzer zur
Bedienung oder Einstellung der Einrichtung beriihren muss. Das Gerét ist nach den Anweisungen des Herstellers
aufzustellen;

— Oberflachen von beheizten Garrdumen.

Wenn die geforderten Werte nicht eingehalten werden kénnen, darf die héchste Temperaturerhéhung nicht hGher sein als der
zweifache festgelegte Wert.

Der Grenzwert fiir die Temperaturerh6hung von Kunststoff gilt auch fiir Kunststoffe mit einer metallischen Beschichtung, deren
Dicke kleiner als 0,1 mm ist.

Wenn die Dicke der Kunststoffbeschichtung 0,4 mm nicht lberschreitet, gelten die Grenzwerte fiir die Temperaturerh6hung von
beschichtetem Metall oder Glas und Keramik.

¢ Metall gilt als beschichtet, wenn eine Beschichtung aus Emaille, Pulver oder ein nicht im Wesentlichen aus Kunststoff
bestehender Uberzug mit einer Mindestdicke von 90 um verwendet wird.

11.101 Brotréster, werden wie in 11.2 festgelegt platziet und werden im Normalbetrieb bei
Bemessungsaufnahme fiir drei Betriebsspiele betrieben.

Wahrend der Priifung darf die Temperaturerh6hung der Oberflachen die in Tabelle 102 festgelegten Werte
nicht tberschreiten.
Die Temperaturerh6hung wird nicht gemessen an:

— Der Oberseite von Geréten, die von oben beschickt werden und Oberfldchen im Abstand von 25 mm zur
Oberseite;

— an Oberfldchen im Abstand von 25 mm um die Begrenzung einer heiBen Funktionsoberfldche;
—  Oberflachen im Abstand von 25 mm um Liiftungsdéffnungen;

—  Unterseiten, die mit der Priifsonde 41 nach IEC 61032 nicht beriihrbar sind, wobei die Sonde mit einer
Kraft beaufschiagt wird, die 1 N nicht dbersteigt.
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11.102 Backdfen, Drehgrillgerdte und Kochgeridte werden wie in 11.2 festgelegt platziert und bei
Bemessungsaufnahme im Normalbetrieb betrieben.

Alle Heizeinheiten, die bei bestimmungsgemé&len Gebrauch gleichzeitig versorgt werden kdnnen, sind
eingeschaltet.

Backdfen werden ohne Einschubroste oder anderes Zubehdér betrieben.

Die Temperaturerh6hung wird an folgenden Oberfldchen nicht gemessen (siehe Bild 106):
—  Oberflachen der Backofentiir innerhalb eines Abstandes von 10 mm zur Tiirkante (Zone 1);

—  Oberflachen um die Backofentiir innerhalb eines Abstandes von 10 mm zur linken, rechten oder unteren
Tirkante oder 25 mm zur oberen Turkante (Zone 2);

—  Oberflachen im Abstand von 25 mm um Liiftungséffnungen (Zone 3);

— Unter- und Riickseiten, die mit der Priifsonde 41 nach IEC 61032 .nicht beriihrbar sind, wobei die Sonde
mit einer Kraft beaufschlagt wird, die 1 N nicht (ibersteigt;

— Oberflachen im Abstand von 25 mm von der Oberseite eines Kochgerétes, wenn die Kochplatte in
Betrieb ist.

Die Geréte werden bis zum Erreichen des Beharrungszustands betrieben oder fiir 60 min, je nachdem,
welcher Zeitraum kirzer ist.

Wéhrend der Priifung darf die Temperaturerhéhung der Oberfldchen die in Tabelle 102 festgelegten Werte
nicht Gberschreiten.

Backdfen mit einer Einstellung tber 240 °C werden auch bei der héchsten Einstellung bis zum Erreichen des
Beharrungszustands betrieben oder fiir 60 min, je nachdem was kirzer ist. Die Grenzwerte fir die
Temperaturerhéhung in Tabelle 102 fiir die Oberseite und die Tiirfliche werden um 10 K erhéht.

11.103 Kontaktgrills, Waffeleisen, Strahlungsgrillgerite, Raclette-Grills, Barbecue-Gerdte, Zucker-
wattemaschinen und Kochplatten werden wie in 11.2 festgelegt platziert und bei Bemessungsaufnahme
im Normalbetrieb betrieben. Induktionskochplatten und Induktionswokkochplatten werden bei
Bemessungsspannung anstatt bei Bemessungsaufnahme betrieben.

Die Prifung fir Barbecue-Gerdte wird mit einer Aluminiumplatte, die auf der Nahrungsmittelauflage
angeordnet ist, wiederholt. Die Aluminiumplatte muss etwa 1,5 mm dick sein und soll aus kommerziell
erhéltlichem Aluminium bestehen. lhre MalRe miissen so sein, dass eine 10 mm grof3e Liicke zwischen den
Kanten der Platte und den &uf3eren Kanten der Nahrungsmittelauflage besteht.

Wéhrend der Prifung darf die Temperaturerh6hung der Oberflachen die in Tabelle 102 festgelegten Werte
nicht tberschreiten.

Die Temperaturerh6hung wird nicht gemessen an:
— an Oberflichen im Abstand von 25 mm um die Begrenzung einer heiBen Funktionsoberfldche;
—  Oberflachen im Abstand von 25 mm um Liftungséffnungen;

—  Unterseiten, die mit der Priifsonde 41 nach IEC 61032 nicht beriihrbar sind, wobei die Sonde mit einer
Kraft beaufschlagt wird, die 1 N nicht dbersteigt;

— der Deckel der Grillplatten, falls vorhanden, wird verwendet, um ein Spritzen zu verhindern.

11.104 Brotbackgerdte, Popcornbereiter und Nahrungsmittelentfeuchter werden wie in 11.2 festgelegt
platziert und im Normalbetrieb betrieben. Popcornbereiter und Nahrungsmittelentfeuchter werden bei
Bemessungsaufnahme betrieben und Brotbackgeréte werden mit Bemessungsspannung gespeist.

Wéhrend der Prifung darf die Temperaturerhéhung der Oberflachen die in Tabelle 102 festgelegten Werte
nicht dberschreiten.
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Die Temperaturerh6hung wird nicht gemessen an:

—  Oberfldchen im Abstand von 25 mm von der Kante des Deckels;

—  Oberfldchen im Abstand von 25 mm um Liiftungsdéffnungen;

—  Scheiben und Flachen im Abstand von 25 mm vom Rand der Scheibe;

— Unterseiten, die mit der Priifsonde 41 nach IEC 61032 nicht beriihrbar sind, wobei die Sonde mit einer
Kraft beaufschiagt wird, die 1 N nicht dbersteigt.

11.105 Bratgeridte werden wie in 11.2 festgelegt platziert und bei Bemessungsaufnahme im Normal-
betrieb betrieben.

Wéhrend der Priifung darf die Temperaturerhéhung der Oberflachen die in Tabelle 102 festgelegten Werte
nicht tberschreiten.

Die Temperaturerhéhung wird nicht gemessen an:

— den Deckeln;

—  Oberflachen im Abstand von 25 mm von der Kante des Deckels;
—  Oberflachen im Abstand von 25 mm um Liiftungséffnungen;

—  Unterseiten, die mit der Priifsonde 41 nach IEC 61032 nicht bertihrbar sind, wobei die Sonde mit einer
Kraft beaufschlagt wird, die 1 N nicht (ibersteigt.

12 Leer

13 Ableitstrom und Spannungsfestigkeit bei Betriebstemperatur
Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.
13.1 Ergénzung:

Wenn eine Grilleinrichtung im Backofen eingebaut ist, wird entweder die Grilleinrichtung oder der Backofen
betrieben, je nachdem, was ungdinstiger ist.

Induktionswokkochplatten werden mit der Wokpfanne betrieben, die vom Hersteller der
Induktionswokkochplatte beim Kauf mitgeliefert wird.

13.2 Ergénzung:

Falls es ein geerdetes Metallteil zwischen aktiven Teilen und der Oberfliche der Glaskeramik oder
ahnlichem Material der Kochplatte gibt, wird der Ableitstrom zwischen aktiven Teilen und jedem GefaR3, die
nacheinander mit dem geerdeten Metallteil verbunden werden, gemessen. Er darf 0,75 mA nicht
liberschreiten. Falls es kein geerdetes Metallteil gibt, darf der zwischen den aktiven Teilen und jedem Gefal3
nacheinander gemessene Ableitstrom 0,25 mA nicht (iberschreiten.

13.3 Ergdnzung:

Falls es ein geerdetes Metallteil zwischen aktiven Teilen und der Oberfliche der Glaskeramik oder
dhnlichem Material der Kochplatte gibt, wird eine Priifspannung von 1 000 V zwischen den aktiven Teilen

und allen GeféBen angelegt, die mit dem geerdeten Metallteil verbunden werden. Falls es kein geerdetes
Metaliteil gibt, wird eine Prifspannung von 3 000 V zwischen aktiven Teilen und den Gefdf3en angelegt.

14 Transiente Uberspannungen

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1.
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15 Feuchtebestandigkeit
Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.
15.2 Ergénzung:

Bei Backofen wird 0,51 Wasser, das ungefdhr 1 % NaCl enthélt, gleichméfig tber die Bodenflache des
Backofens gegossen.

Kochplatten und Kochgerédte werden so aufgestellt, dass die obere Oberfliche waagerecht ist. Ein Gefal3
mit dem groBten in Bild 103 angegebenen Durchmesser, der den Durchmesser der Kochzone nicht
liberschreitet, wird vollsténdig mit Wasser gefiillt, das etwa 1 % NaCl enthélt, und in die Mitte der Kochzone
gestellt. Eine weitere Menge von ungeféhr 0,51 der Lésung wird gleichméRig wéhrend 15 s in das Gefall
gegossen. Die Priifung wird fir jede Kochzone nacheinander durchgefiihrt, nachdem jegliche Restlésung
von dem Gerét entfernt wurde. Die Priifung von Induktionswokkochplatten wird mit der Wokpfanne
durchgefiihrt, die vom Hersteller der Induktionswokkochplatte beim Kauf mitgeliefert wird.

Hat das Heizelement einer Kochplatte eine eingebaute Temperaturregel- und/oder -steuereinrichtung,
werden 0,02 der Salzlésung so (ber die Kochzone gegossen, dass sie lber die Regel- und/oder
Steuereinrichtung flie3t. Ein Gefal3 wird dann auf die Kochzone gesetzt, um irgendwelche beweglichen Teile
herunterzudriicken.

Bei Kochplatten, die mit Beliiftungséffnungen in der beheizten Fldche versehen sind, wird 0,2 | Salzlésung
stetig durch einen Trichter auf die Beltiftungséffnungen gegossen. Der Trichter, dessen Auslassdffnung einen
inneren Durchmesser von 8 mm hat, befindet sich in einer senkrechten Lage, wobei sich die Auslasséffnung
200 mm (iber der beheizten Fldche befindet. Der Trichter wird so (iber den Beliiftungséffnungen positioniert,
dass die Lésung in das Gerét in der unglinstigsten Weise eindringt.

ANMERKUNG 101 Bei geschitzten Beliftungséffnungen wird der Trichter so angeordnet, dass die Lésung so nahe wie
maoglich zur Beluftungséffnung auf der beheizten Flache auftrifft.

Qei anderen Geréten, bei denen im sachgeméf3en Gebrauch Gefdl3e auf den Heizelementen stehen, wird die
Uberlaufpriifung vorgenommen, indem Wasser stetig innerhalb von 1 min lber die beheizte Oberfldche

gegossen wird, wobei die Menge 0,1 | je 100 cm? beheizter Oberfléche entspricht.
Die Uberlaufpriifung wird an Bratgeréten nicht vorgenommen.

15.101 Gerate, die dazu bestimmt sind, zur Reinigung teilweise oder vollstédndig in Wasser eingetaucht zu
werden, missen ausreichenden Schutz gegen die Auswirkung des Eintauchens bieten.

Priifung: Durchfiihrung der folgenden Priifungen an drei zusétzlichen Prtiflingen:

Die Gerate werden wie im Normalbetrieb bei der 1,15-fachen Bemessungsaufnahme betrieben, bis der
Temperaturregler zum ersten Mal anspricht. Gerédte ohne Temperaturregler werden betrieben, bis der
Beharrungszustand erreicht ist. Die Gerédte werden vom Netz getrennt, wobei vorhandene Gerétesteckdosen
abgezogen werden. Sie werden dann sofort vollsténdig in Wasser, das ungefdhr 1 % NaCl enthélt und eine
Temperatur zwischen 10 °C und 25 °C hat, eingetaucht, es sei denn, sie sind mit einer maximalen
Eintauchtiefe gekennzeichnet; in dem Fall werden sie 5 cm tiefer als diese Markierung eingetaucht.

Nach 1 h werden die Geréte aus der Salzlésung herausgenommen, abgetrocknet und der Ableitstrompriifung
nach 16.2 unterzogen.

ANMERKUNG Es sollte darauf geachtet werden, dass jegliche Feuchtigkeit von der Isolierung in der Nahe der Stifte
des Geratesteckers entfernt wurde.

Diese Priifung wird noch viermal durchgefiihrt; danach miissen die Geréte die Spannungsfestigkeitspriifung
nach 16.3 bestehen, wobei die Spannung in Tabelle 4 festgelegt ist.

Das Geradt mit dem hoéchsten Ableitstrom nach dem flinften Eintauchen wird auseinandergenommen, und
eine Besichtigung muss zeigen, dass keine Spuren von Wasser auf der Isolierung vorhanden sind, die zu
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einer Verminderung der Kriech- und Luftstrecken unter die in Abschnitt 29 festgelegten Werte fiihren
kénnten.

Die verbleibenden zwei Geréte werden dann im Normalbetrieb mit 1,15-facher Bemessungsaufnahme f(ir
240 h betrieben. Nach diesem Zeitraum werden die Geréte vom Netz getrennt und erneut fiir 1 h eingetaucht.
Sie werden abgetrocknet und der Spannungsfestigkeitspriifung nach 16.3 unterworfen, wobei die Spannung
in Tabelle 4 festgelegt ist.

Eine Besichtigung muss zeigen, dass keine Spuren von Wasser auf der Isolierung vorhanden sind, die zu

einer Verminderung der Kriech- und Luftstrecken unter die in Abschnitt 29 festgelegten Werte fiihren
kénnten.

16 Ableitstrom und Spannungsfestigkeit
Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.
16.1 Ergénzung:

Bei Kochplatten werden die Priifungen mit einem Gefél3, wie es fiir den Normalbetrieb festgelegt ist,
durchgefiihrt, das auf jede Kochzone gestelit wird.

Induktionswokkochplatten werden mit der Wokpfanne betrieben, die vom Hersteller der
Induktionswokkochplatte beim Kauf mitgeliefert wird.

16.2 Ergénzung:

Falls es ein geerdetes Metallteil zwischen aktiven Teilen und der Oberfliche der Glaskeramik oder
ahnlichem Material der Kochplatte gibt, wird der Ableitstrom zwischen aktiven Teilen und jedem Gefél3, die
nacheinander mit dem geerdeten Metallteil verbunden werden, gemessen. Er darf 0,75 mA nicht
liberschreiten. Falls es kein geerdetes Metallteil gibt, darf der zwischen den aktiven Teilen und jedem Gefal3
nacheinander gemessene Ableitstrom 0,25 mA nicht (iberschreiten.

16.3 Ergdnzung:

Falls es ein geerdetes Metallteil zwischen aktiven Teilen und der Oberfliche der Glaskeramik oder
ahnlichem Material der Kochplatte gibt, wird eine Priifspannung von 1 250 V zwischen den aktiven Teilen

und allen GefdRen angelegt, die mit dem geerdeten Metallteil verbunden werden. Falls es kein geerdetes
Metaliteil gibt, wird eine Prifspannung von 3 000 V zwischen aktiven Teilen und den Gefdf3en angelegt.

17 Uberlastschutz von Transformatoren und zugehdrigen Stromkreisen

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1.

18 Dauerprifung

Dieser Abschnitt des Teiles 1 gilt nicht.

19 UnsachgemaRer Betrieb

Es gilt dieser Abschnitt des Teiles 1, ausgenommen wie folgt.
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19.1 Ergénzung:

Die Priifungen nach 19.4 und 19.5 gelten nur fiir
— Brotbackgerite,
— Nahrungsmittelentfeuchter;

— folgende Geréte, wenn sie mit einem Zeitschalter ausgestattet sind oder die Anweisungen einen
Garvorgang von mehr als 1 h angeben:

—  Kochgerite;

— andere Kochplatten als Induktionskochplatten;
—  Backdfen;

— Bratgeriite,

— DrehspieBgrills.

Brotréster werden auch nach 19.101, 19.102 und 19.103 geprtift.

Induktionskochplatten werden auch den Priifungen nach 19.104, 19.105 und 19.107 unterzogen, jedoch
nicht den Prifungen nach 19.2, 19.3 und 19.4, die nicht anwendbar sind. Induktionswokkochplatten
werden aber nicht der Priifung nach 19.104 unterzogen.

Popcornbereiter werden auch nach 19.106 gepriift.

19.2 Ergédnzung:

Strahlungsgrills und Raclette-Grills, die von der Vorderseite beschickt werden, DrehspieBgrills,
Backofen, Kochplatten und Kochgerite werden in der Priifecke so nahe wie mdglich an die Wénde
gestelit.

Die Geréte werden leer gepriift. Deckel und Tiren sind offen oder geschlossen, je nachdem, was ungtnstiger
ist. Abnehmbare Teile sind in bestimmungsgeméafer Lage oder entfernt, je nachdem, was ungtinstiger ist.

Kochplatten werden ohne Gefél3 betrieben, wobei die Regel- und/oder Steuereinrichtungen auf die hdchste
Einstellung eingestellt sind.

Bei Kochgeriten wird die Priifung nur mit der Heizeinheit durchgefiihrt, die die ungiinstigsten Bedingungen
ergibt und deren Regel- und/oder Steuereinrichtung auf die hdchste Einstellung eingestellt ist. Jedoch werden
die Backdfen betrieben, wenn sie keine Anzeigelampe haben, die anzeigt, dass diese eingeschaltet sind,
wobei die Regel- und/oder Steuereinrichtung auf die héchste Einstellung eingestellt ist.

ANMERKUNG 101 Eine Lampe, die zum Beleuchten des Backofens benutzt wird, die durch die Tir sichtbar ist und die
selbsttétig zusammen mit dem Backofen ein- und ausgeschaltet wird, wird als Anzeigelampe angesehen.

19.4 Ergénzung:

Lufter bei Nahrungsmittelentfeuchtern werden abgetrennt.

19.8 Nicht anwendbar.

19.10 Nicht anwendbar.

19.11.2 Ergédnzung:

Bei Brotréstern mit Vorrichtungen zur elektronischen Abschaltung werden die Fehlerbedingungen nach a)
bis g) auch nachgebildet, wobei das Gerdt mit Bemessungsspannung gespeist wird, die Regel- und/oder
Steuereinrichtungen aber ausgeschaltet ist.

Die Heizelemente dlirfen sich nicht einschalten.
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19.13  Ergdnzung:

Wéhrend der Priifung nach 19.102 und 19.103 bleiben eventuelle Flammen oder Rauch vom Brot im
Brotréster unbeachtet.

Die Temperaturerhéhung der Wicklungen von Induktionskochplatten darf die in 19.7 festgelegten Werte
nicht (iberschreiten.

Die Spannungsfestigkeitspriifung bei Induktionskochplatten wird sofort durchgefiihrt, nachdem das Gerét
abgeschaltet wurde.

19.101 Brotréster werden bei Bemessungsaufnahme und im Normalbetrieb fiir sechs Betriebsspiele
ohne Brot betrieben. Das Gerét lasst man anschlieend auf ungefdhr Raumtemperatur abkiihlen.

Die Priifung wird 500-mal durchgefiihrt.

Der Auswurfmechanismus muss zufriedenstellend arbeiten, wobei kein Dauerlichtbogen auftreten darf.
Elektrische Anschliisse dirfen sich nicht lockern und das Gerdt muss die Spannungsfestigkeitspriifung
nach 16.3 bestehen.

ANMERKUNG 101 Zwangsbeltftung darf angewendet werden.
ANMERKUNG 102 Eine Beschickung kann notwendigerweise nachgebildet werden, um den Mechanismus zu bedienen.

ANMERKUNG 103 Abschnitt 19.13 gilt nicht.

19.102 Brotréster werden mit dem fiir Normalbetrieb festgelegten Brot beschickt und bei Bemessungs-
aufnahme betrieben. Der Auswurfmechanismus wird an der Ausldésung gehindert, wobei die Stromzufuhr zu
den Heizelementen beibehalten wird, nachdem der Zeitschalter sein Betriebsspiel beendet hat.

Die Prifung ist beendet, nachdem jegliches Feuer erloschen ist, wonach alles restliche Brot aus dem
Brotrdster entfernt wird.

19.103 Brotréster werden mit dem fir Normalbetrieb festgelegten Brot beschickt und bei Bemessungs-
aufnahme fir zwei Betriebsspiele betrieben, wobei die Regel- und/oder Steuereinrichtungen auf die héchste
Stellung eingestelit sind. Das Brot wird nicht ersetzt.

19.104 Induktionskochplatten werden mit Bemessungsspannung gespeist und mit einer Stahlscheibe
betrieben, die in der Mitte der Kochzone liegt. Die Scheibe hat eine Dicke von 6 mm und den geringsten
Durchmesser, aufgerundet auf den nédchsten Zentimeter, der den Betrieb des Gerétes erlaubt.

19.105 Induktionskochplatten werden mit Bemessungsspannung gespeist und im Normalbetrieb
betrieben, wobei jedoch vorhandene Regel- und/oder Steuereinrichtungen, die die Temperatur wéhrend der
Priifung nach Abschnitt 11 begrenzen, liberbriickt werden.

ANMERKUNG Falls das Gerat mehr als eine Regel- und/oder Steuereinrichtung besitzt, werden diese nacheinander
kurzgeschlossen.

Die Temperaturerhéhung des Ols darf 270 K nicht tiberschreiten.
19.106 Popcornbereiter werden unter den Bedingungen nach Abschnitt 11 fir eine Zeitspanne von 5 min
betrieben, wobei der Auslass fiir Popcorn durch ein Gitter mit einer Maschenweite blockiert ist, die klein

genug ist, um zu verhindern, dass das Popcorn aus dem Gerét ausgeworfen wird.

19.107 Induktionskochplatten werden mit leeren Geféalen unter den Bedingungen nach Abschnitt 11
betrieben, wobei die Regel- und/oder Steuereinrichtungen auf die héchste Einstellung eingestellt sind.

Induktionswokkochplatten werden unter den Bedingungen nach Abschnitt 11 mit einer leeren Wokpfanne

betrieben, die vom Hersteller der Induktionswokkochplatte beim Kauf mitgeliefert wird, wobei die Regel-
und/oder Steuereinrichtungen auf die héchste Einstellung eingestelit sind.
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