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Caseine und Caseinate -
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Caseins and caseinates -
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Text in German and English
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Anwendungswarnvermerk

Dieser Norm-Entwurf mit Erscheinungsdatum 2020-04-24 wird der Offentlichkeit zur Priifung und Stel-
lungnahme vorgelegt.

Weil die beabsichtigte Norm von der vorliegenden Fassung abweichen kann, ist die Anwendung dieses
Entwurfs besonders zu vereinbaren.

Stellungnahmen werden erbeten
— vorzugsweise online im Norm-Entwurfs-Portal von DIN unter www.din.de/go/entwuerfe bzw. fiir Norm-

Entwiirfe der DKE auch im Norm-Entwurfs-Portal der DKE unter www.entwuerfe.normenbibliothek.de,
sofern dort wiedergegeben;

— oder als Datei per E-Mail an nal@din.de méglichst in Form einer Tabelle. Die Vorlage dieser Tabelle kann
im Internet unter www.din.de/go/stellungnahmen-norm-entwuerfe oder fiir Stellungnahmen zu Norm-
Entwiirfen der DKE unter www.dke.de/stellungnahme abgerufen werden;

— oder in Papierform an den DIN-Normenausschuss Lebensmittel und landwirtschaftliche Produkte (NAL),
10772 Berlin oder Saatwinkler Damm 42 /43, 13627 Berlin.

Die Empfanger dieses Norm-Entwurfs werden gebeten, mit ihren Kommentaren jegliche relevanten Patent-
rechte, die sie kennen, mitzuteilen und unterstiitzende Dokumentationen zur Verfiigung zu stellen.
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Nationales Vorwort

Dieses Dokument enthilt die deutsche Ubersetzung der Internationalen Norm ISO 5550:2006, die vom Tech-
nischen Komitee ISO/TC 34 ,Food products”, Unterkomitee SC 5 ,Milk and milk products®, in Zusammenarbeit
mit dem Internationalen Milchwirtschaftsverband (en: International Dairy Federation, IDF) erarbeitet wurde,
dessen Sekretariat von NEN (Niederlande) gehalten wird.

Das zustandige nationale Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA 057-05-13 AA ,Milch und Milcher-
zeugnisse — Probenahme- und Untersuchungsverfahren” im DIN-Normenausschuss Lebensmittel und land-
wirtschaftliche Produkte (NAL).

Um Zweifelsfille in der Ubersetzung auszuschliefRen, ist die englische Originalfassung beigefiigt. Die Nutzungs-
bedingungen fiir den deutschen Text des Norm-Entwurfes gelten gleichermafien auch fiir den englischen Text.

Fiir die in diesem Dokument zitierten Dokumente wird im Folgenden auf die entsprechenden deutschen Doku-
mente hingewiesen:

[SO5725-1 siehe DINISO5725-1
ISO 5725-2 siehe DINISO 5725-2
ISO 707 | IDF 50 siehe DIN ENISO 707

Aktuelle Informationen zu diesem Dokument konnen {iber die Internetseiten von DIN (www.din.de) durch eine
Suche nach der Dokumentennummer aufgerufen werden.

Anderungen

Gegentiber DIN 10453:1983-03 wurden folgende Anderungen vorgenommen:

Durch die vollstandige Ubernahme von ISO 5550:2016 ergeben sich folgende Anderungen:
a) Verweisungen aktualisiert und ins Literaturverzeichnis aufgenommen;

b) Bezeichnung des Verfahrens geldscht;

c) Anforderungen an eine Doppelbestimmung der Probe geldscht;

d) Abschnitt zur Prazision erweitert;

e) Priifbericht angepasst;

f) informative Anhdnge A und B zu Ringversuchen und zum Einfluss der Grofse der Caseinkdrner auf die Pra-
zision hinzugefiigt;

g) Norm redaktionell iiberarbeitet.
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Nationaler Anhang NA
(informativ)

Literaturhinweise

DIN EN ISO 707, Milch und Milcherzeugnisse — Leitfaden zur Probenahme

DIN ISO 5725-1, Genauigkeit (Richtigkeit und Prdzision) von Messverfahren und MefSergebnissen — Teil 1: Allge-
meine Grundlagen und Begriffe

DIN IS0 5725-2, Genauigkeit (Richtigkeit und Prdzision) von Messverfahren und Messergebnissen — Teil 2:

Grundlegende Methode fiir Ermittlung der Wiederhol- und Vergleichprdzision eines vereinheitlichten Messver-
fahrens
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Vorwort

ISO (die Internationale Organisation fiir Normung) ist eine weltweite Vereinigung nationaler Normungs-
organisationen (ISO-Mitgliedsorganisationen). Die Erstellung von Internationalen Normen wird iiblicherweise
von Technischen Komitees von ISO durchgefiihrt. Jede Mitgliedsorganisation, die Interesse an einem Thema
hat, fiir welches ein Technisches Komitee gegriindet wurde, hat das Recht, in diesem Komitee vertreten zu
sein. Internationale staatliche und nichtstaatliche Organisationen, die in engem Kontakt mit ISO stehen, neh-
men ebenfalls an der Arbeit teil. ISO arbeitet bei allen elektrotechnischen Themen eng mit der Internationalen
Elektrotechnischen Kommission (IEC) zusammen.

Dieses Dokument wurde in Ubereinstimmung mit den Gestaltungsregeln der ISO/IEC-Direktiven, Teil 2 erar-
beitet.

Die Hauptaufgabe der Technischen Komitees besteht darin, Internationale Normen zu erarbeiten. Die von den
Technischen Komitees angenommenen Internationalen Norm-Entwiirfe werden den Mitgliedsorganisationen
zur Abstimmung vorgelegt. Die Veroffentlichung als internationale Norm bedarf der Zustimmung von mindes-
tens 75 % der Mitgliedsorganisationen, die abgestimmt haben.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren kon-
nen. [SO ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

ISO 5550 | IDF 78 wurde vom Technischen Komitee ISO/TC 34, Food products, Unterkomitee SC 5, Milk and milk
products,in Zusammenarbeit mit der International Dairy Federation (IDF, en: Internationaler Milchwirtschafts-

verband) erarbeitet. Es wird von ISO und IDF gemeinsam veroffentlicht.

Diese Ausgabe der ISO 5550 | IDF 78 annulliert und ersetzt ISO 5550:1978, die technisch tiberarbeitet wurde.
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Vorwort

Bei der IDF (International Dairy Federation) handelt es sich um eine globale Organisation im Bereich der
Milchwirtschaft mit einem nationalen Komitee in jedem Mitgliedsland. Jedes nationale Komitee hat das Recht,
sich in den IDF Standing Committees vertreten zu lassen, die die technische Arbeit durchfiihren. IDF und ISO
arbeiten bei der Erarbeitung von Probenahme- und Analyseverfahren bei Milch und Milcherzeugnissen eng
zusammen.

Internationale Norm-Entwiirfe, die von den Action Teams und Standing Committees angenommen wurden, wer-
den den nationalen Komitees zur Abstimmung vorgelegt. Die Verdffentlichung als Internationale Norm bedarf

der Zustimmung von mindestens 50 % der nationalen Komitees bei IDF, die abgestimmt haben.

Es wird auf die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beriihren kon-
nen. IDF ist nicht dafiir verantwortlich, einige oder alle diesbeziiglichen Patentrechte zu identifizieren.

[SO 5550 | IDF 78 wurde von der International Dairy Federation (IDF, en: Internationaler Milchwirtschaftsver-
band) und dem Technischen Komitee ISO/TC 34, Food products, Unterkomitee SC5, Milk and milk products
erarbeitet. Es wird von IDF und ISO gemeinsam veroffentlicht.

Die Arbeiten wurden vom gemeinsamen ISO-IDF Action Team Water des Standing Committee on Main compo-
nents in milk unter der Federfiihrung der Projektverantwortlichen, Frau M. Nicholas (FR), durchgefiihrt.

Diese Ausgabe der ISO 5550 | IDF 78 annulliert und ersetzt IDF 78C:1991, die technisch iiberarbeitet wurde.
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1 Anwendungsbereich

Diese Norm legt ein Referenzverfahren zur Bestimmung des Wassergehalts von sdmtlichen Caseinen und Casei-
naten fest.

2 Begriffe
Fiir die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe.
2.1

Wassergehalt
Massenverlust, der nach dem in dieser Internationalen Norm festgelegten Verfahren bestimmt wird

ANMERKUNG  Der Wassergehalt wird in Massengehalt in Prozent angegeben.

3 Kurzbeschreibung

Die Untersuchungsprobe wird bei 102 °C + 2 °C getrocknet und der Massenverlust durch Wéagen bestimmt.

4 Gerate

Die iiblichen Laborgerate sowie insbesondere folgende Geréte.

4.1 Analysenwaage, mit der auf 1 mg gewogen werden kann, mit einer Skaleneinteilung von 0,1 mg.

4.2 Trockenschrank, gut beliiftet, einstellbar auf (102 + 2) °C im gesamten Arbeitsraum.

4.3 Widgeschale, hergestellt aus einem unter Priifbedingungen nicht korrosiven Material (z. B. Glasschale
mit geschliffenem Deckel oder eine Aluminium- oder Edelstahlschale), mit einem Durchmesser von mindestens
65 mm (vorzugsweise 75 mm) und einer Hohe von mindestens 25 mm, mit einem dichtschlieféenden, leicht zu

offnenden Deckel.

4.4 Exsikkator, mit geeignetem Trocknungsmittel (z. B. frisch getrocknetes Kieselgel), mit Feuchteindika-
tor.

4.5 Zerkleinerungsgerit, zum Zerkleinern der Laborprobe (falls erforderlich nach 6.4), ohne unnétige
Erwarmung und ohne Feuchtigkeitsverlust oder -aufnahme. Es darf keine Hammermiihle verwendet werden.

4.6 Analysensieb, mit Drahtsiebboden, Durchmesser 200 mm und Maschenweite 500 pm, mit Auffangbe-
haltnis.

5 Probenahme

Eine reprasentative Probe sollte dem Labor zugesandt worden sein. Sie sollte wahrend des Transports nicht
beschadigt oder verdndert worden sein.

Die Probenahme ist nicht Teil des in dieser Internationalen Norm beschriebenen Verfahrens. Ein empfohlenes
Probenahmeverfahren ist in ISO 707 | IDF 50 dargestellt.

Die Probe ist so zu lagern, dass Verderb und eine Verdnderung in der Zusammensetzung ausgeschlossen sind.

6 Vorbereitung der Untersuchungsprobe

6.1 Die Laborprobe wird sorgfaltig durch wiederholtes Schiitteln und Stiirzen des Behaltnisses durchge-
mischt (falls erforderlich, wird die Laborprobe dazu in ein luftdichtes Behaltnis mit einem ausreichenden Fas-
sungsvermogen iibergefiihrt, das diese Vorgehensweise ermdglicht).
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6.2 Etwa 50 g der sorgfiltig gemischten Laborprobe werden auf das Analysensieb (siehe 4.6) gegeben.

6.3  Falls die 50-g-Probe vollstidndig oder fast vollstindig das Analysensieb passiert, wird die nach 6.1 vor-
bereitete Probe zur Bestimmung verwendet.

6.4 Andernfalls werden 50 g der Probe im Zerkleinerungsgerat (siehe 4.5) zerkleinert, bis die Probe das
Analysensieb passiert. Unmittelbar danach wird die gesiebte Probe in ein ausreichend grofses Behaltnis tiber-

gefiihrt und sorgfaltig durch wiederholtes Schiitteln und Stiirzen des Behaltnisses durchgemischt.

Wihrend dieser Verfahrensschritte sind Vorkehrungen zu treffen, um zu verhindern, dass es zu einer Anderung
des Wassergehaltes kommt.

6.5 Nachder Vorbereitung der Probe muss mit der Bestimmung (Abschnitt 7) so schnell wie mdglich begon-
nen werden.

7 Durchfithrung
7.1 Vorbereitung der Wageschale

7.1.1 Die Wégeschale wird zusammen mit dem abgenommenen Deckel (4.3) mindestens 1 h lang im Tro-
ckenschrank (4.2) bei 102 °C erwarmt.

7.1.2 Die Wageschale wird mit dem Deckel verschlossen. Beides wird, im Exsikkator (4.4) auf Temperatur
des Wageraums abgekiihlt und anschliefSend auf 1 mg gewogen. Die Masse wird auf 0,1 mg aufgezeichnet.

7.2 Untersuchungsprobe
7.2.1 Caseine

Es werden etwa 5 g der vorbereiteten Untersuchungsprobe (6.5) in die Wageschale tiberfiihrt. Die Schale wird
mit dem Deckel abgedeckt und alles auf 1 mg gewogen. Die Masse wird auf 0,1 mg aufgezeichnet.

7.2.2 Caseinate

Es werden etwa 2 g der vorbereiteten Untersuchungsprobe (6.5) in die Wageschale tiberfiihrt. Die Schale wird
mit dem Deckel abgedeckt und alles auf 1 mg gewogen. Die Masse wird auf 0,1 mg aufgezeichnet.

7.3 Bestimmung

7.3.1 Die Schale wird abgedeckt (7.2.1 oder 7.2.2) und mit dem Deckel im Trockenschrank (4.2) bei 102 °C
3 hlang getrocknet.

7.3.2 Die Wageschale wird wieder mit dem Deckel verschlossen, im Exsikkator (4.4) auf Temperatur des
Wageraums abgekiihlt und anschlieffend auf 1 mg gewogen. Die Masse wird auf 0,1 mg aufgezeichnet.

7.3.3  Die Schale wird wieder abgedeckt und erneut mit dem Deckel im Trockenschrank (4.2) bei 102°C 1h
lang getrocknet. Es ist dann Schritt 7.3.2 zu wiederholen.

7.3.4 Die Trocknungs- und Wagevorgénge (7.3.1 bis 7.3.3) sind zu wiederholen, bis die Masse der Schale mit
Deckel zwischen zwei aufeinanderfolgenden Wagungen weniger als 1 mg abnimmt oder zunimmt. Zur Berech-

nung ist die niedrigste erhaltene Masse heranzuziehen.

ANMERKUNG  Ublicherweise tiberschreitet die gesamte Trocknungsdauer nicht mehr als 6 h.

Documents
8 Document Sharing Hub

Full document details: E DIN ISO 5550:2020-06


http://www.avadocuments.com/doc/e-din-iso-5550-2020-06
http://www.avadocuments.com/doc/e-din-iso-5550-2020-06

