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Nationales  Vorwort  

Dieses Dokument  enthalt  die deutsche Ubersetzung der Internationalen  Norm ISO 8870:2006, die vom Tech-
nischen Komitee ISO/TC34 �Food products� erarbeitet wurde, dessen Sekretariat von AFNOR (Frankreich) 

gehalten wird. 

Das zustandige nationale  Normungsgremium ist der Arbeitsausschuss NA057�05-13AA �Milch  und  Milch-
erzeugnisse � Probenahme- und  Untersuchungsverfahren� im DIN-Normenausschuss Lebensmittel und  land-
wirtschaftliche Produkte (NAL). 

Um Zweifelsfalle  in der Ubersetzung auszuschließen, ist die englische Originalfassung beigefugt.  Die Nutzungs-
bedingungen  fur den deutschen Text des Norm-Entwurfes gelten gleichermaßen auch  fur den englischen Text.  

Fur die in diesem Dokument  zitierten Dokumente wird im Folgenden auf  die entsprechenden deutschen Doku-
mente hingewiesen: 

ISO 707  siehe DINEN ISO707 

ISO 8261  siehe DINEN ISO8261*  

Aktuelle  Informationen zu diesem Dokument  konnen  uber die Internetseiten von DIN (www.din.de)  durch eine 

Suche nach der Dokumentennummer  aufgerufen werden. 

Änderungen 

Gegenuber der 2022-08 zuruckgezogenen Norm DIN10197:1988�05 wurden folgende Anderungen vorge-
nommen: 

a)  Beschrankung  des Anwendungsbereiches auf  �Milch  und  Milcherzeugnisse�; 

b)  Aufnahme von Abschnitt 2  �Normative Verweisungen�; 

c) Aktualisierung  der Zusammensetzung und des pH-Wertes von Hirn-Herz-Nahrbouillon in  5.7; 

d) Aktualisierung  von Abschnitt 7  zum empfohlenen Probenahmeverfahren; 

e) Aufnahme von Obergrenzen zur Zentrifugalbeschleunigung  in 8.1.3.4 und  8.2.1; 

f) Aufnahme eines Hinweises in Abschnitt 9  zur Anzahl  der koagulase-positiven Staphylokokken  bei positiver 

Prufung  auf  Thermonuklease; 

g)  Aufnahme von Abschnitt  �Literaturhinweise�; 

h) redaktionelle Uberarbeitung  des Dokuments. 

* Die Norm wurde zuruckgezogen. Aktuelle  Ausgabe  lautet  DINEN ISO6887-5. 
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Nationaler  Anhang NA  

(informativ) 

Literaturhinweise  

DINEN ISO707, Milch und  Milcherzeugnisse�  Leitfaden  zur Probenahme 

DINEN ISO8261, Milch und  Milchprodukte�  Allgemeiner Leitfaden  für  die Vorbereitung  von  

Untersuchungsproben  und  die Herstellung von Anschüttelungen  und  Dezimalverdünnungen  für  

mikrobiologische Untersuchungen  
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Vorwort  

ISO  (die  Internationale Organisation  für  Normung)  ist eine weltweite  Vereinigung nationaler  Normungs-
institute (ISO-Mitgliedsorganisationen). Die Erstellung  von Internationalen  Normen wird ublicherweise von 

Technischen Komitees von ISO  durchgefuhrt. Jede Mitgliedsorganisation, die Interesse an  einem Thema hat,  

fur welches ein Technisches Komitee gegrundet wurde, hat  das Recht,  in diesem Komitee vertreten zu sein. 

Internationale  staatliche  und  nichtstaatliche  Organisationen,  die in engem Kontakt  mit  ISO  stehen, nehmen 

ebenfalls an  der Arbeit teil. ISO  arbeitet bei allen  elektrotechnischen Normungsthemen eng mit  der Internatio-
nalen  Elektrotechnischen Kommission (IEC) zusammen. 

Internationale  Normen werden in Ubereinstimmung mit  den Gestaltungsregeln  der ISO/IEC  Directives, Teil 2,  

erarbeitet.  

Die Hauptaufgabe der  Technischen Komitees besteht in dem Erarbeiten von Internationalen  Normen. Die von 

den Technischen Komitees angenommenen  Norm-Entwurfe werden den Mitgliedsorganisationen zur Umfrage 

zur Verfugung  gestellt.  Fur eine Veroffentlichung  als  Internationale  Norm wird eine Zustimmung von mindes-
tens 75% der Mitgliedslander, die abgestimmt  haben,  benotigt.  

Es wird auf  die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beruhren kon-
nen.  ISO  ist nicht dafur verantwortlich, einige oder alle  diesbezuglichen Patentrechte zu identifizieren. 

ISO 8870|IDF 83 wurde vom Technischen Komitee ISO/TC34, Food products, Unterkomitee SC 5,  Milk and milk 

products,  und  der International  Dairy Federation (IDF) erarbeitet.  Sie wird von ISO  und  IDF gemeinsam verof-
fentlicht.  
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Vorwort  

IDF (the International Dairy  Federation)  ist ein weltweiter  Verband im Bereich der Milchwirtschaft  mit  

nationalen  Komitees in jedem Mitgliedsland.  Jedes nationale  Komitee hat  das Recht,  in den standigen  Ausschus-
sen (Standing  Committees) des IDF, die die technische Arbeit ausfuhren, vertreten zu sein. IDF arbeitet bei der 

Entwicklung  von standardisierten Verfahren zur Analyse und  Probenahme von Milch  und  Milcherzeugnissen 

mit  ISO  zusammen. 

Die von den Arbeitsgruppen (Action Teams) und  standigen Ausschussen angenommenen  internationalen  

Norm-Entwurfe werden den nationalen  Komitees zur Abstimmung  vorgelegt Fur eine Veroffentlichung  als  

Internationale  Norm wird eine Zustimmung von mindestens 50% der nationalen  Komitees, die abgestimmt  

haben,  benotigt.  

Es wird auf  die Moglichkeit hingewiesen, dass einige Elemente dieses Dokuments Patentrechte beruhren kon-
nen.  IDF ist nicht dafur verantwortlich, einige oder alle  diesbezuglichen Patentrechte zu identifizieren. 

ISO 8870|IDF 83 wurde von der International  Dairy Federation (IDF) und  vom Technischen Komitee ISO/TC34, 

Food products, Unterkomitee SC 5,  Milk and milk products, erarbeitet.  Sie wird von IDF und  ISO  gemeinsam 

veroffentlicht.  

Samtliche  Arbeiten wurde vom Joint ISO/IDF/AOAC Action Team on Harmonization des Standing  Committee 

on Microbiological methods of  analysis unter Federfuhrung seines Projektleiters, Herrn H. Becker (DE), durch-
gefuhrt.  

Diese Ausgabe  von ISO 8870|IDF 83 ersetzt IDF 83A:1998, die technisch uberarbeitet wurde. 
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1  Anwendungsbereich 

Diese Internationale  Norm legt  ein Verfahren zum Nachweis von hitzestabiler DNase (Thermonuclease) fest,  

die von koagulase-positiven Staphylokokken  in Milch  und  Milcherzeugnissen gebildet  wird. 

Das Enzym kann  als  Indikator  dafur verwendet werden, dass das Staphylokokkenwachstum  ein gefahrliches 

Niveau erreicht hat,  und  kann  das mogliche Vorhandensein von Staphylokokken-Enterotoxinen  aufzeigen. 

2  Normative  Verweisungen 

Die folgenden zitierten Dokumente  sind fur die Anwendung dieses Dokuments erforderlich. Bei datierten Ver-
weisungen gilt  nur die in Bezug  genommene Ausgabe.  Bei undatierten Verweisungen gilt  die letzte Ausgabe  

des in Bezug  genommenen Dokuments (einschließlich aller  Anderungen). 

ISO 8261|IDF 122, Milk and milk products�  General guidance  for  the  preparation of  test samples, initial 

suspensions and  decimal dilutions for  microbiological examination  

3  Begriffe  

Fur die Anwendung dieses Dokuments gelten die folgenden Begriffe. 

3.1  

Thermonuclease 

durch koagulase-positive Staphylokokken  gebildetes Enzym, das unter den in dieser Internationalen  Norm fest-
gelegten Bedingungen  Desoxyribonucleinsaure (DNA) hydrolysiert 

4  Kurzbeschreibung 

Milch,  rekonstituiertes Milchpulver  oder homogenisierte Milcherzeugnisse werden nach Zugabe  von Mager-
milchpulver auf  einen pH-Wert von 3,8 eingestellt  und  zentrifugiert. Der Uberstand wird mit  Trichloressig-
saure ausgefallt.  Nach dem Zentrifugieren wird die Ausfallung  auf  einen pH-Wert von 8,5 eingestellt  und  Tris- 

Puffer wird hinzugefugt.  Die Losung  wird anschließend 15min in einem siedenden Wasserbad erhitzt und  

auf  Thermonuclease-Aktivitat  in Toluidinblau-O-DNA-Agar  gepruft.  Die Farbe des Agars schlagt  von Blau  nach  

Rosa um,  wenn die Thermonuclease das DNA-Molekul  spaltet.  Diese Farbreaktion ist auf  die metachromati-
schen Eigenschaften von ToluidinblauO  zuruckzufuhren. 

5  Nährmedien  und Reagenzien 

5.1  Grundstoffe  

Bezuglich der aktuellen  Laborpraxis siehe ISO 8261|IDF 122. 

Sofern nicht anders festgelegt,  werden nur Reagenzien von anerkannter  analytischer  Qualitat  und  nur destil-
liertes oder vollentsalztes  Wasser oder Wasser entsprechender Reinheit verwendet. 

Werden die zubereiteten Medien und  Reagenzien nicht sofort verwendet, so werden sie, sofern nicht anders 

angegeben,  im Dunkeln  zwischen 0 °C  und  +5 °C hochstens einen Monat  unter Bedingungen  gelagert,  die keine 

Veranderung  ihrer Zusammensetzung bewirken.  
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5.2  Toluidinblau  O-DNA-Agar 

5.2.1  Tris-Puffer  

5.2.1.1  Zusammensetzung 

Tris(hydroxymethyl)aminomethan (C4H11NO3) 6,06 g  

Calciumchlorid (CaCl2) 0,11 g  

Wasser 1000ml 

5.2.1.2  Herstellung 

Das Tris(hydroxymethyl)aminomethan und  das Calciumchlorid werden in 980ml  Wasser gelost.  Der pH-Wert 

wird auf  9,0 eingestellt  und  mit  Wasser wird auf  1000ml aufgefullt.  

5.2.2  Grundmedium  

5.2.2.1  Zusammensetzung 

Desoxyribonucleinsaure (DNA)a  0,3 g  

Natriumchlorid (NaCl) 10,0 g  

Agar 10,0 g  

Tris-Puffer (5.2.1) 1000ml 

a Die verwendete DNA muss erwiesenermaßen fur den Nachweis von Thermonuclease 

geeignet sein. 

5.2.2.2  Herstellung 

Die Bestandteile werden in einem Wasserbad (6.2) bis zum Sieden erhitzt,  bis  die DNA und  der Agar vollstandig  

aufgelost  sind (etwa  1,5 h). 

5.2.3  ToluidinblauO-Lösung  

5.2.3.1  Zusammensetzung 

ToluidinblauO  (C15H16N3SCl)
a  0,31 g  

Wasser 10ml  

a ToluidinblauO  (Colour Index: C.I. Basic  Blue 17;  C.I. Nr. 52040). 

5.2.3.2  Herstellung 

ToluidinblauO  wird unter moglichst geringem Erwarmen in Wasser gelost  und  anschließend durch Gaze (6.12) 

filtriert.  

5.2.4  Vollständiges  Medium  

5.2.4.1  Zusammensetzung 

Grundmedium (5.2.2) 1000ml 

ToluidinblauO-Losung  (5.2.3) 3ml  
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