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— Commentaires: petits caractéres romains.
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Note. — In this recommendation, the following print types are used:

— Requirements proper: in roman type.

— Test specifications : in italic type.
— Explanatory matter: in smaller roman type.
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COMMISSION ELECTROTECHNIQUE INTERNATIONALE

SECURITE DES APPAREILS ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES
Régles particuliéres pour les machines électriques de cuisine

PREAMBULE

1) Les décisions ou accords officiels de la CEI en ce qui concerne les questions technigye

mesure du possible, étre indiquée en termes clairs dans cefte ddrnigre.

électrodomestiques.
Un premiep/Proj
un projet définitif,
Les pays su

que du Sud Portugal
All¢magne Royaume-Uni
Autriche Suede

Belgique Suisse

Danemark Tchécoslovaquie
Etats-Unis d’Amérique Turquie

Israél Union des Républiques
Japon Socialistes Soviétiques
Pays-Bas Yougoslavie

La présente recommandation doit &tre utilisée conjointement avec la Publication 335-1 de la CEI:
Sécurité des appareils électrodomestiques et analogues, Premiére partie: Régles générales, avec laquelle
elle constitue la recommandation de la CET pour la sécurité des machines électriques de cuisine.
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INTERNATIONAL ELECTROTECHNICAL COMMISSION

SAFETY OF HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Particular requirements for electric kitchen machines

FOREWORD

2) They have the form of recommendations for international use and they are accepted b

3) In order to promote international unification, the IEC expresses the wish

between the TEC recommendations and the corresponding nationa
indicated in the latter.

Electrical Appliances.

A first draft was dis d &
draft, document 61(Ce ,

the Six Months’ Rule in Fé

gvour of publication:

South Africa

Sweden

Switzerland

Turkey

Union of Soviet
Socialist Republics

Japan United Kingdom
Netherlands United States of America
Portugal Yugoslavia

This recommendation should be used in conjunction with I E C Publication 335-1, Safety of Household
and Similar Electrical Appliances, Part 1: General Requirements, together with which it constitutes the
I E C recommendation for electric kitchen machines.
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SECURITE DES APPAREILS ELECTRODOMESTIQUES ET ANALOGUES

Régles particuliéres pour les machines électriques de cuisine

REMARQUES

Les articles de la présente recommandation complétent ou modifient les articles correspondants de la
Publication 335-1 de la CEI: Sécurité des appareils ¢électrodomestiques et analogues, Premiére partie:
Régles générales. En I"absence d’un article ou d’un paragraphe correspondant de la présente recomman-
dation, I’article ou le paragraphe de la premiére partie est applicable sans modification pour autant qu’il
est raisonnable. Lorsque le texte de la présente recommandation comporte la mention « complément »,
« modification » ou « remplacement », la prescription, les modalités d’essai o gmentaire correspon-
dants de la premiére partie doivent étre adaptés en conséquence.

1. Domaine d’application

1.1 Modification :

— les batteurs;
— les fouets a créme;

—- les fouets & ceufs;

— les mélangeurs de liquides;
— les mélangeurs d’aliments;
-— les machines a tami

les\xéffigérateurs;

Note. — Les machines a fonctions multiples qui, lorsqu’elles sont utilisées avec un accessoire particulier, sont
comprises dans le domaine d’application d’une autre recommandation de la CEI doivent aussi satisfaire
4 cette recommandation dans la mesure ou elle s’applique.

2. Définitions
Larticle de la premiére partie est applicable, & I'exception de ce qui suit:

2.2.28 Modification:

La charge normale est soit la charge obtenue lorsque I’appareil fonctionne dans les conditions
spécifiées ci—aprés, soit, pour les appareils portant Iindication de leur puissance nominale, la
charge nécessaire pour atteindre la puissance nominale sous la tension nominale, suivant la charge
la plus élevée.
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SAFETY OF HOUSEHOLD AND SIMILAR ELECTRICAL APPLIANCES

Particular requirements for electric kitchen machines

ExPLANATORY NOTES

The clauses of this recommendation supplement or modify the corresponding clauses in I E C Publica-
tion 335-1, Safety of Household and Similar Electrical Appliances, Part 1, General Requirements. Where
there is no corresponding clause or sub-clause in this recommendation, the clause or sub-clause of Part 1
applies without modification as far as is reasonable. Where the text of this section states “supplement”,
“amendment” or “replacement”, the relevant requirement, test specification or explanation of Part 1
should be adapted accordingly.

1. Scope

This clause of Part 1 applies except as follows:

1.1 Amendment :

This recommendation applies to electric kitchen machj dccessories of

multi-purpose kitchen machines.

Examples of kitchen machines are:

— mixers;

— cream whippers;
— egg beaters;

— blenders for liquid;
— blenders for food;
— sieving machines;
— churns;

— machines provided witk worm coave
— slicers for bre se, 2 ¢4
— potato peelers;

— graters and shreddi
—- cheese graters;
— knife sharpener§y
— tin openers;
— knives.

Supplement :

Note. — Multi-purpose machines which, when used together with a certain accessory, are covered by another
IE C recommendation, must also comply with that recommendation as far as it reasonably applies.

2. Definitions
This clause of Part 1 applies except as follows:
2.2.28 Amendment :

Normal load denotes the load obtained when the appliance is operated under the conditions
specified below or, for appliances marked with rated input, the load necessary to attain rated input
at rated voltage, if this is the higher.
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La charge nécessaire pour atteindre la puissance ncminale sous la tension nominale n’est pas considérée comme
étant la plus élevée si la puissance mesurée pendant I’essai de I’article 10 ne différe pas de la puissance nominale de
plus de 1’écart indiqué dans le tableau suivant:

Puissance nominale Ecart
W)
Jusqu’a 33,3 inclus —10W
Au-dessus de 33,3 et jusqu’a 150 inclus —30%
Au-dessus de 150 et jusqu’a 300 inclus —45W
Au-dessus de 300 —15%

La charge nécessaire pour atteindre la puissance nominale est obtenue en appliquant uh\couple constant lorsque
Pappareil est en position normale d’utilisation.

Sauf indication contraire, les régulateurs de vitesse sont mis da { iqé la notice d’emploi
ou, en I'absence d’une telle indication, dans la position donnanfi¢

que possible du fond du bol mélangeur
que 809, environ de la longueur du fouet soit

1 °C doit étre ajoutée a la farine, en quantité telle qu’elle donne une consistance
s Brabender, & la température de 29 4+ 1 °C et déterminée au moyen d’un farino-
graphe. Avant de commencer le mélange, le bol est rempli d’'une quantité de farine égale & 659,
de celle nécessaire pour remplir le bol a son niveau maximal. Une quantité d’eau égale a 1,2 fois
celle nécessaire pour amener le mélange 2 la consistance mentionnée ci-dessus est alors ajoutée.

Le batteur est mis en fonctionnement, au réglage le plus bas de la vitesse, pendant 30 s, puis a
la vitesse indiquée pour la pate dans la notice d’emploi ou, en I’absence d’une telle indication, a
la vitesse la plus défavorable, pendant une durée de 10 min pour les batteurs sur supports, de
5 min pour les batteurs portatifs.

Note. — En cas de doute, la farine utilisée ne doit pas avoir été moulue depuis moins de deux semaines ni plus de
quatre mois, et doit &tre conservée dans des sachets en maticre plastique, la quantité d’air a P'intérieur des
sachets étant la plus faible possible.
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The load necessary to attain rated input at rated voltage is not considered to be the higher if the input measured
during the test of Clause 10 differs from the rated input by not more than the deviation shown in the following table:

Rated input Deviation
W)
Up to and including 33.3 —10W
Over 33.3 up to and including 150 —309%
Over 150 up to and including 300 —45W
Over 300 —15%

The load necessary to attain rated input is obtained by applying a constant torque when the appliande is placed

in its normal position of use.

4s a load. The appliances
shall be operated at any sequence of speads whi i imum temperatures. The beater

l@

level sand shall be such as to cover approxi

at a temperatuge of 2§ -1 °C s to be added to the flour, to determine the ratio of flour and water
necessary to give agomsistency of 500 Brabender units at a temperature of 29 - 1 °C, as determined
by means of a farinograph. Before mixing is started, the bowl is first filled with the quantity of
flour equal to 659 of the quantity necessary to fill the bowl to the maximum level. 1.2 times the
quantity of water necessary to bring the quantity of flour and water in the bowl to the above
consistency is then added.

The mixer is operated at the lowest speed setting for 30 s, then at the speed setting indicated for
dough mixing in the appliance manufacturer’s instructions, or in the absence of such instructions,
at the most unfavorable speed setting, for a period of 10 min for stand-supported mixers and 5 min
for hand-mixers.

Note. — In case of doubt, the flour used must not be less than two weeks or more than four months old, and must be
stored in plastic bags, the quantity of air in the bags being as small as possible.
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