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AVANT-PROPQOS

Le présent amendement a été établi par le sous-comité 59G: Petits appareils de cuisine,
du comité d’études 59 de la CEI: Aptitude a la fonction des appareils électrodomestiques.

Le texte de cet amendement est issu des documents suivanis:

DIS Rapport de vote

59G/49/DiS 59G/57/RVD

Le rapport de vote indiqué dans le tableau ci-dessus donne toute information sur le vote
ayant abouti a I'approbation de cet amendement.

Page 8

3 Définitions

Remplacer la note aprés 3.1.12 par les définitions suivantes:

3.1.13  centrifuger: Extraire le jus des fruits ou des légumes grace & la force centrifuge
aprés les avoir mis en morceaux.

3.1.14 presser les agrumes: Extraire le jus des agrumes en appliquant les moitiés de
fruit sur un céne rotatif.

3.1.15 moudre le café: Réduire des grains de café entiers en petites particules au
moyen de broyeurs & disques, cylindres ou cénes et mécanismes similaires ou au moyen
de couteaux tournant a grande vitesse.

Page 10

Ajouter, apres la note de 3.2.2, le paragraphe et les termes suivants:

3.3 Termes utilisés pour définir la commodité d’emploi.

3.3.1 éclaboussement et débordement: Perte involontaire d’ingrédients pendant la
mise en route et le fonctionnement de I'appareil.

3.3.2 efficacité et temps de nettoyage: Travail et temps nécessaires pour vider,
nettoyer et sécher I'appareil (ou les accessoires), en incluant le démontage de I'appareil.

4 Liste des mesures
Remplacer les trois derniéres lignes par:

— éclaboussement et débordement (article 21);
— efficacité et temps de nettoyage (article 22).
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FOREWORD

This amendment has been prepared by sub-committee 59G: Small kitchen appliances, of
IEC technical committee 59: Performance of household electricat appliances.

The text of this amendment is based on the following documents:

Dis Report on voting

59G/49/DIS 59G/57/RVD

Full information on the voting for the approval of this amendment can be found in the
report on voting indicated in the above table.

Page 9

3 Definitions

Replace the note after 3.1.12 by the following:

3.1.13 juice separation: To remove juice from fruit or vegetables by centrifugal force
after breaking them up.

3.1.14 citrus juice extraction: To remove juice from citrus fruits by applying fruit
halves to a rotating cone.

3.1.15 coffee milling and grinding: To break up whole coffee-beans in small par-
ticules by means of grinding discs, cylinders or cones and similar devices or by means of
high-speed rotating cutting blades.

Page 11
Add, after the note of 3.2.2, the subclause and following terms:

3.3 Terms used to define the convenience in use

3.3.1 splashing and spiilage: Unintentional loss of ingredients during switching on and
operation of an appliance.

3.3.2 cleaning efficiency and cleaning time: Effort and time necessary to empty, clean
and dry an appliance (or separate parts), including the disassembling of the appliance.

4 List of measurements
Replace the last three lines by:

—~ splashing and spillage (clause 21);
- cleaning efficiency and cleaning time (clause 22).
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5.1 Généralités

Ajouter aprés la derniére ligne:

Tous les essais de 6 a 20 doivent étre effectués trois fois (répétés deux fois).

Page 44

18 Centrifuger

Remplacer «A I'étude» par:

18.1 Ingrédients

— Carottes d’'un diamétre de 20 mm a 40 mm, mises a tremper 24 h dans I'eau, débar-
rassées des extrémités, lavées, essuyées et coupées en morceaux d’approximative-
ment 20 mm de long.

- Pommes lavées, séchées, non évidées et coupées en morceaux passant dans la
cheminée de chargement de I'appareil.

— Raisins, lavés, séchés et égrappés.

- Tomates fermes, lavées, séchées et coupées en morceaux passant dans la
cheminée de chargement de I'appareil.

18.2 Mode opératoire
18.2.1 Centrifugation de 350 g de fruits ou de légumes

Traiter 350 g de fruits ou de légumes. Laisser I'appareil tourner pendant 10 s aprés
l'introduction du dernier morceau de fruit ou de légume et noter le temps de travail.
Laisser reposer I'appareil 60 s aprés l'arrét. Puis noter la quantité de jus obtenu en
grammes. Verser le jus dans un tamis de 0,25 mm. Pour les tomates, utiliser un tamis
de 1,4 mm. Attendre 60 s pour achever le travail de filtration et noter la quantité de jus
filtré en grammes.

Nettoyer I'appareil.
L’essai sera répété.

18.2.2 Centrifuger Ia quantité maximale de fruits ou de légumes

Traiter la quantité maximale de fruits ou de légumes possible jusqu’a ce que I'appareil se
bloque ou refoule ou demande a étre vidé. Noter la quantité de fruits ou de légumes
traitée. Dans le cas des pommes, I'essai devra étre effectué pour déterminer le point ou
I’appareil commence a se colmater.

Refaire I'essai en diminuant la quantité de fruits ou de Iégumes au plus proche muitiple
de 50 g inférieur.

Temps de nettoyage entre lots successifs: enregistrer le temps mis pour démonter
I'appareil, enlever la pulpe et remonter I'appareil sans le rincer.

Documents

Document Sharing Hub

Full document details: IEC 60619-1993 amd1-1995 scan

FHOTVONYE/IHON VY - ‘PaHWIT NOD3IIW OL d3ISN3DIT

‘NV3ANg ATddNS 009 A9 A3ITddNS ‘ATNO NOILVYOOTSIHL 1V 3SN TYNYILNI J0d


http://avadocuments2026.com/doc/iec-60619-1993-amd1-1995-scan
http://avadocuments2026.com/doc/iec-60619-1993-amd1-1995-scan

619 Amend. 1 © IEC:1995 -5-

Page 13

5.1 G@General

Add after the last line:

All the tests from 6 to 20 have to be carried out three times (repeated twice).

Page 45

18 Juice separation

Replace "Under consideration" by:

18.1 Ingredients

— Carrots with a diameter of 20 mm to 40 mm, having been soaked for 24 h in water,
topped and tailed, cleaned, wiped dry and cut to pieces of approximately 20 mm in
length.

— Apples washed, dried, uncored and cut into pieces for inserting into the feeding
tube of the appliance.

— Grapes, washed, dried and freed of stems.

— Firm tomatoes, washed, dried and cut into pieces for inserting into the feeding tube
of the appliance. -

18.2 Procedure
18.2.1 Separation of 350 g of fruit or vegetables

Process 350 g of fruit or vegetables. Allow the appliance to run for 10 s after the last piece
of fruit or vegetable has been processed and then record the processing time. Allow the
machine to stand for 60 s after switching off. Then record the quantity of unstrained juice
in grams. Pour the juice through a 0,25 mm sieve. For tomatoes use a sieve of 1,4 mm.
Wait 60 s after completing the filtering process and record the amount of strained juice in
grams.

Clean the appliance.
The test has then to be repeated.

18.2.2 Separation of the maximum quantity of fruit or vegetables

Process the maximum quantity of fruit or vegetables possible until the machine mal-
functions or overflows or requires emptying. Record the quantity of fruit or vegetables
processed. In the case of apples, the test must be carried out to determine the point at
which the appliance becomes clogged.

Repeat the test, reducing the amount of fruit or vegetables to the next lowest multiple
of 50 g.

Cleaning time between subsequent batches: record the time taken to dismantle the appli-
ance, to remove the pulp and reassemble, without rinsing the appliance.
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