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International Standard ISO 712-1:2024(en)

Cereals and cereal products — Determination of moisture 
content —

Part 1: 
Reference method

1 Scope

Q��
�
������	�
�������
������	����������������	��
�����	���
�	������	�������	������
	�������	��	����������
�
��
�����������
��	
�

Q��
�
������	�������
�	�5�����	�������M��

�����
R�
���
������
N���������������	�MPanicum miliaceumN�������
��	
��	��	�������
����������	����������������
�������
������
��
�����������������

Q�����	��
��
���	������������	����������
����
�
�

@$Q3� Y������
	�������	��	�
�	������	��������������
���"#$�LJ+G[5]_���
��������
�
��
���"#$�*+JJ<[7].

2 Normative references

Q�����������������	�������������
����	��
�
������	�

�� ������	
�����


�
�
�

Y���	��������
�
����	��
�
������	��	�������������	���
���
�
�����	���
�������

"#$���
�"3&�����	����	��������������
�	���
�
������
�����
	��
��
���	�����	�	��������������

��

�
5

\� "#$�$����������
�������	����5������������	�https:// www .iso .org/ ���

\� "3&�3���	����
��5������������	�https:// www .electropedia .org/ 

3.1
moisture content
true moisture content
��

���

���
���������������
��	�

@�	��)�	����	��5�`��
	�������	��	��
������

�
��
���������	����

4 Principle

"�� ����

����� �� ������	���� 
������ �
� �����
� ��	��� ���
�	�������� �� 	�
	� ���	���� �
� 
���
� �	� �� 	������	����
��	�����)>G�b&���
�)>>�b&����
������
�	���
������������������
��	�	�������	����
������������
���

�	��	��	�
��	����
����	�����
���	����	��
�
�
�����
����������[.

5 Apparatus

5.1 Analytical balance����������������������	�����������������fG�GG)���

1

 
© ISO 2024 – All rights reserved

Full document details: ISO 712-1-2024

http://www.avadocuments.com/doc/iso-712-1-2024
http://www.avadocuments.com/doc/iso-712-1-2024


ISO 712-1:2024(en)
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7 Preparation of the test sample

7.1 Products not requiring grinding
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Table 1 — Particle size characteristics of products not requiring grinding
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